VINHO E DIABETES
qual o limile da seguranga?

SEGREDOS DA ITALIA
a intimidade dos vinhedos e vinicolas

TOP 100 ABS-SP -
os melhores vinkos de 2005
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MIOLO,
proneitrismo na produgdo
de vinhos de alta qualidade

DIVERSIDADE DE TERROIRS, TECNICAS SOFISTICADAS DE VINIFICAGCAO, GRANDES
INVESTIMENTOS E CORAGEM PARA INOVAR: ESTES SAO 0S INGREDIENTES USADOS PELA
MIOLO PARA CONQUISTAR UM LUGAR DE DESTAQUE NO BRASIL E NO MUNDO

por ARTHUR AZEVEDO, MARIO TELLES JR., JOSE LUIZ ALVIM BORGES,
GUILHERME VELLOSO E RUI ALVES

A produgao do vinho brasileiro, em anos recentes,
registra crescimento sem precedentes e, mais do que
1ss0, o produto esta ganhando a cada dia que passa mais
e mais admiradores, nao s6 no Brasil mas em todo o
mundo. Hoje, é cada vez mais freqliente a premiacdo de
vinhos brasileiros em concursos internacionais e, mesmo
entre os brasileiros, o respeito por nosso vinho s6 vem
aumentando. Mas isto ndo aconteceu por acaso. No
inicio da década de 90, quando a importagao de vinhos
foi amplamente liberada, os produtos nacionais ficaram
em evidente desvantagem diante dos vinhos importados,
na maioria das vezes de paises com grande tradigdo na
producao de vinhos de alta qualidade.

E verdade que o que chegou em grande volume ao
Brasil foram vinhos da pior qualidade — quem ndo se

recorda do famigerado vinho alemao da garrafa azul, que

literalmente inundou o mercado brasileiro? - , mas assim
mesmo o brasileiro foi facilmente seduzido pela novidade.

Nosso cronico e, na maioria das vezes, injustificado
complexo de inferioridade, colocou o vinho que era
produzido nesta épocano Brasil abaixo até da pior “zurrapa”
produzida fora de nossas fronteiras, simplesmente por serem
estes produtos “importados” e, portanto, considerados
melhores do que qualquer coisa produzida aqui.

O grande mérito da Miolo foi mostrar aos brasileiros,
nao s6 produzindo vinhos de muito boa qualidade mas
também com um consistente trabalho de marketing e
conscientizagdo, que era possivel consumir um vinho
brasileiro que nada ficasse a dever a uma ampla gama
de vinhos importados. Evidente que se tinha a clara
nogao de nossas limita¢oes climaticas, geograficas e até

financeiras, mas a coragem da Miolo de enfrentar as

adversidades nao poderia ficar sem o competente registro.

Com o passar do tempo, a historia foi mudando e hoje
podemos dizer que a industria do vinho no Brasil evoluiu
bastante, tanto no que diz respeito ao cultivo de uvas
quanto na construcdo de vinicolas que possuem alguns dos
melhores equipamentos disponiveis em todo o mundo.

O pioneirismo da Miolo em adotar novas técnicas
e implantar vinhedos em varias regides de nosso Pais foi
de fundamental importancia para que o Brasil pudesse
explorar seu grande potencial para produzir vinhos que
atendem mercados cada vez mais exigentes, ndo s6 no

Brasil como também no exterior.

A Miolo tem por scus vinhedos um carinho todo

especial, nao s6 porque a qualidade das uvas ¢ de

importancia vital para a produgao de vinhos, como também
por suas origens, como viticultores de primeira linha que
sempre foram. Hoje, a empresa mantém vinhedos em
quatro grandes regioes: Serra Gautcha (RS), Campanha
(RS), Vale do Sao Francisco (BA) e Campos da Serra de
Cima (RS), neste caso em parceria com o empresario Raul
Randon. Em todas estas areas, a empresa mantém equipes
de engenheiros agronomos que trabalham em perfeita
sintonia com a equipe de endlogos da Miolo, comandada
por Adriano Miolo. O encarregado das operacoes agricolas
¢ o engenheiro agricola Ciro Pavan, que nos acompanhou

na visita aos vinhedos da Serra Gaucha.

VALE DOS VINHEDOS,
0 QUARTEL-GENERAL DA MIOLO

No Vale dos Vinhedos, a primeira regido de Indicacao
de Origem do Brasil, a Miolo tem cerca de 120 hectares

de vinhedos proprios plantados, com previsao de expansao
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de mais 80 hectares num futuro proximo. Além disso, a
empresa tem varios parceiros, que produzem uvas com
a orientagao ¢ a supervisao da equipe de agronomia e
enologia da Miolo.

A Miolo esta explorando ao méaximo o conceito de
terroir, cultivando uvas em diferentes regioes dentro do
Vale dos Vinhedos. Hoje, sdo cinco areas: Leopoldina,
Graciema, Santa Luacia, Sao Gabriel e Monte Belo. Esta
ultima regido talvez seja a que melhor representa o atual
estagio da viticultura que se pratica na Miolo. O vinhedo
de Monte Belo esta situado numa area privilegiada,
numa encosta bastante inclinada, com exposicdo norte e
drenagem perfeita. As videiras estdo dispostas em curvas
de nivel, com condugdo em espaldeira e perfeita exposi¢ao
solar. A varietal que melhor se adaptou em Monte Belo
foi a Merlot, e certamente os frutos deste trabalho vao

aparecer nos vinhos futuros da Miolo.

VINiCOLA MODELO,
VINIFICACAO MODERNA — ASSIM
NASCEM 0S VINHOS DA MIOLO

A maior parte dos vinhos da Miolo ¢ hoje produzida
na moderna e funcional vinicola situada no Vale dos
Vinhedos, que neste exato instante passa por sua ultima
fase de ampliac¢do, concluindo o projeto de reestruturagao
da area de produgao no Rio Grande do Sul. Os vinhos do
Vale do Sao Francisco sao produzidos na vinicola proxima
a area de cultivo das uvas, na Bahia.

No Vale dos Vinhedos, a vinicola tem capacidade total
de 7 milhdes de litros, o que permite a elaboragao anual de
4 milhGes de litros, sendo o restante da capacidade utilizada
para armazenamento de vinhos prontos. Nos ultimos
cinco anos, todos os vinhos da Miolo foram elaborados
nas vinicolas proprias da empresa, permitindo um melhor

controle dos processos de producao.
0S PROCESSOS DE VINIFICACAO

As uvas que irdo entrar no processo de vinificagao
passam por um criterioso processo de sele¢ao, que comega

nos vinhedos e tem continuidade nas linhas de recepcao,

porta de entrada da vinicola para toda e qualquer uva que
tenha pretensao de se tornar um vinho Miolo. Este vestibular
para uvas segue critérios agrondmicos e organolépticos.
Os critérios agrondémicos para cada um dos quatro
niveis de classificagdo das uvas (2A, A, B e C) sao
praticados nos vinhedos proprios da Miolo e explicados
aos parceiros na forma de uma cartilha, estabelecendo

as normas que devem ser seguidas durante todo o ano.
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Assim, para dar um exemplo, no nivel 2A a condugao da
videira deve ser obrigatoriamente em espaldeira simples,
com rendimentos maximos de 8 toneladas de uvas por
hectare. A limitacao do rendimento deve se dar por trés
mecanismos distintos: poda seca (controle do nimero de
gemas), poda verde (colheita de brotos) e colheita em
verde (reducao do nimero de cachos). Evidentemente
existe um mecanismo de compensagao financeira, que

vai premiar os melhores produtores pagando valores

maiores pelas uvas de melhor padrdo e que estiverem
estritamente dentro dos critérios preestabelecidos.

Os critérios organolépticos sdo decididos pela equipe
de enologia da Miolo e dizem respeito ndo apenas ao teor
da actcar das uvas (e a correspondente gradagao alcodlica
dos vinhos), mas principalmente ao grau de maturidade
dos taninos e a concentracdo de pigmentos corantes nas

uvas tintas. O produtor parceiro e a prépria Miolo s6

podem colher uvas com a estrita autoriza¢do dos enélogos
e agronomos da Miolo. Ao longo dos anos esta sendo feita
uma avaliacdo de cada produtor, para se conhecer melhor
o potencial de cada um.

Uma vez na vinicola, as uvas sdo processadas
separadamente, de acordo com sua classificacdo, e os
sistemas implantados permitem que se rastreie cada um
dos lotes de uva que esta sendo processado. Dentro desta

filosofia, os melhores tanques que contém uvas 2A sao

separados para a produgdo de vinhos de linha premium.

A vinificagao de vinhos brancos se faz totalmente em
ambiente livre de oxigénio, usando-se o nitrogénio para
preencher os espagos vazios. O uso intensivo de frio ¢é
parte importante na vinificacdo dos vinhos brancos, que
sao processados a baixa temperatura, visando preservar os
delicados aromas e sabores das uvas brancas. A clarificacao
do mosto (déburbage) se faz apenas por decantacdo, nao
sendo usados outros artificios.

Para os tintos, usa-se o sistema gravitacional, sendo as
uvas desengacadas (processo de separacdao dos bagos e dos
cabinhos) diretamente dentro de recipientes especiais e
conduzidas rapidamente para os tanques de fermentacao.
Imediatamente o mosto assim obtido é resfriado com
a utilizacdo de placas moveis e de circulacdo de liquidos
extremamente frios nas cintas que circundam os tanques. A
medida que os tanques vao sendo preenchidos, adiciona-se
gelo seco, evitando-se desta forma a oxidacdo do mosto e
a formagao de acido acético. Este processo de maceracao
a frio (a aproximadamente 8°C) antes da fermentagao, que
dura em média 4 a 5 dias, ajuda na extracdo de aromas e
de antocianos (o pigmento mais azulado das uvas tintas).

Apo6s a maceragdo a frio inicia-se a fermentagao
alcoolica, com uso de leveduras naturais para os tintos
(nos brancos se usam leveduras selecionadas), visando
uma melhor expressdo do terroir. Durante a fermentagao
alcodlica a movimentacdo das massas vinicas se faz de
maneira delicada (pigeage, délestage e remontagens), de
forma a nao danificar as sementes ou as cascas, o que
resultaria na produgo de taninos vegetais de ma qualidade,
com repercussdes negativas para o vinho. Depois de
terminada a fermentacdo s6 se mobilizam as cascas por
pigeage, sem aeracdo. A pigeage consiste em afundar
delicadamente as cascas por meios mecanicos, ¢ a délestage
¢ a movimentacao do liquido da parte inferior do tanque
para outro tanque, retornando-o posteriormente sobre as
cascas que ficaram depositadas no fundo do tanque.

A fase final da fermentac¢do dos tintos é a maceragao
pos-fermentativa, que pode durar de 4 a 20 dias, conforme
o caso. Aqui o vinho ja pronto descansa em contato com
as cascas, protegido do oxigénio e a baixa temperatura,

visando aumentar a extracao de aromas e sabores.
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FOTOS: ARTHUR AZEVEDO

0 USO RACIONAL DO CARVALHO
E AS CERTIFICACOES

A Miolo usa barricas de carvalho americano e francés para
amadurecimento de seus vinhos, muitas delas montadas numa pequena
fabrica de tonéis situada em Monte Belo do Sul. Para as linhas mais simples
nao se usam os famigerados chips de carvalho e sim innerstaves, que sdo
placas de carvalho colocados em contato com o vinho. Este processo
utilizado na linha Selecao.

Buscando maior reconhecimento internacional, a Miolo tem observado
com muito cuidado o manejo dos residuos, evitando danos ao meio
ambiente ¢ preservando a imagem da empresa. A busca por certificacoes
tem sido uma preocupagao constante da Miolo. Atualmente, a empresa
trabalha para obter a certificacio APPCC (HACCP na sigla em inglés), que
se traduz como Analise de Procedimentos e Pontos Criticos de Controle, na
verdade um programa de controle de qualidade e seguranca de alimen
Este programa foi desenvolvido pela NASA para assegurar a qualidade dos

alimentos consumidos em seus vOos espaciais.

A EQUIPE DE WINE STYLE (ARTHUR, MARIO, BORGES, GUILHERME
E RUI) VISITOU A VINICOLA MIOLO A CONVITE DA EMPRESA.

A Miolo tem muitas razdes para comemorar neste
inicio de 2006. A participagado de 25% no mercado
nacional de vinhos finos é uma delas. O sucesso
dos vinhos produzidos na campanha gaticha, com
as linhas Quinta do Seival e Fortaleza do Seival, outra.
Uma terceira é a excelente perspectiva da safra
de 2006, que comecou a ser colhida em fevereiro,
comecando pela Pinot Noir.

A se confirmar, serd um triénio de ouro para os
vinhos da Serra Galcha, pois 2004 foi uma safra muito
boa e 2005, a julgar pelas amostras, excepcional.

Mas talvez a razdo mais importante para as
comemoracdes — ou, pelo menos, a mais simbdlica

da grande virada empreendida pela empresa nos
(ltimos dez anos —foi a conclusao, no final de janeiro,
do projeto de expansdo de sua base principal

no Vale dos Vinhedos, em Bento Gongalves.

Afinal, foram quase oito anos de continuas
melhorias tanto nos vinhedos (que, na quase
totalidade, foram replantados) como na cantina, que
demandaram investimentos de quase 50 milhdes de
reais, esforco consideravel para uma empresa familiar.
Para se ter uma idéia, ndo muito antes do inicio dessa
escalada, a Miolo ndo chegava a faturar 1 milhdo de
reais/ano (hoje, sdo 50 milhdes de reais, sem contar
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esente @ o futuro da Miolo

suas participagdes em outras empresas, como a Via
Sul e a Fazenda Ouro Verde, no Vale do Sdo Francisco.
Um dos projetos em andamento na Miolo diz
respeito a Via Sul, a associagdo da empresa com
o0 grupo chileno Via, com o objetivo ndo s6 de exportar
vinhos , mas também suprir o mercado interno
e internacionalizar a marca e os vinhos Miolo.
0 objetivo inicial era mais comercial, mas depois
a Miolo percebeu que existia um mercado para
os vinhos da América do Sul. A Via tem uma rede de
distribuicdo enorme em paises onde a Miolo ndo estéa
presente e é bastante interessante vender o terroir
“América do Sul”. O projeto Via Sul tem como parceiro
principal um dos grandes nomes da inddstria do
vinho no Chile, Jorge Coderch, autor de obras-primas
como o mitico vinho Caballo Loco. A idéia é produzir
vinhos em 4 paises: Chile, Argentina, Brasil e Uruguai

— estabelecendo um conceito de terroir sul-americano.

Serdo varias linhas de vinhos, entre as quais a Oveja
Negra, que sera comercializada nos quatro paises.
No Brasil, chama a atengao o vinho Sesmarias, que
gracas ao seu corte, de nada menos que 6 varietais,
ja pode ser chamado de “Caballo Loco Brasileiro”.

A contratacdo em 2003 de um consultor
internacional de renome também foi muito importante

11IOLO

para dar um impulso a esta nova fase Miolo.
A escolha, feita pelo proprio Adriano, recaiu sobre
Michel Rolland, consultor francés e proprietario
do Chateau Le Bon Pasteur, que juntamente com sua
equipe assessora mais de 100 vinicolas ao redor do
mundo. A lista comeca em Bordeaux, sua terra natal,
passa pelo Chile e até pela india. Segundo Adriano
Rolland, tem uma diversidade de experiéncias
ao redor do mundo inigualavel.

Adriano ressalta que muitas das idéias do consultor
ja estavam em implementacdo. A substitui¢cao
da latada pelo sistema de espaldeira, por exemplo,
ja estava em curso, ndo sé nos vinhedos préprios,
mas também nos de produtores associados.
Mesmo assim, a contribuicdo de Rolland tem sido
muito importante, como por exemplo na escolha
de novos clones de videiras. Outro exemplo
de contribuicdo foi a utilizacao de leveduras naturais,
existentes nos vinhedos e nas vinicolas, para
a fermentacgao de vinhos tintos. Rolland sugeriu
a aboligdo da utilizagao de leveduras selecionadas,
a nao ser para a fermentacéo dos vinhos brancos,
0 que representou importante economia, pois
as leveduras naturais exprimem melhor o terroir.
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Degustacoes verticais, uma hoa oportunidade
para se avaliar os progressos da Miolo.

WINE STYLE TEVE A OPORTUNIDADE DE DEGUSTAR PRATICAMENTE TODA A LINHA DE VINHOS DA MIOLO EM COMPANHIA
DA EQUIPE DE ENOLOGIA DA EMPRESA. 0S AVANGOS DA MIOLO PUDERAM SER SENTIDOS EM TODA A LINHA E ALGUNS VINHOS QUE AINDA
VAQ SER LANGADOS NO MERCADO SINALIZAM UM FUTURO BRILHANTE. UM DELES E 0 MERLOT TERROIR, QUE AINDA ESTA EM BARRICAS
MAS MOSTRA UMA CONCENTRAGAO DE AROMAS E SABORES RARAMENTE ENCONTRADA NAO SO EM VINHOS BRASILEIROS COMO
EM GRANDE PARTE DOS VINHOS DESTA VARIETAL NO NOVO MUNDO. A GRANDE SURPRESA FOI 0 MIOLO MILLESIME 2004, AINDA NAO LANCADO,
E QUE CERTAMENTE SERA UM MARCO NA HISTORIA DOS ESPUMANTES NACIONAIS, TANTO POR SEU EQUILIBRIO COMO POR SUA COMPLEXIDADE

AROMATICA, CONFIRMANDO A TESE DE QUE A SERRA GAUCHA PRODUZ ESPUMANTES DE NIVEL INTERNACIONAL. NO ENTANTO, AS TRES DEGUSTAGOES

VERTICAIS DOS VINHOS PREMIUM DA MIOLO SA0 BASTANTE ILUSTRATIVAS DO QUE DE MELHOR SE PRODUZ HOJE EM TERRAS GAUCHAS.

RAR - o vinho de Campos
de Cima da Serra (RS)

0 RAR, um corte de 60% de Cabernet
Sauvignon e de 40% de Merlot foi degustado
em suas versdes 2002, 2003 e 2004. Ficou
claro que o RAR 2002 é o que estd mais
pronto para ser bebido, com taninos
quase resolvidos e aromas de frutas
escuras, chocolate e toques animais,
enquanto o de melhor potencial de
guarda é o RAR 2004, ainda muito
jovem, necessitando de melhor
integracdo entre seus elementos.

0 RAR 2003, proveniente de uma safra
um pouco mais dificil que 2002 e 2004,
surpreende pelo bom equilibrio e boa
acidez, que acabam por compensar a
menor estrutura e o corpo mais leve.

0 Cuvée Giuseppe, também um
corte de 60% de Cabernet Sauvignon
e de 40% de Merlot, mostra que o Vale
dos Vinhedos pode produzir vinhos
mais estruturados que Campos de
Cima da Serra, o que justifica o uso
de barricas novas de carvalho americano
e francés, enquanto o RAR utiliza apenas
carvalho americano. O Cuvée Giuseppe
2003, embora com menos estrutura que o
2004 e o 2005, ainda necessita de mais 1
a 2 anos para atingir seu auge, embora ja
apresente aromas de evolucdo tipicos de
Cabernet Sauvignon, com fruta exuberante
e boa persisténcia final. J& o Cuvée
Giuseppe 2004, ainda muito fechado e
com pouca integracdo de seus elementos,
merece ser guardado por pelo menos mais
3 a 4 anos, enquanto o Cuvée Giuseppe

2005, ainda na barrica, impressiona tanto
em sua versdo mais macia e aromatica
em carvalho americano como em sua
versdo mais estruturada, tanica e dura
em carvalho francés, todas com uma fruta
madura e uma elegancia pouco habitual
em vinhos brasileiros.

ARTHUR AZEVEDO

0 Lote 43, primeiro e mais importante
vinho de topo de gama da Miolo, vem
mostrando uma impressionante evolugéo
ao longo do tempo, fruto das melhorias
que vém sendo implantadas nos vinhedos
e do uso de novas técnicas de vinificacao.
0 Lote 43 é habitualmente constituido de
50% de Cabernet Sauvignon e 50 % Merlot,
mantidos em barricas de carvalho francés
e americano novas por periodos varidveis
(18 a 24 meses), sempre das melhores uvas

provenientes do Vale dos Vinhedos.
Quanto aos vinhos, o Lote 43 1999 foi o
menos estruturado dos vinhos degustados,
apresentando aromas evoluidos, terrosos,
de sous-hois, ja um pouco seco na boca,
praticamente sem fruta, devendo ser
consumido imediatamente. O Lote 43 2002
é um belo exemplar de corte bordalés,
com aromas de frutas em compota,
cedar box, fumo, especiarias e toques
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animais, mostrando na boca um corpo
médio para intenso, com boa acidez,
bom equilibrio, taninos finos, com
belo retroolfato e persisténcia final
longa, préximo de seu auge, mas com
estrutura para manter-se por mais 2
a 4 anos. No Lote 43 2004, nota-se a
mudanca de estrutura, que se torna
muito mais intensa e concentrada,
com taninos médio/finos, em grande
quantidade,comboamaturidade, 6tima
acidez, aromas ainda muito fechados.
E um vinho que lembra mais um vinho
californiano, potente e intenso e ainda
muito distante de seu apogeu, fazendo
dificil uma avaliagdo neste momento
de vida, mas que demonstra uma
evolugdo nas técnicas de extracao
de fruta e taninos, com conseqiiente
melhor adequacdo da madeira nova
utilizada, perfeitamente fundida, sem
0s exageros as vezes encontrados em
alguns vinhos nacionais. 0 Lote 43 2005,
ainda em barricas e ndo finalizado,
tanto na versdo em carvalho americano
como em carvalho francés, mostra um
novo patamar de qualidade. Com maciez
surpreendente, exibe grande fineza e
presenca de madeira nova que, embora
ainda muito marcante, ndao se sobrepde
a fruta exuberante e decadente, indicios
da presenca do dedo da equipe de Michel

Rolland nos processos vitiviniculturais.
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“Conjunto de perfeigdo entre M3os Francesas e Terroir Chileno.
Racgudo & de muita classe.”

95 pontos - Wine Spectator

El Principal

Maipo Alto Chile.”

Antiyal EQ
“Obra Prima de enclogia organica.”

Um vinho maduro, com especiarias, pleno € generoso com

o estilo Mediterraneo do renomado endlogo Alvaro Espinoza.”
92 pontos

Domus Aurea
“Alta expressao no maximo Terroir. Carater, forga e elegancia.”
92 pontos - Wine Spectator

Neyen

sofisticado.

5 estrelas - Decanter
Eleito recentermente pelo critico inglés Oz Clarke entre os Top 20,

de seu recém langado Guia, e o Number One Best Buy do Guia 2006.
Melhor compra custo/beneficio.

Belo Horizonte - (31) 3288 7077 FI'I.""‘lI. ““ P“‘I{r]”

Rio de Janeiro - (21} 2239 6698

530 Paulo - {11) 3067 3033

le de ColchagualChile)
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91 pontos - Wine Spectator

“A descoberta maxima do Novo Mundo.”
Steven Spurrier - Jornalista inglés da Revista Decanter

Vila Vielha - {27) 3320 3518

Vitdeia - (27) 3225 3260

www. casadoporto.com
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A Casa do Porto traz a melhor selecio em vinhos chilenos

“Opulenta personalidade com delicada poténcia, a sensagdo do

Vinicola The Best in Show no 3° Anual Wines of Chile Awards.
Melhor Shiraz do Chile no 3° Anual Wines of Chile Awards.
91 pontos de Wine Spectator
91 pontos Wine & Spirits

“A nova obra do Vale Apalta. Plenamente maduro, elegante e

OB ACAL
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Yilla Francione. O vinko brascleiro por um nooo ponto de vista.
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das variedades Gabernet Jauoignon, . Merlot, Linot = S
Noer e Malbee. O resaltado & wm intenso aroma = =
de frutas vermelhay frescas, emoldurado por wma

atracnte coloragio avermelliada. | ( graddioel,

delicado ¢ jovial, saas notas ciricas the atribuem

@ frescory gue o torna um vinho essencialmente

alegre ¢ facd de apreciar
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VINHO E SAUDE

Vinho

O diabetes é uma doenca

(ue cada vez mais preocupa
parcelas significativas

da populacdo. O diabético pode
consumir vinho ou outras bebidas
alcodlicas com seguranga?

Wine Style foi buscar a resposta

para essa inquietante pergunta

@191@@1;@8

“Vino aluntur vires, sanguis calor que hominum™ 1) @ Itug

(Com o vinho se alimentam as forgas, o sangue ¢ o calor dos homens)

Plinio (62-113 d.C)

por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO lustragdo GLAIR ARRUDA

O termo diabetes mellitus representa varias
sindromes caracterizadas por um metabolismo anormal
dos carboidratos, resultando em hiperglicemia (aumento
do nivel de glicose no sangue). Existem dois tipos principais
de diabetes: no primeiro, conhecido como diabetes tipo I,
as células pancreaticas responsaveis pela secrecao de
insulina sdo destruidas, levando a uma deficiéncia absoluta
na secrec¢ao desse hormonio. No diabetes tipo II, apesar
de haver secre¢do de insulina, os niveis encontrados sao
considerados inadequados devido a uma insensibilidade
dos tecidos a agdo da insulina (resisténcia insulinica)."?

Dos pontos de vista epidemiologico e sbcio-
economico, o diabetes é a quinta maior causa de morte
nos EUA, onde cerca de 7% da populagio é diabética.*
> Entretanto, devido a sua associagio com doengas
vasculares, o diabetes é responsavel por 14% dos gastos

com doengas naquele pais.? Os custos, diretos e indiretos,

atribuidos ao tratamento do diabetes, em 2002, foram
estimados em 132 bilhdes de délares s6 nos EUA.*®

Em 2003, havia cerca de 150 milhoes de diabéticos em
todo o mundo. Entretanto, com o aumento da prevaléncia
mundial de obesidade, estima-se que 300 milhdes de pessoas
sofrerao dessa enfermidade em 2025, uma verdadeira
pandemia global.®’

Nos EUA, Canada e Europa, mais de 80% dos casos
de diabetes sao do tipo II. O tipo I responde por 5 a 10%,
sendo que o restante apresenta outras causas.” Enquanto
o tipo I resulta de uma destrui¢ao auto-imune das células
pancreaticas produtoras de insulina, o diabetes tipo II ¢é
resultado de uma complexa relacdo entre fatores genéticos
¢ ambientais. Estudos epidemiologicos em escala mundial
tém demonstrado que o aumento na prevaléncia do tipo
II ¢ causado por alteracoes dietéticas e nos habitos de vida

(obesidade, sedentarismo, tabagismo, etc.).® Felizmente,
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alguns estudos com acompanhamento de pacientes por
longos prazos (prospectivos) e alguns ensaios clinicos bem
conduzidos concluiram que o diabetes tipo II pode ser
evitado modificando-se esses habitos nocivos.® Com efeito,
varios autores tém demonstrado que o consumo moderado
de alcool (vinho), como parte de uma dieta saudavel, é

capaz de prevenir o surgimento do diabetes ou evitar o

8-12

aparecimento de complicagoes dessa doenca.

DIABETES E
ALCOOL (VINHO)

Em pessoas bem nutridas, diabéticas ou ndo, sabe-se que
o consumo agudo de alcool leva a um estado de resisténcia
insulinica aguda, prejudicando a captagao e a utilizagao da
glicose pelas células.” Entretanto, como essa alteracao é
transitoria, ndo ocorre alteracao dos niveis glicémicos (teor
de agticar no sangue).

Paradoxalmente, em individuos desnutridos
(principalmente alcodlatras croénicos) o consumo de alcool
pode resultar em hipoglicemia. Nessesindividuos, a caréncia

de nutrientes impede que o figado produza glicose.

Apesar do consumo agudo de alcool reduzir a
sensibilidade das células a insulina, a maioria dos estudos
com acompanhamento de pacientes por longos prazos tem
demonstrado que o consumo regular e moderado de 4lcool
reduz o risco de surgimento do diabetes tipo IL.'*!°

Em um estudo envolvendo 109.690 mulheres, com
idades variando entre 25 ¢ 42 anos, acompanhadas por 10
anos, Wannamethee et al.'"’ observaram que aquelas que
consumiam entre 0,1 e 4,9 g de alcool por dia tinham um

risco de desenvolvimento de diabetes 20% menor que as

abstémias. Entre as que consumiam de 5,0 a 14,9 g/dia,
a reducao chegou a 33%; para um consumo entre 15 e
29,9 g/dia, a redugao foi de 58%. Consumos maiores nao
reduziram mais o risco de diabetes. Vale lembrar que os
autores conseguiram afastar qualquer influéncia do peso
(indice de massa corporal), tabagismo, pratica de atividade
fisica e historia familiar de diabetes sobre esses resultados.

Stampfer et al.'” estudaram 85.051 enfermeiras, com
idades variando entre 34 e¢ 39 anos e observaram uma
reduc@o de 60% norisco de diabetes entre as que consumiam
de 5 a 14,9 g de alcool por dia; para um consumo superior
a 15 g/dia, a redugdo foi de 70%. Entretanto, quando os
autores refizeram os calculos levando em consideracdo o
indice de massa corporal, a idade, o consumo diario de
calorias e a historia familiar de diabetes, muito da diferenca
inicialmente encontrada desapareceu: apenas as mulheres
que ingeriam acima de 15 g de alcool por dia apresentavam
uma redugao de 40% no risco de diabetes.

Em um outro estudo, dessa vez envolvendo 46.892
homens (profissionais de saude), acompanhados por 12
anos, Conigrave et al.” constataram que os individuos que
consumiam entre 15 e 29 g de alcool por dia tinham 36% de
redugdo no risco de desenvolvimento de diabetes, quando
comparados com abstémios. Apesar de nao recomendado,
mesmo nos pacientes com consumo superior a 50 g/dia
também houve redugdo de 40% na incidéncia de diabetes.
Outro fato analisado nesse trabalho foi a relacdo entre a
freqiéncia do consumo de alcool e aincidéncia do diabetes: a
ingestao em pelos menos 5 dias por semana esteve associada
a uma reducao de 52% na incidéncia de diabetes.

Um estudo inglés incluindo 7.735 homens, com idades
variando entre 40 e 59 anos, acompanhados por um periodo
médio de 12,8 anos, mostrou que o consumo moderado de
alcool (16 a 42 unidade de alcool por semana) reduziu o risco
de diabetes em 36%, quando comparado com bebedores
ocasionais (< 1 unidade
por semana).'® Essa redugio
no risco de diabetes foi mais
aparente nos homens
com doenga coronariana
preexistente. Resultados

semelhantes foram

encontrados por Rimm et al.’ ¢ Wei et al.?®

Embora as evidéncias epidemiologicas apresentadas
acima sugiram que o consumo moderado de alcool reduz
a incidéncia do diabetes tipo II, tanto em homens quanto
em mulheres, dois estudos com acompanhamento dos
pacientes por longos periodos, um norte-americano®' ¢
outro japonés,” mostram que o consumo exagerado de
alcool pode aumentar a incidéncia de diabetes. Mais uma

vez, a palavra-chave aqui ¢ moderacao.

O consumo moderado de alcool estd associado a uma
significativa redu¢d@o no risco de doencas coronarianas,
principalmente infarto agudo do miocardio, em individuos
nio diabéticos.'® 220 *

Sabe-se que o diabetes ¢ um forte fator de risco para
doencas coronarianas, com aumento consideravel na
mortalidade.” Entretanto, mesmo em pacientes diabéticos
o consumo moderado e regular de alcool é capaz de reduzir
a mortalidade por coronariopatia.?® % 112

Ao acompanharem 983 pacientes diabéticos do
tipo II por um periodo de 12,3 anos, Valmadrid et al.?®
observaram que os pacientes que consumiam menos de
2 g de alcool por dia tinham uma redugao de 46% na
mortalidade por doenga coronaria, quando comparados
com abstémios. Para uma ingestdo de 2 a 13 g/dia, a
queda foi de 56% e, para um consumo superior a 14 g/
dia, a redu¢do na mortalidade por doenga corondria foi
de 79%. E interessante observar que essas diferencas se
mantiveram mesmo apos corre¢oes em funcdo da pressao
arterial, indice de massa corporal, atividade fisica, duragao
do diabetes e presenca de complicagdes.

Em um outro trabalho envolvendo 5.103 enfermeiras
diabéticas, acompanhadas entre 1980 e 1994, Solomon et
al.? observaram que o risco de doenga coronariana (fatal
ou nao) entre as que ingeriam de 0,1 a 4,9 g de alcool por
dia era 26% menor que entre as abstémias. Um consumo
superior a 5 g/dia reduziu o risco em 52%. Essa redugao

permaneceu significativa mesmo apo6s corregoes em fungao

do indice de massa corporal, tabagismo, historia familiar
de infarto do miocardio, hipertensao, hipercolesterolemia,
menopausa e atividade fisica.

Existem varias explicagdes biologicas plausivels para
esse efeito benéfico do alcool na mortalidade por doenga
coronaria em diabéticos. Provavelmente, a melhora nos
niveis glicémicos causada pelo consumo moderado e
regular do alcool é um desses mecanismos que contribui
para a redugao na mortalidade por doengas coronarianas e
acidentes vasculares cerebrais.!*

Apesar das evidéncias de que o alcool protege
os diabéticos de doencas coronarianas, ele também
pode causar algumas complicagdes que merecem ser
mencionadas. Em um trabalho realizado no Reino Unido,
o consumo aumentado de alcool piorou a retinopatia
(doenga ocular secundaria ao diabetes, causa comum
de cegueira) dos pacientes.” Entretanto, outros estudos
néo ratificaram esse achado.” Alguns trabalhos também
mostram que o consumo excessivo de alcool pode agravar
a neuropatia (doenca que acomete os nervos) encontrada

em diabéticos.”!

W

Quais seriam as recomendagoes

aos pacientes diabéticos quanto
ao consumo “seguro” de alcool? \___)r
Independentemente do que foi -

exposto acima, aqueles que sdo

abstémios ndo devem ser encorajados a consumir alcool.
Mulheres que consomem 1 ou 2 drinques por dia e homens
que ingerem 2 ou 3 doses de alcool por dia, se nao houver
nenhuma outra contra-indica¢ao (hipertensdo, controle
precario dos niveis glicémicos, predisposicao ao alcoolismo,
etc.), podem continuar com esse habito. Aqueles que
consomem mais que essas doses devem ser aconselhados a

reduzir a ingestao de dlcool."”

Uma dieta saudavel, associada a uma atividade fisica

regular, manutencdo de um peso adequado, consumo
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moderado de alcool, aboli¢ao do sedentarismo e do tabagismo
podem praticamente abolir o diabetes tipo II. Infelizmente,
ainda existe um enorme vao entre o que se sabe sobre essa
doenga e o que € praticado em termos de satde publica.

* Uma revisdo detalhada sobre os mecanismos de protegio e as
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VINHOS E ENOTURISMO EM SALTA

CAFAYATE, EM SALTA, NO NORTE DA ARGENTINA,

E UMA REGIAO EM ALTA NO PAIS VIZINHO.
CONHECA A MICHEL TORINO, UMA TRADICIONAL VINICOLA
QUE ESTA MUDANDO O CONCEITO DOS VINHOS DA REGIAO
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por JOSE LUIS ALVIM BORGES

imagem da viticultura argentina esta

fortemente ligada a regido de Mendoza,

contudo, outros poélos produtores vém

conhecendo grande desenvolvimento.
Entre eles esta o Vale de Cafayate. Localizado no noroeste
do pais, na provincia de Salta, seus vinhedos estdo situados
a uma altitude média de 1700 m. A regido apresenta baixos
indices de precipitacao pluviométrica, em torno de 120
mm anuais, ¢ a umidade relativa do ar é de apenas 15%.
Esse clima desértico de altitude completa-se com 340 dias
de sol ao ano.

Os pioneiros da regido foram David e Salvador Michel,
que, em 1892, plantaram o primeiro vinhedo. O casamento
de Salvador Michel com Gabriela Torino deu origem a
vinicola atual. Com
700 ha de vinhedos
proprios, a Michel
Torino busca,
ainda este ano,

a certiﬁcagio de

100% de suas vinhas.
A par disso, diversas
outras acdes veém
sendo empreendidas
para a producao de
vinhos de qualidade
em uma regido cujo
problema ¢, paradoxalmente, a insolagao excessiva.

Entre elas estdo a diminui¢do do rendimento, pela
troca do sistema de duplo “piso” (dois niveis de condugao
da videira) para o “piso” tnico, a troca da orientacdo das
fileiras nas espaldeiras (para melhor controle da insolagao),
a busca do equilibrio perfeito entre a area foliar e o
rendimento por parreira e a substituigao da irrigagao por
inundacao pelo sistema de gotejamento.

Outra iniciativa da vinicola ¢ para o dominio do

enoturismo. Anexo a vinicola foi construido o hotel Bodega

La Rosa, que se enquadra na categoria “luxury country

inn”. Trata-se de um grande prédio, em estilo colonial
espanhol, com cinco patios internos, de estilo sevilhano, e

quartos amplos e confortaveis. Some-se a isso o Wine Spa

— T e

onde sdo oferecidos banhos em jaccuzzis cheias com suco
de Cabernet Sauvignon ou Torrontés e massagens com
oleo de semente de uva.

De volta aos vinhos, a Michel Torino produz linhas de
qualidade e estilo variados: Colecciéon (vinhos varietais
de Torrontés, Malbec, Tannat, Syrah, Merlot e Cabernet
Sauvignon, frutados e pouco marcados pela madeira);
Don David (varietais de Torrontés, Chardonnay, Malbec
e Cabernet Sauvignon, de uvas selecionadas e vinhedos
de rendimento mais baixo, com 12 meses de carvalho
americano e francés para os tintos e fermenta¢dao em
barrica para o Chardonnay); Ciclos (cortes de Cabernet
Sauvignon, Malbec e Syrah, com estagio em madeira) ¢
o Altimus (topo de gama da casa, um corte de Malbec

60%, Merlot

30% e Cabernet

Sauvignon, com

estagio de 18 meses

em barricas de

carvalho francés novo).

Dentre os vinhos

degustados,

chamaram a atengao

" EH R o Torrontés Don
ki - : David 2005, com
aroma intenso,

floral e citrico,

acidez fresca e

alcool equilibrado; o Tannat Coléccion 2005, ainda
violaceo, frutado, defumado, com bom corpo, equilibrado
e persistente; o Shiraz Don David 2004, rubi-parpura,
aroma intenso de geléia de cerejas, com toques de canela
e madeira delicada, bom corpo, taninos finos, macio, boa
acidez, persistente, ¢ o Altimus 2003, com boa extragao de
cor, ainda parpura, aroma intenso, muito rico em frutos
vermelhos, madeira elegante e tracos de pimenta-do-reino,
bom corpo, taninos abundantes, de boa qualidade, com

alcool e acidez equilibrados e boa persisténcia.

JOSE LUIZ BORGES E EDITOR-ASSISTENTE DE WINE STYLE
E VICE-PRESIDENTE DA ABS-SP. O AUTOR VIAJOU PARA
A ARGENTINA A CONVITE DA IMPORTADORA BRUCK,
REPRESENTANTE DA MICHELTORINO NO BRASIL.
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A sensivel mudanca que os vinhos italianos vém
experimentando nos ultimos anos, detectada tanto por
consumidores atentos como por degustadores meticulosos,
nao aconteceu por acaso ¢ muito menos por milagre. Nos
bastidores desta transformacdo estdo guardados alguns
segredos dos artifices dos vinhos, que come¢am nos vinhedos
e terminam nas sofisticadas ¢ modernas vinicolas.

Este ¢ mais um caso classico em que a concorréncia

sempre fizeram parte do mundo do vinho na Europa, com
seus castelos deslumbrantes, vinhedos cinematograficos e
paisagens paradisiacas. Afinal, o enoturismo ¢é hoje uma
industria em efervescéncia e ninguém em sa consciéncia
abriria mao desta fonte inesgotavel de renda.

No entanto, para que esta nova realidade acontecesse
fol necessario absorver uma razoavel quantidade de novas
tecnologias, além de buscar novos métodos para a produgao de
uvas de alta qualidade, com a utilizagao de clones de videiras

que foram plantados nos valorizadissimos terroirs europeus.

fez muito bem aos vinhos do Velho Mundo. Pressionados
pela perda do mercado para os vinhos provenientes
dos chamados paises do Novo Mundo, ndo restou outra
alternativa aos nobres produtores europeus que nao
arregacar as mangas e partir para a luta.

Evidente que estesprodutores tradicionaisnaoacusariam

o golpe publicamente e a reacdo se deu de forma sutil e

elegante, sem abrir mao do charme e da sofisticagao que

Duas frases ouvidas na Italia, durante a recente viagem
que fizemos a convite do empresario Celso La Pastina, da
World Wine, refletem de forma cristalina esta realidade. A
primeira, de Emilio Rotolo, da Volpe Pasini, um visionario
médico que hoje se dedica integralmente a explorar as
sutilezas da regiao do Friuli, fala da importancia relativa
do terroir para a producao de grandes uvas. Com muita
propriedade, Emilio diz que “n3ao ¢ afortunado um
produtor que encontra um grande terroir e sim um terroir

que encontra um grande produtor”. De nada adianta



ter todas as condigbes climaticas e de solo para plantio
das uvas se ndo se respeitar a fisiologia da parreira, os
rendimentos adequados e a maturidade das uvas para
realizar a colheita.

A segunda, de Riccardo Cotarella, hoje o endlogo mais
importante da Italia, consultor de mais de 60 vinicolas, de
norte a sul do pais. Aqui, a importancia relativa da tradigao
¢ colocada num contexto diferente, pois Cotarella diz que a
“enologia ¢ uma ciéncia biolégica em continua evolugao e
nao tem o menor sentido fazer vinhos como fazia meu avo.
Nada pode ser improvisado, sendo fundamental pesquisar
sempre e cada vez mais”. Parece 6bvio, mas nao ¢ o que
até hoje muitos produtores dizem com grande orgulho, e
seus vinhos, cada vez piores e distanciados das preferéncias
do consumidor, falam por si. Basta pensar um minuto e
dezenas de exemplos nos vém a mente.

Outro assunto polémico na Europa atual sdo as estritas
regras das Denominacoes de Origem (ou seus equivalentes
em cada um dos paises), que na Italia podem ser Controladas
ou ainda Controladas e Garantidas. Neste setor ninguém é
mais radical que Giampaolo Motta, o irreverente capitao
da vinicola La Massa, no coracao da Toscana, em plena
regiao do Chianti Classico, que entre outras estrepolias
assou o pobre Gallo Nero (o tradicional Gallo Negro que
representa o Consoércio do Chianti Classico) numa fogueira,
simbolizando seu rompimento com as normas restritivas da
entidade. Motta ¢ um intransigente defensor das inovacoes
e contrario a camisa-de-for¢a em que muitos produtores
sao colocados por regras anacronicas e sem sentido, tudo

em nome de uma pretensa tradigao.

AS MUDANCAS

NOS VINHEDOS

E mais do que sabido que as uvas sao a origem de

qualquer vinho e que sua qualidade ¢, de longe, o fator

mais importante para determinar a qualidade final do

produto. E o que se nota, de norte a sul da Itdlia, ¢ um
cuidado extremo dos melhores produtores quando o
assunto ¢ o vinhedo. Esta preocupagao ficou patente em
todos os produtores que visitamos, ¢ todos, sem excecao,
falavam de seus vinhedos com grande orgulho.

No Piemonte, Paolo Abbona, do Marchesi Barolo, a
vinicola que criou o famoso vinho Barolo, nos mostrou as
mudangas no manejo do vinhedo ao longo dos anos, com
intensa repercussao no estilo deste emblematico vinho
italiano. Uma grande surpresa foi saber que aos 45 anos
os vinhedos sao replantados, com o objetivo de criar um
movimento do terreno e favorecer as videiras. Um conceito
revolucionario que muda aquela idéia de que quanto
mais velha a parreira, melhor. Além disso, reduziu-se
drasticamente o rendimento para no maximo 40 hectolitros
por hectare, deixando-se em média apenas 3 cachos de
uva por videira. A densidade de plantagao também
aumentou para cerca de 4.000 parreiras por hectare.
Outros cuidados no Marchesi Barolo dizem respeito a
rigorosa escolha dos clones e também a orientagao dos
vinhedos para melhorar a insolagao.

Talvez onde estes cuidados com o vinhedo fiquem mais
evidentessejano também tradicionalissimo Barone Ricasoli,
ninguém menos que o inventor do Chianti e proprietario de
uma imensa area no Chianti Classico, entre as cidades de
Radda, Gaiole e Castellina. Uma visita na companhia de
Francesco Ricasoli, um dos responsaveis pelo renascimento
da empresa, que esteve por muitos anos - at¢ 1993 - em
maos de empresas multinacionais, da uma idéia do imenso
trabalho que esta sendo feito nesta vinicola. Este periodo
em que os Ricasoli ficaram afastados da empresa, que
foi fundada pela familia em 1141, foi caracterizado
por um certo abandono e desinteresse, o que causou
grandes danos a imagem da Ricasoli. Quando retomou

a Ricasoli da Hardy’s, Francesco nos conta, encontrou

Vo

Francesco Ricasoli, Giampaolo Motta, Emilio Rotolo e Ricardo Cottarela

uma empresa que necessitava de profundas mudancas
nos vinhedos e na vinicola.

O trabalho comecou nos vinhedos, onde nada menos
que 200 hectares de parreiras da década de 60 foram
totalmente replantados. E este replantio ndo foi nada
simples, pois o solo muito compacto e com drenagem
msuficiente teve que ser arduamente preparado para
receber as novas videiras. Uma verdadeira revolugao teve
que ser feita na terra, com a abertura de profundos canais
de drenagem e retirada de imensas pedras no subsolo. O
passo seguinte foi revestir o fundo dos canais com lona,
separando as pedras das camadas de terra mais superficiais.
Outra providéncia foi transferir parcelas de terras mais
férteis para areas muito pobres, de forma a equalizar o
terreno. O custo desta brincadeira: nada menos que 30 a
40 mil euros por hectare. Coisa de gente grande.

Na terra assim preparada foram plantados novos clones
de uvas especialmente selecionados, numa densidade de
5600 a 6000 plantas por hectare, com rendimento na casa
dos 40 hectolitros por hectare. Uma posi¢ao interessante de
Francesco, para quem, pela sua nobre origem, a Ricasoli
seria o “Lafite italiano”, é que aos seus vinhos nao basta
ter qualidade e personalidade, mas também uma boa
disponibilidade, pois as vendas ¢ que dao o equilibrio de
toda a empresa. Francesco ressalta que este ¢ um projeto
de longa duragdo e que até o momento ja se investiu algo
como 30 milhdes de euros, tanto nos vinhedos quanto
nas melhorias na vinicola. Otimista, Francesco diz que
“estamos apenas no inicio de nossa aventura”, uma
invejavel disposicao para um produtor cuja historia se
mede em séculos.

Ainda no campo da viticultura, merecem destaque as
experiéncias, bem-sucedidas diga-se de passagem, com
varietais francesas, que estao sendo realizadas em quase

toda a Italia. Neste setor Riccardo Cotarella esta fazendo

um brilhante trabalho na Umbria, uma regiao muito
conhecida pela produgéao de azeite de oliva. Para conhecer
melhor o potencial da regidao, Cotarella levou cerca
de 10 anos para mapear toda a area, além de criar um
vinhedo experimental com mais de 32 varietais diferentes.
O grande sucesso foi a uva Merlot, que se desenvolveu
espetacularmente nos terrenos arenosos da Umbria e deu
origem ao classico Montiano, hoje um vinho de prestigio
internacional. Outros bons exemplos de sucesso da Merlot
podem ser encontrados no Iriuli, onde a Volpe Pasini
produz o 6timo Focus Merlot, ¢ na Campanha, onde a
Feudi San Gregorio pontifica com seu prestigiado Patrimo
Merlot. Outro caso de sucesso que merece registro ¢ o da
Pinot Grigio no Friuli, cujo melhor exemplo ¢ o Projeto
IPSO, da Volpe Pasini, do qual falaremos mais adiante.

A pesquisa envolvendo uvas autéctones da Italia
também mostra grande evolugao e bons resultados no sul
do pais, onde a Feudi San Gregorio faz um grande trabalho
com a uva Aglianico e pesquisa uma uva historica, a Sirica,
além de resgatar as uvas brancas Greco di Tufo e Fiano
de Avellino. Na Sicilia, a Donnafugata vem fazendo um
excelente trabalho com uvas nativas, em especial a Nero
d’Avola e a Ansonica. Alguns segredos, além dos cuidados
habituais (escolha dos melhores terroirs, coeréncia entre
a varietal a ser plantada e o contexto solo-climatico, alta
densidade de plantagdo, diminui¢cdo do rendimento por
planta e sistemas restritivos de conducao e poda), incluem o
uso de fertilizantes organicos no inverno e a poda de cachos
cerca de 40 a 50 dias antes da colheita.

A respeito da importancia do terroir e¢ dos estudos
do solo, Giampaolo Motta, da La Massa, é caustico com
relagdo aos seus compatriotas. Ironico, diz que “a diferenga
entre os franceses de Bordeaux e os italianos ¢ que os
primeiros sabem tudo o que tém sob seus pés, enquanto

que os italianos nao sabem nada”.
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AS NOVAS

TECNICAS ENOLOGICAS

Partindo-se do principio de que a qualidade de um
grande vinho ¢ determinada em sua maior parte no vinhedo
e nao na vinicola, poderiamos ser tentados a desconsiderar
0s enormes investimentos em tecnologia que vém sendo
feitos nos ultimos anos na Italia. Mas nada seria mais falso.
Emilio Rotolo sintetiza a questao ao dizer que “o grande
vinho depende do equilibrio entre tradicao, historia,
cultura, respeito ao terroir e, também, tecnologia”. Para
ele “o vinho natural nao existe”, pois “a evolu¢ao natural
¢ para o vinagre e nao para vinho, se nao forem tomados
os devidos cuidados”. “O homem intervém no processo e
bloqueia a estrada para o vinagre e conduz ao vinho. Se o
produtor nao tiver equipamentos de frio, obrigatoriamente
tem que usar a quimica”, finaliza.

As novas praticas enologicas tiveram a capacidade
de alterar as caracteristicas de alguns icones da Italia.
O Barolo talvez seja o exemplo mais evidente, tendo
inclusive levado alguns tradicionalistas a protestar de
forma veemente contra as mudancas. No caso dos vinhos
do Marchest di Barolo, estas mudancas incluiram uma
maceracao (contato das cascas com o suco da uva) mais
curta (caiu de 3 semanas para 12 a 14 dias), diminui¢do da
temperatura de fermentacdo (de 35°C para 29 a 30°C), uso
de barricas novas de carvalho francés com capacidade para
225 litros para uma parcela do vinho (20 a 25%), por 8 a
9 meses, sendo o restante amadurecido em grandes tonéis,
em oposicao ao que se fazia no passado, quando todo o
vinho permanecia em tonéis antigos de carvalho com
capacidade para 3.500 litros. Além disso, se usa largamente
0 nitrogénio em todo o processo para evitar a oxidacao.

Ainda no Piemonte, mais precisamente em Barbaresco,
o moderno produtor Bruno Rocca, cuja familia é a maior
proprietaria do historico vinhedo Rabaja, usa barricas de
carvalho francés de cinco tipos diferentes para amadurecer
seus vinhos, dando aos mesmos um carater bastante distinto
do que se fazia classicamente em Barbaresco.

Na Toscana, a Barone Ricasoli usa o conceito
gravitacional em sua vinicola, com uso de pequenos
tanques de aco inoxidavel (10.000 litros) com controle de
temperatura. A movimentacao das massas vinicas se faz com

o uso de pistdes hidraulicos, sem se recorrer a remontagem.

A vinificagdo sempre ¢ feita em parcelas separadas, com
posterior assemblage (mistura das parcelas), seguindo-se o
amadurecimento em barricas de carvalho francés.

Na La Massa, as artes de Giampaolo Motta e de
seu enodlogo assistente, Giacomo Mastretta, aparecem
em todas as fases da vinificacdo. Para comecar, usam
intensivamente a mesa de selecao e durante a fermentacao
usam remontagens (afundamento das cascas das uvas que
se concentram na parte alta do tanque de fermentacao,
com a utilizagao de um spray de vinho sob pressao retirado
da parte inferior do mesmo tanque), individualizadas
de acordo com a necessidade de cada um dos tanques.
As maceragdes sao geralmente bastante longas e as
leveduras responsaveis pela fermentacao sao dissolvidas
no vinho, num processo conhecido como autélise, o que
no caso da Sangiovese confere maciez ao produto final.
A fermentacdo malolactica, que ¢ a transformacao do
acido malico em acido lactico, desejavel para controlar a
acidez e dar mais complexidade ao vinho, quase sempre
se faz nas barricas de carvalho. Como a maceragao
prolongada e a autdlise consomem oxigénio e existe o risco
do vinho adquirir carater reduzido, compensam usando a
batonage (movimentagao das leveduras com um bastao)
ou fornecendo oxigénio (microxigenagao).

Na Falesco, a obsessdo por novas tecnologias e
por equipamentos de alta precisdao ficam patentes nas
observacoes de Riccardo Cotarella, um pesquisador
meticuloso e com uma criatividade invejavel. A nova
vinicola da Falesco, ainda em fase final de construgao, é um
verdadeiro laboratoério de experimentagao. A quantidade de
equipamentos eletronicos e de computagao impressiona até
quem esta acostumado a visitar vinicolas de tltima geracao.
Um dos novos processos para a producao de vinhos brancos
chama a aten¢ao. Trata-se de um “refrigerador continuo”,
um equipamento que usa gas carbonico a elevada pressao e
a—40°C, cujo objetivo é baixar rapidamente a temperatura
da mistura de cascas e suco que saem do desengacador
(equipamento que separa os graos e o cabinho das uvas).
Num processo normal, haveria a prensagem imediata, as
cascas seriam separadas € o suco (mosto) seria conduzido
ao tanque de fermentacdo. Aqui, casca e suco sao resfriados

em questao de segundos a 2-3°C. Isto faz com que as células




da casca se rompam e aromas e sabores passem para o suco
durante o tempo que a mistura fica num tanque especial
descansando numa temperatura maxima de 4 a 5°C, por
um tempo que varia de 6 a 8 horas. Neste caso ndo se faz a
prensagem, apenas a separacao natural das cascas do suco
e a vinificagdo segue seu curso normal. Sem davida, um
processo engenhoso.

Na Falesco, todos os tanques de fermentacao tém duplo
controle de temperatura individualizado, permitindo que o
enodlogo atenda as necessidades especificas de cada vinho
que vai ser produzido. No caso dos tintos, Cotarella usa na
Falesco a criomaceragao a 12-13°C antes da fermentacao,
para melhor extracao dos aromas e maceracao prolongada

para aumentar a complexidade e reduzir a adstringéncia

um periodo de 3 a 4 semanas. Estas uvas concentram

intensamente agucar, sabores e aromas. A segunda
colheita ¢ feita em setembro; nessa época, as uvas frescas
e perfeitamente maduras sao prensadas e o mosto ¢
fermentado para a produgdo do vinho. Durante esta
fermentacdo as uvas passificadas sao lentamente agregadas
ao processo, liberando seus sofisticados aromas e sabores.
No final de novembro, quando o equilibrio entre o acucar
e o alcool e principalmente a desejada concentragao
aromatica ¢ alcancada, a temperatura ¢ reduzida para
bloquear a fermentacdo, e apos varios meses de descanso o
vinho ¢ engarrafado. O resultado, para dizer o minimo, ¢é
simplesmente brilhante.

Para finalizar, algumas observagdes sobre o Projeto
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mergulhando as cascas no vinho delicadamente.

Todos estes processos sao previamente testados em
exaustivos testes de microvinificagao, que segundo Cotarella
sao a alma da vinicola. Para finalizar seus vinhos a Falesco
faz uso de filtracao tangencial, um novo processo de separar
as partes solidas e liquidas com uso de pressao, sem que o
vinho sofra qualquer perda de aromas ou sabores. Uma
curiosidade: Cotarella ndo é adepto do uso da gravidade
na vinificac¢do, e desdenha do processo dizendo que “serve
somente para mostrar aos turistas que visitam a vinicola,
sendo perfeitamente substituivel pelo uso das modernas
bombas peristalticas”, equipamentos que movimentam o
vinho delicadamente, sem causar nenhum tipo de dano.

Na Donnafugata, na Sicilia, conhecemos uma
interessante técnica de vinificagdo, que é aplicada
na producdao do Ben Ryé, o espetacular vinho passito
produzido com a uva Zibibbo, da Ilha de Panteleria.
O truque consiste em fazer duas colheitas. A primeira
se da em agosto, quando as uvas ainda tém elevada

acidez e sao destinadas a passificacao natural ao sol por

cultivadas em vinhedos que mais parecem jardins, usa-se
um engenhoso sistema que retira todo o oxigénio da prensa
e o substitui por nitrogénio. Com isso, evita-se a oxidagao
do mosto e os delicados aromas e sabores da Pinot Grigio
sao totalmente preservados. Metade do mosto ¢ fermentado
e amadurecido em barricas de carvalho francés, sendo
posteriormente misturado com a outra parcela que foi
fermentada em ago inoxidavel em baixa temperatura.
Como vimos, sao Inimeros os recursos que os produtores
italianos estao usando para melhorar seus vinhos e enfrentar
a concorréncia, que nao é pouca. O resultado deste esforgo
certamente devera beneficiar os apreciadores dos vinhos
italianos em todo o mundo, entre os quais certamente se
incluem muitos brasileiros.
Mais informacdes, visite o site www.artwine.com.br
Nota do autor: os vinhos dos produtores citados na matéria
sao importados para o Brasil, com exclusividade,
pela World Wine La Pastina: 11 3315-7477

ARTHUR AZEVEDO E EDITOR DE WINE STYLE
E DIRETOR DA ABS-SP.

A Argentina € um pais com uma natureza
espléndida e paisagens dnicas. Ali -do norte ao sul-

nas alturas dos Andes se produzem vinhos igualmente Gnicos,
caracterizados por um solo e uma amplitude climatica dificeis de
encontrar em outros lugares do mundo. Conhega o Malbec, o Torrontes

¢ a singularidade das adegas argentinas visitando www.winesofargentina.org
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VIAGEM

Novos propetos mpulsionam
00030 08 vinnos na Argenting

por HELIO EDUARDO PINTO GUEDES

Os vinhos argentinos conquistaram definitivamente o
mercado brasileiro e conhecernovos e instigantes produtores
¢ quase uma obrigacao nos dias de hoje. Wine Style esteve
na Argentina a convite de Adolar Hermann, da Decanter
Importadora, e pode avaliar algumas das melhores vinicolas
argentinas, responsaveis por vinhos muito interessantes €
que certamente irao agradar os exigentes consumidores
brasileiros. As vinicolas visitadas foram Callia, Luigi Bosca,
Vina Alicia e Rucan Malen. Confira os detalhes de cada

uma delas a seguir.

As Bodegas Callia, hoje pertencendo a Salentein,
estao instaladas na propriedade de Antonio Pulenta, em
Caucete, a 180 km de Mendoza, na Provincia de San
Juan, entre as latitudes 31° e 40’ sul. A altitude média é
de 630 metros, com um baixissimo indice de precipitagao,
algo como 100 mm médios anuais. Seus vinhedos estao
localizados num verdadeiro deserto de solos de aluviao,
arenosos ¢ argilosos, irrigados em sua totalidade por sistema

de gotejamento. Dos 182 hectares plantados, 130 s3ao de

Syrah, completados com Malbec, Chardonnay e Viognier.

A Vinicola possul uma nave central de 7.000 m?, onde
estao, lado a lado, antigas piletas (lagares de cimento),
usadas tradicionalmente para a elaboragao dos vinhos, ¢ os
modernos tanques de aco inoxidavel. A capacidade total é
de 4,3 milhdes de litros. A producao em 2006 esta estimada

em 2 milhoes de litros.

As Bodegas Leoncio Arizu pertencem a Familia
Arizu desde o inicio do século XX e sao comandadas,
hoje, pelos irmaos Roberto, Raul e Alberto Arizu, da
terceira geracao de vinicultores. Roberto ¢ o presidente e
cuida das financas; Raul ¢ o diretor de produgao e cuida
das unidades de producao vinicola, e Alberto Arizu é o
grande viticultor.

Alberto ¢, na verdade, um cientista, pesquisador, que
vive no campo assistido pelos filhos Alberto e Gustavo
(4* geracao). Os vinhos Luigi Bosca (nome de um antigo
s6cio) sao produzidos com uvas provenientes dos vinhedos

de Lujan de Cuyo e Maipu, de altitudes diversas e onde
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Callia

CALLIA MAGNA SYRAH 2004 — Vinho de cor rubi escuro com reflexos violaceos, exibe aromas de frutas
escuras, com boa concentragao, taninos de boa qualidade, corpo médio e muito boa persisténcia.

CALLIA MAGNA MALBEC/MERLOT 2004 - Vinho muito interessante, revela aromas de ameixas negras,
cassis e framboesa, com bom corpo, taninos finos e persistente retroolfato de frutas e especiarias.

Luigi Bosca

LUIGI BOSCA MALBEC DOC 2003 - 0O carro-chefe da vinicola, de cor rubi escura, mostrando
frutas escuras entremeadas a notas animais de couro e baunilha. Potente e de boa concentragéo,
tem taninos de boa textura e muito boa persisténcia.

GALA 12003 — Um corte de Malbec (85%), Petit Verdot (10%) e Tannat (5%) — Uma aposta

na modernidade, este tinto potente tem exuberante paleta aromatica, onde despontam as frutas
em compota, as notas florais (violeta) e os delicados toques do carvalho tostado. Na boca é
equilibrado, com boa acidez, 6timo corpo e longa persisténcia.

GALA 2 2003 — Outro corte, este de inspiragcao em Bordeaux, onde se mesclam as varietais Cabernet
Sauvignon, Cabernet Franc e Merlot, resultando num vinho muito interessante, de cor rubi/parpura escura
e aromas de frutas em geléia, emolduradas por torrefacao e chocolate. Na boca seduz pela textura macia,
pelo equilibrio perfeito e pela longa persisténcia. O rétulo de elegante lhe cai muito bem.

LOS TOMEROS GRANOS NOBLES GEWURZTRAMINER 2005 — Um delicioso vinho de
sobremesa, de cor dourada e textura untuosa, com aromas de frutas caramelizadas.
Na boca o agucar se sobrepde a acidez, o corpo é médio e a persisténcia muito boa.

NEBIOLLO 2003 - Surpreendente exemplar desta que é a uva emblematica da Italia,
cuidadosamente cultivada em terras portenhas. Destaque para os aromas de ameixas negras e cerejas,

bem escoltadas por notas de violeta chocolate e torrefagdo. A boca prima pela sofisticacéao,
com textura macia, equilibrio e longa persisténcia.

CUARZO 2003 — As varietais francesas Petit Verdot, Carignan e Grenache estdo muito bem
representadas neste potente vinho tinto, de aromas frutados e toques de especiarias, com notas de
trufas e torrefagado. Estruturado, concentrado, encorpado e muito persistente, tem a estrutura
tanica ainda bastante presente, sinalizando ser um vinho para longa guarda.

MALBEC VINA ALICIA 2004 — Um classico argentino, de fina estampa e delicados aromas
de frutas escuras (ameixas negras) muito evoluidas. Macio e sofisticado, tem bom corpo, excelente
concentraca@o e muito boa persisténcia.

CABERNET MORENA - COUPAGE 2003 — Um vinho que confirma a vocacao da vinicola para os cortes,
com 80% de Cabernet Sauvignon, 19% de Cabernet Franc e 1% de Merlot e Petit Verdot, este tinto
exibe aromas de groselhas negras, com toques de chocolate e torrefacao. Potente, tem élcool e acidez
perfeitamente equilibrados, com taninos de boa qualidade, bom corpo e 6tima persisténcia.

BROTE NEGRO 2003 — um belo tinto de aromas exuberantes, bom equilibrio,
boa concentracao, taninos finos e longa persisténcia, sofisticado e elegante.

Ruca Malen

YAUQUEN MALBEC/CABERNET SAUVIGNON 2004 — Vinho rubi escuro, apresentando discreto halo
de evolucao, aromas de morango, cereja, herbaceo discreto e pimenta. Na boca é equilibrado,
com bom nivel de acidez, corpo médio, alcool integrado e boa persisténcia aromatica intensa.

KINIEN MALBEC 2001 — Aqui o destaque €é para o perfil aromatico, que além das frutas maduras
revela sofisticadas notas mentoladas e balsamicas. Na boca segue o mesmo tom, com bastante equilibrio,
boa concentragdo, corpo pleno, taninos de boa textura e retroolfato persistente.

sao realizadas, continuamente, pesquisas visando
introdu¢do de novas técnicas viticulturais. A
area total plantada ¢ de 290 hectares, sendo 190
hectares de vinhas, 87 hectares de oliveiras e 13
hectares de vinhedos experimentais.

Seus produtos sao comercializados em
diferentes linhas: a marca Finca La Linda, é
composta por vinhos jovens e faceis de beber.
A linha Luigi Bosca Reserva, apresenta vinhos
de maior qualidade, com maior complexidade.
Dentro das linhas mais sofisticadas temos os
vinhos Luigi Bosca Gala 1 & 2, recentemente
lancados no mercado brasileiro, que vém
obtendo grande sucesso por sua alta qualidade
e a linha Finca Los Nobles, caracterizada por
vinhos muito sofisticados e elaborados dentro
dos mais estritos padroes de qualidade em
todas as fases da producao, desde o plantio das
uvas até a vinificagao.

Em termos de vinhos espumantes, a Luigi Bosca
apresenta o Bohéme, um vinho elaborado com o maior
requinte de qualidade. Considerado pelos enofilos
como um dos melhores espumantes da América
Latina, obteve grandes prémios. Elaborado pelo
método “Champenoise”, vem mantendo a tradi¢ao da

casa Luigi Bosca na elaboragao de bons vinhos.

Alicia Mateu Arizu ¢ herdeira de vinhedo
especial em Las Compuertas, cujas uvas foram
utilizadas para a producao dos primeiros vinhos da
regiao de Mendoza. Esposa de Alberto Arizu, Alicia
¢ responsavel pela vinicola-butique da familia, onde
sao produzidos em minuscula escala alguns dos
mais interessantes vinhos da Argentina.

Alguns vinhedos da Vina Alicia tém uma origem
muito nobre, como as videiras de Pinot Noir cedidas
por Aubert de Villaine, do Domaine de La Romanée-
Conti. A elaboracao de todos os vinhos da Vina Alicia
segue 0s mais modernos métodos de vinificagao,
resultando em vinhos de grande complexidade,

proprios para guarda por longos anos.

Entre os vinhos especiais dessa vinicola-butique,
podemos citar o Coupage Vina Alicia 1999, um
corte de Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc,
Merlot e Petit Verdot e o Quarzo 2003, um corte
onde predomina a Petit Verdot, complementada
com Garnacha e Carignan (apenas 10% do total).

Outra preciosidade da vinicola ¢ o Brote Negro
2004, vinho de um vinhedo especifico de Malbec,
Nesse vinhedo, algumas videiras produzem brotos
de cor negra, que chamaram a atenc¢do de Alicia.
Apos muitas pesquisas ela descobriu que essas uvas,
mais precoces, resultavam em um vinho diferente,

que passou a ser produzido a partir de 2002.

A vinicola Ruca Malen esta instalada na regiao
de Lujan de Cuyo, numa altitude de 1.300 m, na
ultima parada antes de chegar a estrada que leva
até¢ a Cordilheira dos Andes. Fundada por Pierre
Thibaud, ex-presidente da Chandon Argentina, e
seu filho Antoine Thibaud, essa vinicola merece
fazer parte de um roteiro enoturistico.

Mais que visitar os vinhedos e a vinicola, a
Ruca Malen ¢ um lugar para os amantes da eno-
gastronomia, pois esta plenamente equipada para
satisfazer os amantes da arte de combinar vinho
e comida. O nome Ruca Malem, que significa
na lingua Mapocho “morada da virgem”, deriva
do respeito pelos ancestrais indios mapochos
moradores daquela regido.

A nomenclatura dos vinhos segue o mesmo
principio; o Chardonnay e o corte de Cabernet
Sauvignon e Malbec sdo identificados pelo nome
Yauquén; os varietais de Cabernet Sauvignon e
Malbec recebem a designacdao Ruca Malen, e o
Malbec especial, Kunien.

A Ruca Malen ¢ uma vinicola em franco
desenvolvimento e os planos sao para ampliar as

instalagoes, dobrando a producao em 2007.

HELIO EDUARDO PINTO GUEDES E CONTADOR/AUDITOR
E DIRETOR DA ABS-SP.




A RAI

DO VALE

E NO CORACAO DO LOIRE
QUE A CHENIN BLANC
ENCONTRA SUA MELHOR
EXPRESSAO E DA
ORIGEM A VINHOS DE
DIFERENTES ESTILOS,
SEMPRE ELEGANTES E,
EM GERAL, LONGEVOS

UVA EM DESTAQUE

por GUILHERME VELLOSO E NELSON LUIZ PEREIRA
fotos GUILHERME VELLOSO

Se uma das caracteristicas do Vale do Loire é a
variedade de castas de uvas, brancas e tintas, nenhuma
expressa tdo bem a forga da regidao em termos vinicolas
como a Chenin Blanc. Ao contrario de suas irmas mais
famosas, como Chardonnay, Sauvignon Blanc e Riesling,
que se dao bem em muitos paises e regioes, € apenas
no coragao do Loire, em Touraine e Anjou-Saumur, que
a Chenin revela todo o seu potencial para produzir
grandes vinhos, ainda que hoje esteja presente também
em paises como Africa do Sul, Australia e Nova Zelandia.
Ela também se distingue de suas maiores rivais no Loire,
respectivamente a Sauvignon, que produz os Sancerre
e Pouilly Fumé, e a Muscadet ou Melon de Bourgogne,
que produz o vinho de mesmo nome, por ser a Unica
autoctone da regiao, onde também é conhecida como
Pineau de la Loire. A Chenin Blanc notabiliza-se, ainda,
por sua capacidade de produzir vinhos dos mais variados
estilos e texturas, numa palheta que vai dos espumantes
aos brancos secos, passando pelos semi-secos e doces
suntuosos, inclusive botrytizados, ou seja, que sofrem o
abencoado ataque do fungo Botrytis Cinerea.
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Cepa de maturagao tardia, a Chenin Blanc encontra
na porcao central do Loire, com clima continental
e outonos amenos e longos, condigoes ideais para
amadurecer lenta e gradualmente. Dai resultam, nas
melhores safras, vinhos de grande personalidade, que
combinam elegancia e sutileza com impressionante
longevidade, sobretudo no caso dos doces. Uma das
razoes para essa longevidade é a elevada acidez dos
vinhos a base de Chenin; mas, também por isso, eles

sofrem bastante em safras piores, quando os indices de
insolacao nao sao os ideais.

Os vinhos produzidos com a Chenin oferecem
aromas que mesclam notas florais com frutas citricas
e frescas, eventuais toques minerais, dependendo do
terreno em que ela é plantada, e um caracteristico toque
de marzipa, que se acentua com o envelhecimento.
Tudo isso permeado por deliciosos aromas de mel.
Sao vinhos bons para a mesa e que acompanham

particularmente bem a delicada culinaria da regiao.

Para entender melhor a diversidade de estilos
que a Chenin Blanc propicia, vale a pena percorrer as
principais apelagcoes em que ela predomina e consegue
sua melhor expressao, todas situadas na regiao mais
central do Loire.

SAUMUR BLANC

Elaborados com pelo menos 80% de Chenin Blanc, os
vinhos dessa apelagao podem ser complementados pelas
cepas Chardonnay e Sauvignon Blanc. Com rendimentos
e densidade de vinhedos regulamentados, esta apelagao
gera vinhos elegantes, relativamente longevos e de
6timo custo/beneficio. Aqui podemos encontrar a
Chenin Blanc em trés estilos: vinhos secos, espumantes
(os mais comuns) e raros doces (Coteaux de Saumur).

Nos solos da regiao, nas vizinhangas da cidade de
Saumur, predomina o calcario na forma de tuffeau
blanc (camadas de pedra gredosa). Este tipo de solo
pode atingir profundidades de até 50 metros, formando
tuneis semelhantes aos da regiao de Champagne,
utilizados como adegas das proéprias vinicolas, que sao
uma das atracOes da regiao.

SAVENNIERES

Esta apelacao relativamente pequena destaca-se
com dois excelentes produtores: Roche-aux-Moines e
Coulée-de-Serrant. Os solos e a exposicao do terreno
sao perfeitos, obtendo-se vinhos de extrema acidez,
que possibilitam prolongado desenvolvimento em
garrafa. Os solos predominantes contém ardésia e
argila, favorecendo a mineralidade e um lento processo
de maturagao da uva. Nas grandes safras sao quase
imortais. Coulée-de-Serrant € um dos mais ardorosos
defensores das técnicas de cultivo baseadas na
biodinamica. Esses vinhos, extremamente secos, sao o
apice da Chenin Blanc nesse estilo.

VOUVRAY

Se existe uma apelagcdo que exprime toda a
diversidade de estilos da Chenin Blanc, esta apelagao é
Vouvray. Aqui se encontram desde 6timos espumantes

a vinhos secos, meio-secos e doces de extrema
elegancia e delicadeza. Alids, os vinhos de Vouvray
permitem discernir com propriedade a ténue linha que
separa fragilidade da delicadeza. Esses vinhos, apesar
de delicados, ndao tém nada de fragil. Sao vinhos
estruturados, que podem envelhecer por anos a fio.

A apelagao localiza-se em Touraine, em solos
argilo-calcareos, com presenca de silex, que fornece
um toque mineral caracteristico. O grande referencial
dessa apelacao é a Domaine Huét, também adepta
do cultivo biodindmico, com vinhos de singular
refinamento, produzidos a partir dos trés vinhedos
que possui na comuna de Vouvray: Le Haut-Lieu, Le
Clos du Bourg e Le Mont.

CREMANT DE LOIRE

Esta é uma apelacao genérica para espumantes,
que compreende area relativamente ampla entre
Anjou e Touraine, com predominancia ou totalidade
da Chenin Blanc. O termo Crémant pressupde o
método champenoise para a tomada de espuma, com
envelhecimento minimo por 12 meses, em contato com
as leveduras. Em termos de custo-beneficio, Crémant
de Loire é uma excelente alternativa para espumantes,
apos os grandes champanhes.

BONNEZEAUX

Pequena drea a margem do Rio Layon, é uma das
grandes apelacoes para vinhos doces, elaborados
exclusivamente com a Chenin Blanc. A presencga de xisto
e quartzo no solo transmite mineralidade aos vinhos.
Com rendimentos baixissimos (25 hl/ha) e excelente
localizacao, as uvas sao frequentemente botrytizadas,
gerando vinhos complexos e extremamente longevos.

COTEAUX DU LAYON

Area relativamente extensa, se comparada a anterior,
ao longo de todo o Rio Layon, percorrendo varias
comunas. Além de solos e exposicao perfeitos para o
desenvolvimento da Chenin Blanc, estes exemplares
doces e eventualmente brotytizados caracterizam-se por
marcante acidez, que lhes confere enorme longevidade.

QUARTS DE CHAUME

E a menor das apelacdes para vinhos doces
produzidos com a Chenin Blanc. Sao vinhedos
extremamente bem localizados, a margem do Rio Layon,
em solo rico em minerais. Vinhos concentrados, com
grande incidéncia de Botrytis, resultando em notéavel
complexidade e longevidade. O produtor Baumard é
um verdadeiro especialista neste terroir magico.

CHENIN
BLANC
NO MUNDO!

AFRICA DO SUL

Conhecidalocalmente como Steen, € uma das castas
brancas mais difundidas. Gera vinhos leves e frutados,
para consumo imediato, salvo raras excecoes.

NOVA ZELANDIA

E o pais do Novo Mundo com maiores possibilidades
de reproduzir com fidelidade o estilo que a Chenin
Blanc alcanca no Loire. O clima mais frio, aliado a uma
boa insolacao, propicia adequado amadurecimento das
uvas, resultando em vinhos de rara elegancia.

OUTROS PAISES

A CheninBlanctambém estd em timida expansaoem
paises como Estados Unidos (notadamente a California,
no distrito de Sonoma), Australia (principalmente na
parte ocidental, em Margaret River) e Argentina, mas
sem grandes méritos.

GUILHERME VELLOSO E JORNALISTA, CONSULTOR DE
EMPRESAS, SOCIO E EX-DIRETOR DA ABS-SP. NELSON LUIZ
PEREIRA E DIRETOR DA ABS-SP.
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O CHAMPANHE BOLLINGER R.D. EXTRA
BRUT 1995 (US$ 250, na Mistral) foi o melhor vinho
degustado em 2005 na ABS-SP. Chegou a 94,50
pontos, na escala 100, utilizada pela entidade. A Wine
Style divulga nesta edi¢ao a lista dos 100 melhores do
ano da ABS-SP, além de publicar as melhores relagoes
custo-beneficio.

Um champanhe ficar em primeiro lugar nao deveria
causar espanto. A regido ¢ conhecida pela qualidade de
sua producdo vinicola. E a Bollinger faz parte do que
existe de melhor por ali. Logo a seguir, em terceiro lugar,
aparece outro champagne, a Billecart Salmon Brut Blanc
de Blancs 1997 (R$ 600 na Terroir), mais um exemplo

de produto superior.

CHAMPAGNE BOLLINGER RD 95
E 0 MELHOR VINHO DE 2005

O segundo lugar é uma justa homenagem a Argentina,
com o Noemia 2002 (R$ 480, na Grand Cru). As tabelas
publicadas nesta edi¢do mostram que os argentinos tém
excelentes vinhos e oOtima relacdo custo-beneficio, em
muitas faixas de preco. E também resultado da persisténcia
das agdes de marketing, que tém seu ponto forte nas
feiras de vinhos patrocinadas pela Wines of Argentina,
evento a ser copiado pelos demais paises. A Espanha, cuja
participa¢do no mercado ¢ muito timida, mostra toda sua

for¢a com o estupendo Sierra Cantabria Finca El Bosque

-

2002 (R$ 598, na Peninsula), que conquistou o quarto
lugar com grandes méritos.

Presenca relevante na lista ¢ Portugal (que também
foi recordista em degustagdes na ABS-SP em 2005), com
quatro vinhos entre os dez primeiros colocados, sendo
dois tintos, o Quinta do Crasto Touriga Nacional 2001
(R$ 249, na Qualimpor), ganhou 92,5 pontos, enquanto o
Quinta do Crasto Vinha Maria Teresa Doc 2001 (R$ 369,
na Qualimpor), ficou com 92,27 pontos, conquistando o

quinto e o sexto lugares.

Os vinhos fortificados de Portugal bem classificados
foram o Moscatel de Settibal Alambre 20 anos (engarrafado
em 2002, US$ 98 a meia garrafa na Mistral), e o Burmester
Vintage 2000 (R$ 182, na Adega Alentejana), nono e
décimo respectivamente.

O Velho Mundo, além dos vinhos de Champagne tém
representantes nas primeiras posicoes: o francés Chateau
Climens ler Cru 1998 (R$ 388, na Expand) e o espanhol
Casa Cisca 2002 (R$ 342, na Peninsula), além do ja citado
Finca El Bosque.

As listas de custo-beneficio sdo importantes guias de
compra. Sao o resultado da divisao da nota pelo prego

em reais, separados por faixas de notas. Nos vinhos que

receberam acima de 90 pontos, Portugal domina com
cinco dos dez vinhos. Este fato refor¢a a conclusao de que
os vinhos de Portugal tém bons precos (ao redor de R$ 100)

e, no geral, muita qualidade.

Na lista dos vinhos com notas de 85 a 90 pontos, o
destaque vai para Chile e Argentina. Os precos ficam ao
redor de R§ 45. Os mesmos paises destacam-se na lista de
vinhos que receberam menos de 85 pontos, com precos ao
redor de R$ 35. Ou seja, gastando R§ 10 a mais numa
garrafa, o aumento de qualidade pode ser importante.
Entre os vinhos degustados em 2005, a maior freqiiéncia
foi de vinhos produzidos em Portugal (28,4%), seguido do
Brasil (12,6%), Argentina e Chile (10,9%), Franga (10,2%),
Espanha e Italia (8,1%). Outros paises também foram
representados, porém com freqiiéncia inferior a 5%, entre
eles Australia, Nova Zelandia, Uruguai e Estados Unidos.

A Franga foi o pais que apresentou a maior freqiiéncia
de vinhos com notas acima de 90 pontos (34,5%), seguida de

Espanha (30,4%), Argentina (22,6%) e Portugal (22,2%).

ACIMA DE 90 PONTOS, FRANCA E 0 DESTAQUE

Na categoria de vinhos que receberam notas entre 85 e
90 pontos, a Nova Zelandia esta representada com 100%,

seguida da Australia (78,6%), Italia (73,9%), Chile (64,5%),

Portugal (63%), Espanha (56,5%), Argentina (51,6%),
Franca (44,8%) e Brasil (22,2%).

Nos vinhos com nota inferior a 85 pontos de nota, o
Brasil tem 77,8%, seguido da Argentina (25,9%), Chile
(22,6%) e Franca (17,2%).

Desses nimeros podemos concluir que os vinhositalianos
e espanhoéis foram os que mostraram maior consisténcia
em termos de notas, pois a grande maioria deles (87%)
se classificou acima de 85 pontos. Porém a Franca, que
também teve 82,8% de seus vinhos com notas acima de 85
pontos, foi a que teve maior porcentagem de vinhos com
mais de 90 pontos (34,5%). Nos paises do Novo Mundo, o
melhor representante foi a Austrélia, tendo 85,7% de seus
vinhos com notas acima de 85 pontos, seguido do Chile
(77,4%) e Argentina (74,2%).

A lista é resultado de degustagdes semanais realizadas
na ABS-SP. Além da programagao de cursos e atividades
para sommeliers profissionais, todas as quartas-feiras sdo
reservadas a degustacgdes de diversos tipos: tematicas, com
produtores ou importadores, e as top, em que sao provados
vinhos mais caros. Nesses eventos, membros da diretoria
e enodfilos experientes ddo suas notas, que passam por
um tratamento estatistico e sdo desconsideradas quando
ocorrem notas muito divergentes da média (cerca de dois
desvios padroes).

RUI ALVES E GLORIA MARIA DUCCINI ALMEIDA SAO
DIRETORES DA ABS-SP.
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TOP 100 ABS

por ARTHUR AZEVEDO foto CARLOS PIRATININGA

1. BOLLINGER R.D. EXTRA BRUT 1995

0 campedo de 2005 é um vinho espumante
de nobre estirpe, um habitual freqiientador
dos lugares mais altos do pddio, em todos
os continentes. A cor é amarelo-palha de
boa intensidade, com espuma impecavel
e bolhinhas minGsculas, numerosas
e persistentes. Os aromas sd@o sofisticados,
elegantes e intensos, de frutas secas, brioches,
champignons, manteiga tostada e lanolina. Na
boca tem ataque intenso, bom corpo, intenso
frescor, mousse muito densa, destacado
equilibrio e final extremamente longo. Um
verdadeiro pole-position, em qualquer tempo.
Nota: 94,50 (Mistral)

2. NOEMIA 2002

Um auténtico puro-sangue, proveniente da
Patagdnia, uma regido em alta na Argentina,
este vinho consegue conciliar com perfeicao
poténcia, sofisticacdo e elegéncia. A cor é
rubi/plrpura muito intenso, quase negro, sem
halo de evolugdo. No olfato exibe aromas de
frutas vermelhas maduras (amoras, ameixas),
frutas passas, café torrado, floral (violeta),
com toques resinosos e de especiarias
(ervas frescas). Na boca é seco, encorpado,
concentrado, com acidez e élcool equilibrados,
taninos de 6tima qualidade, longa persisténcia
e delicioso retroolfato. Foi o melhor vinho tinto
degustado na ABS-SP em 2005.

Nota: 93,13 (Grand Cru)

3. BILLECART-SALMON BRUT

“BLANC DE BLANCS" 1997

Outra maravilha de Champagne, este
vinho, produzido exclusivamente com a uva
Chardonnay, tem cor amarelo-palha com
reflexos esverdeados, espuma perfeita, perlage
irretocavel. Os aromas s@o de frutas secas
(avelds) amanteigadas, pao grelhado, brioches,
com notas de doce de casca de laranja,

caramelo e alcaguz. Explosivo na boca, tem
refrescante acidez, espuma consistente, bom
corpo, 6tima concentragdo de sabores, longa
persisténcia e retro-olfato sofisticado de
trufas brancas. Arrasador!

Nota: 93,13 (Terroir)

4. SIERRA CANTABRIA FINCA EL BOSQUE 2002
A Espanha mostra sua forga com esta
obra-prima de Rioja, um vinho de intensa cor
parpura, escuro, sem evolugdo. Os aromas sao
muito agradaveis, lembrando frutas vermelhas
maduras (cassis), fino carvalho, café torrado,
tabaco, especiarias, animal (caga), com
toques balsamicos, resinosos, de chocolate
e caramelo. Na boca é potente, encorpado,
concentrado, muito bem estruturado, com
taninos finissimos e maduros, equilibrio perfeito
entre a acidez e o alcool, longa persisténcia e
retroolfato sedutor.

Nota: 92,67 (Peninsula)

5. QUINTA DO CRASTO TOURIGA NACIONAL 2001
A uva emblematica de Portugal, em
roupagem de gala, num vinho que reflete
toda a grandeza do Douro. Aqui a cor é rubi,
muito intensa, com reflexos violaceos e sem
nenhum sinal de evolugdo. Ponto alto é o
seu perfil aromatico, uma infusdo de frutas
escuras perfeitamente maduras e violetas,
com notas de chocolate, caramelo e carvalho
tostado. Na boca é de uma elegancia impar,
extremamente macio, equilibrado, encorpado,
concentrado e potente, mas sem nunca
perder a classe. Os taninos sdo muito finos
e maduros, a persisténcia beira a casa dos
minutos e o final de boca é inesquecivel.
Nota: 92,50 (Qualimpor)

6. QUINTA DO CRASTO VINHA
MARIA TERESA DOC 2001
Outro representante dos chamados Douro

Boys, este vinho quase mitico é produzido
com uvas provenientes de Vinhas Velhas, onde
mais de 30 varietais se mesclam para produzir
um vinho Gnico e marcante. Os aromas sa@o
de frutas maduras, com notas balsamicas, de
chocolate e especiarias, associadas a toques
florais sutis. Excelente na boca, tem bom
equilibrio entre o alcool e a acidez, corpo pleno,
boa concentracao de sabores, taninos de 6tima
textura e longa persisténcia aromatica intensa.
Nota: 92,27 (Qualimpor)

Um Sauternes delicado, onde pontificam os
nobres aromas da botrytis, associados a frutas
confeitadas e mel, com notas de tostado.
Untuoso na boca, tem docura perfeitamente
equilibrada pela acidez, sabores concentrados
e extraordindria persisténcia.

Nota: 92,00 (Expand)

8. CASA CISCA 2002

Um vinho espanhol moderno, proveniente
de uma antiga regido da Espanha, Yecla,
que sb agora comeca a aparecer no cenario
internacional. Produzido com a uva Monastrel
(Mourvédre) em pureza, este vinho denso e
concentrado exibe aromas de frutas escuras,
coco queimado, violetas, cha e mentol, com
toques resinosos, medicinais e de alcatrdo. Na
boca é muito encorpado, concentrado, potente
e equilibrado, com firme estrutura de taninos
maduros, boa textura e longa persisténcia.
Nota: 91,86 (Peninsula)

9. MOSCATEL DE SETUBAL ALAMBRE 20 ANOS
(ENGARRAFADO EM 2002)

Um classico portugués, este vinho fortificado
mostra cor ambar, de boa intensidade e
deliciosos aromas de frutas brancas (damasco)
em compota, frutas citricas (doce de casca de
laranja), frutas secas, caramelo, com toques
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de verniz, anis, mel e especiarias, além do
inconfundiveltoque de oxidagado que lhe confere
muito charme. Na boca chama a atencao a
6tima acidez, que serve de contraponto para a
dogura na medida exata. Untuoso e agradavel,
tem longa persisténcia e intenso retroolfato.
Nota: 91,82 (Mistral)

10. BURMESTER PORTO VINTAGE 2000

Um belo Porto, de cor muito escura,impenetravel
a luz, com os inconfundiveis toques violaceos
que sdo a marca da juventude deste vinho.
Aromas intensos de frutas vermelhas em geléia
(cereja, groselha, jabuticaba), melago, anis,
especiarias, vegetal, alcaguz, com toques
balsamicos, de chocolate e de canfora. Na boca
é doce, com alcool e acidez muito equilibrados,
encorpado, concentrado, com taninos maduros,
textura macia, longo e com retroolfato de frutas,
melaco, tabaco e chocolate. Tem ainda uma das
melhores relagdes prego x qualidade de todo o
mercado brasileiro nesta categoria de vinhos.
Nota: 91,67 (Adega Alentejana)

Uma raridade no mercado, este Drappier Carte
D'Or safrado mostra a habilidade da familia
Drappier, de Urville na Céte de Bars (Aube) para
produzir o emblematico espumante francés. A
espumatizacdo perfeita e os aromas sutis de
brioches, frutas secas, com toques de anis,
frutas citricas em geléia e caramelo cativam e
encantam. Gentil na boca, esta no auge da sua
maturidade, mostrando 6tima expressao, longa
persisténcia e retroolfato de frutas e tostado.
Nota: 91,65 (Zahil / Wine House)

12. VISTA ALEGRE PORTO TAWNY 30 ANOS

Os Porto Tawny sdo um mundo a parte dentro
do universo do Vinho do Porto. Sofisticados
e elegantes, primam pela intensa gama de
aromas, onde encontramos frutas secas
e toques tostados, acrescidos de notas
medicinais, de especiarias (ervas finas), mel
e caramelo, fechando com o refinado toque
de oxidacdo. Na boca é muito delicado e
sutil, com acidez e aglcar bem equilibrados,
textura sedosa, taninos totalmente resolvidos
e muito longa persisténcia.

Nota: 91,62

Um Porto pouco habitual, na verdade um Tawny
safrado, este vinho de grandes virtudes exibe
aromas etéreos de frutas secas (améndoas,
avelas), frutas em compota (marmelo), mel,

Texto baseado nas notas de degustagdo colhidas ao longo do ano na ABS-SP Mazs detalhes: www.abs-sp.com.br

caramelo, especiarias, alcaguz, citricos, fumo
de corda, com toques resinosos, de rapadura
e manteiga. Uma sinfonia de aromas finos.
Na boca tem dogura na medida certa, taninos
resolvidos, textura sedosa, deliciosos sabores
e extraordinaria persisténcia. Uma bela
experiéncia sensorial.

Nota: 91,43 (Mistral)

A Argentina continua a surpreender, com
vinhos de otima qualidade, baseados na
Malbec, que mostra a cada dia que passa
facetas absolutamente desconhecidas em
sua terra natal, a Franca. Este vinho € a prova
inconteste do elevado grau de sofisticagéo que
a Malbec pode alcancar em terras portenhas.
A cor é rubi/violasceo, quase negra, sem
nenhuma evolugao. Os aromas sdo complexos
e arrebatadores, evocando frutas vermelhas
maduras (framboesa, morango, groselha),
cedro, floral, mescladas a notas animais,
herbaceo agradavel e minerais. Na boca tem
impressionante estrutura, 6timo equilibrio,
taninos muito maduros e longa persisténcia.
Nota: 91,33 (Enoteca Fasano)

15. CHEVAL DES ANDES 2002

Quando dois icones como Cheval Blanc e
Terrazas de Los Andes se juntam, o resultado
nao poderia ser diferente: um grande vinho, um
classico instantaneo. Intenso na cor, violaceo,
quase negro e impenetravel, desfila aromas de
frutas escuras em compota (amora, framboesa),
alcaguz, carvalho tostado, com toques florais,
balsdmicos e de chocolate. Ainda jovem é
muito potente na boca, tem 6tima estrutura, boa
acidez, alcool equilibrado, taninos finos, muita
concentracao e longa persisténcia.

Nota: 91,31 (LVMH)

16. QUINTA DA FALORCA RESERVA 2001

Um bom exemplar de Portugal, que atesta o
renascimento da regido do Dao e resgata sua
vocacao para a producdo de vinhos finos. De
cor rubi com reflexos puarpura, possui aromas
de frutas vermelhas maduras (morango) e
carvalho, com toques florais, de alcaguz, mel e
resina. Na boca, é elegante e equilibrado, com
bom corpo e intenso retroolfato.

Nota: 91,30 (Adega Alentejana)

Uma boa surpresa do Dao, este belo vinho de
cor rubi/parpura, sem evolugao, mostra aromas

de frutas negras (amoras), alcatrdo, carvalho
tostado, com toques animais, florais,
de alcacuz, chocolate e mentol. Potente,
encorpado e concentrado, tem taninos de
otima qualidade ainda bastante presentes.
Tem muito boa persisténcia aromatica intensa
e agradavel retroolfato.

Nota: 91,23 (Mistral)

18. P10 CESARE BAROLO ORNATO 1999

0 rei dos vinhos italianos, o Barolo, em
modelagem moderna e atraente, este vinho do
destacado produtor Pio Cesare mostra cor rubi
de média intensidade, com reflexos granada e
evidente halo de evolugao. Aromas sofisticados
de frutas decadentes encontram-se mesclados
a especiarias, violetas, alcaguz, couro, resina e
carvalho, numa sinfonia muito bem ensaiada.
Sutil na boca, mostra elegancia, personalidade
e sofisticagdo. Tem bom corpo, perfeito
equilibrio, taninos de 6tima qualidade, bem
resolvidos, e boa persisténcia. A uva Nebbiolo
exibe aqui sua boa forma.

Nota: 91,23 (Decanter)

19. JEAN-MARC BROCARD TOKAJI

ASZU 5 PUTTONYOS 1988

Um cléssico Tokay hiingaro de cor amarelo-ouro
de média intensidade, com reflexos ambar e
aromasdefrutasbrancasmadurascaramelizadas
(damasco, maga cozida, marmelo, péssego),
com notas florais, mescladas a mel, caramelo,
balsémicos, resinosos, além de toques rapadura
e de frutas secas (nozes). Completam este
quadro as notas sutis de oxidacao e de verniz,
marca registrada da botrytis. Um perfil aromatico
para ninguém colocar defeito. Na boca mostra-se
com acidez e aglcar equilibrados, alcool na
medida certa, boa textura, boa concentracao e
longa persisténcia.

Nota: 91,18 (Cellar)

20. DRAPPIER CARTE D'OR BRUT 1998

QOutra raridade da Drappier, este nobre
champanhe tem perfeita espumatizacao
e aromas de brioches, leveduras, frutas
brancas, frutas secas, frutas citricas e de
cha, emoldurados pelo ja lendario toque de
tostado de Champagne. Na boca tem espuma
consistente, bom equilibrio, boa concentragao
e longa persisténcia.

Nota: 91,18 (Zahil/ Wine House)

ARTHUR AZEVEDO E EDITOR DA WINE
STYLE E DIRETOR DA ABS-SP.

NOTA

91,1500
91,1000
90,9688
90,9444

90,2143
90,1667
90,1667
90,1250

90,0313
90,0294

89,0000
88,9667
88,9643

88,4412

88,3000

* Semindicacao de safra.

VIN

Feudi San Gregério Serpico IGT

Viu Manent Viu 1

Drappier Brut Grande Sendrée

Finca Allende Aurus
Mouchao

Drappier Brut
Montes Alpha M

Quinta da Carvalhosa Campo Ardosa

Niepoort Vintage 2000

Monte Seis Reis Touriga Nacional
Neblus — Vifia Casablanca

Trapiche Iscay Merlot-Malbec

Drappier Brut
Monte Seis Reis Res
A-Crux Malbec
Pape (Alvaro Castro)

Coldstream Hills Reserve Merlot

Pol Roger Brut Extra Cuvée de Réserve
Chateau Clerc-Milon - Grand Cru Classé
Numanthia Thermes Numanthia

Protos Seleccién

Mondavi Cabernet Sau
Zuccardi Q Tempranillo
| Reserva

Francisco Nunes Garcia Reserva
Penfolds Bin 407 Cabernet Sauvignon

Quinta do Perdig
Lustau Jerez Solera Reserva M
Gosset Brut Excellence
Veenwouden Classic
Sierra Cantabria C

Rippon Pinot Noir

Monte da Penha Reserva

Esporao Private Selection Reserva Branco
Coldstream Hills Pinot Noir

Val de Flores
Vifia Alicia - Coupage

Quinta da Falorca - Touriga Nacional

Shiraz Wynns

tes de Cima Inc6gnito
Viiia Casablanca Santa Isabel Estate Single Vineyard S. Blanc
Mount Pleasant Rosehill Shiraz

nta dos Roques E
Mauro Crianza

Herdade do Peso Aragonés
Montes Alpha Purple Angel

Finca Valpiedra

Ca del Bosco Franciacorta Brut Nuova Cuvée DOCG

Tinto
Tinto
Espumante
Tinto
Tinto
Espumante
Tinto
Tinto
Fortificado
Tinto
Tinto

Tinto
Espumante

Tinto

Espumante

IMPORTADOR

World Wine La Pastina
Hannover / Best Wine
Zahil / Wine House
Peninsula

Adega Alentejana
Zahil / Wine House
Mistral

Grand Cru

Mistral

Almeida Garret

Casa Flora

E

Mistral

Mistral

Impexco
|/ Wine House
Almeida Garret
Grand Cru
Mistral
Mistral
Mistral
Mistral
Peninsula

Adega Alenteja
Mistral

Expand
Expand
Peninsula
Cellar
Casa Flora

Casa Flora/Porto a Porto
Grand Cru
Decanter

Adega Alentejana
Casa Flora
Best Wine

Mistral
Zahil / Wine House
Mistral
Mistral
Mistral
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0s 10 melhores Vinhos Importados de 90 PONTOS OU MAIS, seguindo o critério custo-beneficio
1 9059 Monte Seis Reis Touriga Nacional Soc. Agr. da Capareira Ltda. 2003 Tinto Almeida Garret R$ 90 Portugal

3 91,23 Quinta do Corujao Garrafeira Adega Quinta do Corujao 2000 Tintao Mistral US$49,90  Portugal
- Antonio Batista

5 90,17 Reserve Merlot Coldstream Hills Coldstream Hills 2000 Tinto Mistral US$56,50 Australia

7 9167 Burmester Vintage Porto J.W. Burmester & Ca, S.A. 2000 Fortificado Adega Alentejana R$143,70  Portugal

9 9044 Mouchao Vinhos da Cavaca Dourada S.A. 2001 Tinto Adega Alentejana R$ 161 Portugal
- Herdade do Mouchao

0s 10 melhores Vinhos Importados, com notas entre 85 E 90 PONTOS, sequindo o critério custo-beneficio

1 88,07 Santa Isabel Estate Single Vifia Casablanca Ltda. 2003 Branco Casa Flora R$ 38,00 Chile
Vineyard Chardonnay

3 86,36 Santa lsabel Estate Single Vifia Casablanca Ltda. 2002 Tinto Casa Flora R$ 45,00 Chile
Vineyard Merlot

5 85,07 Rosemount Estate Sémillon Rosemount Estate Pty Ltd 2002 Branco Mistral US$19,25 Australia

7 87,00 Fond de Cave Cabernet Sauvignon Bodegas Trapiche S.A. 2001 Tinto

9 87,57  El Bosque Cabernet Sauvignon Vifia Casablanca Ltda. 2003 Tinto Casa Flora R$ 51,00 Chile

0s 10 melhores Vinhos Importados, com notas ABAIX0 DE 85 PONTOS, seguindo o critério custo-beneficio

3 83,68 Boa Memoéria - Monte Seis Reis tinto Soc.Agr. da Capareira Ltda. 2003 Tinto Almeida Garret R$ 35,00 Portugal
5 82,46  Almeida Garret Entre Serras Soc.Agr. da Beira S.A. 2004 Tinto Almeida Garret R$ 35,00 Portugal
7 83,50 Casas Patronales Cabernet S./Carmenére Casas Patronales 2003 Tinto KMM R$ 42,00 Chile

9 82,82  Casas Patronales Carmenere Casas Patronales 2003 Tinto KMM R$ 42,00 Chile

Adega Alentejana 11 5044-5760 | Expand 11 2102-7788 | Grand Cru 11 3062-6388 | Mistral 11 3372-3400
Peninsula 11 3822-1867 | Qualimpor 0800 702-4492 | Terroir 11 3168-2200




SERVICO

Um pequeno problema para alguns pode se transformar
em pesadelo para outros. Imagine a seguinte situagao: vocé
pretende dar um jantar em casa, em homenagem a seu
chefe (ou sua chefe). Escolhe os pratos favoritos dele, bem
como vinhos especiais para a ocasido. Recebe efusivamente
os convidados e jantar comega a servir o vinho nos copos.
Ao passar por seu chefe e servi-lo, eis que a bela gravata
dele também ¢ brindada com o espléndido vinho. Se for
sua chefe, aquele lindo vestido comprado em Paris recebe
uma indevida e generosa dose de vinho.

Sem duavida, se for um vinho branco nada que um
pedido de desculpas pela falta de jeito ao servir ndo resolva,
sem maiores constrangimentos.

Agora, se falamos de vinhos tintos a situacao pode
ser bem mais delicada. Nessa hora, pedidos de desculpas,
mesmo de joelhos, ndo resolvem o problema. Mas, como
para tudo na vida, exceto a morte, ha uma solugao,
podemos amenizar o fato se agirmos rapidamente.

Na pratica, em ambiente profissional as solugoes
passiveis variam de restaurante para restaurante. Uma
solucdo caseira, também aplicdvel em restaurantes,
¢ umedecer a area manchada com vinho branco, que
muitas vezes resolve o problema ou no minimo ameniza
o tom da mancha. Esta ¢ uma solugdo que pode ser

aplicada em casa com sucesso.

por MARIO TOREZAN FILHO
tlustragao digital BIG

Outra solugdo ¢ a utilizagdo de agua gaseificada
por sifao (soda), pratica corrente entre sommeliers de
restaurantes estrelados como o famoso Le Gavroche, em
Londres, nao sendo ali permitida a aplicagao de qualquer
produto quimico sobre o tecido. Outros estabelecimentos
de grande renome, como o Carre des Feuillantes, de Paris,
utilizam substancias detergentes conhecidas na Franga
como Eau Escarlate, de facil aquisicao, que aplicadas
sobre o local removem completamente a mancha,
embora eventualmente também utilizem vinho branco
como alternativa.

Recentemente surgiram no mercado produtos como
o Wineaway, entre outros, que possuem apresentagiao em
spray, ¢ quando aplicados sobre o local atingido promovem
a absor¢ao do liquido e a formac@o de grumos removiveis
COM um pano seco.

O visual apo6s esse processo ¢ de total limpeza, como
se nada tivesse ocorrido. Com essas dicas em mente ¢
um certo cuidado na hora de servir, vocé, caro leitor,
ndo tera maiores aborrecimentos numa ocasiao que
teria tudo para ser extremamente prazerosa, ¢ nao
simplesmente frustrante.

ONDE ENCONTRAR: CASA DO PORTO 11 3061-3003

MARIO TOREZAN FILHO E MEDICO E DIRETOR DA ABS-SP.
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ALEM DE BELISSIMAS PAISAGENS E CASTELOS MAGNIFICOS, A REGIAD
DO VALE DO LOIRE, NAS VIZINHANCAS DE PARIS, OFERECE UMA VARIEDADE
DE VINHOS UNICA NA FRANCA E POSSIVELMENTE NO MUNDO

texto e fotos por GUILHERME VELLOSO
¢ -

. . . 1 » . N

O vale do Rio Loire ¢ conhecido como o “Jardim da Franga” pela beleza das paisagens que desfilam ao longo nao apenas do
proprio Loire, mas também de seus afluentes mais importantes, como Indre, Cher e Vienne. A regiao ¢ igualmente famosa por seus
castelos. Por estar muito proxima a Paris (hoje a cerca de uma hora de trem pelo TGV), era uma das preferidas dos reis de Franca

e, conseqliientemente, da nobreza, para passar férias ou curtir temporadas de caga, habito preservado pelos ricos comerciantes

S winestle
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O vinhedo Clos de L Echo, de Couly-Dutheil, o mais famoso produtor de Chinon.

que se tornaram proprietarios de muitos desses castelos, além
de terem construido outros depois da Revolucao Francesa de
1789. Muitas das verdadeiras cavernas, de onde sairam a terra
e as pedras para a constru¢do desses castelos, abrigam hoje
caves de produtores de vinho da regido. Por todas essas razoes,
em novembro de 2000 a regidao do Vale do Loire foi incluida
entre os patrimonios da humanidade pela Unesco.

Em que pesem todos esses atrativos, o Loire ndo é um dos
primeiros destinos dos amantes do vinho que visitam o pais,
lista encabegada por Bordeaux, Bourgogne ¢ Champagne. E
uma pena, porque embora ocupe apenas o quinto lugar em
volume de producdo é a regidao que oferece maior variedade
de vinhos e estilos em toda a Franca e, possivelmente, no
mundo. Em suas diferentes sub-regides e numerosas apelagdes
de origem, o Loire produz brancos secos como os famosos
Sancerre e Muscadet; meio-secos, como os Vouvray; doces,
como os Coteaux du Layon, Quarts-de-Chaume e, novamente,
Vouvray; rosés, como os D’Anjou e os Rosés de Loire; tintos,
como os Chinon e Saumur, e até espumantes e pétillants,
como os Vouvray, Crémant de Loire e Saumur. Isso se deve
a trés fatores: primeiro, a diversidade de climas (continental
na regiao mais central, atlantico nas proximidades do litoral
ou uma mistura de ambos); segundo, a variedade de solos
(calcario em Sancerre, xistoso na regiao de Nantes); terceiro,
a grande diversidade de castas de uva (autoctones ou nao)
cultivadas na regido. No total, os vinhedos do Loire e de seus
afluentes ocupam mais de 70 mil hectares ao longo de uma
extensao de aproximadamente 600 quilémetros.

Do ponto de vista vinicola, o Vale do Loire pode ser
subdividido em quatro sub-regides principais: Central (Nivernais
e Berry), Touraine, Anjou-Saumur e Pays Nantais. A primeira,
como o préprio nome indica, ¢ a mais central e a porta de
entrada do rio na regido conhecida como Vale do Loire, uma
vez que ele nasce na Borgonha. Embora produza também

vinhos tintos e rosés (2 base de Pinot Noir, como na vizinha

Borgonha), ¢ de Berry que sai o mais famoso vinho branco seco
do Loire e um dos mais conhecidos da Franca, o Sancerre. O
nome vem da cidade em torno da qual se espalham os vinhedos
de Sauvignon Blanc, que dao origem também ao Pouilly Fumé,
produzido na vizinha Pouilly-sur-Loire. O adjetivo “fumé” se
deve ao aroma levemente defumado, caracteristico de muitos
vinhos a base de Sauvignon Blanc, juntamente com toques
herbéceos e a elevada acidez que deixa uma sensacdo de frescor
na boca. Curiosamente, foi gragas a essa caracteristica que a
Sauvignon Blanc comegou a se tornar popular nos paises do
Novo Mundo, principalmente depois que Robert Mondavi, o
mais conhecido produtor norte-americano, batizou de “Fumé
Blanc” seus vinhos produzidos com essa variedade, que se
tornaram muito conhecidos nos Estados Unidos.

Touraine se localiza no coragao do Vale do Loire e deve
seu nome a cidade de Tours, uma das mais importantes da
regido. Mas é conhecida, sobretudo, pela presenca de alguns
dos mais belos castelos que deram fama a regido, como
Chenonceau, Cheverny, Ussé, Villandry e Azay-le-Rideau.
Em termos vinicolas, Touraine é um microcosmos do Loire,
pois produz vinhos de todos os tipos e estilos. Aqui nascem os
mais reputados vinhos tintos do Loire, das apela¢des Chinon,
Bourgueil e Saint-Nicholas-de-Bourgueil, todos, assim como
os rosés, a base de Cabernet Franc. Sao vinhos que podem
atingir grande qualidade, especialmente os Chinon, ainda que
pouco conhecidos e consumidos fora da Iranga. Do lado dos
brancos (e espumantes), a Touraine é dominada pela Chenin
Blanc, casta que atinge seu apogeu nessa regiao, embora hoje
se registrem iniciativas bem-sucedidas na Austrélia e na Africa
do Sul. As principais apelagdes sao Vouvray e Montlouis,
que produzem brancos secos, meio-secos ¢ doces. O falecido
Gaston Huét, um dos grandes produtores de Vouvray (foi
prefeito da cidade que d4 nome a apelacao) e uma das grandes
personalidades do vinho na Franga, considerava que a maior

vocagdo da Chenin Blanc é para produzir vinhos doces,

o que ¢ confirmado pela grande qualidade ndo apenas dos
Vouvray, mas também dos Bonnezeaux, Quarts-de-Chaume e
Coteaux-du-Layon, igualmente produzidos com essa uva em
Anjou-Saumur. Sao vinhos de grande longevidade, sobretudo
os doces, que podem chegar aos 50 anos. Os vinhos de Huét,
em que se destacam seus trés crus (Le Haut-Lieu, Le Clos du
Bourg e Le Mont), hoje cultivados de forma biodinamica por
seu genro, Noél Pinguet, sdo uma prova disso.

A regido de Anjou-Saumur, que abrange cerca de 30
AOCs, também oferece grande variedade de tipos e estilos
de vinhos. As principais castas plantadas na regido sao a
Cabernet Iranc, para os tintos e rosés, e a Chenin Blanc,
para os brancos secos (Savenniéres ¢ Coulée de Serrant) e
espumantes, estes ultimos produzidos sobretudo na regido de

Saumur. Mas os melhores vinhos da regiao sao os doces, citados

acima, que s6 encontram rivais a sua altura em Sauternes.

Aregiao do Pays Nantais deve seu nome a cidade de Nantes,
uma das mais importantes da Franca. Ea que fica mais a oeste
no Vale do Loire, que tem sua foz ndo muito distante dessa
cidade. O principal vinho da regido é o conhecido Muscadet,
produzido com a casta Melon-de-Bourgogne, muito popular
em toda a Iranga, especialmente por acompanhar muito bem
frutos do mar, particularmente ostras. Quando jovem (e ¢ assim
que deve ser consumido), o Muscadet é um vinho seco, fresco
e frutado, que pode apresentar ainda a sensa¢ao de “agulha”
na boca, como os vinhos verdes portugueses. Os melhores
sao os Muscadet de Sevre et Maine, que por permanecerem
mais tempo em contato com as leveduras sdo ainda mais
frescos e “picantes”. Recentemente, até para valorizar essas

caracteristicas do Muscadet, os produtores locais iniciaram

NO LOIRE HA CASTELOS PARA TODOS 0S
GOSTOS, E QUEM QUISER SE SENTIR COMO
UM NOBRE RENASCENTISTA PODE ATE SE
HOSPEDAR EM ALGUNS DELES.

E impossivel ir ao Loire e ndo visitar seus
magnificos castelos, situados as margens
do proprio Loire ou de seus afluentes mais
importantes. Além da beleza, cada um deles
conta um pouco da histéria da Franga e de seus
reais ocupantes. Os mais antigos sdo,
em geral, mais sébrios externamente,
porque nasceram como fortalezas,
embora quase todos tenham sofrido
alteragdes ao longo do tempo. Outros
janasceram com o objetivo especifico
de servir ao lazer da nobreza francesa,
por isso sdo mais elegantes.

Nesse quesito, poucos rivalizam
com o de Chenonceau, literalmente
plantado sobre o Rio Cher. Considerado
0 mais “feminino” dos castelos,
Chenonceau deve sua beleza,
sobretudo, a duas mulheres: Diane
de Poitiers, que o ganhou de presente

viveu seus (ltimos anos na regido. Chambord
demorou 160 anos para ser completado e
jamais foi habitado regularmente.

Ja Villandry, no coragao da Touraine, & mais
famoso por seu monumental jardim renascentista
do que pelo castelo propriamente dito. Por isso,
o0 ideal é visita-lo na primavera. Em trés niveis,
os jardins seguem padrdes geométricos e, para
manté-los, € necessario o trabalho permanente

externa em espiral duplo, semelhante a de
Chambord e provavelmente desenhada também
por Leonardo da Vinci. Cheverny, por sua
beleza e elegancia, com sua fachada branca,
mas também por ter conservado intacta sua
decoracao, ja que foi habitado até pouco tempo
atrds. Outra atracdo de Cheverny, que
também é uma apelacgdo, é seu canil, com
mais de 70 cachorros de caga (que ainda
ocorre nos terrenos do castelo,
no inverno). Finalmente, muitos
brasileiros se sentirdo tentados a
visitar o castelo de Brissac, nas
proximidades de Angers.
Para ajudar a manté-lo (Brissac
é 0 mais alto castelo do Loire), o
atual marqués de Brissac o aluga
periodicamente para a revista
Caras, que ali entretém artistas e
celebridades. Brissac produz seus
préprios vinhos, que podem ser
provados nas adegas do castelo, que
datam do século XI.
Mas Brissac ndo € o (nico castelo

de seu amante, o rei Henrique II, do Loire a aceitar héspedes. Varios
e Catarina do Médicis, mulher do EAST[I_[]S PAHA\”S”-AH [ [:UH.”H outros foram transformados em

préprio, que o retomou ap6s a morte
do rei, construindo a galeria sobre o Cher e
um novo jardim para rivalizar com o que fora
deixado por Diane. Além de seus belissimos
jardins, Chenonceau tem vinhedos e produz seu
préprio vinho, que pode ser comprado no local.
Em linha oposta a Chenonceau esta
Chambord, o maior castelo do Loire, com 440
quartos e salas e um muro externo que mede
32 quildmetros. Fruto da extravagancia do
rei Francisco |, Chambord nasceu como um
pavilhdo de caca e o primeiro desenho do atual
castelo é atribuido a Leonardo da Vinci, que

de oito jardineiros. Como curiosidade, o “jardim
do amor” simboliza os quatro tipos de amor:
tragico, addltero, terno e apaixonado. Proximo
a Villandry, estd Azay-le-Rideau, que Balzac,
nascido no Loire, descreveu como um “diamante
facetado incrustrado no (rio) Indre”.

A lista de castelos que merecem ser
visitados é muito maior (sdo mais de trés
dezenas), mas vale a pena citar, ainda, o de Blois
e o de Cheverny. Blois por ter sido residéncia
de trés reis da Franca (Luiz XII, Francisco | e
Henrique 1) e por sua monumental escadaria

hotéis, o que ajuda a suportar seu
alto custo de manutengdo. Alguns exemplos:
Chateau de Jallanges, do século XV, em
Vouvray; Chateau de Noirieux, também do
século XV, em Briollay; Chateau dés Briottiéres,
do século XVIIl, em Chateauneuf-sur-Sarthe;
Chateau de la Verrerie, em Aubigny-sur-Nére,
perto de Sancerre; e Chateau de Margay, perto
de Chinon, que também produz vinhos dessa
apelacdo. Hospedar-se num desses castelos
certamente aumenta a conta da viagem, mas
permite sentir, por um ou dois dias, a sensacgéo
de ser um nobre renascentista.
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uma campanha, no estilo da que tornou o Beaujolais Nouveau
conhecido (e aguardado) no mundo inteiro, para promover o
chamado “Muscadet Nouveau”.

Os produtores de Muscadet, assim como seus vizinhos
da Touraine, que anualmente colocam no mercado o
Touraine Primeur, devem estar certos. Afinal, os vinhos
do Loire, especialmente os tintos, nao se beneficlam tanto
do envelhecimento como seus primos de Bordeaux ou da
Borgonha, embora alguns exemplares possam ser guardados
por varios anos em garrafa. O mesmo pode ser dito a respeito
dos brancos, excecao feita aos doces e semidoces, embora

haja exce¢oes, como os Pouilly-Fumé do produtor Didier

Dagueneau. E, no caso dos rosés, quanto mais jovens, melhor.a

LE MANS

SAINT-NICOLAS
DE BOURGUEIL
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»visitar a regido sem conhecer pelo menos os principais. E
quem quiser viver, ainda que por pouco tempo, a sensacao de
morar num deles, pode hospedar-se por uma ou duas noites
num dos muitos castelos que aceitam hospedes (ver quadro).
Além de castelos, o Loire abriga, ainda, igrejas e catedrais
dos mais diferentes estilos, como a impressionante Abadia de
Fontevraud, entre Chinon e Saumur. Fundada em 1101, ela
foi usada como prisao por cerca de 150 anos, até a década de
1950. Hoje, transformada em museu, vem sendo restaurada
aos poucos. Seu interior abriga os timulos de Henrique II
Plantageneta, Conde de Anjou, que foi rei da Inglaterra e
la introduziu os vinhos de Anjou, e de sua esposa, Eleonor
de Aquitania, além de um simpatico hotel que funciona no
antigo convento. O Loire guarda também parte importante
do legado histérico francés, pois foi a partir de Orléans que a
jovem Joana D’ Arc liderou seus compatriotas na luta contra os

ingleses durante a Guerra dos 100 Anos. 4

SAUMUR-CHAMPIGNY @
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»Sao vinhos que combinam muito bem com a culinaria
local, que privilegia pratos mais leves, sobretudo os que
tém por base peixes (de rio) e frutos do mar, como “Lucio
com molho de manteiga branca”. E, obviamente, com os
deliciosos queijos de cabra da regido (crotin de Chavignol
com um copo de Sancerre ¢ um casamento classico). Pratos
mais pesados, a base de carne vermelha, ndo sao o forte
da regidao. De certa forma, ¢ uma culinaria que combina
também com as caracteristicas climaticas e o estilo de vida
da regido, que continua sendo uma op¢ao de lazer dos
parisienses e um destino para turistas de todo o mundo.

Mas a principal atragdo do Loire ainda sdo, além da

paisagem belissima, seus magnificos castelos, e seria impensavel v

=
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» A presenga de um nimero tao grande de atragoes talvez
seja uma das explicagdes para o fato de os vinhos do Loire nao
serem tao prestigiados como os de outras regides da Franga.
Conhecé-los de perto é parte do prazer de visitar a regido, sem
mencionar que sua porta de entrada, ou de saida, ¢ Paris.
Nota: alguns vinhos do Lotre podem ser encontrados em algumas
importadoras brasileiras, como Huét, Guy Saget, Baumard e Charles
Joguet, na Mistral; Didier Dagueneau, Louts Metaireau, Fournier Pére et
Fils e Jean Claude Dagueneau, na Expand; Didier Campalou, Bernard
Baudry, Saupin, Comte Bernard de Colbert, Thierry Redde, no Club du
Taste-Vin; Donatien Bahuaud e René Renou, na World Wine; Domaine

du Salvard ¢ Grandin, na Decanter; ¢ Vigneau-Chevreau, na Premium.

GUILHERME VELLOSO, JORNALISTA E CONSULTOR
DE EMPRESAS, E SOCIO E EX-DIRETOR DA ABS-SP,
E VISITOU O LOIRE EM NOVEMBRO ULTIMO.

ILUSTRAGAO BIG (Baseada em mapa cedido por Mistral Importadora)
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HERDITAGE

Uma degustacdo as cegas de grandes vinhos de Hermitage

A GWERRA SANTA

revelou as sutilezas deste nobre vinho do norte do Rhone

DO PRAZER_

No século XIII, o cruzado Gaspar
de  Sterimberg, retornando  ferido  das
guerras santas, recebeu da rainha Branca
de Castela autorizagdo para refugiar-se
como ermitdo numa colina com cerca de
300 metros de altitude mdxima, a colina
de Hermitage. Ninguém poderia imaginar
que estava nascendo uma das lendas mais
interessantes do mundo do vinho.

Embora Marcial e Plinio ja
elogiassem a qualidade dos vinhos
de Tegna (atual Tain I Hermitage),
acredita-se que os precursores do
cultivo da vinha na regido tenham
sido os gregos, 600 anos antes das
invasdes romanas. De qualquer forma,
a qualidade dos vinhos produzidos
a partir dos vinhedos da colina de
Hermitage, com apenas 132 hectares,

tornou-se rapidamente conhecida.

por MARIO TELLES JR.

Um de seus maiores admiradores
foi o primeiro embaixador americano
na Franca, Thomas Jefferson, que na
primavera de 1787, quando visitou

Tain L’Hermitage, o descreveu

como “encorpado, de cor purpura

escuro, saborexoético e perfume que
lembra framboesas”. No entanto,
curiosamente, sua preferéncia era
o Hermitage branco que, junto
com o Champagne, Jefferson
considerava como os dois melhores

vinhos do mundo. Alias, para

confirmar esta sua admiragio
consta que durante sua estada na
regido adquiriu 550 garrafas de
Hermitage branco e tinto.
Osvinhos de Hermitage atingiram
seu apogeu na primeira metade do
século XIX, quando era o vinho
francés mais caro e o predileto da
corte imperial russa. Eram também
freqiientemente usados por grandes
chateaux de Bordeaux e domaines
da Borgonha para aumentar a cor e
a concentragao dos vinhos destas
regidoes. Este acréscimo era tao
importante e benéfico que os vinhos
atinglam precos mais altos quando
se divulgava serem os mesmos
Hermitagé, distinguindo-os desta
forma de vinhos nao batizados.

OsHermitage forampraticamente
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esquecidos desde a devastagdo dos vinhedos pela
Phylloxera, no final do século XIX, e s6 ressurgiram a
partir da década de 1980, como modelo de complexidade
e qualidade passiveis de serem atingidas a partir da uva
Syrah. Hoje, seus melhores exemplares sao considerados

quase “cult wines”.

0S SEGREDOS DO SOLO DA COLINA DE HERMITAGE

Para entender melhor as razdes deste sucesso,
analisemos o solo desta colina com trés picos crescentes,
voltada para o sul, com insolacdo privilegiada e que muitos,
de forma erronea, consideram homogeneamente granitico.
Na verdade, embora esta seja a sua base, encontramos
uma diversidade de solos em que o pedregoso, o calcario,
o argiloso e até o solo arenoso combinam-se para criar
diferentes terroirs, onde se cultivam vinhedos que produzem
vinhos com personalidade propria e tnica.

Assim, mais ao alto e a oeste estd localizado Les Bessards,
que produz vinhos concentrados e potentes, originados de
uvas de solo arenoso granitico, que se contrapde ao solo
mais calcario de Les Beaumes, com seus vinhos muito
frutados, quase doces, mas sem grande intensidade. Em
L’Hermite, os solos sdo muito ricos em ferro e as uvas ali
cultivadas ddo origem a vinhos extremamente tanicos e
poderosos.

Portanto, aqui esta revelado o maior segredo para

produzir um grande Hermitage: a utilizacdo de uvas

provenientes do maior numero de parcelas possiveis
destes diferentes terroirs criara um vinho mais complexo
e equilibrado. Isso explica por que os produtores mais
reconhecidos como Gerard Chave, Paul Jaboulet Ainé
ou Chapoutier s3o justamente os que possuem 0O maior
namero de parcelas.

Mais recentemente, e seguindo a tendéncia de valorizar
os vinhos de um unico vinhedo, varios produtores
comegaram a produzir microparcelas de vinhedos muito
antigos, como a Cuvée Cathelin (Chave), Le Meal (Faurie,
Sorrel e Chapoutier), Les Bessards (Delas Freres) e

L’Hermite (Chapoutier).

SYRAH, UM DIFERENCIAL DOS VINHOS DE HERMITAGE

Outro ponto fundamental para entendermos o
glamour do Hermitage é sua composicao, baseada quase
que exclusivamente na uva Syrah, embora a legislagao
permita a adi¢do de até 15% de uvas brancas (Marsanne ¢
Roussane), o que quase nunca ocorre.

Em um mundo globalizado e onde a mesmice dos
Cabernet Sauvignon e dos Chardonnay prevalece, ¢
um prazer quase erético sentir os aromas defumados,
de frutas escuras, de sous-bois, associados a uma grande
intensidade de sabores, que caracterizam os Hermitage.
Os franceses costumam afirmar que a marca registrada
da Borgonha ¢ a elegancia; a de Bordeaux, a poténcia;

¢ a de Hermitage, uma certa rusticidade que, aliada ao

POR RUI ALVES

UM DOS PRINCIPAIS PRODUTORES DO RHONE,
A M. CHAPOUTIER, PASSOU POR UMA REVOLUCAO E HOJE

OCUPA LUGAR DE DESTAQUE NO PANORAMA VINICOLA
MUNDIAL. A EVOLUCAOTEM UM RESPONSAVEL: MICHEL
CHAPOUTIER, REPRESENTANTE DA SETIMA GERAGCAO, QUE

ASSUMIU O COMANDO DOS NEGOCIOS DA FAMILIA EM 1990.

DESDE ENTAO FICOU CONHECIDO PELA SUA OBSTINACAO
EM DAR NOVOS RUMOS A SUA VINICOLA. UMA DAS
PRATICAS ADOTADAS POR CHAPOUTIER PARA ALCANCAR
SEUS OBJETIVOS FOI A UTILIZAGAO INTRANSIGENTE DA
BIODINAMICA NO CULTIVO DOS VINHEDOS, ADOTADA COM
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sabor de terra, o torna um vinho tnico, inimitavel.

Ao contrario do que se poderia imaginar, a filosofia
de vinificagdo ¢ mais aproximada do tradicional que do
inovador, sem a utilizacao exagerada de madeira nova e
muitas vezes sem grande controle de temperatura.

Vale a pena comentar, para encerrar esta breve
historia, que o Hermitage branco, constituido pela potente
e alcodlica Marsanne e pela aromatica e mais delicada
Roussanne tem, quando jovem, um carater frutado, com
belo corpo e baixa acidez. Com o passar do tempo, quando
atinge 10 a 15 anos, desenvolve aromas extremamente

complexos, com frutas em compota e secas.

CONCLUSOES DE UMA DEGUSTACAO DE HERMITAGE
Alguns vinhos de Hermitage (veja quadro) foram
degustados as cegas, no restaurante A Figueira Rubaiyat,

de Sao Paulo, permitindo algumas conclusoes:

a. Ao contrario da classica descri¢do do passado,
em que o Hermitage era citado como um vinho denso e

untuoso, que lembrava um vinho do Porto, nenhum dos

SUCESSO POR EXPOENTES DA FRANCA, COMO JEAN-MICHEL
DEISS E ANDRE OSTERTAG NA ALSACIA, ALEM DE SEUS
VIZINHOS GERARD CHAVE E MARCEL GUIGAL.

CHRISTOPHE THOMAS, DIRETOR DE EXPORTACAO DA
EMPRESA, ESTEVE EM SAO PAULO A CONVITE DA MISTRAL
IMPORTADORA. NUM ENCONTRO COM A EQUIPE DE WINE
STYLE, EXPLICOU QUE NA VITIVINICULTURATRADICIONAL
A UTILIZACAO DE FERTILIZANTES FAZ COM QUE AS RAIZES
DA VIDEIRA SEJAM MAIS SUPERFICIAIS, POIS NAOTEM
NECESSIDADE DE LUTAR PARA CONSEGUIR OS ELEMENTOS
NECESSARIOS A SUA NUTRICAO. NO METODO BIODINAMICO
NAO SE USAM FERTILIZANTES E AS RAIZES DA VIDEIRA
PENETRAM CADA VEZ MAIS PROFUNDAMENTE NO SOLO,
CONSEGUINDO NUTRIENTES ESSENCIAIS E DANDO ORIGEM
A UVAS COM GRANDE QUANTIDADE DE MOLECULAS DE AROMA
E SABOR, QUE VAO DAR AO VINHO MUITA COMPLEXIDADE.
AINDA NO METODO BIODINAMICO NAO SAO USADOS
PESTICIDAS, QUE NUMA SITUACAO DE DESCUIDO PODERIAM
INTERFERIR NA FERMENTACAO. ALEM DISSO, SEGUNDO

vinhos degustados lembrava a descrigdo acima. Embora
alguns dos vinhos mais jovens apresentassem acidez e alcool
acima do esperado, com taninos finos e ndo integrados, suas
caracteristicas mais marcantes eram a elegancia e maciez,

sem intensidade exagerada.

b. Os aromas sido certamente o ponto alto deste
privilegiado grupo de Hermitage, com predominio de frutas
escuras, azeitonas, flores e ervas frescas nos vinhos mais
jovens, que evoluem para aromas deliciosos e complexos
com toques animais e defumados (como bacon), terrosos,
sous-bois, ervas secas (herbes de provence), balsamicos

(balsamo do Peru) e especiarias (pimenta da Jamaica).

c. O unico Hermitage de vinhedo, embora ainda
muito jovem (1998) mostrou um estilo de vinificagdo com
menor extracdo, o que talvez explique um meio de boca
menos intenso que seus companheiros e uma complexidade

aromatica menor.

d. Um dos aspectos mais impressionantes do
painel foi a qualidade dos taninos dos vinhos degustados,
muito macios ¢ maduros, em todos os vinhos, sem presenga

de qualquer amargor.

e. A marca capaz de diferenciar os grandes
anos ¢ a acidez, particularmente evidente no 1989 e no

1983, permitindo imaginar uma longevidade ainda maior

THOMAS, AS PARREIRAS SAO MAIS RESISTENTES

A CHUVAS NO PERIODO DE AMADURECIMENTO, AS UVASTEM
MAIS ACUCAR E NAO HA NECESSIDADE DE CHAPTALIZACAO
(O PROCESSO DE ADICAO DE ACUCAR AO MOSTO,

PARA AUMENTAR A GRADUACAO ALCOOLICA).

A M. CHAPOUTIER COMEMORARA 200 ANOS EM 2008.
PRODUZ VINHOS EM PRATICAMENTE TODAS AS REGIOES
DEMARCADAS DA REGIAO DO RHONE: HERMITAGE,
CROZES-HERMITAGE, SAINT-JOSEPH, COTE-ROTIE, CONDRIEU,
CHATEAUNEUF-DU-PAPE, BANYULS E ARDECHE, PARA CITAR
ALGUMAS. FOI A PRIMEIRA VINiCOLA A ADOTAR A DUPLA
IMPRESSAO DE SEUS ROTULOS, INCLUINDO INFORMACOES
EM BRAILE. ALEM DE NAO UTILIZAR FERTILIZANTES E
PESTICIDAS, USA APENAS LEVEDURAS NATURAIS. TAMPOUCO
UTILIZA FERMENTACAO A FRIO, UMATECNICA MODERNA
DE VINIFICACAO. ATEMPERATURA NA VINIFICACAO ATINGE
30 A 35 GRAUS CENTIGRADOS. A VINICOLA ESTA PRESENTE
EM PORTUGAL, ASSOCIADA A BENTO DOS SANTOS,

DA QUINTA DO MONTE D’OIRO, E NA AUSTRALIA.
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para estes classicos. Nos demais, sempre havia um leve
predominio do alcool sobre a acidez, insuficiente para
alterar o equilibrio global e que servia para ressaltar a fruta

e o carater quase adocicado destes vinhos na boca.

f. Em relacdo aos produtores, foi possivel perceber
que os vinhos de Gerard Chave eram em seu conjunto mais
modernos e elegantes, com influéncia marcante da madeira,
embora sem abandonar o estilo tradicional, enquanto os La
Chapelle de Paul Jaboulet Ainé sao robustos, marcados pela

presenca de frutas mais puras e intensas.

g. A grande surpresa da degustacdo, que veio
confirmar a vocagdo do Hermitage para a guarda, foi o
Marquise de La Tourette 1983, o melhor vinho desta
degustacao e que, apesar de maravilhoso, poderia ser

guardado por pelo menos 5 a 10 anos.

h. Um espetaculo a parte na degustacdo foi
o Hermitage Branco Chave 1994, que com seus aromas
de abacaxi em calda, flores e avelas, maciez e persisténcia
final muito longa, mostrou por que no século XIX era

considerado um dos melhores vinhos brancos do mundo.

i. Finalmente, uma observacgdao relacionada
a harmoniza¢do dos Hermitage com as carnes grelhadas,
que criou uma ressonancia maravilhosa com os aromas
defumados dos vinhos e com os taninos perfeitamente
maduros, ressaltando ainda mais o delicioso carater

frutado dos mesmos.

!
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HERMITAGE
DEGVSTADOS

S V. A S N © T A S

1994 CHAVE HERMITAGE BLANC - 93,5

1994 CHAVE HERMITAGE - 95,0

1996 CHAVE HERMITAGE - 93,5

1989 PAUL JABOULET AINE HERMITAGE LA CHAPELLE - 93,0

1994 PAUL JABOULET AINE HERMITAGE LA CHAPELLE - 94,0

2001 PAUL JABOULET AINE HERMITAGE LA CHAPELLE - 92,0

1998 CHAPOUTIER ERMITAGE LERMITE - 92,5

1983 DELAS FRERES HERMITAGE MARQUISE DE LA TOURETTE - 97

MARIO TELLES JR. E EDITOR DA WINE STYLE E PRESIDENTE
DA ABS-SP.

RUI ALVES E ADVOGADO, DIRETOR DA ABS-SP, COLUNISTA DO
JORNAL DCI - DIARIO DE COMERCIO, INDUSTRIA E SERVICOS
E DA GO WHERE GASTRONOMIA.

MARIOTELLES JR.

O ROSE ISTA DEVOLTA
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NOTICIAS DO VINHO
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La Rioja Alta, um dos grandes produtores espanhadis, volta ao mercado

pelas maos da importadora Gran Vin 4 Gran Vin est relangando no mercado brastleiro os excelentes
vinhos de um dos mazis reverenciados produtores espanhdis, Bodegas La Rigja Alta, cujos vinhos sdo muito apreciados pelos brasiletros.
Para marcar esta conquista o empresdrio Fibio Ozi, proprietdrio da empresa, mostrou os vinhos da Rigja Alta no restaurante

A Figueira, em Sao Paulo, com a presenga de Rafael Momerie, diretor de exportagdo da vinicola. As estrelas foram o delicado

Lagar de Cervera 2004, um vinho de Rias Baixas, produzido com a uva Albarifio, intenso, fresco e elegante; o Vifia Ardanza Reserva
1998, um Tempramillo no auge de sua maturidade, com cativantes aromas de_frutas evoluidas, entremeadas a notas terrosas e toques
de cevada tostada, refinado no paladar; com taninos finos, longa concentragdo e final irretocdvel e, por fum, um dos icones da empresa,

0 Gran Reserva 904 1995, complexo, sofisticado e hedonistico, com aromas sutis de frutas em compota, especiarias, chocolate, cevada,

licor de cacau e carvalho finamente tostado. Delicioso na boca, tem perfeito equilibrio, laninos ainda presentes, ultrafinos e maduros,

tyle

concentragdo na medida certa e persisténcia muito longa. jd estd delicioso, mas certamente vai melhorar ainda mais com algum

nes

tempo de adega. Em nome dos consumidores brasileiros, Wine Style dd as boas-vindas a estes vinhos emblemdticos.

Best Wine apresenta o Eral Bravo, um argentino de alta classe £n cweno reatizado no
restaurante Gardénia, em Sdo Paulo, a Best Wine, uma das mais atwas importadoras do Brasil, mostrou os novos vinhos que fardo parte de seu
4 badalado acervo de vinhos do Novo Mundo. A Eral Bravo é o novo empreendimento vitivinicola da_familia Sanchez Nieto, de longa tradigdo

na produgdo de vinhos de alta qualidade na Argentina. Os vinhedos da Eral Bravo estdo localizados em Agrelo, Lujan de Cuyo, uma das mais
prestigiadas regides de Mendoza, e a vinificagdo se faz de forma muito cuidadosa, para que o vinho possa expressar toda a nobreza do terrou:
O grande vinho da empresa é o Eral Bravo, cujo nome se inspira na tradigdo familiar da criagdo de touros de luta. Eral é o touro thérico com
idade entre dots e trés anos, que se caracteriza por sua bravura. O Eral Bravo 2004 é um puro malbec de nobre estirpe, potente e concentrado,
mas sem nunca perder a elegancia. Os aromas remelem a_frutas negras em compota, com notas de especiarias (cravo), chocolate e café torrado.
O outro vinho mostrado, o Urano Cabernet Sauvignon 2003, surpreende pela pureza da fruta, pos este vinho ndo passa por barricas.

Seu melhor atributo é o perfeito equilibrio entre a acidez, o dlcool e os taninos finos, o que resulta num vinho extremamente agraddvel e acessivel.

Estes vinhos sao um bom exemplo da evolugdo dos vinhos argentinos, uma resposta a mesmice que insidiosamente domina o mercado.

Wakefield Wines, os primeiros australianos a aportar na Casa Flora
Inaugurando uma nova fase em sua longa existéncia, a Casa Flora, tradicional importador de Sao Paulo, coloca no
mercado os excelentes vinhos da Wakefield Wines, produtor baseado no Clare Valley, uma das regides de maior prestigio
da Austrdlia. jd estdo disponiveis os vinhos de trés diferentes linhas: a Promised Land (um Chardonnay sem madeira,
um corte Shiraz-Cabernet e um corte Cabernet-Merlot); a linha Estate Range (Shiraz, Merlot, Cabernet Sauvignon e

Chardonnay) e um vinho da linha St. Andrew, o étimo Shiraz 2001. Um dos trunfos destes vinhos é sua extraordindna

relagao prego x qualidade, talvez a melhor do mercado brasileiro.
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ICEX promove degustacao de grandes vinhos da

ESpa nha no Figue Ira Coma prestigiosa presenga de Fernando Gurucharri, Presidente
de la Unmidn Espaiiola de Catadores, o ICEX — Instituto Espanhol para o Comércio Exteror
comandado por Francisco Corrales, mostrou alguns dos melhores vinhos da Espanha hoje disponivers
no Brasil. A degustagao foi precedida por uma minuciosa apresentagdo das principais regides
vinicolas da Espanha, detalhando as caracteristicas de cada uma, aqjudando a entender cada um

dos vinhos, cuidadosamente escolhidos por Fernando. Entre os vinhos degustados, destacamos o
Basa 2004, de Telmo Rodriguez, da regidio de Rueda, produzido com as wvas brancas Sauvignon
Blanc, Verdejo e Viura; a cava Agusti Torellé Mata Reserva Barrica 1999, com elegantes notas
minerais, de leveduras e tostado; o cldssico Jerez Tio Pepe, com seus sutis aromas de frutas secas;

0 personalissimo Castafio Hécula 2003, produzido com a uwwa Monastrel em pureza; o Font de

La Figuera 2001, um potente tinto do Priorato, produzido com Garnacha, Syrah e Monastrel; o Allende 2000, um Rigja muito conhecido

no Brasil; um icone de Navarra, o Julidn Chivite Coleccion 125 Reserva, um corte de Tempranillo, Merlot e Cabernet Sauvignon, moderno

e mstigante; o excelente Alion 2000, da Vega-Sicilia, um cldssico tempranillo de Ribera del Duero; o impecdvel Abadia Retuerta Seleccion
Especial 2000, sedutor representante de Castilla ¥ Leon; o agraddvel Viiia del Olivo 1999, um Rigja moderno e sofisticado e o imperdivel
Alvear Pedro Ximenes Solera 1927, wm vinho doce de Montilla-Morilles absolutamente inesquecivel. Nada mau para uma segunda-feira pela

manha, o iusitado hordrio escolludo pelo ICEX. Sem diwida alguma, uma étima maneira de comegar a semana.

750k J6... Salton Séries, os novos vinhos da Vinicola Salton sdo mostrados
é na ABS-SP ruindo Copat, endlogo da Salton, acompanhado dos diretores Antonio Salton, Danzel Salton
e Wagner Ribeiro, esteve na Associagdo Brasileira de Sommeliers em Sao Paulo para apresentar suas novas
criagoes, os vinhos Salton Séries, varietais produzidos com as uvas Malbec, Carmenere, Teroldego e Cabernet
VENHO NG TINTORE00 - SAFick 00 Franc. O objetivo é mostrar algumas wvas pouco habituais no Brasil, em vinhos sem uso de carvalho, muito
SALTON SERIES diddticos e interessantes. Outras surpresas no entanto estavam reservadas para a noite. A melhor delas foi um novo
Merlot, ainda ndo batizado e recém-saido das barricas de carvalho, que mesmo muito jovem mostra atributos

para ser um grande vinho, especialmente pelos seus aromas de frutas em compola mesclados a toques florais e pela

Malbee

boa expressdo na boca. Outra novidade mostrada em primeira mao_foi o lalento 2004, ainda em amostra

de tanque, que promete ser um digno sucessor do vitorioso Talento 2002.

Villa Francioni coloca seus vinhos brancos no mercado
brasileiro zmn cento realizado na sede da empresa, em Sao Joaquim (SC), que ceriamente
marcard época e com a presenga dos principais jornalistas brasileiros, a Villa Francioni, vinicola
que Wine Style mostrou em primeira méo para o Brasil em sua edig@io de nitmero 3, langou
oficialmente seus dots primetros vinhos para o mercado brasileiro. Apresentados pelo presidente

da empresa, Jodo Paulo Freitas, e pelo endlogo Ogalindo Bettu, o Villa Francioni Chardonnay

e 0 Villa Francioni Sauvignon Blanc colocam, de forma definitiva, Santa Catarina no mapa
vinicola do Brasil. Um grande almogo fez parte das comemoragoes, e as_festejadas ostras da regido

certamente encontraram nos vinhos da Villa Francioni sua companhia ideal.

Aprecie com moderagio

Domaine Jacques Prieur, um grande trunfo da Casa do Porto para 2006 ru aiegria de
uma verdadeira legido de fas, chega ao Brasil, pelas mdos do ousado capitio da Casa do Porto, o empresdrio Péricles Gomes, um dos grandes
produtores da Borgonha, o Domaine Jacques Priewr: Para apresentar os vinhos esteve no Brasil o filho de Jacques, Martin Prieur; que mostrou

a mtimidade dos vinhedos da_familia, numa explanag@o detalhada das propriedades espalhadas por toda a Borgonha, tanto na Cote de Nuils
quanto na Cote de Beaune. Um desfile de celebridades que encantou a todos, e incluru os principais vinhos do Domaine. Puxando a fila, o Corton
Bressandes 2001, um Grand Cru de exdticos aromas de cerejas confeitadas, mescladas a especiarias e notas florais, equilibrado e agraddvel;

em seguida, o Clos Vougeot 2001, outro Grand Cru, ainda jovem e relicente, de futuro promissor; o 6timo Echezeaux 2001 justificou a_fama
deste Grand Cru, com perfil aromdtico complexo de frutas vermelhas, alcaguz, toques minerais e notas de torrefagdo, étima expressdo na boca,
com perfeito equalibrio, taninos finissimos e longa persisténcia; o Musigny 2001, com delicados aromas florais (rosas e violetas), entremeados a
notas terrosas e frutas perfeitamente maduras, com boa acidez e dlima persisténcia, e o estupendo Musigny 2003, o melhor tinto da degustagdo,
um “show wine” de personalidade iinica e paleta aromdtica deslumbrante, com_frutas em compota, mescladas a defumado, chocolate e notas
Sflorais, concentragdo tmpas; taninos sedosos, equilibrio perfeito e persisténcia intermindvel. Obrigatdrio. Para surpresa de todos, Martin guardou
os brancos para o final, numa tnversdo de pauta pouco habitual, mas que se mostrou absolutamente acertada. “Trés criangas fizeram a festa: o
Puligny-Montrachet Les Combettes 2003, intenso e concentrado; o Corton Charlemagne 2002, com seus encantadores aromas de frutas brancas
maduras, azeile de oliwa e fino lostado, seguidos por um vinho de corpo pleno, macio e refinado, fechando com o inigualdvel Montrachet 2001,
uma obra-prima, inesquecivel e muilo sofisticado, com aromas complexos de frutas em compota, champignons, especiarias e manteiga tostada.

Na boca é suntuoso, com acidez e dlcool em perfeito equilibrio, macio, concentrado, muzto longo e com retroolfato de caramelo e malte. Estupendo!
Merece ainda uma mengdo o almogo que se seguiu @ degustagdo, preparado com muito carinho pelo chef Juarez, do restaurante Aleixo, de

Vitéria, um craque das panelas. O carddpio incluiu peixes, ossobuco e uma inesquectvel rabanada com Vinho do Porto. Nao dé para se queixar

da vida depots deste festival de delicias!

A selecao e
argentina. Mas
é da Decanter.

KINIEN

Uma escolha criteriosa onde
rivalidades foram esquecidas e somente a exceléncia e celebrada.
Selecio Argentina Decanter. Aqui todos ganham. DECANTER
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Quinta de La Rosa adquire nova propriedade Acavitis oficializada em cerimonia realizada em Sao Joaquim (SC)

no Douro 4 vinicola portuguesa Quinta de La Rosa prepara seus proximos passos: A Associagiio Catarinense dos Produtores de Vinhos Finos de Altitude (Acavitis) foi oficializada no dia 5 de novembro _
comprou a Quinta das Bandeiras, uma vinicola localizada numa drea privilegiada de 2005, e a primetra diretoria tomou posse no dia seguinte, na cidade de Séo Jfoaquim, com a presenga do governador Luis Henrique da Silveira

do Douro. Quem deu a noticia for Sophia Bergquist, proprietdria da empresa, que esteve ¢ de liderangas politicas e empresariais de todas as regides do Estado. A Associag@o conta hoje com a participagdo de 34 empresas, formadas

em Sdo Paulo para mostrar as safras mais recentes de seus vinhos do Porto ¢ de mesa. ou em_formagao, responsdvers por 300 hectares ja plantados e preparados para novos plantios. O principal objetivo da Acavitis, que lem sede em

Desde 2002, a vinicola conta com a colaboragdo do endlogo Jorge Moreira, conhecido Sao Joaquim, é defender os interesses dos produtores de uvas e vinhos de altitude de Santa Catarina, dar subsidios as politicas piblicas, viabilizar

pelo seu priprio vinho de garagem, o Poeira. Moreira substituiu David Baverstock, endlogo a qualificagdo e certificagdo dos produtos dos seus associados e conquistar novos mercados para o vinho de altitude catarinense. Os atuais produtores
australiano radicado em Portugal hd muitos anos e responsdvel pela Herdade do Espordo, de uva e vinhos de altitude estdo espalhados em trés regides catarinenses: Sao foaquim, Cagador e Campos Novos. O presidente da primeira diretoria

no Alentejo. Os vinhos de mesa tém muita qualidade. A melhor relagao preo x qualidade da Acavitis é o empresdrio Jodo Paulo Borges de Freitas, responsdvel pela Villa Francion, que foi a primeira vinicola a ser construida nesta cidade.

¢ a do Porto Late Bottled Vintage 1996, muito aromdtico, de excelente qualidade Integram também a diretoria os produtores José Carlos Pisant (diretor da regido de Gampos Novos), Everson Suzin (diretor da regido de Sao Joaquim),
(R§ 115). A importadora é a Expand. Mauricio Grando (diretor da Regido de Cagador), Celso Pancert (diretor técnico), Francisco Brito (diretor administrativo), Marcos Sukushina

(diretor financeiro) e Acart Amorim (divetor de marketing e comunicagdo).

Amsterdam Sauer lanca porta-vinho de couro A Amserdam Sauer, conceituada joalheria,

percebendo o crescente interesse pelo vinho no Brasil, assim como a oferta de vinhos de excelente qualidade, provenientes de todo o

Expand apresenta sua nova identidade Buscando a modernidade ¢ maior
integragdo com os consumidores, a Expand promove a partir de 2006 a total repaginagdo da marca, da

imagem institucional ¢ da arquitetura de suas lojas. Para apresentar todos os detalhes do projeto, Tatiana mundo, estd langando um sofisticado porta-vinho de couro para queos endfilos possam levar seus vinhos

Puwa de Albuguerque Sartori, diretora de marketing, devidamente escoltada por Otdvio Piva Albuquerque, para degustagoes e restaurantes com elegincia e seguranga. O porta-vinho da Amsterdam ¢ comercializado

presidente do grupo Expand, reuniu um expressivo niimero de jornalistas nos armazéns da Raposo Tavares. em verstes para uma ou duas garrefas. Amsterdam Saer - SAC: 11 3816 6225
Sentindo a necessidade de fortalecer a marca e a imagem da empresa no mercado, um extenso trabalho de
mudanga no logotipo, na comunicagdo visual e da drea fisica das lojas for realizado por equipes que reuniram
especialistas nas dreas de branding, publicidade e arquitetura, numa integragdo de propésitos, com resultados
muzto inleressantes. Ponto alto do evento_foi a surpreendente apresentagdo de uma loja-padrao, quando

todos puderam sentir o gostinho de testar a novidade. Mostrando estar atenta a todas as mudangas no

mercado de vinhos, a Expand se prepara para conquistar clientes em todo o Brasil, em roupagem arrojada e

contempordnea. Muito em breve os consumidores poderdo conhecer de perto esta nova realidade.

Conheca

Encontro Mistral, em sua terceira edicao, ja tem data marcada A wrccira ediao do Encontro a fbrca

Mistral serd realizada nos dias 28, 29 ¢ 30 de maio, em S@o Paulo, ¢ 1 ¢ 2 de junho, no Rio de Janeiro, e contard com a presenga de dezenas

dos melhores produtores de vinhos do Velho e do Novo Mundo. Na prixima edigiio de Wine Style traremos maus detalhes desta que é uma d esse

das mais importantes feiras de vinho do Brasil.

ERAL BRAVO

sabor AL

Grand Cru amplia linha de produtos, com vinhos da Espanha e de Portugal

A importadora argentina Grand Cru expande suas fronteiras. Detentora do melhor portfélio de vinhos argentinos no Brasil, a Grand Cru

incorporou d sua linha vinhos da Espanha e de Portugal. O Valle Pradinhos vem de Trds os Montes. O tinto é um corte de “Touriga Nacional,
Cabernet Sauvigon ¢ Tinta Amarela, ¢ o branco tem Malvasia Fina, Riesling ¢ Gewiirztraminer. O Mas Martinet vem do Priorato.
E uma bodega butique que faz parte de um grupo que revolucionou os vinhos da regido. Para refor¢ar a linha argentina, chegou o -_n

Poesia, que recebeu 91 pontos de Robert Parker na safra 2002. Os novos produtos_foram apresentados a midia especializada

em jantar realizado no Varanda Grill, em Sao Paulo. I\L \ I [j [1\ \ \ () -
L BEST OF

ARGENTINA

7 S : : . = = Bast Wine: (11) 5506-6422
A Best Wine traz, com exclusividade para o Brasil, os vinhos argentinos de altissima contale @ bestwine.com.be

gualidade produzidos pela vinicula Eral Bravo. Vocé vai sentir o prazer dessa aventura! www.bestwine.com.br
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Um encontro para quem gosta de vinho.

Vocé faz parte do grupo de pessoas que sabe quando esta diante 25 DE ABRIL NO SOFITEL R).
|!:_'ll'."' f!-:l"!' '.-'-:’Er.!il [:_l'f._lr:'l_:_ ::_I.I r*i_l!)l_'r .-'_..::!u-.:i' ar muito oem o gque 2{) E 2? DF— -IL'\.EI‘R]L ND [_l"lrit\]_r SP.
a World Wine Experience 2006 oferece, Mum unico maomento

Aprecie com mi

val estar reunida uma parcela significativa de produtores

nternacionals gue fazem o mundo do vinho. E uma oportunidade RESERVAS
Inica de Qescoornr, gegustar e escolfer o5 Vinhos que vao estar na 11 3315 7477

5ua agnena e, 10go apos, Na sud mesd. E uma oportunidade unica
de trocar impressies e informacoes sobre a sua bebida preferida RS 200,00 por pessoa/dia
Mergulhe no mundo do vinho, E fundo (até 31 de marco RE 160,00)

PRESENCA DE 50 PRODUTORES das mais importantes regides vinicolas do mundo. 250 ROTULOS especialmente selecionados. BUFFET a disposicdo durante todo o evento, DEGUSTACOES PARALELAS em salas especiais conduzidas por autaridades do mundo do vinho.

Degustacdes Paralelas:

HORIZONTAL DE VINHOS NATURALS I TRE BICCHIERI

- ; : CHAMPAGNES ; : ALMAVIVA E . o

PREMIERS GRANDS LE I,R.:;‘)r?r_} I&ﬂﬁl}! AUX I;" Aﬁ:;}::;ﬁi:h VINTAGES gg‘"ﬁp&gﬂ? DQEWIA GAMBERD OUTROS TOPS DANIELLE CERNILLI U”f""__ll‘_'fﬂ’ _’IEHLT I‘f‘m

CRUS ELASSES 2000 955 A 2005 1S 400,00 RS 300,00 HE 00 0y DO CONE SUL Diretor do Gambero Rosso m dos mais importante:
RE&1.600,00 DE 1955 A il.{!{]'.‘r RS 400 '..ig Hb .':l...j.--..' 5 L 5

"y RS 250,00 0 mais respeitado
: Michel Be
Michel Bettane

SP: 27/4 as 20h

Palestrantes convidados:

: P 974 Ae 1R guia de vinhos da Italia
reau Ay 2% a5s lal




