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REGIAO

at=s A REGIAO
 ESPANHOLA

por ROSA MARIA GONZALES
LAMAS, de Toro, Espanha

Dizem que os vinhos de Toro foram os pri-
meiros a chegar a América. Potentes, concen-
trados, estruturados e alcodlicos, sua elaboracao
era apropriada para as longas travessias mariti-
mas, o que lhes trouxe reputagao, mas também
o estereotipo — o de vinhos rasticos — que per-
maneceu quase imutavel ao longo do tempo.

Mas, para além desse reconhecimento e da
delimitacdo de sua area geografica em 1933, foi
s6 em 1987 que os vinhos de qualidade desta re-

gido, no centro-oeste da Espanha, tiveram sua

denominagdo de origem. A partir de entdo a era
moderna de Toro comecgou: a data assinalou o ini-
cio de novos investimentos no setor (sem alteracoes
no solo ou nas videiras), transformando os vinhos
da regido sem, contudo, subtrair-lhes a esséncia.

Manuel Farina, da Bodegas Farifia, comenta
o potencial dos vinhos da regido: “O problema
¢ que elaboravamos mal os vinhos, sem atualiza-
-los e sem evoluir com o consumidor”, afirmou
ele a Wine Style. Por isso, ao retomar os nego-
cios da bodega apds concluir seus estudos em
Bordeaux, Farina logo transformou seus vinhos
a granel em rétulos engarrafados e de qualidade.

Seu esfor¢co rapidamente rendeu frutos: em

1988, Robert Parker concedeu pontuacao altis-

sima ao seu tinto Gran Colegiata, o que fez de
seus vinhos uma referéncia em Toro, atraindo olha-
res atentos para a regiao. Um deles foi1 o de Ma-
riano Garcla, conhecedor da tinta Tempranillo de
Ribera del Duero. Em pouco tempo, Garcia fixou-
-se em Toro, atraido pelo potencial do solo, do
clima e das vinhas antigas — que prenunciavam
vinhos longevos, com carater, fruta e estrutura.

Garcia desejava também prestar tributo aos tin-
tos de qualidade histérica que, por algum motivo,
ainda nao tinham manifestado toda a sua grandeza:
“Toro sempre fol um bastido de tintos, mas, por al-
guma razao, seus vinhos mantiveram-se rusticos e
pouco elegantes, com a ma fama de grosseiros, du-

ros e agressivos”, avalia Garcia. “Isso se deveu a ma




Acima, Manuel
Farina, o grande
pioneiro da nova
Toro, e sua vinicola

t Mo
l—lerH—Hmmi f}
|-H—H-I—H-H~H H-H—I— Ll

HFH~ '--}--wmﬁm- i

+

+ HkFH-FHer HH H ¥
F-L I—HH-HHHH Hht

viticultura e a falta de atengao no trata-
mento da uva”, completa.

No inicio da década de 1990, Garcia
passou a observar as vinhas da regido e a
fazer microvinificacdes. Em 1997, elaborou
ali sua primeira colheita.

No ano seguinte, atraida pela qualidade
das elaboracbes experimentais de um pro-
jeto de pesquisa de cepas antigas de Duero,
a empresa Vega Sicilia interessou-se pela
regido, o que estimulou outras vinicolas e
grupos a investirem em Toro. Desde 2000,
36 novos produtores se estabeleceram na re-
gido, que hoje conta com 50 vinicolas.

Um dos que seguiu os passos da mais fa-
mosavinicola espanholafoia familia Eguren,
de Rioja, que chegou por la na mesma épo-

ca para estabelecer a Bodegas Numanthia.

TINTADETORO,
A ESTRELA DA REGIAO

O que Toro tinha de tao especial para
que, de repente, todos comegassem a se in-
teressar por ela? O mais importante era a
uva: a cepa autoctone Tinta de Toro, grande
protagonista da denominacgao, cujos bagos,
menores do que os da Tempranillo, sao ex-

tremamente ricos em cor e taninos. A cepa

oferece ali um dos menores rendimentos do
mundo, além de obter uma personalidade
Unica, gragas a boa maturacao (fruto da ex-
celente exposicao ao sol), oferecendo vinhos
com muita estrutura, taninos redondos, boa
concentracao, fruta e poténcia, além de evi-
tar notas vegetais ou taninos em excesso.
Além das uvas, o solo é um fator im-
portante. Arenoso ¢ bem drenado, permi-
tiu que uma variedade de vinhas — em
pé franco, plantadas em vaso e com tron-
cos de enorme didmetro, quase rentes ao
chdo — resistissem naturalmente a filo-
xera, mostrando a qualidade de videiras
que, antigas, s3o a base da modernidade
de Toro. Essas cepas fazem com que Toro
seja, provavelmente, a zona de maior ex-

tensao de vinhedos antigos da Europa.

TIPICIDADE E MODERNIDADE

A denominagao de origem Toro localiza-
-se na comunidade de Castilla y Leon, entre
as provincias de Zamora e Valladolid. O rio
Duero funciona como a coluna dorsal de um
territorio condicionado pela altitude (entre
650 e 850 metros), por solos de areia e pe-
dra (e subsolos de argila, que retém agua) e

pelo clima continental extremo, com grandes

amplitudes térmicas no verao, influéncias
atlanticas e chuvas médias (no limiar da
aridez), que favorecem a saude das vinhas.
A ampla exposi¢ao ao sol confere as vi-
nhas de Toro uma capacidade singular
de amadurecimento dos a¢tcares e poli-
fenois. Isto originou, durante muito tem-
po, uvas excessivamente maduras e,
consequentemente, vinhos com mais
alcool, taninos e concentracdo — ou
seja, vinhos de perfil rastico, lem-
brando “uva queimada”, o velho es-
tere6tipo de qualidade na Espanha.
O que fo1 feito, entdo, para que
os vinhos se adaptassem aos novos
tempos mas mantivessem tipicida-
de? A solucao foi mudar o modo
de elabora-los: adiantar a colhei-
ta, evitando o amadurecimento ex-
cessivo da uva e buscando reduzir o grau
alcodlico, quase de vinho fortificado, para
cerca de 13%, 14% de alcool. Outras
medidas incluiram adotar o controle de

temperatura e investir em barricas, dan-

do uma nova fisionomia a denominacio.
Assim, surgiram estoques como os de
Farina, que tem 1,5 milhdo de garrafas
distribuidas em 15 rétulos, entre tintos,
brancos e rosados. Colegiata ¢ a linha
emblematica, cujo nome remonta ao
principal monumento da cidade de
Toro — a Iglesia Colegiata de
Santa Maria la Mayor — e
referéncia arquitetonica. Os
tintos dessa linha sao elabo-
rados com 100% Tinta de Toro
e tem variagoes de crianza, cujo
perfil “domesticado”, de complexi-
dade e finesse (além de estrutura e
capacidade de envelhecimento), é o
que Farifia buscou para a nova Toro.
Outro exemplo sao os vinhos de
Maurodos, vinicola que tem dois ro-
tulos: o top San Roman ¢ feito com 100%
Tinta de Toro e passa entre 20 e 24 meses
em barrica. E um vinho complexo, po-
tente e de personalidade, com estrutura e

equilibrio entre opuléncia, profundida-

Mariano Garcia,

um dos vinicultores
de maior destaque
da Espanha, apostou
em Toro na década
de 90. Ao lado,
vinhas centenarias
de Teso los Carriles



de e elegancia. Prima, a segunda marca,
tem um perfil diferente, de precos mais
contidos (mas sempre um bom vinho),
que busca atingir um consumidor inician-
te. O Prima leva Tinta de Toro e um pouco
de Garnacha, com 12 meses em carvalho.
Os vinhos da Bodegas Numanthia
sao verdadeiros “Toros de resisténcia”.
Primeiro, porque a filosofia do projeto
dos Eguren manteve-se intacta quando,
em 2008, a Moét Hennessy adqui-
riu a vinicola; em segundo, por-
que seu vinho top, Termanthia,
origina-se de cepas centenarias

e singulares, como as de Teso los

de o vinho terminar o periodo de crianza.
Nao ¢ a toa, portanto, que sua repercussao
internacional converteu-se numa verdadei-
ra locomotiva para toda a denominagao.

Além do Termanthia, ha o Nu-
manthia ¢ o Termes, que seguem a fi-
losofia dos Toros finos, nascidos de
cepas que, em sua maioria, tém en-
tre 70 e 100 anos, o que proporcio-
na vinhos concentrados e aromaticos.
Em busca da mesma esséncia e ele-
gancia, Toro recebeu em 1998 a vi-
nicola Vega Sicilia. Seu projeto na
regido, denominado Pintia, foi o es-

topim para que outras vinicolas, de

A endloga Begona
Jovellar pbe na taca
Sem limitar-se aos vinhos de Farina, Ro-  a colheita 2008,

. . como parte de uma
bert Parker considerou que Toro seria uma degusfagéo e
se da muito bem na garrafa”, diz Begona 4, denominagdes de futuro em 2004. Esse ~ de vinhos da Pintia.
Ao lado, tonéis

da trés anos depois. A partir da safra 2007, EM BUSCA DE MERCADOS

o vinho passou a ser comercializado no

Carriles, uma excepcional parcela Duero e de outras regides espanho-

de quase cinco hectares contiguos las, decidissem investir em Toro.

bl
quarto ano. “Comprovamos que o Pintia

de vinhas — um vinhedo impres- Em 1997, a vinicola comegou a

sionante, magnético e irresistivel, comprar vinhas em vasos e, trés
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Jovellar, que, ao lado de Javier Ausas, ¢é

W

*é\ como o vinho que sai dele: os ca- anos depois, iniciou a constru¢ao da potencial vitivinicola, entretanto, ainda pre-  da vinicola p
2 . . p nol Pintia. “A safr foi : PO :

; chos tém selecdo bago a bago, sao estrutura da bodega, concluida em a enologa de ta safra de 2007 foi  (j¢s ger comprovado com relagdo a qualida- §

39 cuidadosamente vinificados com 2008. O edificio projeta de manei- transitoria, pois foi inicialmente comer- de, mais do que em termos de crescimento, 33

cializada com trés anos; mas guardamos

pisa a pé e recalque, de modo a cuidar da  ra eristalina o vinho e o espirito do grupo. ja que a extensao da denominagao ¢ limi-

O portugués - ,

Manuel Louzada impressionante concentrac¢ao e intensidade Em Pintia, qualidade, elegancia e so- periie da prechuen que, e AU, seidl gy, (sao 62 mil hectares de terreno), o que
e o projeto . ) . . ) . ) 2= » _ . . .

Numanthia, oferecidas pelas cepas. Surge dai um vi- briedade reinem-se em linhas modernis- comenclalizade oom quare anes, oo restringe as oportunidades de incremento

de onde saem pleta ela. Apos oito safras, Pintia releva

verdadeiros “Toros
de resisténcia”

nho colossal, com a poténcia de Toro mas  simas. A bodega produz um unico rétulo, de sua producao. Ao todo, Toro conta com

um estilo bem definido, que retine potén-

de perfil elegante, percebido antes mesmo  que estreou com a colheita de 2001, vendi- cerca de 50 vinicolas, que produzem, anu-

cia, concentragao, opuléncia e elegan- almente, dez milhées de garrafas de vinho

i 0 5 . . . .
cia. Atualmente, tem 15% de alcool, mas partir de oito mil hectares de vinhas, das

os vinhos ja foram mais concentrados. quais apenas cinco mil estdo inscritas no

Ao lado dessas vinicolas impares, esta-  (onselho Regulamentador:

beleceram-se outras bodegas espanholas, Um dos desafios da denominagio ¢ evi-

como a Vetus, do grupo riojano Vifia Izadi,

e a Valduero, de Ribera del Duero. Outras

tar a poda de cepas centenarias, plantadas

em vaso ¢ cada vez mais raras, que tanto

atralram 1nvestimentos estrangeiros, par- brilho conferem aos vinhos de Toro. O ou-

ticularmente franceses, como a Dominio 4 ¢ controlar os taninos, e saber distinguir

del Bendito, que chamou a atengdo por  ¢pye o vinhos que o consumidor procura

seguir a mesma linha elegante dos vinhos aqueles produzidos para impressionar em

da regido. Outros nomes famosos, como degustagdes. “Parece que as pontuacdes

os irmdos Lurton e o ator francés Gérard . .scem com os taninos. Os Toros de pon-

Depardieu, fazem investimentos na regido. tuacio conferem boa imagem, mas nio sio




Foto maior, vinhedo
da vinicola Maurodos;
foto menor, vinicola
Numanthia

garantia de venda”, acredita Farifia. “Nas
degustagoes, temos de aprender a falar do
terroir, da historia e do solo, coisas que nada
tém a ver com os taninos que se percebem
na boca”, diz o produtor.

Farifia acredita que em breve chegarao
a regido vinicolas maiores do que as ja
existentes, com vocagao para fazer vinhos
de alta qualidade. “As empresas maio-
res ajudardo a dar for¢a a denominacao,
0 que sera bom para todos”, diz Farina.
“Mas temos que alcancar mercados em
que a denominag¢ao ainda nao é conheci-
da”, lembra o espanhol.

O futuro da regido, ao que parece, ja
esta assegurado com a nova geragao de vi-
nhateiros, que seguem de perto os passos
de seus pais. E o caso de Bernardo, filho
de Manuel Farina, e de Eduardo Garcia,
de Maurodos, filho de Mariano Garcia.
Ambos vislumbram o imenso potencial do

solo da regidao, que confere mineralidade

aos vinhos, e a possibilidade de criar bons
vinhos mesclando diferentes parcelas e
com intervencao minima nas videiras.

Eduardo Eguren também mantém
seus pés em Toro, depois da venda da
Numanthia. Ele é responsavel pelos vi-
nhos da Teso La Monja, outro projeto
fantastico da familia na regido, que pro-
duz tintos potentes e finos, como o Vic-
torino ¢ o Alabaster.

Além da Tinta de Toro que lhe da
fama, a regiao também possui a Garna-
cha Tinta, utilizada em vinhos rosados e
tintos, bem como Malvasia e Verdejo bran-
ca, que sao a base da produgao de bran-
cos, rosados, tintos e doces em diversos

estagios de amadurecimento.

RGONZALE@VIAJESYVINOS.COM
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GENTE DO VINHO

AMPLIACAO

DA VINICOLA,

UM NOVO VINHO
ICONE E NEGOCIOS
NA CHINA SAO
ALGUMAS DAS
APOSTAS DA
ENOLOGA MAIS
CONHECIDA

DA ARGENTINA

por BRUNO VIANNA,
de Mendoza, Argentina
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No mundo dos vinhos, ha personalidades Gnicas. Susana Bal-
bo, sem duavida, ¢ uma das mais proeminentes. Endloga respeitada e
proprietaria da bodega Dominio del Plata, na Argentina, Susana trans-
mite sinceridade no que faz e ajuda a firmar a credibilidade dos vinhos
do pais. Nesta edicdao, a Wine Style foi conferir de perto os novos proje-
tos da endloga, numa viagem recheada de boas surpresas.

A primeira novidade ainda estd em gestagdo: um vinho icone de
Malbec, da safra 2010, previsto para ser langado em dois anos. Serdo
elaborados apenas mil litros da bebida, que ja passou por fermentagao
especial em carvalho francés. As barricas, posicionadas horizontalmen-
te, tém uma das tampas em ago inox, o que permite a abertura perio-
dica para manipulagdo das cascas. Parte do vinho j4 foi vinificado em
minicubas de inox, com pigeage (em que as cascas sao mergulhadas no
suco da uva por método mecanico).

Para apresentar a Wine Style a proxima bateria de vinhos, Su-
sana saiu de seus dominios rumo ao Valle de Uco, uma das areas

argentinas mais cobicadas para o plantio de vinhas. O cenario
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¢ cinematografico, emoldurado pela Cordilheira
dos Andes e de frente para a famosa serra Cor-
dén del Plata, cujos picos nevados ultrapassam
seis mil metros de altitude.

Os chineses que acompanhavam Susana Balbo pa-
raram para contemplar um desses picos famosos, cujo
vulcdo, embora sem emissoes ha décadas, ainda esta
ativo. Com eles, a endloga estd negociando a instala-
¢ao de uma vinicola na China. Ela acredita que a ex-
periéncia adquirida no pais pelo filho, José Lovaglio,
serda fundamental para o projeto.

Lovaglio, de 26 anos, ¢ um enodlogo talentoso.
Depois de se formar pela Universidade de Davis, na
Califérnia, e desenvolvido seus primeiros projetos
— incluindo uma passagem por uma importadora
na China e a elaboragao de um roétulo proprio —,

Lovaglio retorna aos negécios da familia.

A vinicola Dominio
del Plata, em Lujan
de Cuyo, Mendoza
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Susana Balbo e o filho, José Lovaglio

EMPREENDIMENTO SOCIAL

Nio falta energia para a enéloga argentina: a Do-
minio del Plata esta tendo sua area duplicada, com

a constru¢ao de mais trés mil metros quadrados. A

style

T wine:
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Foi triste constatar, ao visitar

a destruicdo causada pela
geada tardia de novembro. Foi
num momento critico, préximo
a floragdo, e muitos cachos
perderam mais da metade

de suas uvas. Por isso, a safra
argentina de 2011 sofrera

uma queda importante, ja que
Mendoza responde por 70%
da producdo de vinhos do pais.
Embora os vinhedos estejam
protegidos com redes contra
0 granizo, poucos produtores
tém como se precaver

das geadas. “Em algumas
propriedades, o dano é maior
que 100%, pois elas ndo
produzirdo este ano e nem
conseguirdo se recuperar
totalmente para a safra de
2012", explica Alejandro Eaton.
Segundo o agronomo, a safra

Acima, a ampliagdo da Dominio del Plata.
Abaixo, os tanques de inox da vinicola

atual é marcada, também,
os vinhedos de Mendoza em 2010, pela maior seca dos Gltimos
20 anos. A situacdo é tdo grave por acionar as comportas para
que o governo local chegou

a suspender a lavagem dos
carros e a irrigacao de jardins.
Diferentemente de outras regioes - a Dominio del Plata recebe
viticolas, a seca em Mendoza
nao € dada pela precipitag@o
pluviométrica, que € baixa
(de 200 a 250 mm/ano), mas pela a 4gua e a libera-aos vinhedos
por gotejamento. Quem ndo tem mais garrafas, que passaram

a custar 44,4% a mais — o que

escassez da dgua oriunda

do degelo dos Andes e que
irriga 0s vinhedos através do Rio perfurar pogos, que podem
Mendoza. Este rio é regulado,
principalmente, pela Represa

propriedades agricolas
que obtiveram do governo
da provincia o direito @ irrigac@o. em 2010 (sdo, atualmente,
A Provincia de Mendoza
€ entrecortada por canais
de distribuicao de dgua.

7 7 2
Um funcionério, conhecido

como tomero, é o responsavel Bertagna e o engenheiro

desviar.a dgua que, respeitando
um cronograma, serve cada
propriedade. Atualmente,

a 7,6% no ano passado
0 precioso liqguido apenas um
dia por semana. Um pequeno
agude navinicola armazena

o “direito de irrigagao” tenta
representa um aumento

Mas o aquifero local esta no

70 mil hectares a menos),

crescimento. Mesmo com exportados pelo pais.

antiga casa de Susana, que graciosamente se confundia com a vi-
nicola, agora se divide entre escritério e dois quartos para futuros
hospedes. A nova estrutura, ainda em construgdo, acompanhara o
estilo da bodega que, de acordo com ela, foi inspirada na arquitetura
das vinicolas que conheceu na Africa do Sul.

Esta realmente tudo apertado nas instalacGes atuais para que se con-
siga acomodar a atual producgdo, que chegara a 3,5 milhdes de litros em
2011. Novos tanques de inox estdo sendo instalados, muitos dos quais
de dois volumes, para facilitar o processo de delestage (técnica de fer-
mentagao e maceracao utilizada em vinhos tintos, que extrai compostos
fendlicos por meio da oxigenacdo do mosto, tornando-os mais macios
e frutados). A endloga exibe, orgulhosa, a certificacdo ISO 22.000, que
exige a rastreabilidade de todos os seus processos. Além da sua, a certi-
ficacao foi conferida a outras trés vinicolas argentinas apenas.

Vice-presidente da Wines of Argentina (até abril do ano passa-
do, Susana era presidente da entidade, que congrega mais de 200
vinicolas), a endloga ¢ uma das principais liderangas do setor no
pais. Para conciliar todas as atividades, ela montou uma equipe de
peso na vinicola. Desde que se separou de Pedro Marchevsky, um

dos maiores especialistas em vinhedos da Argentina, Susana preci-

Acima, o endlogo Gustavo

agrénomo Alejandro Eaton

a queda na comercializagao
de vinhos argentinos, que chegou

e cuja causa foi a queda nas
vendas internas, as exportacdes
aumentaram: entre outubro

de 2009 e 2010, exportou-se 24,4%

chegar a 200 m de profundidade. de 16,1% no prego por caixa.
Entre janeiro e outubro de 2010,
de Potrerillos, cuja capacidade limite de sua exploragdo, e novas  por exemplo, as exportacdes para
esta aguém da necessidade das perfuracdes foram proibidas. a Inglaterra cairam em termos
Embora a superficie de vinhedos de volume em relag@o ao mesmo
em todo o mundo tenha diminuido  periodo em 2009, mas o preco
médio dos rétulos aumentou
19%. O resultado foi um aumento
a Argentina registrou um ligeiro de 6% no valor total dos vinhos

sava de alguém com vasto conhecimento nesta area,

ja que a maioria das uvas da Dominio del Plata vem

de produtores independentes. O engenheiro agréno-

mo Alejandro Eaton foi a pessoa certa para exercer

este papel. A parte enoldgica estd nas maos de Gusta-
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vo Bertagna, ha 13 anos na vinicola e com experién-

cias de trabalho no sul da I'ranga e no Vale do Mosel.

As exportacgdes ficam por conta de Rodolfo Juarez.

Outra iniciativa de Susana tem forte cunho so-

cial. Um empréstimo recente, de US§ 175 mil, ser-

viu para que a endloga pudesse oferecer condigdes

aqueles que, entre seus 60 funciondrios, desejam se

langar como empreendedores e fornecer a vinicola

itens diversos, como caixas para embalagem e verdu-

ras. Atualmente, Susana detém 50% do controle da

Dominio del Plata e pretende abrir a companhia ao

mercado de capitais, uma situacao rara na Argentina,

com exce¢ao das vinicolas Catena e Navarro Correas.

A Susana, o que nao falta mesmo ¢ energia.

B.VIANNA@TERRA.COM.BR
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Abaixo, Adriano Miolo REGIAO
(a dir.) e Fabricio Domingues,
agrénomo responsavel

pelos vinhedos da Almadén

por CRISTIANA COUTO, de Fuazeiro (BA)

e Santana do Livramento (RS)

Quando a palavra terroir mal entrava no diciona-
rio do vinho brasileiro, a vinicola Almadén apostou no
que hoje é uma das mais promissoras regioes de tintos
no Brasil. Tudo comegou em 1973, quando a Univer-
sidade Davis, da Califérnia, localizou terras na regiao
da Campanha Gaucha, fronteira com o Uruguai. Em
1976, a National Destillers fundou a empresa e, em
1982, langou sua primeira safra. Nao demorou mui-
to para que a Almadén — fincada em Santana do Li-

vramento —, se tornasse lider de mercado. Depois de

adquiridas pela Seagram e, posteriormente, pela Per-

nod Ricard, em 2009 as terras descorti-
nadas nos anos 1970 foram tranferidas
para as maos da Miolo Wine Group.

Com a aquisicdo, o grupo Miolo pas-
sou a concentrar a maior area de vinhedos plantados
no pais (1.200 hectares). Metade deles esta na Almadén,
passando por melhorias que estdo sendo implantadas
desde 2009. A safra 2011contou com a estreia da ma-
quina francesa Pellenc, que fez a colheita mecanica de
cerca de 1/3 dos vinhedos. A colheitadeira ¢ inica na

América Latina, e pode ser aproveitada em boa parte
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das parcelas do terreno, de solo levemente ondulado.

Além deste e de outros equipamentos, como uma
maquina de poda em verde, boa parte dos investimen-
tos se deteve nos vinhedos. Muitas parcelas contaram
com seu sistema de sustentacdo revitalizado. Uma
delas — 13 hectares, plantados na década de 1970
— sera verticalizada. “Temos os vinhedos de uvas vi-
niferas mais antigos do Brasil”, orgulha-se o diretor
de enologia da empresa, Adriano Miolo. Mais de 100
hectares sao de vinhas plantadas entre 1977 e 1982.

Atualmente, os vinhedos da Almadén incluem
11 variedades brancas, como Sauvignon Blanc,
Gewiirztraminer, Chenin Blanc e Riesling Renano — este,
responsavel pelo melhor branco da linha basica da
vinicola — e 11 tintas, como a Zannat, a grande
estrela da regido. Outras mudancas também foram
feitas na cantina, como a aquisi¢ao de uma prensa
pneumatica continua — que melhora a extragdo
dos aromas —, de uma usina de nitrogénio (que faz
sua captacao da natureza) e de um filtro a vacuo.
Além, claro, do novo visual dos rétulos e da garra-
fa, agora mais leve e com tampa de rosca. Este ano,
serao produzidas 4,5 milhoes delas.

Os grandes diferenciais, entretanto, sao as vi-
nhas antigas e as condic¢bes climaticas da regiao,
melhores do que as da Serra Gaucha, especialmen-
te para tintos. “Aqui, o indice pluviométrico fica
entre 1.200 e 1.400 milimetros ao ano, concentra-
dos no inverno. Na Serra Gaucha, esse indice é
de 1.800”, explica Adriano. Para aproveita-los ao
maximo, a Almadén pretende langar, em 2012, seu
primeiro vinho icone, feito com Tannat provenien-

te das vinkas mais antigas, com mais de 30 anos.

a regiao
da Campanha

Na esteira da Almadén, que até a virada do sé-

culo era uma estrela solitaria na Campanha, outras
empresas, como a Salton, passaram a interessar-
-se pela regido. A vinicola uruguaia Juan Carrau
também vai elaborar vinhos em 2011 nos 50 hec-
tares que mantém no lado brasileiro da fronteira, ¢
a Cordilheira de Sant’Ana fixou-se por la em 1999.
Tanto que, ha pouco mais de um ano, formou-se
uma associacdo de produtores locais, que ja con-
ta com 15 vinicolas, como a jovem Dunamis, que
colocou seus vinhos no mercado em 2010. A Coo-
perativa Alianca também elabora vinhos por la.

Empresarios de outros ramos também apostam no
carater vitivinicola da Campanha. Um exemplo ¢ a
Guatambu, de Hermann Potter, empresario do ramo
da ovinocultura e produtor de graos. No municipio
de Dom Pedrito, ele plantou as primeiras mudas ha
oito anos e faz vinhos com a consultoria do endlo-
go uruguaio Alejandro Cardoso e da Embrapa. Sua
filha, Gabriela Pétter, é a endloga. Assim como a Al-
madén, a Guatambu ndao mediu investimentos. Nos
20 hectares de vinhedos — com Tannat, Merlot, Caber-
net Sauvignon e Sauvignon Blanc, entre outras castas —,
a nova maquina Lazo TPC faz o controle térmico de

pragas a partir de jatos de calor sobre as plantas. Em
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marco, a familia langou a pedra de fundacao da vini-
cola. Prevista para ficar pronta em 2012, a moderna
sede, construida em 3 mil m? e trés niveis, vai apostar,

também, no enoturismo da regido.

ENOTUriSmo

fia Gaatinga

O turismo relacionado ao vinho vem sendo ha al-
gum tempo uma atividade importante do grupo Miolo.
A investida mais recente chama-se “Vapor do Vinho”.
O projeto, uma acao conjunta do grupo e da Bahiatursa
(empresa de turismo da Bahia), prevé um roteiro eno-
turistico através do rio Sao Francisco, rumo a Fazenda
Ouro Verde, que faz os vinhos Terranova.

A viagem inaugural aconteceu em abril, e con-
tou com a presenc¢a do governador da Bahia, Jac-
ques Wagner, e trés prefeitos. Um dos pontos altos
do percurso, que dura duas horas até a vinicola, ¢é
a passagem pela eclusa, uma espécie de elevador de
agua que transporta o barco até o lago de Sobra-
dinho. E uma experiéncia como poucas. “Poucos
lugares no mundo fazem roteiros enofluviais”, lem-
bra Adriano, referindo-se aos passeios a vinicolas
pelos rios Douro e Reno. Para lapidar o projeto,
Adriano quer fazer degustacao durante o trajeto.

Assim, os turistas poderdo acompanhar o projeto
no Vale do S. Francisco, regiao que da até 2,5 colheitas
por ano. Na Fazenda Ouro Verde, com seus 200 hec-
tares irrigados (através de canais e por gravidade) pe-

las aguas do Velho Chico, ¢ possivel ver as vinhas em
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Na pagina ao lado, visdo aérea da Almadén e Gabriela Pétter,

endloga da Guatambu. Nesta pagina, o Vapor do Vinho, que navega

o rio S&o Francisco em direcao a Fazenda Ouro Verde; (acima) maquina
francesa Pellenc, que faz a colheita mecénica nos vinhedos da Almadén

diversos estagios de maturacdo. “Aqui, a maturacao
fenodlica e a fisioldgica ocorrem em momentos diferen-
tes”, explica Marcelo Petroli, endlogo de wviticultura.
“Agora, colhemos quando a uva atinge um bom nivel
de agtcar e domamos os taninos na cantina”, completa.

Com essas caracteristicas, a uva que brilha ali
¢ a Moscatel, que da origem aos espumantes mais
vendidos do grupo, em nuimero e volume. A outra
casta promissora ¢ a Shiraz (a Ouro Verde prepara,
para 2012, o langamento de um Shiraz fermentado
integralmente na barrica). O pessoal da vinicola
explica aos visitantes como este e outros vinhos —
além do brandy Osborne — sao elaborados e, no final,
oferece um minicurso de degustaciao. Em 2008, quando
comecaram as visitas guiadas, a vinicola recebia 100
pessoas por més. Hoje, sao 1.300 visitantes, e esse
volume deve aumentar com a entrada do Vapor do
Vinho. “Acho que estamos lan¢ando o melhor roteiro
enoturistico do Brasil”, aposta Eurico Benedetti,
diretor e s6cio da Ouro Verde. “O Vapor do Vinho
inaugura uma nova via de acesso a vinicola e ja é, em
si, um atrativo”, lembra o secretario de Turismo da
Bahia, Domingos Leonelli. E o enoturismo no meio
da caatinga ou nos pampas do Brasil, para satisfazer

enofilos de norte a sul.

CRISCOUTO@WINESTYLE.COM.BR
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Os equipamentos usados na produgao dos vi-
nhos, adquiridos na Italia, estao entre o que de
mais moderno existe no mundo. O processo de pro-
dugao ¢ totalmente gravitacional, e boa parte da
vinicola foi construida abaixo do nivel do solo.

As barricas de carvalho sdo em sua maioria
(90%) francesas, das melhores tanoarias. Segundo
Miroglio, que nos acompanhou na visita, o princi-
pal objetivo é desenvolver variedades locais e criar
uma identidade propria para os vinhos ali produ-
zidos. Para manter certa originalidade, uma parte
das barricas tem como matéria-prima o carvalho

bulgaro, que se combina bem com as uvas locais.

CEPA FRANCESA, TERROIR BULGARO

As uvas autéctones merecem atencao especial,
particularmente a Mavrud e a Melnik, que dao ori-
gem a vinhos interessantes e bastante diferentes.
As uvas francesas também conseguem se expressar
bem no terroir bulgaro, com especial destaque para
a Pinot Nowr ¢ a Cabernet Franc.

Os vinhos de Pinot Noir produzidos pela Edoardo
Miroglio impressionam pela tipicidade e pelo cara-
ter. Para Dessy Baicheva, a enéloga de planta, a Pi-
not Noir desta regido necessita de algum tempo extra
de madeira, o que se consegue nao apenas com as
classicas barricas de 225 litros mas, também, com

tonéis de trés a cincos mil litros. H4 também um Pi-

not Noir sem passagem por carvalho,

Finot Nero Reserve
2607

com énfase na fruta. Além de Dessy,
o endlogo piemontés Marco Mon-
chero participa de todas as fases da
producao dos vinhos Edoardo Miroglio.

A primeira safra da EM Bulgaria foi comercia-
lizada em 2004. A vinicola tem capacidade para
produzir dois milhdes de litros por ano e, hoje,
trabalha com 60 a 70% dessa capacidade. Os es-
pumantes, baseados em Pinot Noir ¢ Chardonnay, sdo
produzidos pelo método champenoise, com segunda
fermentacdo na garrafa e minimo de dois anos de
contato com a levedura, visando dar aos vinhos
mais complexidade e carater. Vale a pena destacar
que os espumantes impressionaram pelo frescor e
pelo equilibrio, com boa fruta, carater delicado de
leveduras e muito boa expressao na boca.

Ao lado da vinicola, Eduardo Miroglio construiu um
hotel de luxo, o Soli Invicto, com dez suites, sala de de-
gustacao e restaurante de nivel internacional, totalmen-

te equipado para receber turistas de todo o mundo.

Mazs informagies: www.emiroglio-wine.com

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR






NOTICIAS DO VINHO

Porto Ramos Pinto 1884 ganha apresentacao historica em Sao Paulo jo:ge Rosas,
diretor da tradicional Adriano Ramos Pinto, mostrou em Sdo Paulo toda a classe ¢ a tradigdo de seus magnificos
/. . vinhos do Porto. Numa degustagdo que pode ser classificada como historica, Rosas discorreu sobre a trajetoria
77 0 [ M [ d.f 0 y l 77 0 ﬁ'g's} da Ramos Pinto, uma casa que sempre se pautou pela inovagdo e pela exceléncia dos produtos. Seu par, José
il Antonio Pinto Rosas, tem o nome ligado a indimeras inovagdes no Douro, tais como o plantio conhecido como
“vinhas ao alto” e “patamares™. Nos dias atuais, a Ramos Pinto tem investido pesadamente em pesquisa,
definindo porta-enxertos melhores e escolhendo os tipos de carvalho mais adequados para a elaboragdo
dos cascos onde se faz o amadurecimento de seus vinhos. Hoje, a Ramos Pinto possui dois centros
de vinificagdo, onde a modernidade anda ao lado da tradigdo — 30% das uvas ainda sdo processadas
com a cldssica “pisa a pé no lagar”. Na prova, foram mostrados os vinhos Douro DOC da empresa,
com destaque para o extraordindrio Duas Quintas Douro DOC Reserva 1994, um vinho
que se mostra cada vez melhor, mesmo com seus 17 anos de vida. Outra boa surpresa foi o Duas
Quintas Reserva 2008, um vinho jovem e delicioso, jd pronto para beber. Na ala dos Portos,
a degustagdo se revestiu de um cardter quase mistico, com um desfile de preciosidades de fazer inveja
a qualquer amante de vinhos do Porto. Uma sucessdo de Portos Vintage Adriano Ramos
Pinto das safras 2007, 1983, 1970, 1952, 1934, 1924 ¢ 1884 encantou a todos pela inacreditdvel
longevidade e pela nobreza com que eles envelhecem. Seria uma injustiga destacar algum deles, pous todos
se mostraram impecdvers, com nuances de cor, que variaram do pirpura ao dmbar, ¢ paletas de aromas
— de frutas escuras, com rosas, especiarias e chocolate no vinho 2007 aos aromas sublimes de frutas
secas, caramelizadas, mel, canela, cravo, doce de casca de laranja, cha e tostado nos mais evoluidos.
Para nao dizer que estamos “em cima do muro™, vale a pena dizer que o Poxrto 1934 foi o grande

sucesso da noite, com impressionante juventude e cardter: um vinho inesquecivel.

Confraria do Vinho do

Porto recebe novos membros
em Sao Paulo 4 wadicional
Confraria do Vinho do Porto realizou em
Sao Paulo a solenidade de entronizagdo de
novos confrades, com a presenga do
Chanceler George Sandeman e de ¥

outros membros da chancelaria, que é o
seu drgdo diretiwvo mdximo. Constituida em
1982, a Confraria do Vinho do Porto
tem sua sede no Paldcio da Associagdo
Comercial do Porto (Paldcio da Bolsa)
na cidade do Porto. Os objetivos da
Confraria sao a difusdo, promogdo e
consolidagdo do renome mundial do
Vinho do Porto. Foram admitidos na ¢
Confraria do Vinho do Porto pessoas |
envolvidas em diferentes atividades

relacionadas ao Vinho do Porto, tais = A o
como os editores de Wine Style Mario Telles [fr. e Arthur Azevedo, por seu trabalho de divulgagao e formagao de

profissionats, e outros importantes jornalistas de Sao Paulo e Rio de Janeiro. Entre estes, destacamos Jorge
Carrara, Ricardo Castilho, Arnaldo Lorengato, Roberto Gerosa, Marcelo Copello e Susana Barelli. O presidente da
ABS-SE, José Luiz Alvim Borges, recebeu o titulo de Infangdo em nome da entidade, o mesmo acontecendo com
José Luiz Pagliari, que o_fez em nome da Sociedade Brasileira dos Amigos do Vinho. Os presidentes do Solar do
Vinho do Porto, de Sdo Paulo e Curitiba, respectivamente josé Maria Santana e Guilherme Rodrigues, também
Joram algados a categoria de Infangdo, como reconhecimento pelo trabalho desenvolvido em favor do Vinho do
Porto no Brasil. A Confraria do Vinho do Porto tem como personagem tutelar o Infante D. Henrique,

pois considera que o espirito unwersal do Vinho do Porto coincide com a figura indelével daquele principe.

O chapéu do trajo dos Confrades é uma cépia do utilizado pelo Infante D. Henrique.

S wineshle
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Franco Suissa - www.francosuissa.com.br

Ana Import mostra os vinhos de Silvio Nardi E£n cvento realizado em Sao Paulo, a

Ana Import, representante exclusiva para o Brasil do conceituado produtor Stlvio Nardi, de Brunello

di Montalcino, recebeu a diretora geral da vinicola, Emilia Nardi, para uma degustagdo de seus vinhos.
Com 80 hectares de vinhedos situados na DOCG Brunello di Montalcino, a Silvio Nardr trabalha

com cerca de 79 diferentes clones de Sangiovese, entre os quais as chamadas variedades histéricas de
Brunello, plantadas em 36 vinhedos, com 25 tipos de solos diferentes. Tal diversidade permite aos
endlogos da Silvio Nardi trabalhar cada um dos terrovrs isoladamente, tendo como resultado vinhos de
alta classe. Estas uvas, colhidas em seu melhor momento de maturidade enoldgica, sdo trabalhadas na
vinicola com as mais modernas técnicas de elaboragdo de vinhos, entre as quais se destaca a

maceragdo pré-fermentativa a frio. Entre os vinhos apresentados, destaque para o Turan Rosso
Sant’Antimo DOC 2006, um corte moderno de Petit Verdot, Sangiovese, Syrah ¢ Colorono,
muito agraddvel e acessivel, ¢ para o suntuoso Brunello di Montalcino Manachiara DOCG
2004, um encantador brunello de estilo moderno, que esbanja charme e alta qualidade, brilhando pela
dtima_fruta, pelos taninos de fina textura e pela longa persisténcia. Merece ainda ser mencionado o
delicioso Vin Santo Val d’Arbia DOC 2008, um cldssico toscano que exibe aromas de frutas
caramelizadas, mel e especiarias, num vinho de raro equilibrio e sofisticagdo. Obrigatirio.

Ana Import - www.anaimport.com.br
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Opus One, um classico em degustacao vertical Aprovcitando a visita de David
Pearson, CEO da Opus One Winery de Napa, ao Brasil, a Casa do Porto promoveu uma interessante
¢ médita degustagdo vertical de Opus One, propiciando uma rara oportunidade de se apreciar toda

a elegancia e sofisticagdo desse vinho mitico da Califormia. Opus One for a primeira joint-venture

de um _famoso chdteau francés, o Mouton-Rothschild, com uma vinicola do Novo Mundo, a ndo menos

Jamosa Robert Mondav: Winery. Pearson esteve no Brasil para conhecer melhor o mercado do pais

¢ para estabelecer novas parcerias com importadores brasileiros, com quem se reuniu em Sao Paulo.

A Casa do Porto hd longo tempo disponibiliza o Opus One no Brasil, em vdrias safras. Na degustagdo na capital
paulista, conduzida por Pearson — que, além de profundo conhecedor dos vinhos da Opus One é também endlogo

de formagdo —, foram mostrados vinhos jé no auge da evolugdo, tal como o Opus One 1986, até o recém-lan¢ado
Opus One 2006. David destacou as mudangas ocorridas ao longo dos anos na composigdo do vinho, como

a introdugdo, bem sucedida, da Petit Verdot a partir de 2005, o que mudou o cardter do tinto, que ganhou mazs fruta
¢ perdeu as notas animais que o aproximavam dos Bordeaux de antigamente. De falo, as duas safras mais recentes
(2005 ¢ 2006) sao quase almas-gémeas, polentes, elegantes e muito agraddveis, com fruta exuberante e textura

macia, além de exibir aromas sofisticados. Mesmo sendo vinhos para longa guarda, jd estdo bastante acessiveis

¢ cwilizados. Casa do Porto - www.casadoportovinhos.com.br

Decero, a opcao pelos tintos O priprio nome resume a proposta que norteou a criagdo da

Finca Decero, produtor argentino cujos vinhos acabam de chegar ao Brasil. “Decero” significa literalmente

R wineshe

“do zero™. A empresa é fruto do sonho (e dos recursos) de seu proprietdrio, o suigo Thomas Schmidheiny,
actonista do poderoso grupo Holcim, um dos gigantes mundiais do cimento. Em 2000, numa viagem a
Argentina, ele se encantou pela regido de Agrelo, em Mendoza, e comprou uma propriedade quase
abandonada com 200 hectares de drea. No ano seguinte comegou o trabalho de recuperagdo dos vinhedos e
plantio de novas videiras. A “bodega™ ficou pronta em 2005. E o primeiro langamento comercial se deu
em 20006. Pouco mais de 10 anos e 20 milhdes de délares depors, 150 hectares estdo em produgdao.
Em 2011, a Decero produzird aproximadamente 300 mil garrafas de vinhos, 98% das quais
destinadas a exportagao. Todos tintos, jd que essa_foi sua op¢do inicial, que passam um minimo de
14 meses em barricas de carvalho francés. E todos produzidos com uvas do vinhedo Remolinos, que

deve seu nome aos redemoinhos comuns na regido, agrupados em trés linhas: “Clasicos™, que reiine os I
——

DECERO
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varietais (Malbec, Cabernet Sauvignon ¢ Syrah); “Mini-Ediciones™, produzidos em pequenas

quantidades a partir de parcelas selecionadas de vinhedos; e o top Amana, corte das melhores

parcelas, cuja composi¢do varia a cada safra. Entre os vinhos apresentados no Brasil pelo CEO da
Finca, Juan E. Marcé, o Malbec 2008 ¢ o Syrah 2007 da primeira linha sdo_frutados, redondos
¢ mactos, e tem a vantagem do prego mazis acessivel (em torno de R§ 75). 100% varietal, 0 Mini-
Edicion Petit Verdot 2008 fo: a maior surpresa. Um vinho complexo (frutado intenso, leve
floral e notas minerais e tostadas) e de bom corpo, que passou 16 meses em barricas (50% novas) e
mais um ano em garrafa antes de chegar ao mercado. Mesmo assim, merece ser guardado por mais

dots ou trés anos. fé o Amano 2008, talvez por ser um corte dominado por Malbec ¢ Cabernet
Sauvignon, com pequenos aportes de Petit Verdot e Tannat, estd mais pronto para o copo,

com bom equilibrio entre elegdncia e poténcia. Ana Import — www.anaimport.com.br

Quinta dos Murgas e 0 novo Velho Mundo 0 Douro ¢, hoje, 0 “novo mundo™ do Velho Mundo.

A frase ndo ¢ nossa, mas faz justiga a regido, que estd sendo revitalizada e reinventada. No Douro ndo hd apenas vinho

do Porto, mas grandes tintos. Este “novo mundo™ tem tecnologia de ponta na cantina e nos vinhedos, e zela pelo melhor
de sua tradigdo: os lagares de pisa a pé, que convivem com os de pisa mecdnica. O primeiro ¢ destinado aos vinhos topo
de gama e o segundo, aos de todo dia: bebidas simples, corretas, saborosas e de bom prego. Essa renovagdo comegou

na década de 1990 (antes mesmo dos Douro Boys), quando Sophia Bergquist, da Quinta de la Rosa, plantou vinhedos
novos para fazer tintos com um endlogo australiano, David Baverstock. Baverstock ndo ficou muito tempo no Douro.
Desceu a serra rumo ao Alentejo, onde se notabilizou como um dos principais responsavers pela melhora de qualidade
dos vinhos da regido — em particulay;, dos vinhos do Espordo, grupo famoso por aliar qualidade e bons pregos.

Duas décadas depors, Baverstock volta as encostas do Douro, desta vez para a Quinta dos Murgas, a éltima novidade

.
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da Espordo. Adquirida em 2008 e proxima a estagdo de Covelinhos, a propriedade se estende por 3,2 km ao longo

da margem direita do rio Douro. Sdo 60 hectares com 300 mil videiras de até 80 anos e classificagdo tipo A

na sub-regido de Cima Corgo, entre Peso da Régua e Pinhdo. Quinta dos Mur¢as passou por intervengdo nas vinhas

¢ na adega para melhorar a qualidade do encepamento, permitir a mecanizagdo da drea dos vinhedos e recuperar
patamares destruidos pela auséncia de sistema de drenagem. Também foram reestruturados 20 hectares de vinhedos,

com Touriga Nacional, Touriga Francesa, Tinta Francisca, Sousao, Tinto Cao ¢ Trincadeira.

O resultado pode ser conferido numa recente prova dos vinhos em Sao Paulo, da qual participou Silvia Franco,

da Wine Style: Assobio 2009 ¢ um tinto saboroso e frutado, fdcil de gostar e de beber. Trata-se de um corte de trés
das cepas emblemdticas do Douro: Touriga Nacional, de grande finesse, Touriga Franca, delicada e intensa,

¢ Tinta Roriz, aromdtica e encorpada. Jd o Quinta dos Murcgas Reserva 2008 ¢ um tinto nobre, de vinhas
de 40 anos, com pisa a pé em lagares de granito e 12 meses em barricas americanas e francesas. E complexo, estruturado,
equilibrado e elegante. Hd, ainda, outras novidades apresentadas pela Qualimpor que, além de responsdvel por trazer

os 16tulos da Herdade do Esporao e da Quinta dos Murgas, trabalha também a Quinta do Crasto, no Douro. Entre eles,
destacam-se a safra 2009 do Crasto Superior, um tinto posicionado entre 0 CGrasto Douro Tinto 2009,

de prego camarada, e o Crasto Reserva Vinhas Velhas, mais caro. O sedoso Crasto Superior 2009
oferece um leque de aromas instigantes, além de chocolate na boca. Na Herdade do Esporao, hd dois varietais que fazem
sua estreia no Brasil: o Esporao Syrah 2008, um tinto de aroma envolvente (frutos negros, cacau), bem estruturado
¢ com tanminos sedosos, ¢ 0 Esporao Petit Verdot 2008, ¢legante ¢ potente. Por fim, chega também a nova safra
(2007) do vinho Roquette & Cazes. Elaborado por Tomds Roquette, endlogo e filho de Jorge Roquette, o vinko, que

¢ um projeto comgunto com a_familia Cazes do Chdteau Lynch-Bages, em Bordeaux, ¢ um belo bordalés a moda lusitana, feito

com Touriga Nacional (60%), Touriga Franca (25%) e Tinta Roriz. Qualimpor - www.qualimpor.com.br
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Em 2011, novo hotel na Quinta do Vallado
Inaugurada em 1716, a Quinta do Vallado é uma das mais
antigas e tradicionais das propriedades que dona Antinia Adelaide
Ferrewra, a lenddria “Ferrerrinha™, construiu as margens do rio
Douro e de seus afluentes. E continua em mdos de seus descendentes.
Mas, se ao longo de mais de 250 anos sua principal atividade for

a produgdo de vinho do Porto, hoje ela é mais conhecida por sua
linha de vinhos Douro DOCG, tintos e brancos. Em recente visita ao

Brasil, Jodo Ferreira Alvares Ribewro, tataraneto de dona Antinia,

contou que o mais recente acréscimo a essa linha é um espumante,
produzido na nova e moderna adega inaugurada hda pouco mais de um ano. E que, em breve, chegardo ao mercado também os
vinhos produzidos na Quinta do Orgal, propriedade adquinida em 2005 na sub-regido do Douro Superior; com 12 hectares
Ja plantados com Touriga Nacional e Touriga Franca. jodo trouxe ainda uma boa noticia para os interessados em
enoturismo. Ainda este ano serd aberto o novo e pequeno hotel construido na Quinta, que até agora contava apenas com alguns
quartos para visitantes na casa principal da propriedade. Dentre os vinhos, apresentados em sua passagem pelo pais, vale
destacar o dtimo branco Reserva Douro 2007, com elegante nota empireumdtica; o suculento Touriga Nacional
2007; ¢ o finissimo — e ndo muito encorpado — Reserva Field Blend 2008, produzido majoritariamente com

mescla de vinhas velhas (mais de 80 anos). Para terminay, ndo poderia faltar um vinho do Porto, no caso o delicioso

Tawny 20 anos, para honrar o nome ¢ tradigdo dessa_famosa Quinta. Cantu - www.cantu.com.br

El Enemigo Malbec 2008, um vinho cult e de excecao El1 Enemigo

Malbec 2008 ¢ 0 novo rétulo da argentina Catena Lapata, apresentado recentemente

em Sdo Paulo. O tinto — criagdo de Aleyandro Vigil, endlogo da vinicola, e de Adriana Catena,

a cagula da_familia —, é um ponto fora da curva no estilo Lapata. O mote de El Enemigo,

segundo seus criadores, foi inspirado nas histirias de grandes guerreiros do passado que, por algum

motivo, perderam batalhas ja praticamente vencidas. Filosofia a parte — a ideia de um “inimigo

interno™, que insprrou a cria¢do do vinho, veio durante uma conversa entre Vigil e Adriana

em Londres, onde a moga estuda —, E1 Enemigo Malbec é um vinho complexo, marcado

pela forga da Petit Verdot (7%) e com uvas provenientes do vinhedo Adriana e de vinhas
velhas (80 anos) de San Carlos, em La Consulta. Um vinho de personalidade e presenga,
com taninos bem marcados. Além da novidade, Vigil trouxe na mala dots bons exemplares
da vinicola. O Nicolas Catena Zapata 2001, o primeiro blend da Catena
(Cabernet Sauvignon ¢ Malbec), causou sensagdo. O vinho levou, por quatro vezes,
0 primetro lugar (além de uma segunda posi¢do) em cinco provas as cegas com rétulos
de calibre, como Chateau Latour, Haut-Brion ¢ Opus One. E um vinho

maduro, fino e elegante, com mineral, acidez bem marcada e muito equilibrio.

Jjd o Angelica Zapata Malbec (provamos a safra 1995, que ndo estd disponivel), _ Casa F!ora. lmportada'r Tel i (11)'3327-5199 - www.cas -
vendido apenas no Brasil e na Argentina, é um tinto catiwante, com notas de chocolate ” aPo ';‘_]a':-(. W3 WWW. portqaporto CM = ' ce G
_— ; " " > \ " ey

Jondant, complexo e de grande finesse.
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Ripassa, a marca registrada da Zenato A Vinicola Zenato pertence ao restrito e comprometido
Amarone D’Arte, grupo de familias produtoras de Amarone criado em 2010 para proteger a bebida. Nadia

Lenato, proprietdria da vinicola, esteve recentemente no Brasil para apresentar seus vinhos. O Amarone,
simbolo das regides italianas de Valpolicella e do Véneto, é uma expressdo daquele terrov. Atualmente,
0o Amarone Classico della Valpolicella encontra-se ameagado pela superprodugdo, pela plantagdo
de vinhedos em lugares inadequados e por padroes minimos de qualidade em sua produgdo, o que resulta
na queda de seu prego e sua qualidade. Algo semelhante ocorreu na Toscana no século passado, quando
o Chianti Classico passou pelo mesmo processo de popularizagao, superprodugdo e queda vertiginosa
de qualidade até tornar-se sindnimo de fiasco. A enato adota padries rigidos e mais exigentes do que
prevé a legislagao do Amarone. Seus vinhedos tém alta densidade e rendimentos muito baixos das castas
autéctones Corvina Veronese, Rondinella, Oseleta e Croatina. Nos melhores anos, a vinicola
produz o Amarone Classico della Valpolicella Riserva Sergio Zenato DOC,
cujo nome remete ao_fundador da vinicola. A Wine Style degustou o Sergio Zenato DOC 2003,
um vinho fino e elegante, de belo volume em boca, aromas de frutas vermelhas maduras e notas de tostado

¢ de especiarias. Ha 20 anos, Sergio Lenato for proneiro ao resgatar o antigo método de ripasso

na produgdo do Amarone, depois de perceber a preferéncia do mercado americano por vinhos de maor
corpo e extragdo de cor e aromas. O vinho resultante ganhou o nome de Ripassa — a marca registrada
da Zenato. O método consiste em passar o vinho (repassar) por uma segunda fermentagdo, durante seis
meses, em cubas de ago inox em contato com borras do Amarone, para que o vinho ganhe mais cor e estrutura.
O Zenato Ripassa Valpolicella Superiore DOC 2007 — corte de 80% Corvina Veronese, 15%
Rondinella, ¢ 5% Sangiovese — ¢é um vinho cativante e aveludado, que ainda amadurece por 18 meses em carvalho
¢ permanece seis meses em garrafa. Nas safras mais recentes do vinho, a sangiovese ndo entra mais no blend. A enato
comegou sua historia em Lugana e, ali, produz o Lugana San Benedetto DOGC, um branco leve e fresco,
que equilibra acidez e poténcia com elegancia. A regido, proxima ao Lago di Garda, jd era celebrada pelo poeta latino
Catullo como terra de grandes vinhos brancos, desafiando o principio de que eles provém de maiores altitudes. A casta
branca de Lugana — a Trebbiano di Lugana ou Turbiana — estd plantada nas terras planas ao sul de Garda,
¢ inclur a Lombardia e o Véneto. Hoje, a vinicola ¢ presidida por Carla Lenato, vitiva de Sergio, e seus filhos Alberto,
que cuida da produgao, e Nadia, responsdvel pelo marketing. Ianto em Lugana quanto em Véneto, fazem vinhos
de grande finesse. World Wine - www.worldwine.com.br
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Ha 23 anos no mercado, a Casa do Porto se orgulha de

PORTO

£ 1958 oferecer a vocé uma selecao de rétulos surpreendentes, com

cidade de Sao José dos Campos a mais nova ABS do interior do estado, |~ = ' Referéncia em Untos

denominada ABS Vale do Paraiba. Segundo o presidente da
associagdo, Fernando Basile, a nova ABS “vem para preencher uma 41
lacuna na regido do Vale do Paratba”. No tltimo més de margo a [ | y &
ABS Vale recebeu a presenga de Mdrio Cordero e Paolo Coppo que .

apresentaram seus vinhos, em parceria com a Mistral Importadora.

Os vinhos “da noite”, segundo os associados presentes foram o Barbera I
d’Asti “Camp du Rouss” 2006, do Coppo, perfeito exemplo do estilo “Barbera barricado™ e o moderno
Nebbiolo “Perbacco” 2007 do Vietti, que apresentou taninos surpreendentemente

“prontos” para um Nebbiolo tdo jovem.

vinhos de producao limitada e importacao exclusiva. Além
de loja climatizada, contamos com uma equipe altamente
qualificada, sala para degustacao, biblioteca especializada
em vinho, sommelier e muito mais. Promovemos eventos,
confrarias, cursos e turismo enolégico as regides vitivinicolas
do Chile, Espanha, Franca e Portugal.

Belo Horizonte 313286-7077 | S&o Paulo 113061-3003 | Vitoria 27 3225-3260

www.casadoportovinhos.com.br - Blog: www.tacacheia.com.br
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0 acidente que virou vinho na Viu Manent

Jose Muguel Viu Bottini, um dos sécios (com as 1rmds) e diretor-geral
da vinicola chilena Viu Manent, esteve novamente no Brasil.

O pais for, em 2010, o tercerro maior mercado da empresa. Bottin
contou que a vinicola jd estd praticamente recuperada dos estragos
causados pelo grande terremoto que abalou o Chile ano passado e mostrou
novas safras dos vinhos que produz no vale de Colchagua, no Chile, e em
Mendoza, na Argentina. A Viu Manent é um caso a parte entre as
vinicolas chilenas, jd que seu vinho top, o Viu 1, é quase um varietal de
Malbec, com pequena porcentagem de Cabernet Sauvignon ou Petit
Verdot, dependendo da safra. Também um puro Malbec, o Vibo
(anagrama com as iniciais do sobrenome da familia) mostra a maciez e quase dogura que caracteriza os bons vinhos
dessa uva produzidos no clima quase desértico de Mendoza. De especial interesse para o consumidor foram as duas
safras ja no mercado do novo vinho icone da Viu Manent, o E1 Incidente, cujo nome faz men¢do a uma queda de
balao sofrida por Jose Miguel quando sobrevoava os vinhedos da vinicola. O E1 Incidente ¢ basicamente um
Carménere (85% do corte no 2007; 87% no 2008), que leva também um pouco de Petit Verdot ¢ de Malbec,

0 que aporta maior complexidade aromdtica e gustativa ao vinho. Talvez pela maior presenga (10%) da primeira no
corte, 0 2007 é um pouco mars tdnico e menos pronto para o copo do que o 2008, em que a principal coadjuvante da

Carménere ¢ a Malbec, com 11% do corte. Provavelmente por isso, ele é mais macio e menos encorpado em

]

a boca e jd estd praticamente pronto para o consumo. Em ambos, o DNA é da Carménere, com sua cor
3 violdcea e sabor que lembra martilos maduros, bem integrados aos 14,5% de dlcool e aos mais de 20 meses em
14 barricas novas de carvalho majoritariamente francés. Hannover - www.hannovervinhos.com.br

Os vinhos de terroir de Chapoutier Mickel Chapoutier, um dos famosos nomes do Rhine,

¢ um criador incansdvel de grandes vinhos. Adepto da viticultura biodindmica e da agricultura orgdnica,

Chapoutier tem duas linhas de vinhos, sendo uma delas a “seléction parcellaire” — vinhos especiazs,
provenientes de seus melhores vinhedos e que tém por missd@o mostrar o melhor do seu local de origem.

Em sintese, a “seléction parcellaire” de Chapoutier é uma espécie de manifesto “antiglobalizagdo” do vinho
— uma declaragdo apaixonada pela bebida e sua origem. Alguns deles foram degustados em Sao Paulo
s0b o comando do diretor de exportagdo da vinicola, Pierre Adrien Fleurant. Vale destacar o Bila Haut,

corte de Grenache, Syrah ¢ Carignan proveniente da regido do Roussillon, um best buy até mesmo

Do Rhine, o Cotes Du Rhone Belleruche Rouge 2009 ¢ um tinto rico ¢ macio, de aroma
complexo (frutas negras, rapadura e chocolate) e longa persisténcia. De Chateauneuf-du-Pape vem

o La Bernardine, vinko emblemdtico do sul do Rhone a base de Grenache e Syrah. Elegante,

o

traz toda a tipicidade da regido, com boa acidez e taninos sedosos — grandes parceiros da refeigdo.

Para os que apreciam a mineralidade, a for¢a e a elegdncia dos Hermitage, vale experimentar

f l",,E"?” '_“'f{';‘,!"e' o Hermitage M. de la Sizeranne 2006, de aroma inebriante e complexo, com toques tostados
o : e de Jruta madura e caramelizada, e bela persisténcia. Vinhos com personalidade e sentido do terrov:
e _.w Mistral - www.mistral.com.br.

no Brasil (US§ 29,90): de cardter frutado e com toques de especiarias, tem no nariz uma sedutora pimenta.

(ONDE OUTROS VIRAM UM DESERTO.
NOS VIMOS UM GRANDE VINHO.
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Nossas Enotecas:

e Enoteca Decanter Sao Paulo (11) 3073-0500 @ Enoteca Decanter Blumenau (47) 3326-0111 @ Enoteca Decanter Santos (13) 2104-7555 e Enoteca Decanter Marilia (14) 3453-5679

e Enoteca Decanter Piracicaba (19) 3042 8462 e Enoteca Decanter Belo Horizonte (31) 3287-3618 e Enoteca Decanter Curitiba (41) 3039-2333 e Enoteca Decanter Balneario
Camboriu (47) 3360-0206 e Enoteca Decanter Jaragua do Sul (47) 3370-0220 e Enoteca Decanter Joinville (47) 3434-4466 @ Enoteca Decanter Florianopolis (48) 3223-1500
e Enoteca Decanter Sao Bento do Sul (47) 3633 6290 e Enoteca Decanter Campo Grande (67) 3383-32073



0 elegante Merlot da Castello di Ama Hoje s sabe que os melhores
terrowrs para a Merlot sdo a Toscana, Washington State nos EUA e, naturalmente,
Pomerol, seu bergo de origem. Assim, numa lista dos melhores produtores da casta

no planeta, Castello di Ama e seu top, L’ Apparita, deve figurar entre os primeiros.
Foi o que mostrou Marco Pallanti, endlogo e proprietdrio da vinicola, em sua recente

visita ao Brasil. Além do L’ Apparita, 0 Chianti Classico ¢ os crus Vigneto
Bellavista ¢ Vigneto La Casuccia sdo maravilhosos, particularmente quando
degustados depois de algum tempo de guarda. A Castello di Ama, fundada em 1972
por trés familias romanas (os Carini, Sebasti e Tradico), possui 90 hectares

de vinhedos, em altitudes de 500 metros. Anies misturadas, atualmente as castas

estdo separadas, e sao elas Sangiovese, Merlot, Pinot Noir, Chardonnay,
Pinot Grigio ¢ Malvasia Bianca. Apontado em 2003 como o melhor enélogo

do ano pelo Gambero Rosso, Pallanti esteve no Brasil para apresentar seus dtimos

vinhos. Segundo ele, a “Sangiovese é uma uva bizarra” com a qual elabora
“vinhos de territorio, que se apreciam com o nariz, perfumados e elegantes, harménicos e equilibrados™. Pallanti

¢ um perfeccionista: trabalha a uva em parcelas de cada drea do vinhedo, “analisando no momento da colheita qual
o melhor vinho que se pode produzir com aquela casta™. Entre os vinhos apresentados, destaque para o Castello
di Ama Vigneto Bellavista 2001, uma mostra inequivoca da capacidade de envelhecimento dos vinhos

de Pallanti, um vinho de rara elegdncia e sofisticagdo, intenso, saboroso e muito longo. Seu 1rmdo mais novo, da safra

]

q 2006, ¢ uma usina de_for¢a e var precisar de muitos anos de adega para domar sua juventude. Das safras mais novas
< . . . . .

3 a estrela for o Castello di Ama Vigneto La Casuccia 2006, um vinho deslumbrante, com aromas de frutas,
16 tostados, especiarias, floral e chocolate, com sabores concentrados, boa textura e longa persisténcia. O L’ Apparita

2006 ¢, segundo Pallanti, “um merlot atipico e fresco™, ainda jovem, mas com boa perspectiva de evolugdo, com boa

Jruta e taninos de boa qualidade, ainda muito presentes. Mistral - www.mistral.com.br.

uw
Scancio, o vinho dos sommeliers, é lancado no Brasil Eiaborado a seis maos para joszﬁt&m@mfomsim ' P
homenagear os sommeliers do Brasil ¢ de Portugal, 0 Scancio acaba de ser lan¢ado no Brasil, pela Vinissimo RICASOLI it it DRr. LOOSEN

Importadora. O projeto for idealizado por José Carlos Santanita — renomado sommelier de Portugal —, Antonio
Saramago — reconhecidamente um dos melhores profissionais portugueses — e Arthur Azevedo, editor de Wine Style e

diretor-executivo da ABS-SE com atuagdo direta na drea da formagdo de profissionais da entidade. A ideia for

Com um portfélio seleto, a INOVINI seque sua trajetdria de sucesso
e prestigio. A importadora, que tem presenca sdlida nos principais
restaurantes e adegas, leva até vocé rotulos exclusivos das mais
renomadas vinicolas do mundo. Seus vinhos sao para os paladares
mais distintos que se encantam por qualidade e inovagao.

produzir um vinho de caracteristicas tinicas, elaborado com castas portuguesas no Alentejo, que refletisse o

cardter da regido e, ao mesmo tempo, que fosse um reconhecimento da importancia desses profissionais para a

_

BEBA COM MODERACAO

divulgagdo do vinho. O Scancio chega ao mercado em duas versdes: Private Selection e Reserva, ambos da
safra 2008. O Scancio Private Selection ¢ um vinho de excegdo, produzido com as uvas Aragonés e
Trincadeira e Alicante Bouschet, com passagem por 24 meses em carvalho. O resultado _foi um vinho
de alta classe, com grande personalidade e expressdo, produzido em pequena quantidade. Jd o Scancio
Reserva ¢ um corte de Alfrocheiro ¢ Grand Noir, com 12 meses de passagem por carvalho francés.
Agraddvel e acessivel, tem boa fruta, textura macia e boa expressao. Tem vocagdo gastronémica por

DIVISAD DE VINHOS DA
IMPORTADORA AURDRA

I N O V I N | FALE COM NOSS0 TELEVENDAS

PARA SAQ PALELO: [11] 3623-2288

W, Q/ OUTRAS REGIDES: 0800-7711700
/fy w”"m’w&/j{" bk WAWWLINDVINLCOM.BR

exceléncia. Para o langamento do Scancio os trés personagens envolvidos estiveram no stand da
Vinissimo na Expovinis 2011 (ver matéria nesta edigdo), onde recebeream iniimeros sommeliers e amigos,

wnleressados em conhecer o novo vinho. Vinissimo - www.vinissimo.com.br
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| Chireau Le Puy
Um Bordeaux
incompardvel.

Interfood lanca sua e-shop Desde abril, a Interfood disponibiliza produtos no seu novo canal eletronico, K - !
0 site todovino.com.br. O canal de e-commerce da importadora possibilita a compra de boa parte dos itens '
do portfolio — cerca de 600, entre vinhos tranquilos e espumantes das vinicolas por ela representadas, como
Santa Helena, Trapiche, Planeta e Aveleda, além de destilados, alimentos e kits. A perspectiva da empresa

¢ atingir até o final do ano um_faturamento de R§ 2 mulhdes por meio do e-commerce — o que representa 50%
do total de vendas. Com informagies sobre os produtos e videos, o site traz também dicas do sommelier,

promove ofertas e oferece interagdo com redes sociais.

Elegante, charmoso, inico. Faltam adjetivos para
classificar o Chéteau Le Puy Reconbecido como “As gotas

de Deus”, em um mangd que se tornou febre no oriente, o

timido vinho que saiu de um pequeno vilarejo em Cotes

Vinhos da Patagonia para todos os gostos Roberto Schroeder, presidente da bodega Familia

Schroeder; esteve em abril no Brasil para apresentar seus vinhos, produzidos na Patagonia. A Familia Schroeder é

de Francs para conquistar apreciadores no mundo todo é
muito mais do que s6 um grande Bordeausx.

uma vinicola nova, situada em San Patricio del Chafiar, Nuequén, e jd ostenta o certificado 1SO 22.000.
A primerra safra, em 2003, saiwu dos 140 hectares de vinhedos da propriedade, cuja filosofia é preservar a

qualidade da fruta e utilizar discretamente e com equilibrio a madeira. A linha Saurus — cujo nome faz referéncia

Apds ser reverenciado nos quadrinhos, o vinho logo se

UX CQTES OE Fp
, FMITEALER %ﬁl‘ﬂ-“u-.

tornou destaque na midia internacional, estampou

aos 0ssos de um dinossauro de 75 milhoes de anos encontrados no local — ¢ a linha bdsica. Patagonia Select, a matérias em centenas de jornais, ganhou uma vitrine

segunda linha, apresenta excelente relagdo prego-qualidade. Saurus Patagonia Select Sauvignon Blanc humana na mais importante loja de vinhos de Paris e se

oferece notas herbdceas bem equilibradas, e 0 Saurus Patagonia Select Pinot Noir ¢ redondo, fino e tornou um dos vinhos mais famosos e raros da atualidade.

elegante. A linha Barrel Fermented passa por uma sele¢@o manual dos frutos, 24 horas em cdmaras frias e trés dias

- , ~ ~ g Agora, se 0 Le Puy conseguiu esse feito inédito saindo dos
em tanques de inox com gelo seco, além de envelhecimento por 24 meses em barricas novas francesas. Para ocasides & PR /4

= ey 4 A T .
especiais, a dica é Familia Schroeder Cabernet Sauvignon 2005: um tinto pleno e sedoso, com frutos 200 quadrinhos, imagine o sucesso que ele vai fazer na sua adega.
negros, chocolate, toques de pimenta no nariz e bom volume de boca, sem arestas. Para quem quiser visitar a vinicola, Ch : g
ela conta com restaurante e com visitas ao seu sitio arqueoligico. Decanter - www.decanter.com.br a teau l'e Puv
sion Onganile du 1o
| P 1 AMICRHEEAL] »
- - . . . FHOS AP TCHIART S RN L WL
Os vinhos levados da Braida Seus vinhos tém nomes sugestivos como La Monella (menina levada Dhepan 1110

tre en [T oo vl out e e st
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i EN BOUTEILLE AL CHATEA

no dialeto piemontés) ¢ I1 Bacialé (o casamenteiro). Mas o empenho ¢ a missdo da Braida, vinicola deste canto
da Itdlia, ndo sao uma brincadeira de crianga. A propriedade, fundada em 1961 por Giacomo Bologna,

¢ uma das vinicolas lideres do Piemonte ¢ busca elaborar vinhos com a casta Barbera com a mesma qualidade

¢ elegdncia dos tintos da Borgonha. Apds a morte de Bologna, a vidva Anna e os filhos Giuseppe e Raffaella
assumiram a vinicola e, desde entdo, vém mantendo os altos padroes de qualidade que fizeram da Barbera

uma uva italiana nobre. Giuseppe vero a Sdo Paulo em maio a convite da Expand (que hd 15 anos importa

seus vinhos) para comemorar os 50 anos de La Momella, o primeiro vinho de Braida. Silvia Franco esteve

no evento pela revista Wine Style e provou os vinhos de Braida. O La Monella 2009 ¢ um Barbera alegre

] PRODUTO DESTINADO A ADULTOS \

¢ fresco para o dia a dia, com leve toque frisante na boca e frutas vermelhas no nariz. Um vinho simples

¢ catwante. fd o I1 Bacialé 2008 ¢ o vinho dos sonhos de Giuseppe, que aqui celebrou a unido feliz

da Barbera (60%) com outras castas, como as_francesas Pinot Noir (20%), Cabernet Sauvignon (10%)

¢ Merlot (10%). A vinicola piemontesa produz ainda o 11 Monello Barbera del Piemonte DOC 2007
(menino levado) especialmente para os mercados brasileiro, britdnico e sueco. E a Barbera elevada d enésima
oténcia. Expand - www.adegaexpand.com.br World

Chiteau Le Puy, uma exclusividade World Wine. Wine

www.worldwine.com.br
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Os agradaveis vinhos do Etna Zascante ¢ 0 mais novo projeto da italiana Tasca d’Almerita, uma das

vinicolas lideres da Sicilia e com 0 DNA da inovagdo no sangue. Em recente visita ao Brasil, o proprietdrio, Alberto

Tasca, falou sobre os novos vinhos, produzidos junto ao Etna (a palavra, ao contrdrio, retine-se ao nome da vinicola

para batizar a nova emprettada). Segundo Tasca — da 8 geragdo de uma _familia dedicada ao vinho desde 1830 —,

as caracteristicas da regido conferem particularidade aos novos rétulos, como o Nerello Mascalese. “sua
riqueza ndo estd tanto na cor, mas nos taninos e aromas”, explica lasca. A familia for a primeira a introduzir
castas francesas, como Cabernet Sauvignon ¢ Chardonnay, na Sicilia, jd em 1984. Também fot pioneira
na valorizagdo das castas natiwas da Sicilia, como a Nero d’Avola. Alberto Tasca assumiu a vinicola e
desenvolveu duas linhas distintas: uma delas com vinhos mais exuberantes e modernos, como 0 Cygnus Nero
d’Avola Cabernet Sauvignon 2007 ¢ 0 Tasca d’Almerita Cabernet Sauvignon 2005.
A outra linha dedicada a rétulos de perfil mars tradicional, com cortes no estilo Velho Mundo, como o Regaleali
Nero d’Avola 2008, um vinho elegante feito com a Nero. Sejam modernos ou tradicionazis, seus vinhos tém
em comum a elegdncia, e fogem do lugar comum. Provavelmente porque Tasca manteve a proposta do Conde
Guuseppe Tasca d’Almerita, falecido no final do século passado, que preferiu ndo produzir vinhos “para mastigar™,
mas que_fossem agraddvets e fdceis de beber, “com fluidez e elegincia™. O Sallier de la Tour Syrah 2008,
outra novidade da vinicola, é uma saborosa prova disso: com acentuado toque mineral, é redondo e fdcil de beber.

Facil, também, de gostar, sem doer no bolso. Mistral - www.mistral.com.br

Obra em portugués reine 17 mil termos do mundo de Baco roram seis

anos de trabalho, e mais de 17 mil palavras reunidas. Assim surgiu o Dicionario do Vinho,
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primetra obra no Brasil que trata dos termos utilizados no universo da bebida. Seus autores, o
produtor musical e endfilo Mauricio Tagliari e o editor Rogério de Campos. Publicada pela
Compantua Editora Nacional, a obra contou com a assessoria técnica do pesquisador da Embrapa
Guuliano Elias Pereira e do doutor em filologia Bruno Oliveira Maroneze. Além de definir termos
relacionados a vinificagdo, degustagdo e comércio de vinhos, Diciondrio do Vinho descreve mais

de duas mil uvas viniferas e apresenta os equivalentes de cada termo em mais cinco 1diomas.

Companhia Editora Nacional - www.ibep-nacional.com.br

Novidades na Decanter A importadora Decanter acaba de incorporar novidades de vérias regives
em seu portfolio. Umas delas é o Pinot Grigio Collio 2009, da Villa Russiz, no Friulli, um branco
de cardter mineral, denso e equilibrado. Ainda na ala dos brancos, outra boa aposta é o Riesling Erstes
Gewachs HolleTrocken 2008, de Franz Riinstler, muito fresco, mineral, complexo e de longa
persisténcia. Dos tintos — e eles sao muitos — vale experimentar o Blauburgunder 2008,
elaborado pela competente endloga Elena Walch no Alto Adige. E um Pinot Noir com toda a tipicidade,
complexidade e elegincia desta casta bem trabalhada. De Bierzo, na Espanha, chega o sedoso e elegante
Ramoén Valle 2008, feito com 100% Mencia pela Bodegas Peique, de uma excepcional
muneralidade por conta do xisto que abunda no solo. Para os amantes dos vinhos toscanos, o Teuto
2007, da Famiglia Lunelli, ¢ um Sangiovese (combinado com 5% de Merlot) de aroma

exuberante, macto e com bela acidez. Outro belo vinho proveniente do Alto Adige é o Istante 2005

de Franz Haas, delicado e complexo, bem estruturado e rico. Um vinhago de corte de Cabernet
Sauvignon (70%), Petit Verdot (20%), Cabernet Franc (5%) ¢ Merlot (5%).

Decanter - www.enotecadecanter.com.br

VINICOLA

SALTON

www.salton.com.br
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0 Dia Mundial da Malbec foi comemorado, pela primeira
vez, no dia 17 de abril 4 festa em homenagem a casta francesa que se tornou
’ emblemdtica da Argentina, onde é responsdvel por 47 % do volume de exportagies

de vinho, ocorreu simultaneamente em vdrias cidades, como Londres, Nova York,
Toronto e, claro, Mendoza. A iniciativa foi instituida pela Wines of Argentina,

que reiine diversas bodegas do pais. As homenagens mundiais a cepa, que chegou

-

a Argentina em meados do século 19 pelas maos do agronomo_francés Michel Aimé

Pouget, incluiram degustagies de rdtulos feitos com a uva e, em Mendoza, passeios
de baldo sobre vinhedos. Sdo Paulo ndo ficou de fora, e teve sua festa realizada no dia 18, no restaurante Bar des Arts.
O evento paulistano contou com a apresentagdo de mais de 40 vinhos representativos da cepa, escolhidos por seis
profissionais da drea. Aceitaram o desafio os editores da Wine Style Arthur Azevedo ¢ Mdrio Telles Fr., Guilherme
Corréa, sommelier da importadora Decanter; além dos jornalistas Ricardo Castilho, Suzana Barelli e José Maria
Santana. A degustagdo for uma mostra da capacidade que a Argentina tem de oferecer Malbecs de diwversos niveis
de qualidade ¢ que, em sua grande maioria, sdo gostosos e fdceis de beber — ainda que, em geral, um pouco alcodlicos.

Nobel da Paz estimula indastria vitivinicola a agir em
congresso sobre mudancas climaticas O ex-secretdrio geral das
Nagoes Unidas e prémio Nobel da Paz, Rofi Annan, parafraseou o _famoso estadista
britdnico Winston Churchill em participagdo no III Congreso Mundial de

e
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Cambio Climatico y Vino, que aconteceu entre os dias 13 ¢ 14 de abril em
Marbella, Espanha: “Nao poderia sem champagne: na vitdria, merego, e na derrota,
necessito dele”, reproduziu Annan, acrescentando que “ndo poderia viver sem beber _
vinho”. Annan _for o mais aguardado dos palestrantes do evento, organizado pelo -
The Wine Academy of Spain, e que reuniu especialistas da indistria vinicola, estudiosos das mudangas climdticas
¢ empresdrios do setor Horeca. O ex-secretdrio analisou as ameagas decorrentes do aquectmento global, como a
proliferagdo de doengas infecciosas que se propagam com maior velocidade em climas mais quentes e a queda no
abastecimento de alimentos devido as altas temperaturas e secas prolongadas nas zonas de cultivo. Para ele, a luta
contra o aquecimento global deve ter “justiga climdtica™, ou seja, serd preciso instaurar um sistema igualitdrio de
reposigdo de emissdes para que os paises com menos recursos ndo sejam prejudicados. Para ele, a solugdo estd na
prevengdo, e ndo deve ser restrita a governos e a cooperagdo internactonal, mas inclutr também o setor privado. Assim,
instigou empresas a incluir medidas de redugdo de gases mediante inversoes produtivas em novas tecnologias verdes, e
Jez um apelo a indistria vitivinicola que desenvolva novos cultiwos, adaptados aos novos tempos. “O ‘esverdeamento’ - !\::

da economia global pode ser tdo importante nessa transformagdo como foi a revolugdo industrial no passado.” =

CURSO DE FORMACAO DE PROFISSIONAIS
NOVA SEDE ABS-SP. Rua Gomes de Carvalho, 1327/1329, 2° andar, cj. 21
Edificio Olympia Park. Inscreva-se: (11) 3814-7853 e 3814-1269 ou acesse www.abs-sp.com.br

COMEMORE A VIPA
COM TERRANOVA,

£

TERRANOVA

-



GREYWACKE PINOT NOIR 2009 (MARLBOROUGH/NOVA ZELANDIA) - NOVO PROJETO DO MAIS
CONCEITUADO ENGLOGO DA NOVA ZELANDIA, KEVIN JUDD (EX-CLOUDY BAY), ESTE f
DELICIOSO E TiPICO PINOT NOIR MOSTRA TODA A SUTILEZA E ELEGANCIA

QUE A UVA PODE ATINGIR QUANDO -

|

BEM CULTIVADA E TRATADA COM ‘

ESMERO NA VINICOLA. DELICADO, | i &
EXIBE AROMAS DE FRAMBOESAS M‘l&u_-_;:_‘,___

E CEREJAS, COM NOTAS FLORAIS E DE CARVALHO
BEM INTEGRADO. EQUILIBRADO, MUITO MACIO, SABOROSO E LONGO,
DEIXA AGRADAVEIS LEMBRANGAS NO FINAL DE BOCA. (CASA FLORA/PORTO A PORTO) — AA

INDICAC!

ANTONIO PEDRO COCO (APC), ARTHUR AZEVEDO (AA), BRUNO VIANNA

REY WACKE

OFES

EDUARDO TAMBURO (ET), FRANCISCO SOARES (FS), GUILHERME VELLOSO (

NELSON PEREIRA (NP) E RUI ALVES (RA).

dos editores

A CADA EDICAO, 0S EDITORES DE WINE STYLE SELECIONAM VINHOS QUE CONSIDERAM COMPRAS INTERESSANTES, OU PORQUE SAQ BONS EXEMPLOS
DE UM ESTILO, REGIAQ OU VARIEDADE, OU PORQUE OFERECEM BOA RELACAQ PREGO/QUALIDADE EM SUA RESPECTIVA FAIXA DE PRECO.

Chéteau Le Sartre Rouge 2007 (Pessac-Léognan/Franca) — Este peque-
no chateau (35 hectares) oferece boa alternativa para quem gosta dos tintos
de Bordeaux mas foge dos pregos estratosféricos dos crus classés do Mé-
doc. Corte de Cabernet Sauvignon (60%) e Merlot (40%), o Le Sartre mostra,
no nariz, fruta vermelha madura com elegante toque de tabaco e canela; na
boca, revela bom equilibrio entre acidez, taninos ainda bem marcados, mas
de boa textura, e alcool sem exagero (13%), num vinho gastrondmico e que
ainda tem chao pela frente. (Vinica) - GV

Domaine d’Escausses L'Ombre Fraiche 2010 (Gaillac/Franga) —

uma apelagdo pouco conhecida fora de sua regido de origem, este branco de
nome encantador se destaca pelos aromas de flores silvestres e frutas tropi-
cais e pela boa acidez e frutado em boca, que o recomendam como aperitivo
ou para acompanhar saladas e pratos simples a base de peixe. E um corte da
Muscadelle (50%), comum em Bordeaux, com as locais Lenc de L’Elh e Mau-
zac (25% cada). Bom desafio numa degustagéo as cegas! (La Cave Jado) - GV

Hermann Donnhoff Riesling Kabinett Oberhduser Leistenberg
2007 (Nahe/Alemanha) — Produtor alemao de referéncia na regido do Nahe.
Vinho com aromas elegantes e complexos mesclando notas citricas, florais
e minerais com muita harmonia. Corpo relativamente leve, com acidez mar-
cante e final prolongado. Seu toque ligeiramente doce permite harmoniza-
¢es delicadas com malhos agridoces. (Decanter) - NP

Hobo Zinfandel 2008 (Sonoma, Dry Creek Valley, Califérnia/EUA) — De cor
violeta intensa, no nariz apresenta uma interessante combinagdo de frutas
escuras, pimenta confeitada, especiarias, caramelo e toque de tostados. Na
boca, confirma os sabores de frutas, com bom corpo, taninos finos e final
longo (SmartBuy) - APC

I Giusti & Zanza Belcore 2007 (Toscana/ltélia) — Com 80% Sangio-
vese e 20% Merlot, este IGT Toscana estagia por oito meses em carvalho
francés e consegue um equilibrio excepcional, agregando as frutas (amoras)
mineralidade e elegancia. Tem 6timo frescor, caracteristico da regido, e um
longo final. (Cantu) - BV

Lagar de Darei Grande Escolha 2008 (Ddo/Portugal) - Corte de Encruzado
(58%), Bical (28%) e Cerceal (14%). Um vinho jovem e brilhante, cor palha, com
pouca evolugdo. Muita intensidade e complexidade nos aromas, com citricos,
mineral e floral. Na boca, apresenta grande acidez, untuosidade e nenhum amar-
gor. Bastante harmdnico e de boa persisténcia. (Porto Mediterraneo) - ET

Lariviere Yturbe Partida Limitada Malbec 2007 (Lujan de Cuyo, Men-
doza/Argentina) — Cultivado a cerca de mil metros de altitude por Miguel Lariviere
Yturbe, é um Malbec de estirpe a um prego mais que justo. Ainda violaceo pro-
fundo, exibe uma paleta aromatica intensa de frutas vermelhas frescas, baunilha,
caramelo, café, tabaco e balsamico, com bom frescor e longo final. (Porto Medi-
terraneo) - BV

Ter Vinum 2009 (Friuli/ Italia) — E do Friuli e é branco, qual a uva? Merlot! Vi-
nificado em branco, com aromas de frutas brancas tropicais maduras, bom corpo,
acidez e uma ponta de alcool (13,5%), bom corpo, ataque redondo e final de mé-
dia persisténcia. (Wine Lovers) - RA

Trés Picos 2007 (Campo de Borja/Espanha) — Elaborado pela Bodegas Borsao
com 100% Garnacha. Tem coloragdo rubi intensa, com pouca evolugdo (leve halo).
Traz aromas intensos de frutas negras maduras, tabaco, especiarias, pimenta
negra e flores secas. Na boca apresenta boa acidez, é encorpado, sem amargor e
com bela persisténcia aromética. Bom exemplar para degustagdo e boa opgdo a
mesa. (World Wine) - ET

Tokaji Classic Aszu 5 Puttonyos 2004 (Hungria/Tokaji) — Excepcional
exemplar de Tokaji, diferenciado e muito elegante. Aromas tipicos desta denomi-
nagdo como damascos, frutas secas, mel, defumado, curry e notas de esmalte.
Bom corpo, excelente acidez e aglicar na medida certa. Muito equilibrado e bas-
tante expansivo. (Casa Flora) - NP

Twomey Cellars Pinot Noir 2008 (Sonoma, Russian River Valley, Califor-
nia/ EUA) — De cor clara, apresenta aromas de cerejas negras, com togue de
pimenta e carvalho. Na boca, a cereja se faz presente, dando personalidade ao
vinho. Corpo leve, taninos sutis e acidez bem presente. (Smart Buy) - APC

CASA FLORA www.casaflora.com.br; CANTU wwvy.cantu.com.br; DECANTER www.decanter.com.br; LA CAVE JADO www.cavejado.com.br;
MISTRAL www.mistral.com.br; PORTO MEDITERRANEO www.portomediterraneo.com.br; SMART BUY WINES www.smartbuywines.com.br;

VINCI www.vincivinhos.com.br; VINICA www.vinica.com.br; WINE LOVERS www.winelovers.com.br; WORLD WINE www.worldwine.com.br;
ZAHIL www.zahil.com.br




GENTE DO VINHO

ANGELO GAJA,

0 PRODUTOR

QUE COLOCOU

0 BARBARESCO

ENTRE 0S MELHORES
DO MUNDO, VEIO

AO BRASIL COMEMORAR
50 ANOS DE CARREIRA

E MOSTROU PORQUE

E TAMBEM UM REFINADO
E DIVERTIDO SHOWMAN

O ARTISTA DO

PLEM "N T'E

por GUILHERME VELLOSO

Aos 71 anos de idade e 50 de carreira, An-
gelo Gaja pode se dar ao luxo de fazer o que
mais gosta, além de produzir os Barbarescos
que o tornaram famoso: falar. Angelo é um
showman nato. Nas palavras de Gaia, fi-
lha mais velha e provavel sucessora, ele
parece “estar o tempo todo no palco”.
Hoje, Gaia, responsavel por exporta-
¢oes, divide com o pai a representa-
¢ao institucional da Gaja no mundo.
Rossana, a filha do meio, ¢ endloga

e trabalha na vinicola. Por enquanto,

RARRARES
- & i

apenas o cacula Giovanni, que tem o
nome do avo paterno, nao se juntou a
eles. Lucia, mulher de Angelo e, como
ele, natural de Barbaresco, cuida da
administragdo do negoécio. Mas Ange-

lo é o grande maestro dessa orquestra.
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A pequena (600
habitantes) e antiga
Barbaresco fica no
alto de uma colina,
cercada por vinhedos

Enérgico e carismatico, magnetiza plateias,
como a que assistiu a uma das apresenta-
¢oes que fez recentemente no Brasil — e
que repetira em Hong Kong — para come-
morar meio século de carreira.

Articulado, sobretudo quando fala em
sua lingua natal e ndo em inglés, que apren-
deu ja adulto, Angelo aborda os assuntos
mais variados. No Brasil, criticou a “uto-
pia” comunista e o tipo de capitalismo que
gerou a “espantosa” crise financeira inter-
nacional. Também analisou o que mudou
no mundo do vinho desde que foi trabalhar
com o pai na vinicola, fundada pelo bisa-
vo em 1859. Ele comenta a evolucao dos
vinhos italianos, fala de sua terra natal, o
Piemonte, ¢ da uva tinta que reina absolu-
ta na regido, a Nebbiolo, que da origem aos
Barbarescos e aos Barolos. Até a chegada

de Angelo, estes ultimos eram de longe os

mais conhecidos e reputados do Piemonte.
Depois dele, essa distingdo praticamente
deixou de existir — pelo menos em termos
de prego e prestigio. Nao por acaso, An-

gelo é considerado o “rei do Barbaresco”.

UVAS FRANCESAS:
UM SACRILEGIO

Nem sempre foi assim. Formado em eno-
logia, Angelo comegou a trabalhar com o
pai em 1961, mas passou os primeiros anos
nos vinhedos, o que, para ele, foi uma coisa
“muito boa”. Foi nos vinhedos que come-
gou o trabalho que colocaria os vinhos do
Piemonte, principalmente os Barbarescos e
Barolos, no mesmo patamar de outros gran-
des vinhos do mundo.

No poés-guerra, disseminou-se o0 uso
de modernos produtos quimicos nas la-

vouras. Mas o que, em principio, pare-

cia uma bencao (maior produc¢do e menos
doencas nos vinhedos), revelou-se uma
desgraga para a qualidade dos vinhos,
que perderam muito de sua tipicidade.
Nos anos 1960, as vinicolas mais impor-
tantes do Piemonte comegavam a reduzir
o uso de defensivos e fertilizantes e a uti-
lizar técnicas como a poda em verde, para
diminuir a produtividade dos vinhedos. O
passo seguinte seria dado nas adegas, com
a introducao de tanques de aco inoxidavel
com controle de temperatura.

Sob a lideranga de Angelo, a Gaja foi uma
das pioneiras em envelhecer seus vinhos em
carvalho francés, para lhes dar maior maciez,
caracteristica que os acompanha até hoje. Foi
dele também a iniciativa de engarrafar sepa-
radamente os Barbarescos dos melhores vi-
nhedos, como o Sori San Lorenzo, em 1967
(a histéria da producao da safra 1989 ¢é o fio
condutor do livro The vines of San Lorenzo, de
Edward Steinberg, lancado no Brasil como 4

arte de_fazer um grande vinho).

1992: SEM BARBARESCO
NEM BAROLO

Mais controversa foi sua decisao de plantar
variedades francesas, como Cabernet Sauvignon,
Chardonnay e Sauvignon Blanc em terrenos reser-
vados a Nebbiolo. Para muitos, um sacrilégio.
O proprio pai ndo aprovou sua iniciativa, mas
limitou-se a comentar: “darmaggi” (“uma
pena”, no dialeto local). Esse acabou sendo o
nome do Cabernet Sauvignon que a Gaja produz
desde 1982. Angelo reconhece que a decisao
de plantar uvas francesas atendeu também a
um objetivo comercial, pois eram nomes mais
conhecidos internacionalmente, o que facilita-
ria a exportacdo dos outros vinhos da vinicola.

Angelo teve que tomar decisdes ainda
mais dificeis para ndo comprometer o re-

conhecimento que seus vinhos obtinham

dentro e fora da Italia. No inicio da déca-
da de 1990, uma sucessdao de safras ruins
no Piemonte levou-o a ndo engarrafar, em
1991 e 1994, seus afamados Barbarescos de
vinhedo Unico — Sori Tildin, Sori San
Lorenzo ¢ Costa Russi. E a cortar pela
metade a produgdo do Barbaresco genéri-
co e do Barolo Sperss. Em 1992, foi ainda
mais radical: ndo produziu uma unica gar-
rafa de Barbaresco e Barolo.

A partir da safra 1996, Angelo tomou
outra decisao que surpreendeu os piemon-
teses ¢ o mundo do vinho, ao anunciar que
passaria a vender seus trés reputados crus
de Barbaresco e seus dois Barolos de vi-
nhedo unico (Sperss ¢ Conteisa) sob a
denominagdao Langhe Nebbiolo, a classi-
ficagdo regional mais simples. A DOCG,
mais nobre, ficaria reservada ao Barba-
resco genérico, para valorizar aquele que
sempre foi o vinho de referéncia dos Gaja.

Ambas as decisdes re-
fletem a admiragdo de
Angelo pelo pai. “Ele
achava que Barbaresco
cra o melhor vinhedo do
mundo e produzia ape-
nas um vinho. Nao havia
segundo ou terceiro. Se a
safra nao era boa, vendia
o vinho a granel”, conta.

Com o av6, de quem
herdou o nome, aprendeu que o vinho,
embora um alimento, também podia ser
um bem de luxo. Em seu cartdo de visitas
de 19035, o avd se apresentava como pro-
dutor de vinhos “di lusso e da pasto”, ou
seja, “de luxo e de comida”. Mas foi a avd
Clotilde (e a filha, entdo recém-nascida)
que homenageou em seu branco mais em-
blematico, o Chardonnay Gaia & Rey. Rey

era o sobrenome de Clotilde, cujo apelido

A producgéo total

da Gaja no Piemonte
é de apenas

350 mil garrafas
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de infancia estd num dos seus vinhedos mais famo-

sos, o Sor1 Tildin. Ao descrever a forte personalida-

de da avd, Angelo observa que para conviver com

ela o avo tinha duas opg¢des: “segui-la ou mati-la”.
Para surpresa de muita gente, outro personagem

retratado com admiracao por Angelo em suas apre-

sentacdes ¢ o americano Robert Mondavi, em quem

declara ter-se inspirado. O critico norte-americano

Robert Parker também recebe elogios. Antes de Par-

ker, segundo Angelo, a critica de vinhos era feita ape-

nas pelos ingleses, com seu vocabulario dificil. Ao sin-

tetizar tudo em numeros, acredita, Parker possibilitou

que consumidores,

antes intimidados,

se aproximassem

do vinho. “Até um

idiota sabe que 100

¢ mais que 807, sen-

tencia Angelo (ele

ndo comenta, mas as

notas de Parker aos

seus vinhos top estdo

frequentemente aci-

ma dos 95 pontos).

Angelo e a mulher, Lucia (a direita), com as filhas Gaja (a esquerda)
e Rossana, na época adolescentes, e o filho Giovanni, ainda menino

MINHOCAS
AMERICANAS

Quando fala da Gaja, Angelo destaca o que tem
sido feito para diminuir o impacto ambiental e pre-
servar a natureza. Um exemplo ¢ a nova area para
armazenar vinhos, construida em Barbaresco, total-
mente subterranea e coberta por um jardim; outro
¢ a Ga’Marcanda, magnifica propriedade em Bol-
gheri, no litoral toscano, perfeitamente integrada a
paisagem. Nos dois casos, faz questdo de dar o cré-
dito ao arquiteto Giovanni Bo, com quem trabalha
ha anos. Obviamente, como em toda apresentagdo
de Angelo, fica para o final a esperada compara-

cao entre a Cabernet Sauvignon e a Nebbiolo, associa-

uma afirmagao de superioridade de uma varieda-

de sobre outra. Como produtor e endlogo, ele sabe
que ndo existe uma hierarquia de castas. Além de
ter plantado a Cabernet em pleno Piemonte, a Gaja
estd produzindo vinhos de perfil moderno, com
uvas que ndo sdo autdctones em Bolgheri (a pro-
pria Cabernet, além de Merlot, Cabernet Franc e Syrah).

O investimento em outras regides da Italia foi con-
sequéncia da impossibilidade de crescer em sua terra
natal, pela pouca disponibilidade e alto pre¢o das ter-
ras. Fol assim que adquiriu propriedades em Montalcino
(Pieve Santa Restituta), também na Toscana, e em Bol-
gheri (Ga"Marcanda).
Na primeira, ele pro-
duz, entre outros, um
finissimo e elegante
Brunello de vinhedo
Gnico, o Sugarille,
a semelhanca de seus
Barbarescos mais fa-
mosos. Ja o Magari e
o Ca’Marcanda de
Bolgheri siao cortes
dominados por Caber-
net Sauvignon e Merlot.
A experiéncia fora
do Piemonte ¢ motivo para que ele termine sua
apresentacdo com mais uma de suas histérias bem
humoradas e deliciosas como os vinhos que faz.

Para melhorar a qualidade do composto usado
para fertilizar os vinhedos, a Gaja importa minhocas
da Califérnia, mais baratas. Mas, ao tentar implantar
a pratica em Bolgheri, encontrou forte oposicdo dos
trabalhadores, pois a maioria vem de familias comu-
nistas ha geragdes. Angelo se diverte ao contar que
precisou usar um argumento de inegavel apelo politi-

co para convenceé-los: “elas s6 comem merda”.

Os vinhos de Angelo Gaja sdo importados e distribuidos
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Pancho Campo MW

Angelo Géja Michel Bettane

Don St. Pierre - Lisa Perrotti-Brown MW

Robert Joseph - Felicity Carter - Jeannie Cho Lee MW:
Debra Meiburg MW - Essi Avellan MW - Zelma Long
Christian Seeley - Mel Dick - Eduardo Chadwick
Adrian Bridge - Simon Tam - Miguel Torres

Jaime Araujo - Cyril Penn - Pierre Lurton

Su Birch - Mauricio Gonzalez-Gordon

Jean Charles Cazes - Stephen Mack
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ROBERT PARKER
JANCIS ROBINSON MW
PANCHO CAMPO MW
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das por ele, respectivamente, ao rude cowboy John  com exclusividade no Brasil pela importadora Mistral , \ {) :‘ & | the wine academy
Wayne e ao “latin lover” Marcelo Mastroianni.  (www.mistral.com.br) ASlaVoIgeREXpE AWSEC - )/ SEN

A comparacao ¢ mais um recurso retorico do que

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

3 99 15 B A
an M 18 B AR Asia Wine Service & Education Centre HONG KONG TOURISM BOARD

T. +34 952 830 806 - winefuture@thewineacademy.com
T. +852 2964 0188 - winefuture@awsec.com
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Caros amigos,

Ao longo de seus seis anos de vida, Wine Style se tornou referéncia para o cada vez maior contingente
de sommeliers que se formam, por exemplo, nas inUmeras turmas de profissionais dos cursos da Associacdo
Brasileira de Sommeliers -- Sdo Paulo (ABS-SP), ministrados de forma sistematica e permanente em Sao Paulo
e em todo o pais. Em consideragao a estes profissionais e atendendo as crescentes necessidades de informacéo,
que ultrapassa os limites do universo do vinho, visto que hoje o sommelier deve também conhecer outras bebidas,
apresentamos a partir dessa edigdao duas novas seg¢des, envolvendo, respectivamente, cervejas e destilados.

A coluna de cervejas fica a cargo da experiente sommeliére de cervejas e engenheira de alimentos Katia Zanata.
Jéa Fabricio Marques, que ird comandar a secao de destilados, € embaixador de marcas da Diageo no Brasil.

Mas, nem por isso descuidamos do cada vez mais fascinante mundo do vinho, razdo de ser da Wine Style.
Nesta edicdao, mostramos, por exemplo, com exclusividade, os elegantes vinhos produzidos na Bulgaria, em visita
de um dos signatarios da presente a terra natal dos antepassados de nosso presidente. Ainda no campo
internacional, da Espanha, Rosa Gonzales e Gerson Lopes, colaboradores habituais da revista, trazem as novidades
das regides vinicolas de Toro e Malaga. Falamos também do cinquentenario do grande produtor italiano Angelo
Gaja, cuja recente visita ao Brasil foi acompanhada por nosso repdrter-especial Guilherme Velloso. Ja a nova
redatora-chefe da Wine Style, a experiente jornalista Cristiana Couto, visitou vinicolas da regidao da Campanha
e do Vale do S. Francisco (nesse ultimo caso de barco!). Nao descuidamos também da cobertura dos principais
eventos de vinhos que aconteceram em Sao Paulo e em outras cidades, como a ExpoVinis, e os promovidos
pelas importadoras World Wine e Vinci.

Com “Cris” Couto e nossa incansavel e onipresente colaboradora, Silvia Franco, aumenta a presencga feminina
na Wine Style, o que de certa forma reflete o que ja vem acontecendo no préoprio mundo do vinho, onde é cada vez
maior o numero de endlogas e produtoras do mais alto nivel. Os novos projetos de uma das mais conhecidas
dos brasileiros, a argentina Susana Balbo, sdo outro assunto presente nesta edigao.

Boa leitura e abracos a todos,

Arthur Azevedo

Mario Telles Jr
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a vez dos vinlios

BRASILEIROS
NA EXPO VINILS

COM RECORDES DE PUBLICO E EXPOSITORES, 152 EDICAO
DA FEIRA TEVE PARTICIPAGAO DO PRIMEIRO “MASTER SOMMELIER"
PORTUGUES E LANCAMENTO DOS PRIMEIROS ROTULOS
BRASILEIROS COM DENOMINACAO DE ORIGEM

LTI

-

A

ais de 400 expositores e 18 mil pessoas lo-

taram o Pavilhao Vermelho do Expo Cen-

ter Norte durante a 15" edicao da Expo

Vinis Brasil, que aconteceu entre 26 e 28

de abril em Sao Paulo. Direcionado a endlogos, pro-
dutores, consumidores e profissionais da area, a Expo
Vinis é a maior feira de vinhos da América Latina.
Importadoras nacionais — como Decanter, Can-
tu, Adega Alentejana, Interfood e Enoteca Fasano
— compareceram com seus estandes ao lado de es-
pacos que reuniam produtores de um mesmo pais.
O Pavilhao da Franga, por exemplo, ocupou um dos
maiores espacos da feira, juntamente com o Espaco
Italia 2011, que trouxe 18 produtores da Bota. Vi-
nicolas da Africa do Sul, Nova Zelandia, Alemanha e
Argentina também tiveram estandes dedicados a seus
vinhos, bem como Portugal, representado pela Vini-
Portugal, AEP (Associagao Empresarial de Portugal) e
as comissoes vitivinicolas das Regides do Alentejo e do

Tejo. A novidade deste ano foi a estreia do Wines of

Chile, associacao responsavel por difundir os vinhos
premium chilenos. “Este é um dos dez mais impor-
tantes eventos do setor”, afirma Domingos Meirelles,
diretor da Exponor Brasil, que organiza o evento.
Além dos expositores, a Expo Vinis mais uma vez
promoveu suas concorridas degustagoes especiais.
O destaque desta edigao foi o sommelier portugués
Joao Pires. Pires, que cuida da carta de vinhos de um
dos restaurantes do famoso chef inglés Heston Blu-
menthal — o Dinner, no Mandarin Oriental Hotel,
em Londres — ¢ o primeiro profissional de seu pais a
conquistar o importante titulo de master sommelier.
A enologa argentina Susana Balbo e o endlogo Em-
manuel Riffaud, gerente técnico da Baron Philippe de
Rothschild, do Chile, também marcaram presenga.
Susana comandou uma degustacdo em que destacou
a Torrontés, emblematica uva branca argentina. Ja Ri-
ffaud apresentou os grandes vinhos da Baron de Ro-
thschild, como Mouton Cadet Rouge 2008, Cha-
teau Clerc Milon 2001, Chateau D’Armailhac



2003 ¢ Chateau Mouton Rothschild 1996.

Uma novidade foi o vinho Scancio, em duas ver-
soes (Private Selection ¢ Reserva), elaborado em
homenagem aos sommeliers brasileiros, a seis maos,
por Antonio Saramago, José Santanita e Arthur Aze-
vedo. O Scancio estd sendo importado para o Bra-
sil, com exclusividade, pela Vinissimo Importadora.

O evento também foi pal-

cionais presentes no evento, representando as princi-
pais regidoes produtoras brasileiras. De 2008 a 2010,
participaram, respectivamente, 11, 25 e 44 vinicolas.
Anunciada em 2010, a primeira Denominagao de
Origem brasileira estreou no evento. Onze vinhos, de
oito produtores, ja estdo aprovados e entrardo para a
histéria como os primeiros vinhos da DO Vale dos Vi-

nhedos (que substitui a IP — In-

co este ano de uma nova ini-

dicacdo de Procedéncia — que

i tyle
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ciativa envolvendo sommeliers
brasileiros. Organizado pela
Wine Academy de Portugal,
com o apoio da Vini Portugal,
da Associacao Brasileira de
Sommeliers-SP e da Associagdo
dos Escangbes de Portugal, a
2% edi¢ao do concurso Portugal
Wine Experts elegeu um profis-
sional do servi¢o de vinho entre
65 candidatos (e 3 finalistas). O

concurso, realizado depois de

um curso intensivo de vinhos

agora, com

DENOMINACAO
DE ORIGEM

ALMAUNICA RESERVA MERLOT 2009
DOM CANDIDO DOCUMENTO MERLOT 2009
PIZZATO ESPUMANTE BRUT

PIZZATO CHARDONNAY 2009

PECULIARE MERLOT 2009
DON LAURINDO RESERVA MERLOT 2009
MIOLO CUVEE GIUSEPPE MERLOT/CABERNET
SAUVIGON 2009
MIOLO CUVEE GIUSEPPE CHARDONNAY 2009
MIOLO ESPUMANTE BRUT MILLESIME 2009
TERRAGNOLO MERLOT 2009
CASA VALDUGA CHARDONNAY 2009

vigorava desde 2002). Na Expo
Vinis deste ano, eles exibiram o
novo selo no rétulo — o que sig-
nifica controle mais estrito das
condicdes de producao e foco
nas melhores castas da regido,
como a tinta Merlot, a branca
Chardonnay e as uvas para espu-
mantes (Chardonnay, Pinot Noiwr e
Riesling Itdlico). Confira a relacdo
de lancamentos da DO no box.

Entre os outros lancamen-

tos brasileiros destacam-se o

portugueses, constou de prova
escrita e pratica (com itens como degustagao, har-
monizagdo e servico). O vencedor foi Diego Arre-
bola, sommelier do Olivetto Restaurante e Enoteca,
de Campinas, que ganhou uma viagem de oito dias
pelas regides vinicolas mais importantes de Portugal.
“Queriamos desafiar os sommeliers dos restaurantes,
tirando-os de seus casulos”, diz José Santanita, res-
ponsavel pela area de educagao da Wine Academy
de Portugal e idealizador do projeto, juntamente com
Arthur Azevedo, diretor da ABS-SP e editor de Wine
Style. “Além da visibilidade, o projeto tem por obje-

tivo aperfeicoar-lhes a formagao”, explica Santanita.

A PRIMEIRA DO BRASILEIRA
ESTREIA NA FEIRA

O maior estande da ExpoVinisBrasil 2011 foi de-
dicado aos vinhos brasileiros. Patrocinado pelo Ibra-
vin (Instituto Brasileiro do Vinho), o espago Vinhos

do Brasil, com 557m?, reuniu 31 das 47 vinicolas na-

Passito de Moscato Giallo,
elaborado pela Vinicola Santa Augusta, cultivado em
altitude do Planalto Catarinense e inspirado na tradi-
¢ao italiana, além do Rosé Brut da mesma vinicola; e
o0 Além Mar, da Villagio Grando, também de Santa
Catarina, que foi elaborado pelo endlogo portugués
Antonio Saramago e pelo sommelier portugués José
Santanita. A Sanjo apresentou o seu Maestrale In-
tegrus 2008, um corte de Chardonnay e Sauvignon Blanc.

Outras novidades incluem o Maria Valduga Es-
pumante Brut2006, 0 Salton Gamay, o RAR Viog-
nier (Miolo), e langamentos da Almadén (um Gewiir-
ztraminer ¢ espumantes). Foram apresentados, ainda,
varios vinhos da Perini e da Campos de Cima — esta,
uma jovem vinicola do oeste da Campanha gatcha,
proxima a Argentina. Este ano, o estado do Parana

também esteve representado, com a vinicola Dezem.

CRISCOUTO@WINESTYLE.COM.BR
B.VIANNA@TERRA.COM.BR

A IMPORTADORA
dos melho
VINHOS

APRECIE COM MODERACAO

www.mistral.com.br
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sequentemente, a empresa teve
que se adaptar as mudancas.

O principal  objetivo  da ZENATO AMARONE CLASSICO DELLA rico e complexo, tem aromas que remetem

WORLD WINE EXPE RIENC E World Wine Experience é apre- VALPOLICELLA RISERVA “SERGIO ZENATO" a frutas caramelizadas, mel e doce de casca

DOC 2004 (Véneto, Italia): Tem aromas de laranja. Um vinho de excecao.

sentar novas marcas, vinhos e . .
’ de frutas passadas, especiarias, floral, madeira

safras incorporadas ao portf6- nobre e notas balsamicas. Tem bom corpo, FEUDI SAN GREGORIO SERPICO 2003

lio, além de gerar oportunida— otima acidez, alco.ol equilibrado e taninos (Campania, Ita!la): A mais ;')ur.a expressao
o ) de excelente qualidade. da personalissima uva Aglianico, a grande
des comerciais. Ha, geralmente, estrela do sul da Itélia, proveniente de parreiras
um aumento significativo nas - DONNAFUGATA MILLE E UMA NOTTE centenarias, o Serpico é um vinho potente,
, (Sicilia, Italia): Um Nero d’Avola (quase) encorpado, com taninos de boa textura,
vendas dos rétulos apresenta- ; . » , :
em pureza, este € um velho conhecido equilibrado e longo. Ainda precisa
dos. Além disso, feiras como dos brasileiros, um vinho de alta gama, de um tempinho de adega, mas ja pode ser
essa sio fundamentais para | muito bem elaborado e expressivo. bebido com grande prazer.
R i .. Encorpado, concentrado, saboroso
D construgao da marca a mé- 4 e muito longo, mantém a habitual FINCA SOPHENIA SYNTHESIS THE BLEND 2007
dio e longo prazos, estrei- | consisténcia desse excelente produtor. (Mendoza, Argentina): Um belo exemplar
tando o relacionamento com com aromas de frutas negras muito maduras,
_ T LA MASSA GIORGIO PRIMO 2008 madeira, especiarias e notas florais. Tem bom
fornecedores  (produtores) 44! | (Toscana, Italia): Confirmando o acerto corpo, hoa acidez, 4lcool correto e taninos
e clientes. “O consumidor | ! do craque Gianpaolo Mota em excluir abundantes e finos.
por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO i L r a Sangiovese do corte de seu vinho icone, este
- colaboragdo degustagio ARTHUR AZEVEDO estd cada vez mais disposto brilhante vinho toscano revela toda a sutileza VINA SAN PEDRO CABO DE HORNOS 2006
? a ousar e experimentar ro- e elegéncia que a Merlot pode alcangar na (Curico, Chile): Tem aromas de frutas vermelhas
c tulos diferentes. mas muitas Toscana, coadjuvada pela Cabernet Sauvingon maduras, floral, madeira nobre, especiarias
; ’ e pela Petit Verdot. Delicioso, encorpado, com e toques animais. Potente na boca, tem bom
64 Fei d h N | dad vezes fica perdldo diante de 6tima fruta e longa persisténcia, o Giorgio Primo equilibrio entre acidez e alcool e taninos
FEIRA DO GRUPO eiras de vinhos sao excelentes oportunidades para tantas boas Opgées” comenta = se firma como um dos grandes vinhos italianos muito finos.
b -
LA PASTINA. QUE REUNIU conhecer grandes produtores, provar belos exemplares Jul “A foirg & de todos os tempos. Absolutamente obrigatdrio.
uliana. elra ¢ uma opor-
r s AL s BALTHASAR RESS HATTENHEIMER
e ficar a par das altimas tendéncias desse mercado em .
c E R CA D E 60 EX P 0 S ITO R E s P . . tunidade para mostrar essas @ FARNESE EDIZIONE 09 (Puglia & Abruzzo): NUSSBRUNNEN RIESLING AUSLESE 2005
. constante movimento. Entretanto, algumas dessas feiras novidades a ele”, completa 0 sempre espetacular Edizione é um dos mais (Rheingau, Alemanha): Um vinho doce
EM SAO PAU I_O E N 0 RI 0 DE destacam-se das demais e surpreendem pela qualidade e ) ’ ) ’ intrigantes e complexos vinhos da Itélia. com aromas de frutas brancas bem maduras,
. . . , Quase mil pessoas cir- Produzido a partir de cinco uvas autoctones frutas em compota, floral e notas minerais.
JANEIRO BUSCA FAMILIARIZAR diversidade dos vinhos apresentados. E esse é o caso da . ) M . . .
y cularam pelas mesas de . (Sangiovese, Montepulciano, Primitivo, Tem corpo médio, boa acidez, alcool bem
0 CONSUMIDOR COM AS World Wine Experience, em sua edigdo 2011. d . s di — Malvasia Nera e Negroamaro), é um vinho equilibrado e ac(icar equilibrado.
~ A ideia de fazer uma feira préopria surgiu em 2001, cgustacao no.s fres clas oy 92 SR o™ (R ;

N OVAS 0 Pg 0 Es N 0 M E R CAD 0 ) ] ) de evento (dois em SP e - acessivel no curto prazo. Saboroso, DINASTIA VIVANCO COLECCION VIVANCO
quando a recém-criada World Wine (que representa o um no Rio). Na opinido ; concentrado, equilibrado e longo, é sempre 4 VARIETALES 2007 (Rioja, Espanha): Um belo tinto,
segmento de vinhos finos do Grupo La Pastina) decidiu ) . uma aposta certeira. Imperdivel. Nota: como que expressa todo o potencial dessa tradicional
divuloar a diversidade e a forca de se ortfolio. De 14 dos organizadores, a fei- se trata de um vinho de duas regides distintas, regido. Mostra aromas de frutas vermelhas

Vg v s up ’ ra foi um sucesso. “A feira nédo poderia ter indicac&o de safra —so para maduras, especiarias, madeira nobre e notas

para ca, a empresa consolidou-se no mercado nacional registro, o Edizione 09 é da safra 2007. animais. Tem corpo bom, 6timo equilibrio entre

nao é uma coisa isolada : . : .
acidez e alcool e taninos muito finos.

sendo, atualmente, uma das trés maiores lojas de vinhos
i ) ) ) dentro do nosso trabalho FARNESE SESSENTANI PRIMITIVO
premium do pais. Hoje, conta com mais de 150 produto-

. . de divulgagéo das marcas ]| MANDU.RII-\ 2007 (Puglia, Italia): QUINTA DA FALORCA GARRAFEIRA 2004

res e cerca de dois mil rétulos em seu catalogo. . ) Outra preciosidade do acervo da Farnese, (Dao, Portugal): Aromas de frutas negras
De acordo com Juliana La Pastina, gerente de marke e da cultura do vinho, pois elaborado com a uva italiana de maior sucesso em compota, floral, madeira nobre, especiarias
» 8 fazemos 1sso todos os dias”, no Brasil. Intenso, concentrado, “quase doce” e notas balsamicas. Com bom corpo, tem 6tima

ting da World Wine, cerca de 60 produtores estiveram e muito macio, € um vinho que agrada acidez, bom teor alcodlico e taninos muito finos.

1 ren marketing. : I .
diz a gerente de arketing em cheio por sua qualidade excepcional.

presentes neste ano em Sio Paulo e no Rio de Janciro. E
HUGEL RIESLING VENDANGES TARDIVES 2001

(Alsacia, Franca): Exibe aromas de frutas muito
um, Wiesse & Krohn, participou da primeira feira. Isso Italia): Um passito cléssico e ao mesmo tempo maduras, em compota, doce de casca de laranja,
contemporaneo, este vinho de mindscula notas minerais e de verniz. Tem bom corpo, 6tima

curioso que, de todos os expositores dessa edi¢do, apenas DONNAFUGATA BEN RYE 2006 (Panteleria

indica que o mercado mudou nesses dez anos, assim como GUSTAVO@WINESTYLE.COM.BR - o : ; - )
producdo e altissima qualidade se revela sempre acidez e teores de aglcar e alcool corretos.

uma grande e agradavel surpresa. Exuberante, Um vinho untuoso e macio.
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A 3 edicdo da Vini Vinci, que i
aconteceu em maio nas cidades do .
Rio de Janeiro e Sdo Paulo, reuniu k
50 produtores de 12 paises, serviu
ao publico cerca de 300 rotulos e
trouxe diversos produtores novos :
gue ainda ndo estavam no Brasil. “A importadora é o
conjunto de produtores que trabalham com ela”, diz seu
proprietario, Ciro Lilla. “Nao é fécil trazer 50 produtores
ao Brasil e o fato de terem vindo prova a confianca que
eles ttm em nds”, completa ele, que deve inaugurar em
breve um showroom da Vinci nos Jardins, destinado
principalmente & degustacdo e & cultura do vinho.

O francés Luc Baudet, do Chateau Mas Neuf,
foi um dos destaques deste ano. Baudet é endlogo e
proprietario desta vinicola de Costiéres de Nimes, no
sul do Rhone. Seu estilo reflete o terroir da emergente
regido — sdo vinhos profundos e frescos, e, segundo
ele, acompanham bem a cozinha francesa. Um de seus
bons rétulos é 0 La Mouvache 2005, macio, sedoso
e equilibrado. Também excepcional é 0 Armonid,
um corte de Cabernet Sauvignon, Merlot € Grenache.

s
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Da Italia, vieram grandes nomes, como
0 endlogo Alessandro Cellai, que assina
. e B rétulos das propriedades Castellare di

-

Castellina, Podere Monastero e Roccadi

.-l\ ! (F
[ A = L "M Frassinello, na Toscana, além davinicola

Feudi del Pisciotto, na Sicilia. Podere

Monastero, em Castellina in Chianti, ¢ um projeto no qual
produz dois vinhos excepcionais em escassos 1,5 hectare
cadaum. Osvinhedosforam plantadosem 2000 e aprimeira
safra aconteceu em 2006. La Pianeta, um IGT toscano, é
elaborado com 100% Pinot Nero € traz a tipicidade da casta,
notas de pimenta, boa estrutura e madeira bem integrada.
A Sardenha foi representada por Antonio Argiolas,

32 geracdo da familia no comando da vinicola
batizada por seu avd, de quem herdou, também, o
nome. Atualmente, a vinicola Argiolas acumula 17
trebicchieri no Gambero Rosso. Argiolas dedica-se as
castas nativas da ilha, e contou com GiacomoTachis,
0 criador do Sassicaia, para elaborar seus vinhos.
O Costera Cannonau di Sardegna 2007 é um
exemplo desse trabalho. E um tinto & base de Cannonau,
uma casta da familia da Grenache, presente na Sardenha

ha mais de trés mil anos: na garrafa, reline a0 mesmo
tempo poténcia e delicadeza, elegincia e carater.
Digno de nota ¢ também seu Turriga Isola Dei
Nuraghi IGT 2005, macio e longamente persistente.
Além de finos e elegantes, os vinhos de Argiolas
destacam-se pela boa relagdo entre preco e qualidade.
Outro destagque da Italia foi a presenga de Giancarlo
Guarnieri, da Lanciola, que produz rétulos nas
regides de Chianti Colli Fiorentini e Chianti Classico.

FAZER O NOVO seM
DESCARTAR O PASSADO

Outros produtores de prestigio participaram
da edicdo 2011. Entre eles, José Manuel Ortega
Gil-Fournier, que dirige as bodegas O. Founier na
Ribera del Duero, na Argentina e no Chile; Joan
Arrufi, proprietdrio e enologo da Altavins, da
DO Terra Alta, na Catalunha, area ainda pouco
conhecida; e Alvaro Comenge, que em 1999
inaugurou a Comenge, nova estrela da Ribera del
Duero e embaixadora da casta Comenge Verdejo.

Produtores portugueses também marcaram

Na pégina ao lado, Luc Baudet, proprietario e endlogo do Chateau Mas Neuf. Nesta pagina, de cima para baixo, Alessandro Cellai,
Antonio Argiolas e Joana Cunha

presenga na Vini Vinci, como a endloga Joana Cunha,
que trabalha com Francisco Olazabal na Quinta do
Mondego, no Déo, e Joaquim Guimaraes, da vinicola
Monte da Ravasqueira, instalada no Alentejo. O
Quinta do Mondego 2007, apresentado na feira,
é um corte sedutor de Touriga Nacional, Tinta Roriz,
Faen e Alfrocheiro, elaborado & moda antiga: as uvas
das diferentes parcelas sdo fermentadas juntas, e
ndo em separado. Prova de que se pode fazer uma
boa novidade sem descartar as tradi¢cdes do passado.

Por falar em tradicdo, ndo poderia faltar, entre tanta
diversidade de estilos, 0os grandes vinhos da vinicola
Tondonia, de Rioja. Seu Tondonia Reserva Branco
1987, complexo e profundo, ainda esta inteiro. Outras
preciosidades foram os champanhes da Henriot, como
por exemplo, um Henriot Brut Millesimé 1998,
ainda fresco e cativante, e os belos vinhos doces da
Tokaji Hétszold. O Late Harvest Tokaji Hétsz616,
especialmente, retine dogura, bela acidez e bom preco.

SILVIA@WINESTYLE.COM.BR
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Paraiso vitivinicola, Malaga ja teve em outras épocas seu “1ugar ao sol”.
. . -

! A" - e
No sentido literal, pois esta cidade da Andaluzia, banhada ao.sul‘pelo mediterraneo, .
pertence a Costa del Sol,.cujas praias estdo entre as mais procuradas pelos turistas
em todo mundo. Atualmente; Malaga parece aproveitar o grande momento dos vinhos

' Ve d ' AT L =
espanhéis para mostrar seus produtos, que mesclam tradigao (ha vinhos na regjao
. L 5 1
desde 600 a.C.) e modernidade. _ "y . 5
< 2l - . T r e -
A provincia, que carrega o mesmo nome, conta com imperdiveispontos turisticos, i
; P ? ;
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Para quem ama bons vinhos e
| comida, porém, o passeio é ines-
i quecivel. Em Malaga, ha trés
I vinhos tradicionais (Vinos de
| Licor, Dulces Naturais e Natu-
ralmente Dulces) e até seis sub-

tipos, que variam de acordo com
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o envelhecimento por que passam. A compreen-
sao dos rotulos, porém, nao ¢ tarefa facil para o
consumidor (sobre os vinhos de Malaga, confira
reportagem na edi¢ao 29). Em termos de termi-

nologia, um pouco de simplicidade cairia bem.

A MALAGA DOS VINHOS

A regido produtora de vinhos da provincia
de Mélaga, uma das menores DOs da Espanha,
abriga 1.320 hectares de vinhedos, divididos em
cinco zonas. A de Axarquia ¢ dominada pela
Moscatel, enquanto em Montes de Maélaga, uma
cadeia montanhosa que circula a capital, ha pre-
dominio desta e da uva Pedro Ximénez (PX). Em
Malaga Norte reinam a PX, a Auwén e a Doradilla;
na Costa Ocidental, no limite com a provincia
de Cadiz, impera a Moscatel; mas ¢ em Serra-
nia de Ronda que as cepas tintas mostram todo
seu potencial: s6 os vinhos ai elaborados podem
conter no rotulo a inscrigdo Serrania de Ronda.

O clima e o solo variam de acordo com
cada uma das zonas de producdo. Axarquia,
a mais oriental delas, é protegida dos ventos
que vém do norte e, por isso, sofre mais a in-
fluéncia do clima temperado vindo do Medi-
terraneo. Seu solo contém pizarras (ardodsia) em
decomposicdo, ¢ terrenos pendentes a base de
lascas de ardésia. E, portanto, um bom lugar

para se cultivar a Moscatel. J& os subsolos calizos

(calcarios) de Serrania de Ronda, situados nos
vinhedos altos (750 metros) e aliados ao clima
de grande amplitude térmica, fazem com que

algumas cepas tintas déem-se aqui muito bem.

DEGUSTANDO SECULOS

Antes de sair a caca dos vinhos e das comidas
de Malaga (seus pescados sao divinos), vale apre-
ciar seus monumentos e prédios. Caminhando em
direcdo a cidade velha, pode-se contemplar a bela
Catedral (construida entre 1528 e 1782) e, proxima
dela, o Museu de Picasso, que fica no Palacio de
Buenavista e foi declarado Monumento Nacional.
Um pouco mais distante esta a Casa de Picasso,
onde o artista nasceu. O Mercado de Atarazanas,
construido entre 1876 e 1879 no centro da cidade
velha, € outra opcao de visita. Nele, é possivel de-
gustar vinhos locais ao lado de suculentas tamaras.

Com a energia renovada, o trajeto continua
em dire¢do a La Alcazaba, a bela fortificacao
mourisca do século XI, bem ao lado do Teatro
Romano, descoberto nos anos 1950, com 31 me-
tros de raio e 19 metros de altura. Finalmente,
vale visitar o castelo de Gibralfaro, de influéncia
fenicia, de onde se tem uma bela vista da cidade.

Terminado o passeio, ¢ hora de mergulhar
nos vinhos de Malaga. Entre os produtores tra-
dicionais ha duas boas opgdes: a primeira delas
¢ Quitapenas (www.quitapenas.es), uma bodega
familiar situada no centro de Malaga com trés
tabernas ou bares proprios. Dentre eles, vale co-
nhecer a da calle Sanchez Pastor, quase em fren-
te a loja de vinhos La Reserva del Pastor, que
também merece ser conhecida.

A segunda opcao é La Antigua Casa de
Guardia (www.casadeguardia.com), uma secu-
lar taberna da bodega de mesmo nome, locali-
zada na alameda principal da cidade. Famoso,
o lugar ja recebeu varias visitas da rainha Isabel
II. Estes dois lugares sdo um pedago precioso
da Espanha: os pescados fritos e frutos do mar

servidos em ambas as casas devem ser saborea-
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Fim de tarde em Malaga;
loja de frutos do mar tipicos
da regido no interior

do mercado (pagina ao lado)
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dos de joelhos. Lagrima Christi ¢ Pajarete 1908,
sao, respectivamente, os vinhos mais famosos de Qui-
tapenas ¢ La Antigua Casa de Guardia, ¢ ambas as
vinicolas aceitam visitas programadas.

Uma terceira opg¢ao para se conhecer os diferentes
estilos de vinhos malaguenhos ¢ visitar o interessan-
te Museo del Vino Malaga (www.museovinomalaga.
com), instalado num edificio do século 17, o Palacio
de Biedmas, no centro histérico da cidade. Espacoso
— sa0 mais de 800 m? — inclui salas para exposigdes,
formacado permanente e degustacdes, além de uma
loja com livros e vinhos, entre outros itens. Na entra-
da, h4d uma exposi¢iao de 400 litografias de rétulos e
cartazes do final do século 19 e inicio do 20, além de
garrafas e pegas singulares. No andar superior, o visi-
tante pode conhecer um pouco da histéria do vinho
da regido, dos fenicios até nossos dias, bem como as
zonas de producao, o método de elaboracao e os dife-
rentes estilos da bebida. Depois, ¢ hora da pratica: ha
provas de degustacao (as mais especificas podem ser
agendadas, com custo adicional), como a que oferece
os vinhos da DO Mailaga e da DO Sierras de Malaga.
Ao terminar a visita, entende-se perfeitamente a frase
escrita no folheto de apresentacdo do museu: “Descu-

bra los siglos en su paladar”.

CULTIVO NATURAL

E lindo o caminho entre a cidade de Malaga e a
comarca Serrania de Ronda. A cidade de Ronda sedu-
ziu personagens famosos, como o poeta Rainer Maria
Rilke, o escritor Ernest Hemingway e o cineasta Orson
Welles. Nao ha como nao se maravilhar diante do Tajo
de Ronda, um grande canyon que divide a cidade, vis-
lumbrado a partir do Puente Nuevo ou do Parador de
Ronda, uma das boas opcoes de hospedagem.

Em Ronda encontra-se a Bodega Frederico Schatz,

a primeira da regido a se tornar ecoldgica (sdo quatro

atualmente) e a tnica biodinamica. Irederico Schatz
¢ uma vinicola-butique, quase artesanal, localizada
na Finca Sanguijuela, cujas vinhas estdo na parte sul
do vale Llano de La Cruz.

A proximidade do Atlantico (85 km do oceano) e
a grande amplitude térmica explicam, em parte, por-
que se pode ter uvas de qualidade e com ciclos longos
e curtos num mesmo local — e de cultivo natural.
Frederico Schatz explica que no cultivo biodinami-
co obtém-se um solo ordenado, onde a planta cres-
ce melhor, mais sadia e capaz de se defender. “Fago
biodinamica sem radicalismos. Acredito que ¢ preciso
ser ecoldgico para que sejamos economicos e, assim,
sustentaveis”, diz o produtor.

Em lugar de pesticidas ou herbicidas, Schatz busca
outras solugoes. Por exemplo, planta arvores frutiferas
préximas aos vinhedos que, com suas frutas aromati-
cas, atraem insetos que poderiam ir as vinhas. Podas
do jardim e restos da vinificacdo sdo aplicados nas
preparagoes biodinamicas, utilizadas ndo s6 nos vi-
nhedos mas em todo o campo. Até as ervas que cres-
cem entre as vinhas tém seu papel. “Elas evitam o ex-
cesso de calor no solo, deixando-o mais fresco, o que
reflete nas uvas”, explica ele. “Além disso, minimizam
erosdes, servem de nutrientes para insetos e bactérias,
que as atacam e deixam de lado a videira e, por fim,
‘amortecem’ a chuva, evitando que os fungos ‘subam’
pela videira”, completa. O resultado, segundo o viti-
cultor alemao, ¢ um produto diferenciado. “Nao ha

colheitas ruins, s6 maus viticultores”, sentencia ele.

UM TERROIR PARA
A PETIT VERDOT

Nos trés hectares de vinhedos, de alta densida-
de (2.800 a 3.500 litros por hectare), sdo produzidas

por ano 15 mil garrafas em seis estilos, todos secos:

um Chardonnay, um rosado feito com a Muskattrollinger
(Muscatoly ou Muscat) e quatro tintos — os varietais
Pinot Noir e Petit Verdot, o Acinipo, a base da tinta Lem-
berger (comum na Hungria, onde ¢ conhecida como
Kékfrankos), e o Finca Sanguijuela, corte de Tempra-
nillo, Syrah, Merlot e Cabernet Sauvignon.

Os tintos de Petit Verdot sao um dos destaques da
regido, sejam eles varietais ou em assemblage. Poten-
tes e ao mesmo tempo elegantes, sdo vinhos frescos,
prontos para degustar ainda jovens, mas de boa guar-
da. “De Serranias de Ronda saem Petit Verdot cada vez
melhores”, entusiasma-se Schatz, que produz cerca
de duas mil garrafas por ano deste varietal. Outra uva
tinta que vem despontando é a Pinot Nowr. As bodegas
Vetas, Descalzos Viejos e Cortijo Los Aguilares forne-
cem bons exemplares destes tintos.

Na ala moderna, valem mencao os fantasticos mosca-
téis, como o Molino Real, produzido por Telmo Rodri-
guez, o Victoria, de Jorge Ordoéiez, e o Ariyanas Ter-
ruiio Pizarroso, eclaborado pela Bodegas Bentomiz.
Entre os brancos secos desta uva destacam-se o Botani,
de Jorge Ordoénez, e o Aryanas Seco sobre Lias. Vale

busca-los em lojas como o tradicional magazine espanhol

El Corte Inglés, e as especializadas Vino Calidad (www.vi-

nocalidad.com) e Lugar del Vino (wwwlugardelvino.com).

Se a Andaluzia ¢ a terra do Jerez, num futuro proé-
ximo a regido de Malaga — particularmente Serrania
de Ronda — poderd, talvez, vir a ser conhecida por
sua uva emblematica, a Petit Verdot. Outra aposta é na
exceléncia dos vinhos feitos com a Moscatel: em Axar-
quia, particularmente, eles sdo produzidos a partir
da recuperagao de vinhedos antigos por produtores
como o inquieto Telmo Rodrigues, que ali produz o
vinho Molino Real (confira reportagem na edic¢do
31). Esta altima aposta tem sua razao de ser: nos sécu-
los 17 e 18, os vinhos malaguenhos de Moscatel eram,
entdo, mais famosos do que o Jerez.

Nao ha como saber para que lado vao os resul-
tados desta revolugdo na pequena regido. Sabe-se,
porém, que o caminho pode ser mais arduo quando
a aposta recal sobre uma uva branca e seus vinhos

doces em lugar das cepas tintas e seus vinhos secos.

GERSON@WINESTYLE.COM.BR
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HARMONIZA(}AO Mogqueca capixaba,
um classico da

cozinha do
Espirito Santo

tyle

Uma das regras basicas da compatibilizacdo entre vinhos e pratos ¢ a
precisao em relacdo aos elementos que constituem a receita. Assim, evita-
-se generalizagoes do tipo “vinho e carne” ou “vinho e salada”, que ndo
levam a lugar algum. Portanto, o melhor caminho ¢ a analise minuciosa
dos componentes, aromas ¢ texturas do prato. Dai, delineia-se o perfil dos
vinhos que melhor se encaixarao neste modelo.

Mas sera possivel utilizar este modelo para uma tnica proposta culina-
ria, como a cozinha indiana ou a mineira? De imediato, surge o primeiro
obstaculo, que reside na diversidade de elementos que tornam impossivel
a escolha, com relacdo ao vinho, de um elemento correspondente.

Dois exemplos: como encontrar algo que seja comum as texturas de pei-
xe, legume, cordeiro ou filé mignon, ingredientes utilizados em pratos va-
riados da cozinha indiana? Ou, aquilo que seja comum num lombinho de
porco e numa costela de vaca, componentes de pratos da cozinha mineira?

O primeiro passo, portanto, ¢ identificar elementos comuns, de consenso,
nos pratos de cada culinaria. Estes serdo os indicadores basicos a guiar a

escolha das combinagbes, que sera mais ampla ou mais limitada de acor-
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do com o maior ou menor numero de especificagoes.

Com relacdo a comida indiana, o elemento
consensual de quase todos os pratos ¢ o curry e seu
sabor picante e de especiarias, o que exige vinhos
com maior acidez e dogura e toques aromaticos,
similares a esses elementos ou em contraste a eles.
Quanto ao segundo exemplo, a gordura animal,
marcante nos pratos mineiros, pede vinhos com
taninos e acidez adequados para equilibrar a “sus-
tanca” da culinaria das Gerais.

A partir dessas premissas, a Wine Style resolveu
encarar um desafio, durante a tltima edi¢ao do En-
contro Internacional do Vinho, que aconteceu em
Vitéria no final de 2010. A proposta foi buscar o
que combinar com os pratos mais tradicionais da
culinaria capixaba. E possivel, entio, tragar regras
bésicas de combinacgdo a partir de uma analise mi-

nuciosa das caracteristicas da culinaria capixaba?

A4 ~ )
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SEM TANINC-S
Inicialmente, a ideia foi analisar as origens e a
constitui¢ao desta culinaria. A cozinha capixaba re-

sulta de duas influéncias: a do oceano, com os pes-

cados e frutos do mar, e a dos cultivos em pequenos

rocados — que, alias, ¢ o significado de “capixa-
ba”, em tupi-guarani. Destes, obtém-se a mandioca
(e sua farinha), a banana, o urucum e o coentro.
Em seguida, foram eleitos os pratos mais populares
— todos a base de peixes ou frutos do mar: ostras gra-
tinadas, casquinha de siri, moqueca capixaba, torta
capixaba e bob6 de camarao.

A utilizagao exclusiva de peixes ou frutos do mar
torna, de imediato, mais facil a escolha tanto do “vi-
lao” quanto do elemento preferencial para as com-
patibilizacdes. O vilao, que deve ser evitado na com-
binacdo com os ingredientes do mar, ¢ o tanino, que
provoca nos vinhos tintos a desagradavel sensacao de
metalizacao, relacionada a presenca de ferro e de ions
ferrosos, existentes nos complexos polifenolicos (nome
sofisticado que se da aos taninos).

O heroi desta combinagao, que vai funcionar sem-
pre com peixes e frutos do mar, ¢ a acidez. De acordo
com as variagoes de textura propostas, a acidez pode
ou nao estar associada a presenca do espumante e de
suas “bolhinhas”. Outro elemento comum e que re-
forga tanto a acidez quanto a fruta ¢ o tomate, presen-
te principalmente nas moquecas e tortas capixabas.

Com relacdo ao carater aromatico, a principal
caracteristica da comida capixaba é a presenca

marcante do coentro e da cebolinha — o que, alias,

a diferencia dos pratos baianos, marcados mais pelo
peso e pela fruta associados ao azeite-de-dendeé.
Assim, as constantes na escolha dos vinhos se-
riam: vinhos brancos (sem taninos), com grande
acidez (incluindo os espumantes) e carater aromati-
co frutado e herbaceo.
Como variaveis desta equagao estao o peso do prato
e sua textura, elementos que mais se modificam e que
podem variar do crocante da casquinha de siri ao cre-
moso do bob6 de camarao, da leveza e cremosidade das
ostras gratinadas ao peso e substancia da torta capixaba.
Tentamos, entdo, oferecer uma paleta de opg¢oes:
um chileno leve, como o Sauvignon Blanc La-
berinto 2007, seguido de um Sauvignon Blanc
Dog Point 2008 (amadurecido em madeira, no esti-
lo Fumé Blanc), evoluindo para um A/lbarifio espanhol
mais encorpado, o Sketch Raul Perez, sucedido
pelo classico e cremoso Mersault Clos de la Ma-
ziere Jacques Prieur e culminando com um “corin-
ga” frutado, o Champagne Cattier Brut Rose NV.
Como era de se esperar, a presencga (alids, pouco
habitual na culinaria capixaba) do leite de coco no
bob6 de camarao tornou-se uma combinagdao na-
tural com o tnico Chardonnay escolhido — o Mer-
sault —, enquanto o Sauvignon Blanc Labe-

rinto, herbaceo, frutado (maracuja) e com acidez

intensa, combinou bem com a moqueca capixaba.

Como previsto, também, o espumante criou
um belo e rico contraste com a casquinha de siri.
A grande surpresa, entretanto, foi o Albarifio barri-
cado, que foi bem com quase todos os pratos. Isso
mostrou que vale a pena arriscar e investir em no-
vos vinhos, de origens ndo utilizadas habitualmen-
te em nossas compatibiliza¢des. A cremosidade da
ostra, ainda, casou bem com o Fumé Blanc. Ja com
relacdo a torta capixaba, tanto o Mersault quanto
o Raul Perez Sketch mostraram estrutura capaz
de harmonizar perfeitamente com o prato.

E importante ressaltar que o método utilizado tem
a vantagem de permitir a substitui¢do de qualquer um
dos vinhos escolhidos por outro equivalente, respeita-
dos seus elementos constituintes basicos.

Nossa conclusdo foi a de que ste exercicio pode
ser comparado a um tiro de espingarda, com muitos
chumbinhos, em um grupo de varios patos: a possi-
bilidade de acerto aumenta quanto mais proximos
estiverem os pratos, ou seja, quanto mais elementos
comuns eles apresentarem, maior serda a chance de
compatibiliza¢ido adequada.

Agradecimento: Casa do Porto

MARIO@WINESTYLE.COM.BR "
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DESTILADOS

por FABRICIO MARQUES

Assim como a cerveja e o vinho, os destila-
dos tém uma industria vibrante. Nesta primeira
edi¢do, falaremos de uma bebida pouco conheci-
da entre noés: o rum. Sua importancia histérica vai
além de uma simples bebida. Falar de rum é ex-
plorar geografia e tradigdo, aventurar-se por guer-
ras com escravos ¢ piratas, descobrir drinques.

As origens do rum estdo associadas as da cana-
-de-agtcar e, por isso, ele ¢ um dos destilados mais
antigos do mundo. Acredita-se que a cana-de-agucar
veio da Asia e propagou-se pela China e pela India,
onde foi “descoberta” por Alexandre, o Grande. Pelas
maos dos arabes, no século 11, a planta foi levada
para a Africa e a Europa (especialmente Portugal e Es-
panha). Em 1493, chegou com Cristovao Colombo a
ilha de Espanyola (futura Republica Dominicana). Ao
redor de 1520, os portugueses a trouxeram ao Brasil.

O agtcar produzido nas coldnias era enviado ao
Reino Unido, que o trocava por armas. Estas, por
sua vez, eram levadas para a Africa e trocadas por
escravos, que eram levados para o Caribe em troca
de agucar. O mel residual da cristalizacao do agtacar
(o melago) permanecia nas ilhas, e os escravos desco-
briram que este melago, deixado em tanques aber-
tos, fermentava, originando uma bebida alcoélica.

A primeira referéncia ao rum data do século 16,
em Barbados. Era chamado de “mata diabo” (kill-
-devil) e “rumbullion”. Posteriormente, nas ilhas
francesas, ganhou o nome de “guildive”, “tafia” e,
finalmente, rum. Alguns créem que a palavra venha
de Saccharum officinarum, o nome da cana em latim.
Outros acreditam que deriva de rumbullion, que sig-
nifica “grande tumulto” — numa referéncia a ale-
gria que o seu consumo proporcionava. No século
17, era a bebida mais consumida no Novo Mundo.

O rum também esta associado aos piratas, que na-
vegavam as costas do Caribe. Ter um barril de Mount
Gay, a destilaria mais antiga de rum, era sinal de méri-

to entre piratas. Os oficiais ingleses também o consu-

miam: em porgdes didrias, era diluido em agua (para
render) e misturado aolimao (para combater o escorbu-
to). Esta mistura foi chamada de Grog, em homenagem
a um capitdo da marinha apelidado de “ye old grogg™.

A elaboracao do rum varia segundo as zonas pro-
dutoras, que determinam seu estilo. A mais impor-
tante abrange as colonias espanholas — Cuba, Vene-
zuela e Republica Dominicana —, que produzem o
chamado “rum leve” ou “industrial”, feito a partir do
melaco e geralmente destilado em colunas, proporcio-
nando um destilado leve, com sabor da caramelizagao
do carvalho no qual envelhece. O segundo estilo sdo
os runs “pesados”, feitos nas colonias inglesas (Barba-
dos, Jamaica e Nova Inglaterra). Elaborados a partir
do melaco, tém fermentagao lenta, na qual se utiliza o
dunder — residuo da destilagao que fica no alambique
e contém substancias que fornecem aroma e sabor —
ou o liming — espuma ou pelicula fina que se forma
na superficie do melago durante a extracao do agucar
e que contém leveduras naturais. Essas bebidas, geral-
mente destiladas em alambique de cobre, tém aroma
e sabor mais intensos. O terceiro estilo é parecido com
a cachaca, pois ¢ feito a partir do caldo da cana. Os
runs “agricole” sao elaborados nas colonias francesas
(Martinica, Haiti, Guadalupe), e geralmente destila-
dos em alambiques de cobre. Na época de Napoledo,
os franceses produziam actcar a partir da beterraba,
sem importa-lo das col6nias. Uma lei francesa (e atu-
almente, a lei da Unidao Europeia) permitiu a criagao
de uma Appellation d’Origine Controlée — a AOC
Martinique — para runs “agricole” da Ilha de Marti-

nica com certos padroes de producao.

Fabricio Marques é embaixador de marcas da Diageo
no Brasil. Formado em hotelaria pela Swiss Hotel
Association, trabalhou como diretor em redes de hotéis

de luxo, como Mandarin Oriental, Conrad ¢ Orient-Express.
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0S (BELOS) VINHOS DO

GRANDI MARCHI

CADEL BOSCO CUVEE PRESTIGE (ESPUMANTE
NAO-SAFRADO):

Franciacorta elaborado com
Chardonnay (15%), Pinot Nero (15%) e Pinot Bian-
co (10%), proveniente de 134 vinhedos diferentes.
Degustacao: cor amarelo-palha e discreto reflexo
esverdeado; aromas de frutas brancas bem madu-
ras, floral, anis, levedura (brioche) e frutas citricas.
Na boca apresenta corpo médio, 6tima acidez, bom
teor alcodlico e espuma consistente.

ALOIS LAGEDER BENEFIZIUM PORER PINOT GRI-
GI0 2008: Alto Adige (extremo norte da Italia). Pro-
venientes de um Gnico vinhedo (Benefizium Porer,
em Magre), 20% das uvas fermentam em barricas.
Degustacado: aromas de frutas brancas maduras
(péssego), mineral e notas florais. Um vinho macio
e equilibrado, com corpo médio e boa acidez.
MICHELE CHIARLO NIZZA LA COURT 2006: Barbe-
ra d'Asti Superiore DOCG. Degustacao: aromas de
frutas vermelhas muito maduras, cedro, especia-
rias, notas florais e de alcaguz. Na boca mostra
corpo médio, 6tima acidez e taninos finos.

P10 CESARE BAROLO DOCG 2006: Passa trés anos
em carvalho francés. Degustacao: frutas verme-
lhas muito maduras, especiarias, madeira nobre,
notas animais e defumadas. Na boca exibe bom
corpo, 6tima acidez e taninos finissimos. Um vinho
macio, elegante e equilibrado. Pronto para beber,
ainda tem grande potencial de guarda.

MASI COSTASERA AMARONE CLASSICO DOC
2006: Feito com Corvina (70%), Rondinella (25%)

e Molinara (5%), que sofreram “appassimento”.
Passa 24 meses em carvalho esloveno e francés.
Degustacao: aromas de frutas passadas, madeira
nobre, especiarias (orégano), frutas negras e notas
tostadas. Bom corpo, boa acidez e taninos finissi-
mos. Um vinho complexo, elegante e equilibrado,
digno da fama alcancada pelos grandes amarones.
LUNGAROTTI RUBESCO RISERVA VIGNA MONTIC-
CHI0 2004: Torgiano Rosso Riserva DOCG (Umbria),
com Sangiovese (70%) e Canaiolo, passa um ano
em carvalho e trés em garrafa antes de ser co-
mercializado. Degustacdo: aromas de frutas em
compota, madeira nobre, especiarias, defumado e
toques animais (couro). Corpo médio, boa acidez e
taninos finos. Um vinho pronto para ser bebido.
TENUTE FOLONARI BAIA AL VENTO 2007: Bolgheri
Superiore, elaborado com Merlot (90%), Cabernet
Franc (5%) e Petit Verdot (5%). Degustacdo: aro-
mas de frutas negras, floral, alcaguz, especiarias,
madeira e toques animais. Vinho moderno, com
bom corpo, equilibrado e com taninos finissimos.
Jovem, mas com grande potencial.

ANTINORI GUADO AO TASSO 2005: Bolgheri Supe-
riore, com Cabernet Sauvignon (50%), Merlot (45%)
e Syrah (5%). Degustagéo: aromas florais (violeta),
de frutas vermelhas, madeira nobre e alcaguz. Bom
corpo, 6tima acidez, bom teor alcodlico e taninos
de excelente qualidade. Exuberante, potente e
equilibrado. Um belo exemplar gastrondmico.
UMANI RONCHI PELAGO 2006: Marche Rosso IGT,

com Cabernet Sauvignon (50%), Montepulciano
(40%) e Merlot (10%). Degustag@o: notas de frutas
vermelhas, aromas lacteos, de madeira e toques flo-
rais. Leve e jovem, equilibrado e com taninos finos.
RIVERA IL FALCONE 2005: Castel del Monte Riserva
(Puglia), feito com Nero di Troia (710%) e Montepul-
ciano (30%). Degustacdo: aromas de frutas verme-
lhas, especiarias e notas lacteas. Corpo médio, boa
acidez e taninos finos.

MASTROBERARDINO RADICI TAURASI DOCG 2003:
Vinho elaborado exclusivamente com a uva
Aglianico, da Campania. Degustagdo: aromas
de frutas em compota (ameixa), madeira nobre,
especiarias, animal (couro) e toques minerais.
Elegante, macio e saboroso, com corpo médio,
6tima acidez e taninos finissimos.

TASCA D'ALMERITA ROSSO DEL CONTE 2005: Te-
nuta Regaleali (Sicilia), com 85% Nero d’Avola e
outras uvas tintas. Degustacgao: no nariz, muita fru-
ta madura, madeira nobre, especiarias (alcaguz) e
notas florais. Corpo médio, 6tima acidez e taninos
de excelente qualidade. Um vinho elegante, equili-
brado, complexo e com frescor.

DONNAFUGATA BEN RYE: Passito di Pantelleria
DOC, feito com a Zibibbo (Moscato d’Alessandria).
Degustacao: aromas de frutas caramelizadas, mel,
laranja confit, marmelada e floral. Untuoso na
boca, com 6tima acidez, bom teor alcodlico e aci-
car equilibrado.
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Elegante, macio e saboroso, com corpo médio,
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As primeiras cervejas eram muito diferen-
tes das atuais. CGomo o trigo era o melhor ce-
real para a fabricagdao de paes (por sua quanti-
dade de glaten), tornou-se o mais utilizado na
elaboracao das cervejas, que recebiam também
a adicdo de uvas e de tamaras ao mosto, pois
elas aceleravam seu processo de fabricagao pela
presenga de leveduras e bactérias nas cascas.
De teor alcodlico bem baixo (algo como 2,0 ou
3,0%), as cervejas antigas recebiam muitas vezes a
adicdo de ervas, raizes e frutos, como alecrim, anis,
canela, zimbro, gengibre e avelas, além de mel.

Durante a Idade Média, a producao da cer-
veja se expandiu principalmente pelas maos dos
monges, que a produziam e serviam nos mos-
teiros para os hospedes que por 14 passavam,
além de utilizarem-na como alimento durante

o0 jejum, em que s6 podiam consumir liquidos

Felizmente, nos ultimos anos temos assistido
ao contramovimento mundial conhecido como
Craft Beer Renaissance, que pretende trazer de
volta ao consumidor o prazer de apreciar uma
boa cerveja, revivendo suas histérias, estilos e sa-
bores. E sobre esse universo que falaremos aqui.

Como vimos, diversos fatores influenciaram de-
cisivamente o desenvolvimento dos estilos de cerveja
atuais. Aspectos culturais e climaticos, disponibili-
dade de matérias-primas regionais e avancos tecno-
loégicos tragaram o caminho da cerveja até hoje e
construiram a atual riqueza de estilos — estilos esses

que conheceremos melhor nas préoximas edi¢des.

Kathia Zanatta é engenheira de alimentos, sommeliére de
cervejas pela Domens Akademie (Alemanha) e degustadora

oficial em concursos internacionais como World Beer Cup,

— dai uma das origens do termo “pao liquido”.  European Beer Star e South Beer Cup.

%\ A partir dai, o perfil sensorial da cerveja apro- %
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A CERVEJA

TEMHISTO

Nesta coluna de estreia sobre cervejas, co-
mecgaremos pela origem da bebida, que se
inicia hd cerca de nove mil anos. Provas ar-
queoldgicas que iluminam a histéria da cer-
veja foram encontradas na Mesopotamia,
regido onde sumérios formaram uma das
mais antigas civilizagdes e cultivaram graos.

A cerveja parece ter sido acidentalmente

descoberta por uma fermentacdo esponta-
nea de cereais ou da propria massa do pao
em contato com a agua. Nesta época, as mu-
lheres eram responsaveis pela fabricagao e dis-
tribuicao da cerveja, consumida e valorizada
na Antiguidade. Bebida divina, era oferecida
a deuses como Ninkasi, a escolhida para re-

ferenciar a arte suméria de produzir cerveja.

priedades aromaticas e bacteriostaticas. Mosteiros

da Bélgica, Suiga, Alemanha e Holanda deixaram
receitas que até hoje sdo produzidas — fielmen-
te ou com modifica¢cdes —, contribuindo com
o desenvolvimento de seus diferentes estilos.
Os desenvolvimentos tecnologicos da era
moderna foram responsaveis pela evolugao
da produgao cervejeira, como a criagdo da
maquina a vapor (1700), do termoémetro
(1742) e, principalmente, da refrigeracao
artificial, por Garl von Linde em 1839. A
producdo artificial de frio proporcionou
a fabricacdo e a expansdo das cervejas de
baixa fermentacdo (ou Lagers), antes passi-
veis de producdo esporadica — somente no
inverno, quando a temperatura era mais baixa.
No século 20, com a globalizagdo e a massi-
ficagdo de seu consumo, as cervejas tipo Ameri-
can Lagers (conhecidas aqui como Pilsens) deixa-

ram para tras muitos estilos complexos da bebida.



