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Ortega Fournier, criatividade e inovacao
em trés paises josé Manuel Ortega Gil-Fournier,
0 dindmico proprietdrio da vinicola O. Fournier, |
representada no Brasil pela Vinct Importadora, esteve
novamente aqui, para mostrar as novidades de sua
empresa. O simpdtico José Manuel comegou a produzir
vinhos na Argentina, depois de uma bem sucedida
carreira em bancos de investimento. Hoje, tem vinicolas
também na Espanha ¢ no Chile. Irdnico, diz ficar
constrangido quando vai a degustagies e ouve de outros
produtores que suas vinicolas tém 72 anos e informa que g
a sua tem 72... meses. Betrando a provocagdo, diz que
seu “principal propisito é voltar a valorizar as vinhas
¢ ndo endeusar os endlogos™. Em cada pais faz questdo
de ter endlogos excluswos, que ndo podem ter projetos
proprios ou dar consultoria para outros produtores. Fim
outras palavras, exige dedica¢do e comprometimento. Fiel aos seus principios, nunca usa consultores externos —
diz ndo acreditar nesse typo de marketing — e tem equipes especificas em cada pais. Somente seu endlogo-chefe
José Mario Spisso vigja para os trés paises “visando dar coeréncia aos trés projetos™. Entre as novidades por

ele contadas, vale a pena destacar o plantio de Malbec em Ribera del Duero ¢ o aumento da porcentagem de
Merlot (50%) no O. Fournier Ribera del Duero 2009, sendo os restantes 50% de Tempranillo.
Com essa composigdo, o vinho serd classificado como Vino de La Tierra de Castilla y Ledn e ndo mais Ribera
del Duero DO. Outra revelagao for a de que o argentino B Crux 2010 ferd a Touriga Nacional em seu
corte, proveniente de um vinhedo de 12 anos, plantado no vale do Uco. Finalmente, contou que em breve teremos
um O. Fournier, seu vinho top, do Maule, no Chile. Serd um corte de Cabernet Franc de um vinhedo de 120
anos, Cabernet Sauvignon (100 anos) e CGarignan (80 anos), com todas as videiras plantadas “em vaso™.
Na degustagdo conduzida por ele, destacaram-se o B Crux 2005 — delicioso, com aromas de frutas negras e
chocolate, bom corpo, macio e muito longo; o Spiga 2005, de Ribera del Duero, muito aromdtico e expressivo,
sabores agraddvets, macto, encorpado e com excelente persisténcia e o Alfa Crux Malbec 2005, um vinho
sedutor e hedonistico, pleno de frutas, com notas florais e de chocolate, equilibrado, concentrado e muito persistente
Vinci — www.vincivinhos.com.br

Cheval des Andes 2006 consegue juntar o melhor de dois mundos 0 Cieval

des Andes é um cldssico exemplo de sucesso quando se associa a tradigdo enoldgica do Velho Mundo

(no caso a_francesa) aos privilegiados terrowrs do Novo. Fruto da unido entre o Chdteau Cheval Blanc,

um dos dois Premiers Crus classe A de St-Emilion, e a Bodegas Terraza de los Andes, do grupo LVMH,
0 vinho tem logrado juntar o melhor dos dovs mundos desde que for langado. A voluptuosidade da Malbec

mendocina é modulada pela altura dos vinhedos; e a arte bordalesa do assemblage otimiza o corte com

cepas como a Cabernet Sauvignon, a Merlot ¢ a Petit Verdot, gerando um vinho potente e ao
mesmo tempo elegante e equilibrado, que amadurece durante 18 meses em barricas de carvalho francés
¢ 12 meses em garrafa. Obra de um time de peso, que inclur Pierre Lurton, Hervé Byrne Scott
¢ 0 responsdvel direto pelo vinho — o endlogo Nicolas Audebert. Wine Style esteve presente ao langamento
do Cheval des Andes 2006, realizado no agradabilissimo e sofisticado Cheval des Andes Vine
Loft, com dwreito a paisagem deslumbrante dos Andes emoldurando a cancha de polo, local em que
ocorreu uma disputada partida entre os times das Bodegas ‘lerrazas de los Andes. No dia seguinte a
pugna for promovida uma degustagdo vertical que incluiu esta safra de qualidade superlativa: cor rubi-
plrpura densa, aroma intenso de ameixa, grafite e especiarias, com uma sugestdo de alcaguz e bom
corpo, com taninos abundantes muito finos. Equilibrado em dlcool e acidez, é elegante e apresenta final
longo e prazeroso. Vinho de longa guarda, sua mescla inclur 60% de Malbec, 35% de Cabernet
Sauvignon ¢ 5% de Merlot. Também _foram degustados exemplares das safras 1999 ¢ 2001 (ambas
com 60% de Cabernet Sauvignon ¢ 40% de Malbec) ¢ 2004, cuja composigdo inclur a Petit
Verdot. Exceto o 1999, jd pronto para beber, os demais necessitam de maior tempo de adega para

mostrar todo o seu potencial. For degustado, também, com exclusiwidade, o 2007, ainda estagiando

S winest/ke

em garrafa, mas de_futuro bastante promissor. Moét Hennessy do Brasil — www.lvmh.com

Salentein comemora dez anos com
“Pepe” Galante No mundo do futebol, é comum um
craque ou técnico famoso trocar um grande clube por outro.

No mundo do vinho, é raro um endlogo conhecido trocar de vinicola,
principalmente depois de muitos anos de trabalho a _frente de uma . :
que seria equivalente, no futebol, ao Manchester United ou ao i m R

Real Madrid. Mas isso acaba de acontecer em Mendoza, na =~ g ; x"_l | '
Argentina, com o antincio de que José “Pepe” Galante, endlogo- m k VR - ﬁ: L
chefe da Catena Zapata, onde trabalhou por mais de trinta anos, = AT el ﬂ'r'i‘;,, -.ﬂ
estd assumindo o mesmo cargo nas Bodegas Salentein, de capital holandés, que também controla a vinicola Callia, em
San Juan. Um dos responsdveis pela extraordindria qualidade alcangada pelos vinhos da Catena nos iltimos anos,
Galante ¢é professor da Unwversidade de Mendoza e ja produzia o vinho Mapema em parceria com seu colega e

amigo Mariano di Paola, endlogo-chefe da vinicola Rutini. Instalada no vale de Uco, a Salentein, que neste ano

completa dez anos, é uma das vinicolas mais modernas de Mendoza, contando ainda com pousada e restaurante.

o

Euvidentemente, a partir de agora, seus vinhos sd terdo a ganhar com a experiéncia de Galante, um dos endlogos mais
respeitados da Argentina. Os vinhos da Salentein (e de sua marca subsididria Finca El Portillo) sdo distribuidos no

Brasil pela importadora {ahil, que este ano comemora 24 anos de atwidade. Zahil - www.zahil.com.br



Matetic reafirma vocacao e aposta em tintos gastrondomicos de clima frio
Fundada no final dos anos 90 pela familia croata que lhe empresta o nome, a Vifia Matetic for uma

das primeiras a se instalar no vale de San Antonio, um dos novos terroirs chilenos, entre o vale de Casablanca
¢ 0 oceano Pacifico, a oeste de Santiago. E tem, entre outros méritos, o de ter introduzido naquela regido fria
do pais os primeiros vinhedos de Syrah, além de prdticas pioneiras de cultivo orgdnico e biodindmaco.
Os vinhedos da empresa ficam a 20 quilometros do mar, quase na dwisa com Casablanca. Por conta
da proximidade com o Pacifico e das baixas altitudes, seus 120 hectares de vinhas (75 deles em produgdo)
s@o um ambiente propicio para cepas como a Sauvignon Blanc, Chardonnay, Cabernet Franc, Pinot
Noir e Syrah, com predomindncia das duas éltimas. Embora os brancos de San Antonio e da vizinha
Casablanca desfrutem, justificadamente, de grande prestigio, a Matetic nunca deixou de apostar suas
fichas em rétulos tintos de clima frio e de perfil gastrondmico. Tal filosofia foi confirmada em degustagdo
realizada em Sdo Paulo no final de junho. Capitaneada pela enéloga Paula Cdrdenas (ex-Errazuriz e
William Cole) e pelo vice-presidente da bodega Jorge Matetic Hartard, foram avaliados cinco rétulos,
sendo quatro deles tintos. Da linha EQ merecem registro: o Syrah 2007 (14°de dlcool, 12 meses em
barrica francesa nova; R§ 140), um vinho de paladar complexo e atraente (frutas vermelhas, toques
defumados e florais), redondo e denso em boca, com final longo (para beber jd ou guardar); e o Pinot
Noir 2008 (assemblage de trés clones da cepa, 11 meses em barrica francesa nova, 14,5° de dlcool,
R§ 130). Com nariz de frutas vermelhas maduras, notas florais e de baunilha, boca concentrada
¢ taninos equilibrados, tem bom potencial de guarda. Da linha Corralillo, o Corte 2007
(44% de Cabernet Franc, 26% de Malbec ¢ 30% de Merlot,). Com 14,5 de dlcool e 12
meses em barrica de segundo uso, é um tinto potente, marcado pelas notas aromdticas florais, de frutas
roxas e de damasco. Em boca, mostra taninos jovens e vigorosos, indicando que se beneficiard
de mais algum tempo em garrafa (R§ 85). Grand Cru - www.grandcru.com.br

“Descorchados” agora traz vinhos brasileiros 4 grande novidade da edigao
2010, em portugués, do guia Descorchados, langada recentemente, é a inclusdo de um capitulo
sobre vinhos brasilewros, preparado pelo conhecido especialista Jorge Lucki. Colunista do jornal
Valor Econdmico e da revista Prazeres da Mesa, Lucki é um dos quatro degustadores que
analisaram quase dois mil vinhos produzidos na Argentina, Brasil e Chile, para selecionar os
pouco menos de 1.400 incluidos na presente edigdo. O Descorchados foi criado hd muitos
anos, no Chile, pelo expert Patricio Tapia que, hd até trés anos, se limitava a comentar vinhos
de seu préprio pais, degustados por ele e por seu conterrdneo, o sommelier Héctor Riquelme.
Mazis recentemente o Descorchados passou a incluir também vinhos argentinos, cuja selegdo ¢
Jeita por Fabricio Portelli, que também publica um guia de vinhos em seu priprio pais. Lucki jd fazia parte do
grupo de degustadores, mas este_foi o primeiro ano em que o guia passou a incluir vinhos brasilevros.
Vendido nas livrarias por R§ 150, o guia tem 608 paginas. Além de um ranking com os 50 melhores vinhos dos
lrés paises (quatro deles brasilerros), apresenta também os melhores rétulos de cada pais por cepas, tintas e
brancas, e uma relagdo das principais vinicolas dos trés paises. Para o préximo ano, a promessa é incluir também
vinhos do Uruguai, o que tornard o Descorchados (“desarolhados™, em portugués) o mais completo guia de

vinhos da América do Sul. Editora Planeta — www.editoraplaneta.com.br

Ravin, os vinhos da Batasiolo estdo agora na jovem importadora Max Brands.

Jruta e madeira. www.maxbrands.com. (Na foto, o produtor Fiorenzo Dogliani,

Tataraneto do inventor do Chianti mostra
que tem brilho préprio Descendente do bardo Bettino
Ricasols, criador da formula do Chianti moderno, Marco
Ricasoli-Firidolfi esteve no Brasil pela primeira vez, para
apresentar sua vinicola, a Rocca dv Montegrosst, cujos vinhos
s@o tmportados pela Interfood. A Rocca di Montegrosst estd
situada em Gaiole in Chianti. E dispoe de aproximadamente 20
hectares de vinhedos (certificados como bioldgicos) e outros tantos
de olwats, no coragdo da regido do Chianti Classico. Os vinhos apresentados por Marco em sua breve passagem pelo
pais mostraram consisténcia e grande qualidade em toda a linha, a comegar pelo mais simples, 0 Chianti Classico
DOCG 2006 (R§ 112). Gostoso corte de Sangiovese (90%) ¢ Canaiolo (10%) é um dtimo exemplar de Chianti
genérico. Num patamar superior de qualidade e prego (R§ 208), o Vigneto San Marcellino Chianti DOCG
¢ 0 equivalente a um Riserva, mas prefere apresentar-se como “single vineyard™. E 56 é produzido nos melhores anos
(ndo for feito em 2000, por exemplo). Foram degustados dois exemplares (2004 ¢ 2006) e ambos sdo excelentes.

Mas o0 2006, fruto de uma étima safra na Toscana, é mais complexo tanto no perfil aromdtico (em que se destacam
notas animazis e lerrosas) como na boca (um pouco mais encorpado, mas com taninos finissimos e muito boa acidez).
Certamente terd longa vida em garrafa. A curiosidade é que em 2006 foi usada pela primeira vez no corte uma pequena
porcentagem da uva Pugnitello, que quase for abandonada na Toscana por produzir muito pouco (700 gramas por
vinha), mas que, segundo Marco, é a que melhor combina com a Sangiovese. jd 0 IGT Geremia 2003 mostra
que a Rocca dv Montegrossi também sabe fazer vinhos de perfil moderno e internacional, caso desse corte de Merlot

(60%) ¢ CGabernet Sauvignon (40%). Com nariz marcado por frutas maduras, com notas terrosas e toques
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de especiarias, é um vinho macio e redondo na boca, com boa acidez, taninos finos e madeirra muito bem integrada
(uma caracteristica, que merece elogios, de todos os vinhos da Rocca dv Montegrosst). Para completar, Marco Ricasoli
trouxe na bagagem algumas garrafas de seu Vin Santo Del Chianti Classico 2001, um exclusivo

¢ excepcional vinho doce, do qual sdo produzidas apenas, em média, 2.500 garrafas de 375 ml a cada safra.

Interfood — www.interfood.com.br

Batasiolo de casa nova Depois de rdpida passagem pela

A vinicola estd localizada em La Morra, no Piemonte, regido que tem 680
hectares de vinhas, mais da metade (383 ha) reservadas ao Barolo. A Batasiolo
partictha com 126 hectares, que produzem 3,5 milhdes de garrafas, sendo
300 mal de Barolo. O portfilio dos produtos importados abrange desde um
espumante produzido pelo método classico até o Moscato Passito

(R§ 240). Na linha dos tintos, os destaques sdo o Barbaresco 2006
(R§ 115) e, claro, os Barolos, mazis caros. O Vigneto Cerequio 2004
(RS 330) tem um estilo mazs tradicional, com aromas defumados, tanino
mutto fino e longa persisténcia, ao passo que o CGorda Della Bricollina

2004 (R§ 400) incorpora um estilo mais internacional, com mazis presenga de

da Bataswlo; Murella e Alexandre Fadel, da importadora Max Brands)

FOTO: JORGE ROSEMBERG
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A ¥ 1511 ao mercado Um dos nomes mais conhecidos
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da Vidal-Fleury, que, além de produtor; também é negociante, 11 rétulos estdo de volta ao mercado brasileiro,

agora nas prateleiras da importadora Vinea, de Sdo Paulo. As estrelas do portfilio sdo trés tintos: 0o Hermitage
2001 (R§ 438) e os dois Cote-Ritie — La Chatillonne (R§ 554) ¢ Brune et Blonde (R§ 528), ambos da
safra 2004. Dos trés, o Brune et Blonde 2004, ¢legante e gostoso, embora ndo muito complexo, é o que oferece

melhor retorno em relagdo ao preco. Bom para o endfilo, que encontra melhores opgoes entre os tintos nos vinhos de

prego mais em conta, a exemplo do Cotes du Rhoéne Villages 2007, em cujo corte entram Grenache (50%),
Syrah (30%), Mourvedre (10%) e Carignan (10%). Fresco e frutado, com boa acidez, taninos macios e corpo
leve/médro, é um bom representante da apelagdo e ndo déi no bolso (R§ 65). No lado dos brancos, a estrela maior é o
Condrieu 2005, mas, também aqui, o prego (R§ 325) ndo justifica a_fama que essa apelagdo adquiriu nos tltimos
anos. Por um quinto desse valor (R§ 62), 0 Cotes du Rhone Blanc 2008, /00% Viognier como o irmdo
mais_famoso, ¢é excelente alternativa. O vinho ndo passa por madeira, o que contribui para realgar seus aromas intensos
de frutas brancas (péssegos e peras frescas) e seu delicado floral. A boca repete o perfil aromdtico, com muita fruta,

boa acidez e muito frescor, que ndo deixam os 14’ de dlcool incomodar. Completando a linha, o tradicional

Muscat de Beaumes-de-Venise 2007, muito_frutado e levemente floral, como é caracteristico dos Muscat,

¢ um vinho sumples e agraddvel. E a ligerra predomindncia da dogura sobre a acidez ndo chega a comprometer

]
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seu equilibrio. Vinea — www.vinea.com.br

ICEX promove nova feira de vinhos espanhaéis no Brasil Como acontece tradicionalmente a cada
ano, 0 ICEX (Instituto Espanhol de Comercio Exterior) promoveu, em Sdo Paulo e no Rio de faneiro, mais uma
edigdo da feira de vinhos espanhdis. Em 2010, ela contou com a presenga de nada menos que 40 produtores, sendo
mais de 30 deles ainda sem importador no Brasil. Foram centenas de vinhos degustados e seria praticamente impossivel
Jalar de todos, mas alguns vinhos merecem citagdo, tendo sido apresentados de modo diferenciado, no Rio de Janeiro por
Marcelo Copello e em Sao Paulo por Arthur Azevedo, editor de Wine Style. Na ala dos brancos, destacou-se o fresco e
aromdtico Don Olegario Albariiio 2009, que agradou bastante pelo cardter e pela dtima expressio na boca,
com bom corpo e muita concentragdo de frutas. Entre os tintos, dtimos vinhos de novas regides também agradaram
muito. Para os que ndo acreditam em vinhos de cooperativa, 0 3000 Afios 2006 da Cooperativa Nuestra Sra. del
Rosarw, de Bullas, foi uma grata surpresa. Corte das uvas Monastrell e Shiraz, possuz corpo e alma de Novo
Mundo, com muita fruta, maciez extrema ¢ longa persisténcia. Também agradaram bastante os modernos vinhos

das Bodegas Hacienda del Carche, de Jumilla, em especial o Tavs Jovem 2009, um puro e aromdtico vinho

de Monastrell - uva que merece ser vista com mazis atengdo — e o complexo Hacienda del Carche Cepas
Viejas 2007 — corte de Monastrell ¢ Cabernet Sauvignon, de grande classe e distingdo. Entre os conhecidos

de longa data, o Protos Seleccion 2006, langamento dessa dtima vinicola de Ribera del Duero foi a sensagdo
entre seus pares. Muito frutado, moderno, acessivel e delicioso, possut invejdvel equilibrio, textura macia e longa
persisténcia. Finalmente, a Vintae, que tem sete vinicolas em sews diferentes regies da Espanha, merece uma medalha
por seu trabalho de divulgagdo dos esquecidos vinhos brancos espanhiis. Reunidos sob a designagdo de “Spanish
White Guerrilla™, incluem étimos brancos de Rioja — enquadrados como indicagdo protegida Valles de Sadacia — ¢ um
surpreendente Riesling, muito fresco e frutado, Entre os tintos da Vintae merecem citagdo o intenso

Ars Romantica 2006, de Ribera del Duero, ¢ o potente E1 Picaro 2009, de Toro.

¢ tradicionais do Rhone, a Vidal-Fleury foi fundada em 1781, mas hoje

pertence a_familia Guigal, produtor de grande renome na regido. Da extensa linha
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BARON PHILIPPE DE ROTHSCHILD, S.A

De cor profunda, vermelho rubi, que abre em toque de especiarias, tostado e aromas de
cereja negra, assume notas de eucalipto com muito refinamento.

Potente sem ser agressivo, revela o grande equilibrio entre taninos, baunilha, caramelo, café.

O final revela as especiarias e um toque delicado de pimenta.

*EXCLUSIVIDADE
DE DISTRIBUICAO

*EXCLUSIVIDADE
DE DISTRIBUICAO

APRECIE COM MODERACAO

www.vinhosul.com
vendas@vinhosul.com.br
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Moutard, o champanhe das seis cepas, ja esta no Brasil Un dos mais famosos
e exclusivos champanhes acaba de aportar em nosso pais, trazido pelo Angeloni, tradicional rede de
supermercados de Santa Catarina, agora também com lojas no Parand. O langamento contou com a presenga
de Frangois Moutard, proprietdrio e endlogo do Champagne Moutard, acompanhado de jJean-Benoit Hery,
diretor de exportagdo da empresa. Para mostrar os vinhos foram organizadas degustagoes em vdrias cidades
do sul do Brasil, incluindo Curitiba ¢ Floriandpolis. Sediada na Céte des Bay, mais precisamente
na cidade de Buxeuil, a Moutard tem longa tradigdo na produgdo de champanhes de alta gama,
em especial as elaboradas com uvas raras e praticamente extintas na regido, mas que estdo presentes
na drea de vinhedos préprios da maison. Dois chamam a atengdo pela exclusiwidade: 0o Moutard
Cuvée 6 Cépages, uma raridade elaborada com Pinot Noir, Chardonnay, Pinot Meunier,
Arbane, Petit Meslier ¢ Pinot Blanc, em partes iguais; e o ainda mais exclusivo Moutard

Vieilles Vignes Arbane, produzido com uvas provenientes do éltimo vinhedo (apenas dois hectares)

SRl L TR

i dessa varietal hoje praticamente extinta em Champagne. Ambos sdo muito interessantes e diferentes de
ST

tudo o que se conhece em termos de champanhe. Na linha “normal” da empresa, merece especial destaque
0 Moutard Extra-Brut Cuvée Sans Dosage, um champanhe sem dosage, talvez a mais pura
expressdo do terroir de Champagne. Elegante e sofisticado, brilha pela fruta agraddvel, perfeito equilibrio,
com toques minerais e de tostado, e longa persisténcia. Também jd estdo disponiveis os champanhes da
linha Prestige, um Brut e um Rosé, além dos vinhos de entrada de gama, o Moutard Brut Grande

]
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Cuvée ¢ 0 Moutard Demi-Sec. Para o futuro o Angeloni promete trazer outras estrelas da Moutard, inclusive
a grande aposta da casa, 0 Cuvée des 2 Soeurs, um assemblage de vinhos de Pinot Noir ¢ Chardonnay

provenientes de uma Solera. Moutard - www.champagne-moutard.fr; Angeloni - www.angeloni.com.br

Roux Pere et Fils € novidade em Borgonhas Livie das amarras de exclusividade que lhe impunha o
contrato com a Domaine Leroy, a Lahil aumenta a participagdo de vinhos da Borgonha em seu catdlogo. Além dos
dtimos Chablis de fean-Marc Brocard (ver noticta em WS n°27), a importadora paulistana estd trazendo dez rotulos
da Roux Pere et Fils, sendo cinco brancos e cinco tintos. “Procuramos um produtor conceituado, com um portfélio
dwersificado e bons pregos na gama de entrada, que possam ser bem trabalhados em restaurantes™ disse Serge Lehil,
proprietdrio da importadora com seu irmdo Antoine, a Rut Alves, da Wine Style. A vinicola é baseada em Saint-Auban
¢ produz vinhos desde 1885. Na época, contava com 4 hectares. A partir da década de 40, Marcel Roux expandiu as
atwidades e hoje conta com mais de 70 hectares em produgdo e comercializa cerca de 70 diferentes denominagies, entre
vinhos proprios e de parcerros. De fato, o Bourgogne Chardonnay 2008 ¢ uma boa opgdo, ao prego sugerido

de R§ 79. Destaque também para o Saint Aubin 2008, com aromas que se destacam pela baunilha bem colocada
(R§ 178). No topo da gama, 0 Chassagne-Monrachet “Les Macherelles’ 1°* Cru 2007 ¢ um show
de elegancia pelo qual se paga um prego a altura (R§ 468). Entre os tintos, 0 Aloxe Corton 2006 (R§ 278)
estd pronto, macio na boca com seus taninos bem resolvidos. O Chambolle Musigny 1°* Cru 2006 (R§ 410),
muito complexo no nariz (notas de cereja e minerais) e com excelente equilibrio na boca, reina no topo da linha.

Z.ahil - www.zahil.com.br
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www.miolo.com.br = 0800 9704165

E nas coxilhas da Campanha Gaicha,
no paralelo 31° S, que se forma a nova
linha Miolo Reserva, com mais varietais,

num terroir de exceléncia.

Cabernet Sauvignon, Merlot, Tannat,
Tempranillo, Pinot Noir, Chardonnay,
Sauvignon Blanc, Viognier e Pinot Grigio.




Painel apresenta novos produtores de borbulhas

INSTITUT DEL CAVA catalas Como parte da terceira ediao do evento “Sabor e Saber

! Uma experiéncia gastronomica e cultural”, o Institut del Cava — associagdo
que retine bodegas produtoras de espumante espanhol, responsdvel por 95%
dos rdtulos elaborados nessa categoria — realizou, na Camara Oficial Espanhola de Comércio no Brasil,
em Sao Paulo, um painel com pequenos e médios produtores da regido catald do Penedés. Na degustagao, foram
avaliados dez ritulos de diferentes estilos, alguns deles inéditos no mercado brasileiro. Vale lembrar que embora
os Cavas possam ser produzidos em toda a Espanha, é do Penedes que saem os melhores exemplares. Nos cavas
predominam as castas espanholas Macabeo, Parellada e a Xarel-lo, mas os melhores rétulos levam a
Chardonnay. Dentre os destaques do painel, o cava Jaume Giré I Giro Selecte Gran Reserve Nature
2005 (www.cavagiro.com;sem importador) brilhou pela complexidade, tanto aromdtica quanto em boca. Com crianza
de 48 meses, este brut (11,6° de dlcool e 1,2 g/l de agicar residual) ¢ feito pelo método tradicional. Apresenta
coloragdo amarela com reflexos esverdeados, perlage fino e vibrante, notas minerars, de leveduras e frutas como damasco,
péssego, magd verde e limdo. Paladar elegante, notas tostadas, acidez vivaz, com étimo equilibrio e persisténcia.
Também merecem mengdo os cavas brut Mont-Marcgal Reserva (www.mont-marcal.com) e Marques
de Gelida Claror 2007 (www.elcep.com), ambos inéditos e sem importadores. O primeiro é um corte
de Macabeo (30%), Xarel-lo (40%), Parellada (20%) ¢ Chardonnay (10%), com crianza de 15 meses,
11,5°de dlcool ¢ 8 g/1 de agiicar residual. Jd o Claror é o primeiro cava biodindmico certificado da Espanha.
Produzido pela bodega Marques de Gelida, fundada em 1980, leva 35% de Macabeo, 45% Xarel-lo
¢ 20% de Parellada, provenientes de cinco hectares de vinhedos proprios. Gom 30 meses de crianza, apresenta
11,2°de dlcool, 1,5 g/1 de agiicar residual, cor amarelo-palha com reflexos dourados, borbulhas persistentes
e nariz elegante de leveduras, frutas secas (avelds, améndoas) e frutas (nectarina, péssego e magd verde).

O paladar é amplo e elegante, com intenso mineral e toques amendoados.

Que tal ter seu proprio vinhedo? O sonko de quase todo
endfilo é, um dia, produzir seu préprio vinho. Realizar esse sonho pode ser :DP ors do sut
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mais facil do que se imagina. A The Vines of Mendoza (TVOM) ' ‘ ;/p %hfff"ﬁ/ v ¢ 5
estd comerc.zalzzando, z'nc.lus?ve no Brasil, o [)TQ]'EtO Private I./'meyard Estates. ) & hﬁ« pSC0
Localizado no privilegiado vale de Uco, distante aproximadamente 100 ZO P 00ﬁ§

quilometros de Mendoza e considerada uma das melhores regides vinicolas d.
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da Argentina, o projeto compreende drea total de 372 hectares, boa parte jd
plantados. Ao comprar um lote, cujos tamanhos (e pregos) variam, o proprietdrio
ganha direito a administragdo e cuidados com os vinhedos por um periodo inicial que compreende os dois primeiros
cultvos. A partir do terceiro ano, quando, normalmente, comega a produgdo comercial, ele pode optar por uma das
seguintes alternativas: vender as uvas ou elaborar seu priprio vinho, na bodega do empreendimento, seja para consumo
préprio seja para comercializd-lo, por conta prépria ou como membro do portfolio administrado pela TVOM, que
contard com a assessoria do conhecido endlogo Santiago Achaval (Achaval-Ferrer). Estima-se que a produgdo fique

entre 3.700 ¢ 6.400 garrafas por hectare, dependendo da varietal escolluda e do regime de manutengdo do vinhedo. >CHILE: VIfTA VENTISQUERO - RAMIRAYA » ARGENTINA: DOIKI) DEL PLATA - Z0HAR YURUGUAL F STAGHARI >ITALIA:1 G1USTI & ZANZA

Também estd prevista a construg@o de um resort ¢ spa 5 estrelas na drea do projeto, embora o proprietdrio possa, - TENUTA LA PODERINA - FATTORIA DEL CERRO - GIACOMQ MONTRESOR - TERREDORA - PROSECCO LA PIEVE YPORTUGAL: MONTE VILAR (ALENTEI)
: . Iy Joirir Tnf Ses pelo telefone (54) 261-438.1031 ) - QUINTA DO VALLADQ YESPANHA: FUENTESPIYA - HONTESPINA - CONDADO REAL >FRANCA: CRATEAU DE PORCIEUR - SPUMANTE VEUVE DEVIENTE
se quiser, construir uma casa no(s) lole(s) que adquiry: Informagoes pelo telefone (54) 261-438- ot peto ~YAVIER VIGNON RHONE) - LES COMBELLES - CATEAU LA COURTIADE - CHATEAU GRAND TUILLAC - CHETEAU LS COMPERES - CHATEAU LE FLEUR DU ROY
e-mail: privatevineyards@vinesofmendoza.com; ou ainda no site www.vinesofmendoza.com - CHATEAD PICHECAN - CHATEAL DUCASSE - CHATEAL LES HADTS CONSEILLANTS - CHATEAU PEYRUCHET c ANTU
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Vinhos do Tejo (agora sem o “Riba”) mostram
seu estilo 4 regido portuguesa do Ribatejo deixou o Riba O AUG E AO S

para trés e, desde 2009, passou a se chamar Tejo. Localizada

entre Lisboa e o Alentejo, é um lugar de clima mais moderado : ‘ (\ A ’ d
que outras regides do pais. Em visita ao Brasil, a Comissdo 4
Vitiinicola Regional do Tejo reuniu cinco produtores de vinho
da regido. As vinicolas Fiiza & Bright, Quinta da Alorna,
Quinta do Casal Branco, Quatro Ancoras ¢ Encosta do Sobral apresentaram seus melhores rétulos para

uma degustagdo sob o comando do vice-presidente da ABS, Mario Telles, editor desta revista. Na opinido

de Telles Fr., a conclusao é de que s@o vinhos gastrondmicos, que vdao muito bem com comida. “O fato de terem

certo grau de dogura e ndo serem muito exuberantes, os torna muito bons para acompanhar refeiges”™.

Chega ao Brasil o o0 aerador instantaneo de vinhos Depois de alguns meses de langamento no
mercado internacional e de muitos elogios da imprensa internacional, inclusive de conceituadas revistas como a Wine
Enthusiast, chega finalmente ao Brasil um instrumento que promete resolver de vez o problema de aerar os potentes
vinhos jovens, cada vez mais frequentes em nosso dia-a-dia. Desenvolvido pelo designer dinamarqués Marcus
Vagnby, o Wine Finer oferece na verdade, num tnico produto, quatro processos distintos: aeragdo, filtragem,
corta-gotas e tampa, adequando-se perfeitamente a qualquer tipo de garrafa. Vale a pena alertar que 0 Wine

Finer ndo deve ser usado em vinhos envelhecidos, caso em que o objetivo da decantagdo é simplesmente separar as

5 wineshe

borras da parte liquida, e em que a aeragdo excessiwa pode ser prejudicial aos vinhos. Para esses vinhos, o

bom e velho decanter ainda é insubstituivel. Wine Finer — www.winefiner.com.br

Vinhos brasileiros a venda na Vinépolis, em Londres Desde maio
dltimo, 17 rétulos de vinhos de oito vinicolas brasiletras estdo a venda na Vinépolis
—a “Cidade do Vinho™, em Londres, um amplo espago as margens do Tamisa,
dedicado exclusivamente ao mundo do vinho e da enogastronomia. Os produtos a venda
Jforam selecionados pelos proprios sommeliers da Vindpolis e contemplam exemplares
das seguintes vinicolas: Aurora, Casa Valduga, Irmaos Molon, Lidio Carraro, Miolo, Piagentini, Pizzato e Salton.
A presenga na Vinépolis coroa o paciente trabalho de promo¢do do vinho brastleiro no mercado britdnico, realizado
pelo projeto Wines from Brazil, parceria do Ibravin (Instituto Brasilerro do Vinho) e da Apex-Brasil (Agéncia
Brasilerra de Promogdo de Exportagies e Investimentos). Esse trabalho inclui, desde 2005, a participagdo anual
de vinicolas brasileiras na London International Wine Fav; uma das mais importantes feiras de vinho do mundo.
“Estar na Vindpolis é um marco histérico para o vinho brasileiro™, resumiu a Gerente de Exportagdo do projeto
Wines from Brazil, Andréia Milan, por ocasido da inauguragdo do espago reservado aos vinhos do Brasil

na Vindpolis. Ibravin — www.ibravin.com.br




Fogo de Chao aposta no vinho Sininimo de carne de primeira, a rede
de churrascarias Fogo de Chao sempre tratou o vinho com o mesmo cuidado e atengdo

que dedica a principal estrela de seu carddpio. Todas as unidades (hoje sdo seis no Brasil
¢ 16 em diferentes cidades dos EUA, um sucesso sem precedentes num mercado dificil

¢ exigente) possuem adegas climatizadas com grande variedade de rétulos de renomados
produtores do novo e do velho mundo. Prova disso é que hd nove anos a Fogo de Chao
recebe o “Award of Excellence”™, concedido pela revista especializada Wine Spectator
pela qualidade de sua carta de vinhos, que é constantemente renovada. Além disso,

os gargons e sommeliers partictpam periodicamente de treinamentos especificos, para
aprimorar seus conhecimentos e melhor aconselhar os clientes na escolha dos vinhos.

Para completar, a Fogo de Chao decidiu produzir um rétulo priprio, apds investir

trés anos nesse projeto. O Gran Reserva Fogo de Chao ¢ um corte de Malbec,

Cabernet Sauvignon, Syrah ¢ Merlot, produzido em Mendoza, na Argentina.

A primeira safra coincidiu com a comemoragdo dos 30 anos de fundagdo da churrascarna,
ano passado. O sucesso entre os clientes foi tdo grande que as sers mil garrafas produzidas esgotaram-se rapidamente.
A boa nova para os fiéis clientes da Fogo de Chdo, que ndo dispensam um bom vinho para acompanhar as carnes

que a tornaram famosa, ¢ que nova safra do Gran Reserva acaba de desembarcar em todas as unidades da rede.

]

¢ »
£ Morre um dos fundadores da Viiia Montes O nundo do vinho chileno perdeu uma de suas
1;8 personalidades mais marcantes com a morte, dia 30 de_ junho, de Douglas Murray, um dos fundadores e, até morrer,

diretor de exportagdes da Viiia Montes. Apesar do nome, Murray era chileno de Antofogasta, filho de pai escocés e mae
chilena. E o vinho foi quase um acaso em sua vida. Depois de estudar administragdo e economia nos Estados Unidos,
seu primetro emprego foi na grande mineradora de cobre Anaconda. Durante o governo socialista de
Allende, Douglas e sua mulher Lucy foram viver na Espanha, onde ela tinha parentes. E ld,
Murray tornou-se diretor de exportagoes de uma corporagdo que, entre outros interesses, vendia

vinhos de ferez, do Penedes e da Rioja. De volta ao Chile, apds a queda de Allende, Murray

AIN
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acabou responsdvel por exportagies na Viiia San Pedro. Embora o trabalho fosse dificil, porque o m/ N \D
vinho chileno ainda era praticamente desconhecido fora da América do Sul, foi ld que ele conheceu %%f(i a\;gf

dots de seus futuros sicios na Vifia Montes: o proprio Aurelio Montes, entdo diretor de enologia

~

BEBA COM MODERACAO

LOS VASCOS

Equilibrio perfeito entre a intensidade da uva chilena e
a elegancia francesa. E exatamente isso que os vinhos
LOS VASCOS proporcionam. Descubra os segredos dos
Barons de Rothschild, responsaveis pelo legendario Lafite
Rothschild. Importado com exclusividade pela INOVINI -
divisao de vinhos da Importadora Aurora.

da San Pedro, ¢ Alfredo Vidaurre, o homem das finangas. O quarto sécio, Pedro Grande, era dono
de uma vinicola, em cujas instalages a produgdo da “Discover Wine” comegou. O nome Montes
acabou prevalecendo, ndo apenas por ser o sobrenome do préprio criador dos vinhos, como também
porque_fazia uma associagdo com as “montanhas™ desenhadas no ritulo. O resto da historia é |
conhecido. Com o tempo, a Montes tornou-se uma das mais prestigiadas e mais conhecidas

vinicolas chilenas no mundo, posigdo que ocupa até hoje.

DIVISAO DE VINHOS DA
IMPORTADORA AURORA

I N O V I N I FALE COM NOSSO TELEVENDAS
PARA SAQ PAULO: (1) 3623-2288
%wwmé%%a OUTRAS REGIQES: 0800-7711700

CURSOS: BASICO DE VINHOS E DE PAISES.

NOVA SEDE ABS-SP. Rua Gomes de Carvalho, 1327/1329, 2° andar, cj. 21
Edificio Olympia Park. Inscreva-se: (11) 3814-7853 e 3814-1269 ou acesse www.abs-sp.com.br
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? NO EMBATE COM ROTULOS DE ESTILO TRADICIONAL,
3 A EDICAO 2010 DO “BEST OF VINHO VERDE” RENDEU-SE AS GARRAFAS
68

DE PERFIL CONTEMPORANEO E GASTRONOMICO, CONSAGRANDO
PEQUENOS PRODUTORES E JOVENS VINICOLAS

Esqueca o paladar fresco e ligeiro, a alta acidez e aquela “agulha”
(ou frisante) final na lingua. Produzido na regido do Minho, o vinho
verde — um dos mais tradicionais e populares de Portugal e o mais
exportado do pais — estda mudando e incorporando novos estilos a
sua antiga e conhecida personalidade. Melhor: mais estruturados
e com perfil mais gastronémico — e, portanto, menos previsiveis e
monocordios ao paladar —, as ultimas safras tém surpreendido e
conquistado cada vez mais a preferéncia de criticos e consumidores.

E o que o revelou a edigio 2010 do Best of Vinho Verde,
competi¢ao realizada na dltima semana de maio, na cidade do Porto,
Norte do pais, ao premiar os melhores rétulos do género produzidos em
2009. Unica publicacio brasileira presente ao concurso, organizado
pela Comissao de Viticultura da Regido dos Vinhos Verdes (CVRVV),
Wine Style também integrou o juri internacional — o primeiro em
trés décadas do evento —, que destacou os campedes em diferentes

categorias e castas. “Essa evolugdo comegou ha pouco mais de seis,



Detalhe da bucdlica paisagem do Minho: cortada por muitos rios como o Douro e o Minho, esta regido D.O.C. é formada por vales férteis ideais para o
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cultivo da Alvarinho, a grande estrela do lugar, e de outras cepas lusas autéctones menos conhecidas como a Avesso

ashie

win

sete anos. Hoje pode-se afirmar que nao ha apenas
um unico estilo de vinho verde, o que é muito bom
tanto para a regido quanto para o consumidor”, avalia
o critico portugués Luis Lopes, diretor da conceituada
Revista de Vinhos, que presidiu o jari. A cerimoénia de
premiagao ocorreu no imponente Palacio da Bolsa, um
edificio em estilo neoclassico, do século 19, e reuniu
os principais produtores daquela regido para um
jantar de gala, com direito a apresentacdao da cantora
portuguesa Teresa Salgueiro, ex-Madredeus, e entrega
de troféus e medalhas aos ganhadores.

De fato, quando se pensa em um vinho branco
leve e refrescante, invariavelmente um dos primeiros
que vem a mente ¢ o vinho verde de Portugal. Mas,
ao contrario do que se possa supor, esse nome nada
tem a ver com a colheita das uvas, feita precocemente,
antes do tempo do seu completo amadurecimento.
Embora ndo haja uma versdo oficial a respeito, a
origem da denominagao do termo “verde” teria duas
provaveis vertentes: uma histérico-geografica e, outra,
por conta do tempo que se deve consumir esse estilo

de vinho. A expressdo, empregada desde o século

16, remete a paisagem verdejante e cenografica da
regiao do Minho, cuja area atual, de cerca de sete mil
quilémetros quadrados de extensdo e 34 mil hectares
de vinhedos, ¢ cortada por muitos rios, dentre eles
o Douro e o Minho, que correm para o Atlantico,
formando vales férteis. A segunda explicagao se credita
ao fato de os vinhos provenientes dessa regido lusa
serem tradicionalmente elaborados para consumo
imediato, de preferéncia no préprio ano da producao,
em oposicao aos roétulos “maduros”, que devem ser

envelhecidos na garrafa antes de serem degustados.

MONOVARIETAIS DE UVAS AUTOCTONES
E NOVA TENDENCIA

O vinho verde classico ¢ um branco fresco que os-
tenta acidez marcante e pouco alcool, em geral, abai-
xo0 de 11,5%. Além de levemente frisante, uma de suas
principais marcas registradas, ele costuma ter um pouco
de agtcar residual, para compensar a acidez e deixa-lo
mais macio em boca. Um dos maiores representantes
desse estilo ¢é, por exemplo, o Casal Garcia, da Quinta

da Aveleda (www.aveleda.pt; importadora Interfood),

Como em outras regibes lusas, as vinicolas da regido do Vinho Verde vém substituindo o plantio em latada — também chamada “ramada”
em Portugal — pelo cultivo em espaldeira: produgdo menor, com grande ganho na qualidade das uvas

velho conhecido dos consumidores brasileiros e, prova-
velmente, o mais vendido no mundo. Nessa categoria
entram também os rotulos da Adega de Mongao (www.
adegademoncao.pt; Tio Sam), grande cooperativa fun-
dada em 1958, detentora do best-seller Muralhas
de Mongéao e de outros rétulos de grande volume,
que reune atualmente cerca de 1.600 produtores.

Mas, embora seja uma regido tradicionalmen-
te de brancos, alguns produtores minhotos também
buscam revalorizar o vinho verde tinto — uma bebida
peculiar, com acidez elevada, sem passagem em bar-
rica (em tempo: alguns ja fazem ensaios em madeira,
como o biodinamico Afros (www.afros-wine.com), fei-
ta principalmente com a uva Vinkdo, que, no vizinho
Douro, recebe o nome de Sousdo. Classificado como
vinho “étnico” e gastronoémico, ele ¢ feito para har-
monizar com algumas receitas da vigorosa culinaria
local, como o substancioso arroz de sarrabulho com
rojoes, que leva carne de porco, tripas ¢ mitados. O
que ja tem dado frutos, porém, tanto em termos de
qualidade como comercialmente, apontando um ca-

minho promissor a seguir, ¢ a elabora¢do de espu-

mantes (brancos e tintos) e de vinhos monovarietais
de uvas autoctones como a Loureiro, a mais cultivada
na regido, a Azal e a Arinto. Muitas delas, inclusive,
eram pouco valorizadas e estavam em vias de extingao.
Casos da Avesso, da Padeiro e da Baloca, dentre outras.
Além disso, hd em curso atualmente, na regido
do Minho, uma série de investimentos e mudancgas,
seja no campo, seja no interior da adega. Como
se verifica em outras regides do pais, o plantio
em latada (ou “ramada” em Portugal) vem sendo
substituido, de forma progressiva, pelo cultivo em
espaldeira, o que diminui a produ¢do, mas aumenta
a qualidade das uvas. A mesma preocupacdo com
a qualidade esta presente no cuidado em plantar
as variedades autorizadas pela denominagdao que
melhor se adaptam a cada sub-regido. Hoje, ja nao
¢ tdo raro encontrar vinhos monovarietais, que
passam por estagio em barricas de carvalho. Muitos
produtores tém investido igualmente e cada vez mais
na modernizagdo de suas vinicolas e vinhedos.
Desde as grandes vinicolas, a exemplo da Quinta

da Aveleda, cuja colheita é totalmente mecanizada

Abaixo a esquerda, o jantar de gala no imponente prédio neoclassico do Palacio da Bolsa, onde ocorreu a premiacao do Best of Vinho Verde 2010.
A direita, Teresa Gil Cunha, da vinicola Marques Leandro Plainas (com o troféu nas mdos), a vencedora da categoria Tinto Verde Ouro

Embora as pequenas, médias e grandes vinicolas minhotas tenham investido pesado na melhoria dos vinhedos e na modernizagdo de suas adegas, as
cidadezinhas do interior ainda guardam a atmosfera nostalgica e hospitaleira da Portugal de antigamente
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QUINTADPE GOMARILZ

A PEQUENA NOTAVEL

Desde 2008, ano ap6s ano, a cena se repete
no Palacio da Bolsa, onde acontece a festa de
premiacdo do Best of Vinho Verde: o produtor
Manuel da Silva Correia e S4, ou o talentoso
enodlogo da vinicola da Quinta de Gomariz,
Antdnio Sousa, sobem ao palco para receber
medalhas e troféus em varias categorias do
concurso. Em 2008, foram quatro medalhas
de ouro e uma de prata. Na edigdo do ano
passado, além das quatro de ouro, dentre as 19
possiveis, ganhou também um dos cinco Best
of Vinho Verde. Este ano, a “pequena notavel”
das vinicolas do Minho abocanhou nada
menos que nove prémios: dois Top 5 (Grande
Escolha 2009 e Avesso 2009), além de mais sete
medalhas de ouro e duas de prata (veja a lista
dos premiados no final deste artigo).

Elaborados para conquistar paladares
dentro e fora do pais (cerca de 70% de suas
250 mil garrafas produzidas anualmente
sdo exportadas, em especial, para o Brasil
e para os Estados Unidos) — e por que ndo,
ganhar concursos internacionais? — os
modernos vinhos da QdeG, de inconfundivel
personalidade, impressionam pela expressao
da fruta, resultado de um trabalho técnico
apurado, ndo s6 no campo, mas também com
os mostos e leveduras, na cantina. Sao rotulos
como o Loureiro 2009, um branco que une tons
citricos (mexerica, limao-siciliano) aos de
frutas como pitanga e maracuja, num paladar
vivaz e muito persistente; ou o Espadeiro, um
rosado com caracteristicas similares somadas
a um leve perfume de frutas vermelhas. Ou,
ainda, o recém-lancado Avesso 2009 (ainda
inédito no Brasil), de aromas e paladar
deliciosamente citricos, todos eles com
boa estrutura para serem degustados tanto
sozinhos quanto na companhia de pratos.

Com pouco mais de cinco anos de
existéncia, a vinicola conta com 17 hectares
de vinhedos proprios, localizados na regiao do
Baixo Minho, mais precisamente no conselho
de Santo Tirso, regido do Ave Largo, area
composta de pequenas colinas e vales, e cujos
vinhedos disputam espaco com empresas e
indastrias. Seu proprietario, um debutante
em matéria de vinho, mas um bem-sucedido
empresario do ramo metal-mecanica, € Manuel
S4, de 52 anos. Minhoto de bergo e alma, ndo
hesitou em investir em uma moderna cantina
em Sequeird, para criar seus proprios vinhos;
e na contratacdo do jovem mas ja tarimbado
enélogo Antonio Sousa, de 33 anos, formado

pela UTAD, que esta com ele desde os inicios
da vinicola, em 2005. (Em tempo: Sousa também
é o0 enblogo responsavel pelos rotulos da
Quinta de Linhares (www.agri-roncao.pt), outro
medalhista do concurso anual do CVRVV).

A quinta adquirida por S4, na época estava
ocupada por vinhas em latada de castas
tintas e marcadas pela alta produtividade, que
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cederam espago a vinhedos em espaldeira
e predominancia de cepas brancas. Hoje, a
producdo média é de 10 mil litros por hectare.
Ja foram tentadas producdes ainda mais
baixas, conta Sousa, mas o equilibrio do mosto
sofreu com a vindima em verde, trazendo

desequilibrio, por conta das maturagdes
repentinas das uvas. Mesmo assim, bem
abaixo das médias de produtividade da regido.
Trajadura, Avesso, Ferndo Dias, Alvarinho e
Loureiro sdao as principais castas brancas
que originam vinhos frescos, de cores citrinas

e aromas marcados de frutas. A Avesso,
considerada a “Chardonnay lusa”, é a mais
precoce das uvas brancas na maturacdo (de
uma semana a 11 dias antes da outras), mas
amadurece quase de um dia para outro e pode
ganhar 2,5% de volume numa semana. Dai ndo
gostar muito de umidade e se adaptar melhor
a areas mais altas. “Em termos de qualidade,
esta no mesmo nivel da Alvarinho”, afirma
Sousa. Ja a Loureiro, também ganhadora de
medalha de ouro do Best of Vinho Verde, é a
camped de produgdo. Ha anos que ultrapassa
as 25 toneladas por hectare, enquanto a
Alvarinho ndo passa de 12 toneladas. Mesmo
assim, o vinho da QdeG feito com esta casta
consegue manter o nivel de qualidade.

No caso das cepas rubras, além da Padeiro
e da Vinhdo, que originam os dois Unicos
rotulos tintos da casa, a Espadeiro é usada
exclusivamente para os aromaticos e frutados
rosados da vinicola, também medalhado
na competicdo. Com produgdo anual de 20
toneladas/ano, é ainda curiosamente a (nica
cepa plantada no velho sistema de latada.
Mas um dos principais trunfos da vinicola
€ a sua moderna e bem-equipada adega.
Pensada para operar todo tipo de manobra
enoldgica, nela tudo é organizado em castas,
parcelas e prensagens. 0 diéxido de enxofre,
por exemplo, fundamental para a realizagdo
da fermentagcdo malolatica do vinho, é usado
com parcimonia, muito aquém dos limites
permitidos. A “agulha”, tipica dos vinhos
verdes, ali é originada pela fermentagdo
natural remanescente que ocorre nas cubas, e
nao pela injecé@o de gas carbonico.
Ha, ainda, uma area reservada dotada de uma
bateria de cubas, com capacidade para 80 mil
litros, destinada a novos ensaios da vinicola.
“Aqui, temos a liberdade para fazer tudo o
que se imagina”, diz Antonio Sousa. Nao por
acaso, a QdeG busca surpreender a cada
ano, apostando em novos projetos de rétulos.
“Nossa filosofia é de nos superarmos a cada
vindima. Para isso, buscamos apresentar
sempre novidades. Mas cada passo é pensado
e planejado bem antes. E o caso do Avesso,
nosso mais novo monocasta, cuja uva era
pouco valorizada e estava quase em extingado
por aqui”, diz Manuel Sa. Os consumidores de
vinho verde e a regido do Minho agradecem.

P
;

Vista da cenografica cidade do Porto, a partir do bairro histérico da Ribeira, onde ficam as caves; em primeiro plano, um barco rabelo navegando

no Douro: as tipicas embarcagées lusas que no passado cruzavam o rio, carregando pipas de vinho, hoje transportam hordas de turistas e endfilos

e conta com adega modernissima, as menores, caso
da “pequena grande notavel” Quinta de Gomariz

C‘papa_
titulos” da edicao deste ano do Best of Vinho Verde,

(www.quintadegomariz.com; Decanter), a

que no total abocanhou nove prémios (ver no box
ao lado mais detalhes sobre esta vinicola). Mas o
esfor¢o das vinicolas, de porte médio, também deve
ser reconhecido. E o caso da Quinta da Lixa (www.
quintadalixa.pt; Barrinhas) que possui uma area
de 47 hectares de vinhedos proprios, que fornecem
cerca de 40% das uvas utilizadas na elaboracao de
suas trés milhdes de garrafas de vinho produzidas
E da Provam

anualmente. (Www.provam.com;

importadoras Casa Flora e Porto a Porto), que,

desde 1992, retine um grupo de dez vitivinicultores-
cotistas da regiao de Mongao e Melgago. Antes,
ela vendia suas uvas para a cooperativa local, mas
resolveu apostar suas fichas em sua proépria vinicola.

Hoje, com producdo atual de 700 mil litros/ano, a

empresacontacom 30% devinhedospropriosemoderna

tecnologia, que permite potencializar a qualidade das
uvas. Ela comeca com a marcagao das vindimas vinha
a vinha, passa pela colheita (feita exclusivamente em
caixas de 20 kg), e chega a prensagem suave, com
opgao de maceracio pelicular, arrefecimento de mosto
e temperatura de fermentagao controlada. Com cinco
rotulos em seu portfolio, o destaque fica por conta
de seu Portal do Fidalgo, do Vinha Antiga (vinhas
acima de 15 anos, 6 meses em barricas francesas novas e
velhas) e do espumante charmat Coto de Mamoelas,
100% da uva Alvarinho.

ambos elaborados com

ALVARINHO TEM DOC EXCLUSIVA

Considerada “rainha das uvas brancas”, a Alvarinho é
tao importante em Portugal, a ponto de constituir uma
DOC separada. Irma-gémea da espanhola Albarifio,
esta cepa lusa também ¢ a mais valorizada e prestigiada
das castas brancas da regiao do Minho. Protagonista
ou dominante nos vinhos verdes, os vinhos que produz

distinguem-se dos demais monovarietais verdes em
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varios aspectos. Sao mais alcoodlicos, mais encorpados
e tém bom potencial de envelhecimento, adquirindo
caracteristicas que fazem lembrar um bom Riesling.
Foi o que a reportagem de WS constatou na vertical
dessa casta realizada pelo respeitado enélogo-consultor
e professor da Universidade de Tras-os-Montes e
Alto Douro (UTAD), Jorge Souza Pinto, 43 anos, na
Quinta do Regueiro (www.quintadoregueiro.com), em
que foram degustadas as safras de 1999, 2002, 2004,
2005, 2006, 2008 e 2009. Sem passagem por barricas,
os primeiros exemplares se mostraram integros,
com notas evoluidas (de minerais, pdo, tostados) e
boa acidez, demonstrando a estrutura longeva e a

complexidade dessa cepa. Nao por acaso, esta jovem e

|'E'I

VL RDL

[SAFRA|  PREMIACAO

promissora vinicola, de apenas seis hectares (trés deles
proprios), pertencente a ex-associados da Cooperativa
do Melgago, ganhou a categoria Alvarinho, uma das
mais desejadas do Best of Vinho Verde. De olho no
mercado externo, dentre eles, o Brasil, a Quinta
do Regueiro, pioneira na introduc¢dao de leveduras
estrangeiras e na elaboracdo de espumantes na
regido, pretende investir, nos proéoximos anos, em uma
nova area de 1,5 hectares e em projetos de vindimas
tardias e fermentacSes em madeira e, assim ampliar
sua produgdo, hoje estimada em 40 mil litros/ano,

mas sem perder de vista a qualidade ja alcangada.

MARCO@WINESTYLE.COM.BR
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EVENTO Il

O ENCONTRO MISTRAL 2010
TROUXE MAIS UMA VEZ

A0 BRASIL GRANDE NUMERO

DE PRODUTORES E ENOLOGOS
ALTAMENTE REPRESENTATIVOS
DE DIFERENTES REGIOES

E PAISES. MAIS DO QUE PROVAR
SEUS VINHOS, 0 ENCONTRO

E UMA OPORTUNIDADE SEMPRE
GRATIFICANTE DE CONHECE-LOS
E CONVERSAR INFORMALMENTE

COM ELES /o GUILHERME VELLOSO

Erin Shull
e Brian Walker

O portugués Luis Pato, que se considera um “tradi-
cionalista moderno”, nunca usa carvalho novo em seus
vinhos e admite que, por essa razao, nao é grande admi-
rador de vinhos como os australianos, conhecidos pela
intensidade de seu uso. Mais enfatico, o francés Pierre-
Etienne Dopff termina a explicacdo sobre o estilo dos
vinhos, em sua grande maioria brancos, que faz na
Alsacia, com um veemente “sans bois” (sem carvalho),
para em seguida justificar: “ndo precisamos colocar
madeira em nossos vinhos para que sejam excelentes”.
Ja o sul-africano Marc Kent comenta que “nunca” usa
carvalho novo em seus (6timos) vinhos a base de Syrah,
mas “sempre” usa, quando o vinho é a base de Caber-
net Sauvignon. Mais interessante ainda é a informacao

de que todos os tintos Premium de sua vinicola, de

Marco Pallanti

nome quase impronunciavel (Boekenhoutskloof), sao
fermentados exclusivamente em tanques de cimento,
alguns em forma de ovo, projetados na Borgonha por
uma firma cujo nome faz questao de registrar.
Conversar sobre o uso do carvalho — um dos
muitos assuntos que despertam paixao e polémi-
ca entre os amantes do vinho — com produtores de
todo o mundo ¢ uma das muitas formas de se apro-
veitar um evento como o Encontro Mistral 2010,
realizado em junho ultimo em Sao Paulo e no Rio
de Janeiro. Promovido pela conhecida importadora
paulista, o Encontro se realiza a cada dois anos nas
duas cidades. E sempre traz ao Brasil expressivo
numero de produtores e endlogos representativos

de muitos paises e regidoes produtoras. Entre eles,

DO VINHC

Pierre-Etienne Dopff

R

nomes ja consagrados internacionalmente e bastan-
te conhecidos no Brasil, como o portugués Pato ¢ o ar-
gentino Nicolas Catena, ou ainda nao tdo conhecidos
do grande publico, como Kent. Independentemente
da fama, todos mostram visivel prazer em servir seus
vinhos aos consumidores que, em namero cada vez
maior (este ano mais de 2000) comparecem ao evento.
E nao se furtam a conversar sobre aspectos especificos
dos mesmos e a maneira como sao produzidos.

O portugués Alvaro de Castro, por exemplo, que
produz vinhos sempre interessantes e diferencia-
dos numa tradicional regido produtora, o Dao, fa-
zia questao de chamar a atengdo de consumidores e
jornalistas que passavam pelo estande de sua Quinta

da Pellada para o encanto dos vinhos mais velhos,



Produtores como Luis Pato, acima a esquerda, serviram seus vinhos aos aproximadamente 2.000 endfilos que participaram do evento

principalmente brancos, embora admita que o
vinho jovem ¢ mais atraente para a maioria dos
consumidores. “Vinhos brancos velhos tém um
encanto que os novos nunca vao atingir”, afirma-
va. Para comprovar a tese, oferecia para degusta-
¢ao dois vinhos oriundos do mesmo vinhedo. O
Primus 2009, em que a Encruzado contribui com
80% do corte, encanta pelo frescor e pela intensa
mineralidade que caracteriza a casta. Ja o Quin-
ta de Saes Reserva 2005 ¢ o que ele chama de
“field blend”, ou seja, é feito com uma mistura
de castas como é comum em Portugal em vinhe-
dos mais antigos. Embora nao tenha a mesma
intensidade do primeiro, seus aromas (de frutas
brancas j4 maduras, mesclados a notas minerais
aportadas pela Encruzado, que também predomi-
na no corte) sao bem mais complexos do que os
do primeiro. Ambos oferecem 6tima acidez e al-
cool bem equilibrado e nenhum dos dois passa

por madeira, para preservar seu frescor.

PARCERIAS NO VINHO E NA VIDA

As proprias histérias de vida de alguns produto-
res sdo as vezes tao interessantes como os vinhos que
produzem. O sul-africano Kent, por exemplo, 40
anos, queria ser piloto da Forca Aérea de seu pais.
Mas acabou desistindo e, por acaso, foi trabalhar num
restaurante que tinha uma 6tima adega. Por sugestao
do dono do restaurante, cursou Enologia, embora seu
histérico familiar ndo indicasse esse caminho. Como
ele mesmo conta, o pai era vendedor e sequer bebia
vinho. Quando se formou, Kent foi convidado a tra-
balhar numa nova vinicola, a Boekenhoutskloof. E
cresceu com cla, a ponto de se tornar o maior dos sete
acionistas da mesma. A produgdo da vinicola pulou
de seis mil garrafas, em 1996, para trés milhoes neste
ano. A Boekenhoutskloof é especialista em vinhos a
base de Syrah e em cortes inspirados nos vinhos do
Rhoéne, como os 6timos The Wolftrap Blend (em
que a Syrah, coadjuvada pela Mouvédre, recebe um

toque de Viognier), ¢ Porcupine Ridge Syrah 2007

(Syrah com 5% de Viognier). Vendidos a pouco mais
de 20 ddlares, ambos sdo vinhos de excelente rela-
¢ao prego/qualidade. Num nivel acima de qualidade
e preco (US$ 62,50), também vale a pena provar o
Chocolate Block 2008, um corte de Syrah, Grenache,
Cinsault, Cabernet Sauvignon e Viognier. Kent faz questao
de afirmar que sua abordagem ¢ artesanal, mesmo
nas linhas mais comerciais. E cita como exemplo o
fato de todos os vinhos serem bombeados a mao e
de ndo usar a acidificacdo, embora essa pratica seja
permitida na Africa do Sul.

No caso de seu colega neo-zelandés Brian Walker,
41, solitario representante do pais no Encontro Mis-
tral, a influéncia paterna influiu tanto na decisao de
trabalhar com a terra como no sonho (ainda nao re-
alizado) de se tornar piloto amador, pois seu pai era
agricultor e piloto. Walker estudou em seu pais, mas
fez estagios em importantes vinicolas da Califérnia,

Oregon e Borgonha. Da passagem pelos Estados Uni-

Mark Kent

Encontro
R

dos trouxe, além de valiosa experiéncia, a esposa, Erin
Shull. Walker juntou-se a Felton Road desde seu inicio
e ajudou, inclusive, no projeto arquitetonico da vinico-
la. O convite que recebeu de seu fundador foi para que
participasse do empreendimento tanto na condicao de
endlogo como na de investidor. A Felton Road é uma
vinicola pequena, certificada como biodinamica, que
produz vinhos a base de Pinot Noir, Chardonnay e Riesling.
Tanto o Chardonnay 2007 como o Pinot Noir 2008
que serviu no evento sao frutados e elegantes, com uso
parcimonioso do carvalho. A producdo atual é de 12
mil caixas e, segundo ele, ndo deve aumentar. Enquan-
to nao tira o brevé de piloto, Brian e a esposa se conten-
tam em velejar no lago, ndo muito distante da vinicola,
a beira do qual moram. Profissionalmente, a vida de
ambos gira em torno do vinho, ja que Erin se dedica a
importagao e venda de barricas de carvalho francesas.

Brian e Erin ndo sdo o tnico casal no mundo do vi-
nho a compartilhar vida, paixao e trabalho. O italiano
Marco Pallanti, que colocou a Castello di Ama entre as
vinicolas mais admiradas da Toscana, exibia orgulho-
so, por ocasido do evento, a garrafa de seu Castello
di Ama 2006. Mais do que a qualidade da 6tima sa-
fra, uma das melhores dos ultimos anos na regidao do
Chianti Classico, o orgulho se explica pela dedicatéria
no rétulo: “Grazie Marco per questi 25 anni insieme.
L.” (“Obrigada Marco, por esses 25 anos juntos. L.”).
A dedicatoéria ¢ assinada por Lorenza Sebasti, mulher
de Marco e gerente-geral da vinicola. Se Ama deve a
Marco o prestigio de seus vinhos no mercado interna-
cional, construido ao longo das 25 safras comemora-
das em 2006, a contribuicdo de Lorenza foi uma ex-
traordinaria colecao de obras de arte espalhadas pelas
instalacoes e jardins da vinicola, que inclui, entre ou-
tros, um trabalho do famoso artista indiano radicado
na Inglaterra Anish Kapoor. A cada ano, Lorenza in-
corpora uma nova obra a cole¢do da vinicola. A que
celebra os 25 anos de parceria entre ela ¢ Marco no
Castello di Ama é um triptico fotografico que repre-
senta o continuo renascer da natureza e os ciclos da

vida, o que tem tudo a ver com o trabalho dos dois.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR
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PRIORATO,

A GRANDE

SENSACAO

DA ESPANHA
Mantendo a tra-

dicdo de grandes vi-

nhos, os produtores

do Priorato brilharam

no Encontro Mistral.

— Dois de seus maiores
expoentes estiveram presentes, atraindo a atencao
dos participantes, que tiveram a oportunidade de
conhecer verdadeiras preciosidades da regido vini-
cola mais prestigiada da Espanha. Uma das estre-
las ¢ a Mas Doix, vinicola que iniciou oficialmen-
te suas atividades em 1998, retomando a tradi¢ao
de cinco geracdes das familias Doix e Llagostera,
que remonta ao longinquo ano de 1850. Quem
esteve no Brasil foi Ramon Llagostera (na foto
acima), que mostrou trés vinhos diferentes, todos
de excelente qualidade. O Mas Doix Les Cres-
tes 2007, vinho de entrada de gama, é produzido
com as uvas Garnacha (80%), Carifiena (12%) e Syrah
(8%), com passagem de 10 meses por barricas de
carvalho francés. Jovem e muito agradavel, tem 6ti-
ma fruta, invejavel maciez, bom equilibrio e final
elegante. Subindo um degrau, o Salanques 2006,
de 6tima relacdo preco/qualidade, é um corte de
Garnacha (65%), Carifiena (25%), completado com
Syrah e Cabernet Sauvignon. Mais intenso e expressivo,

oferece 6tima fruta, taninos finos e longo final. Um

belo vinho, mas um degrau abaixo do excepcional
Mas Doix 2006. Corte de Grenache (45%) e Carifiena
(55%), provenientes de vinhedos com mais de 100
anos de idade, ele permanece 16 meses em barricas
novas de carvalho francés. A intensa e impenetravel
cor purpura ¢ o cartdao de visitas de um dos melho-
res vinhos da Espanha, que encanta pelos deliciosos
aromas de frutas escuras perfeitamente maduras,
mescladas a notas florais, minerais e de especiarias,
e por fino tostado, tudo em perfeita harmonia. Na
boca, ¢ estupendo, com perfeito equilibrio, maciez
extraordindria, 6tima concentracdo, taninos finis-
simos, enorme persisténcia e retro-olfato delicioso.
Um vinho 6timo para se beber hoje ¢ com potencial
para ser guardado por, no minimo, mais 10 anos.

Outra vinicola interessante do Priorato é a Clos
Figueras, representa-
da por seu proprieta-
rio, o simpatico inglés
Christopher Cannan
(na foto ao lado). Um
dos nomes mais im-
portantes do mercado
europeu de vinhos,
Cannan ¢é proprietario

da Europvin, com sede

em Bordeaux. Seu pri-
meiro contato com um vinho do Priorato se deu no
inicio dos anos 80, quando adquiriu uma garrafa do
Scala Dei 1974, na Califérnia. Encantado com a

qualidade do vinho, visitou a regido e comegou uma

Encontro
B laskr

DADA A IMPOSSIBILIDADE DE INDICAR VINHOS DE TODOS 0S PRODUTORES

QUE PARTICIPARAM DO ENCONTRO MISTRAL 2010, O EDITOR ARTHUR AZEVEDO

SELECIONOU ALGUNS DOS QUE MAIS 0 IMPRESSIONARAM, TANTO DE PRODUTORES

QUE INTEGRAM 0 PORTFOLIO DA IMPORTADORA HA MUITOS ANOS COMO
DE NOMES INCORPORADOS A ELE MAIS RECENTEMENTE

bem sucedida parceria com a vinicola, distribuindo
seus vinhos durante muitos anos. Em 1997 com-
prou a Clos Figueras, que estava abandonada ha
cerca de oito anos, e comegou o processo de recu-
peracao da propriedade, recuperando as velhas

parreiras e plantando novas. Desde entdo, vem
produzindo vinhos que sdo internacionalmente
.
-

reconhecidos. Além dessa vinicola no Priorato,

Cannan ¢ proprietario, junto com René Bar-
bier e outros socios, do famoso e exclusivo vi- |
nho Espectacle del Monsant, uma das es- |
trelas da mitica degustacdo de Robert Parker _'!
no Wine Future 2009 (mais detalhes em WS
27). No Encontro Mistral foram degustados

o Sierras del Priorato 2008, delicioso, r |
frutado agradavel e de 6tima relagdo pre-
¢o/qualidade; o Font de La Figuera 2007

(Garnacha, Syrah, Carifiena, Cabernet Sauvignon

r

e Mourvédre) — denso, encorpado, saboroso
e longo; e o topo de gama Clos Figueras
2007, vinho de excegdo, produzido com uvas
provenientes de parreiras de mais de 60 anos de
idade. Complexo e sofisticado, mostra rara classe
¢ clegancia, 6tima concentracao de sabores, tex-
tura sedosa, longa persisténcia e delicioso retro-
olfato. Sob todos os angulos, um grande vinho.

Além do Priorato, outras regides da Espanha esta-
vam (muito) bem representadas no Encontro. Mont-
sant nos trouxe Laurona, com o 6timo 6 Vinyes
2004, um corte de Garnacha e Carifiena de rara qua-

lidade, encorpado, macio e equilibrado; Mallorca

=
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trouxe o desconcertante Anima Negra 2006, apre-
sentado por seu irrequieto e criativo proprietario
Miquelangel Cerda; e Rioja mostrou um inusitado

Tempranillo Branco, muito interessante e agradavel.

| ALEMAES MOSTRAM
CLASSE E ELEGANCIA

« Talvez um dos mais injusticados e subestimados vi-

nhos do mundo, os alemdes presentes no Encontro
brilharam intensamente. Os vinhos do produtor Dr.
Burklin-Wolf, um dos mais conceituados da regiao
 de Pfalz, foram as estrelas do pais. Fiel expressao
}E de seu nobre terroir, os vinhos de Wolf esbanjam
sofisticagdo e complexidade, mostrando o alto
nivel que os vinhos de Riesling podem alcan-

gar. Dentre as varias maravilhas apresentadas,

destacamos, na ala dos secos o extraordinario
Burklin-Wolf Forster Pechstein Grand
Cru Riesling Trocken 2005, marcado pelas
notas minerais, fruta delicada, acidez refres-
cante e longa persisténcia, com grande elegan-
cia e complexidade. Na ala dos doces, o Burklin-
Wolf Rupperstsberger Gaisbéhl Grand Cru
Riesling Auslese 2002 roubou a cena, com explo-
sivos aromas de mel e frutas caramelizadas, perfeito
equilibrio na boca e quase interminavel persisténcia.

Outros excelentes produtores da Alemanha
também mostraram seus vinhos, tais como Dom-
dechant Werner (destaque para o Riesling Aus-
lese 2005) ¢ Robert Weil (0 Rheingau Riesling

Charta 2005 ¢ um bo m exemplo de uva e terroir).

= winaeshe
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AS SURPRESAS
DE PATO

Quando se pensa
em Luis Pato (ao
lado), além da com-
panhia sempre muito
agradavel desse ver-
dadeiro embaixador
de Portugal, fica a
expectativa de saber
qual sera a novidade
com que ele ird nos
surpreender. Isso porque, Luis tem sempre um coe-
lho (ou seria um patinho?) para tirar da cartola.
Seu repertorio de vinhos inovadores parece nio
ter fim. E dessa vez ndo foi diferente. A bola da
vez ¢ o Abafado Molecular (AM), um vinho para
se combinar com a cozinha molecular, inspirada
pelos criativos chefs da Espanha. Sdao trés vinhos
deliciosamente doces, todos da safra 2009, obtidos
pelo processo de crio-extracao criado pelo préprio
produtor. O AM Branco ¢ elaborado com Bical,
Sercial e Sercialinho ¢ 2% de Baga e se mostra com
exuberantes aromas de frutas caramelizadas, mel,
e delicadas notas florais, com dogura sem exagero
e acidez equilibrada. O AM Rosé ¢ muito espe-
cial, pois, segundo Pato, foi especialmente criado
para seu neto, Francisco, provar daqui a pelo me-

nos 16 anos. Produzido com 100% de Baga, exi-

be deliciosos aromas e sabores de morangos e
framboesas, com o6tima dogura e muito longa
persisténcia. Fechando a triade das delicias, o
AM Tinto segue no mesmo diapasao, com boa
fruta, sabor destacado e 6tima persisténcia.

Niao deixe de conhecé-los.

CALIFORNIA E DESTAQUE
COM VINHOS DE PAUL HOBBS

Um dos produtores que contribuiu para o
recente resgate da imagem dos vinhos califor-
nianos no Brasil, os 6timos vinhos do endlo-

go americano Paul Hobbs, muito conhecido

por suas incursdes em terras chilenas e argentinas,
constituiram-se em outra atracao do Encontro. Os
vinhos de Hobbs primam pela sofisticacao e elegan-
cia, que se mostram presentes em toda a linha. Para
comegar, palmas para o fresco e frutado Paul Ho-
bbs Chardonnay Russian River 2007, um pri-
mor de vinho, com a fruta ¢ a madeira em perfeita
harmonia, sabores instigantes e textura macia. Ou-
tras excelentes opg¢des sao as duas versdes da Pinot
Noir do Russian River, ambas de 2006. A primeira
versao, o Paul Hobbs Pinot Noir Russian River,
vem de diferentes vinhedos e mostra muita tipicida-
de e sutileza, caracteristicas da nobre uva, com fruta
agradavel e textura sedosa. A outra tem mais para
oferecer. Trata-se de um vinho de vinhedo Gnico, o
Paul Hobbs Lindsay Vineyard, que mostra, além
de irretocavel carater, muita concentracao e comple-
xidade. Um vinho maitsculo. Para completar, ndo
poderiam faltar vinhos de Cabernet Sauvignon, a uva
mais importante da Califérnia, também em duas
versdes: o Napa Valley 2005 ¢ o sofisticado single
vineyard Stagecoach 2005. Ambos se destacam
pela pureza da fruta e pela maturidade dos taninos,

além dos deliciosos sabores.

NICOLAS CATENA,
UM SHOW
EM TRES ATOS
Presenca  tradicio-
nal e sempre esperada
no Encontro Mistral,
Nicolas Catena (ao
lado), o maior nome do
vinho argentino, mais

uma vez nao decepcio-

nou sua imensa legido
de fas. No concorrido estande de sua vinicola e na
companhia do competente endlogo Alejandro Vi-
gil, hoje responsavel por toda a linha Catena, Ni-
colas apresentou, entre vinhos de altissima gama,
trés preciosidades trazidas especialmente para a

ocasiao: duas edicdes do Catena Zapata Malbec

Argentino ¢ a nova safra do icone Nicolas Cate-
na Zapata. O Malbec Argentino 2004 tem como
curiosidade uma co-fermentagdo com cascas de
Viognier, o que lhe confere, segundo Vigil, aromas
de grande complexidade (no caso, frutas verme-
lhas, couro e violetas). Delicioso e acessivel, é um
vinho macio, concentrado e longo. Ja o Malbec
Argentino 2005 ¢ uma usina de forca, ainda em
plena atividade. Seu processo de vinificacdo ¢ bas-
tante curioso. As uvas, provenientes de dois vinhe-
dos, Adriana e Nicasia, situados respectivamente a
1.500 e 1.300 metros de altitude, sao fermentadas
em barricas, a 20°C, por 40 a 60 dias. Em seguida,
o vinho ¢ colocado em barricas novas
de carvalho francés, onde permane-
ce por 12 meses, seguindo-se novo
estagio em carvalho francés novo,
por mais 12 meses. Ou seja, 24 me-
ses em barricas 200% novas. Além
disso, durante o estagio em carvalho,
Alejandro Vigil (foto ao lado) acres-
centa ao vinho leveduras mortas, que
foram utilizadas na fermentacdo do
Chardonnay da Catena, com agitacao
periédica das borras (batonnage). O
resultado ¢ simplesmente espetacular: um vinho in-
tenso, elegante, muito aromatico e com rara con-
centracao de sabores. Por sua vez, o Nicolas Cate-
na Zapata 2006 mais parece um quebra-cabecas,
tal o grau de sofisticagdo de seu processo de ela-
boragdao. Aqui, Vigil usa Cabernet Sauvignon de trés
vinhedos, Cabernet Franc de dois, Petit Verdot de um
unico vinhedo ¢ Malbec também de trés vinhedos
diferentes. Para complicar ainda mais, as uvas sao
colhidas em cinco momentos distintos e fermenta-
das em barricas ¢ BINs. O amadurecimento se faz
em carvalho francés novo (150%), de nada menos
que 17 tonelerias diferentes. Alucinante... O resul-
tado compensa toda essa complicag¢do. O vinho se
apresenta com cor purpura, escuro e impetravel, e
com aromas profundos de frutas escuras perfeita-

mente maduras, com notas resinosas, florais e de

Encontro

fino couro. Na boca impressiona pelo perfeito equi-
librio entre acidez e alcool, maciez extrema, pro-
porcionada por taninos finissimos, concentracao na
medida certa, muito longa persisténcia e retro-olfa-
to delicioso. Um grande vinho, para se beber hoje
ou guardar por muitos anos. A nova safra justifica

plenamente toda a fama de que o vinho desfruta...

0S “SUPER-TOSCANOS”
DO CASTELLO DEL TERRICIO

Um dos melhores produtores da Maremma, pres-
tigiada sub-regido da Toscana, os vinhos do Castello
del Terricio sdo reconhecidos como uma das melho-
res expressoes dos chamados “Super-
Toscanos”, vinhos elaborados com
varietais francesas, acompanhadas ou
nao de uvas tipicamente italianas. No
Encontro, trés grandes vinhos confir-
maram plenamente a fama desse con-
sistente produtor. O primeiro deles é o
Tassinaia 2004, um corte italo-fran-
cés, de Cabernet Sauvignon, Merlot e San-
glovese, em partes iguais. Pronto para
beber, revelou-se um vinho delicioso,
macio ¢ longo, com fruta e carvalho
perfeitamente integrados, alcool e acidez equilibra-
dos e com taninos finos e maduros. Boa surpresa foi
o Castello del Terricio 2004, um inusitado (pelo
menos para a [talia) corte de Syrah, Petit Verdot e Mour-
vedre, que encantou pelos aromas de mentol, frutas
escuras, chocolate e floral e mostrou corpo pleno e
surpreendente maciez, sabores exuberantes e longo
final. Por fim, o sempre esperado Lupicaia 2004, o
(85%), com-
pletado com Merlot e Petit Verdot. Um dos melhores

topo de gama da vinicola, corte de

vinhos da Italia, o Lupicaia confirmou plenamente
sua fama. Simplesmente espetacular, alia elegancia a
poténcia, com muita fruta, carvalho muito bem em-
pregado, textura sedosa e persisténcia muito longa.

Em resumo: um grande vinho que justifica sua fama.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR
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LABERINTO SAUVIGNON BLANC 2007 (MAULE/CHILE) — TEM AS MAOS MAGICAS DE RAFAEL
TIRADO, SEU ENOLOGO-PROPRIETARIO. A VINA RIBERA DEL LAGO PRODUZ APENAS

3.000 GARRAFAS DESTE DELICIOSO SAUVIGNON BLANC,

DE UM PEQUENO VIN'HEDO JUNTO AOQ LAGO ““ .
COLBUN. FRESCO ATE A ALMA, MINERAL,

i Eily ) p—

CITRICO, HERBACEO, COM FINAL AGRADAVEL |

E LONGO. NADA DE FRUTAS TROPICAIS EM e

DEMASIA; ESTILO MAIS LOIRE. UM DOS MELHORES

DA VARIETAL QUE DEGUSTEI NOS ULTIMOS TEMPOS. (CASA DO PORTO) -

OFES

dos editores

“A CADA EDIGAO, 0S EDITORES DE WINE STYLE SELECIONAM VINHOS QUE CONSIDERAM COMPRAS INTERESSANTES, OU PORQUE SAQ BONS EXEMPLOS

por ANDRE LOGALDI (AL), ARTHUR AZEVEDO (AA), EDUARDO TAMBURO (ET), FERNAND:
BASILE (FB), GERSON LOPES (GL), GUILHERME VELLOSO (GV) E PEDRO COCO (PC)

INDICAC

DE UM ESTILO, REGIAQ OU VARIEDADE, OU PORQUE OFERECEM BOA RELAGAQ PREGO/QUALIDADE EM SUA RESPECTIVA FAIXA DE PREGO.

Alzania Crianza 2003 (Ribera del Duero/Espanha) — Mais uma
6tima surpresa espanhola, este “crianza” encanta pelos complexos
e elegantes aromas de frutas escuras maduras, mesclados a choco-
late, especiarias e fino carvalho tostado. Intenso e potente, apre-
senta taninos finos, 6tima fruta e longa persisténcia. De quebra,
tem d6tima relacdo prego/qualidade. (Casa do Porto) -

Avondale Reserva Muscat Blane 2007 (Paarl/Africa do Sul) —
Deliciosamente doce, este sul-africano exibe aromas de mel, casca de
limdo, lichias e tangerina. Na boca mostra 6timo equilibrio, acidez re-
frescante e bom corpo, com sabores agradaveis e persistentes. Otima
opcdo para finalizar um jantar. (Vinhos do Mundo) -

Bogle Chardonnay 2007 (Califérnia/Estados Unidos) — Um Char-
donnay californiano sem o excesso.de madeira de alguns exem-
plares. Fresco, apresenta notas citricas e leves toques de nectarina,
tanto no nariz como na boca, e sugestdes de ervas no retrogosto.
Despretensioso, tem boa.relacdo prego/qualidade, mesmo em se
tratando de um vinho norte-americano. (Smart Buy Wines) -

Casa Marin “Lo Abarca”Pinot Noir 2009 (San Antonio/
Chile) — Com muita fruta madura (geleia de morangos) no nariz e
na boca, oferece boa acidez, corpo médio e taninos bem macios. 0
alcool a mais (14%), que se revela no nariz e na boca, € tipico da
maioria dos PN do Novo Mundo. E produz um final de boca quase
doce, mas que resulta num vinho gostoso e facil de beber. Obvia-
mente, passa (muito) longe da complexidade dos bons exemplares
da Borgonha. Em compensagdo, ndo requer o mesmo investimento
que os gauleses. (Vinea) -

Ciranda 2006 (Alentejo/Portugal) — Por 20 délares a garrafa,
esse “regional alentejano”, produzido pela prestigiada Herdade
dos Coelheiros, é o que se costuma chamar de “bom e barato”.
Corte de Aragonés e Syrah, é um vinho predominantemente frutado,
que mostra boa acidez, taninos ja praticamente sem adstringéncia
e corpo médio, ou seja, bom perfil gastrondmico. Otimo para o dia-
a-dia! (Mistral) - GV

D’Aria Gran Reserva Shiraz/Viognier 2008 (Durbanville/
Africa do Sul) — Interessante tinto sul-africano, encanta de ime-
diato pelos aromas de frutas vermelhas e negras (cerejas e amo-
ras), complementadas por notas de especiarias, tostado e floral.
Encorpado, macio, longo e com 6tima concentragao de frutas, exibe
elegante e complexo retro-olfato mineral, com frutas e alcaguz.
(Berenguer Importadora) -

Domaine Fayat-Thunevin 2006 (Lalande de Pomerol /Franca) —
Varietal de Merlot de vinhas de 35 anos de idade, projeto con-
junto dos Chateaux Valandraud e La Dominique. Aromas “de livro”
a frutas silvestres, bolo de frutas, violetas, tostado elegante. Rico
no palato, ainda jovem, mas acessivel. E um dos vinhos tintos da
classe executiva da TAM. (Casa do Porto) -

Hermann Dénnhoff Trocken Weissburgunder 2007 (Nahe/
Alemanha) — Um raro "Pinot Blanc” com aromas citricos e de peras,
fundo mineral e paladar de grande vivacidade. Fresco e macio, com
leve sensagdo de dogura. Sofisticado e elegante, é um branco de fina
estirpe, de um dos melhores produtores do Nahe. (Decanter) - AL

Roqueta Garnacha Crianza 2007 (Catalunha/Espanha) — Pa-
rece que, de repente, o mundo descobriu os vinhos desta cepa.
Particularmente, sempre fui um apaixonado por ela. Este é um bom
vinho para o dia-a-dia. Destaca-se pela tipicidade, pelos delicados
aromas e pela acidez refrescante. Estagio de 6 meses em barricas
francesas. (Decanter) -

Wakefield Saint Andrews Riesling 2005 (Clare Valley/Aus-
trdlia) — Riesling de elite da Austrdlia, prova inconteste da ex-
celéncia da uva na terra dos cangurus. De cor palha esverdeada,
exibe aromas intensos de pera, citricos e minerais, tipicos da cas-
ta. Mostra ainda exuberante acidez, corpo médio e 6tima persistén-
cia. (Casa Flora) -

BERENGUER IMPORTADORA 0800 6455001; CASA DO PORTO www.casadoportovinhos.com.br; CASA FLORA www.casaflora.com.br;
DECANTER www.decanter.com.br; MISTRAL www.mistral.com.br; SMART BUY WINES www.smartbuywines.com.br; VINEA www.vinea.com.br;

VINHOS DO MUNDO www.vinhosdomundo.com.br




aquele momento para

dos enofilos nao esta

esta num restaurante tailandés
aiano, ou ...) e, apos escolher
as indicagoes do cardapio,
“condimentado”,

proxima com a carta

e vocé demonstre seus

entos e indique qual deles

harmonizara perfeitam ente com ... pimenta
malagueta, curry ou azeite de dendé.

Uma sensagao de perplexidade percorre
o cérebro e vocé se sente tentado a trair sua
paixao e iniciar novo relacionamento
no que se refere a harmonizagoes, que inclua
cerveja ou agua mineral. Mas nao se desespere,
vamos ajuda-lo a contornar essa que é
uma das armadilhas mais dificeis de escapar

no mundo do vinho.
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Para comecar, como sempre ocorre no universo
das combinagoes, devemos fugir da generalizagdo na
definigdo do que seria “condimentado”. Este conceito
precisa ser definido com precisao, pois constitui base
fundamental para a escolha dos componentes do vi-
nho que utilizaremos para refor¢ar ou para contrastar

com os elementos da comida.

ARDOR E COMPONENTES AROMATICOS
SAO DETERMINANTES

Ao menos, dois elementos, devem ser incluidos nes-
ta definic@o: o grau de ardor provocado pela comida e
0s componentes aromaticos, que podem ser associados
as especiarias, as ervas frescas, secas, ao defumado ou
as frutas tropicais usados em seu preparo. A sensagao
de ardor provocada pelos frutos do género Capsicum (pi-
mentas em geral) se deve a um grupo de substancias hi-
drofobas, lipossoluveis, chamados capsaicinéides, cujo
mais importante representante ¢ a capsaicina. E seus
efeitos sao agravados pela presenca de taninos (quer do
vinho, quer da madeira) e aliviados pela acidez e dogu-
ra, ou pela caseina do leite que funciona como deter-

gente especifico sobre a mucosa (dai o efeito do 10gur-

te usado pelos indianos para aliviar os efeitos do cur-
ry), ou ainda por temperaturas mais baixas no vinho.

Esse efeito, denominado pseudotérmico, ¢ tao im-
portante que, se muito intenso, o ardor da mucosa
simplesmente anula qualquer possibilidade de com-
patibilizacao, anestesiando a lingua e impedindo uma
percepcao melhor, tanto da comida como do vinho.

Como, ao mesmo tempo, ocorre a liberagao de
endorfinas pelo cérebro, acredita-se que o efeito
viciante, quase aditivo, que as pimentas exercem
sobre alguns individuos, ou até em algumas cul-
turas, tenha relacdo com esse processo.

Portanto, para cada tipo de cozinha, ou mesmo
de prato, a escolha adequada de um vinho vai de-
pender da intensidade da sensagao de ardor (o pri-
meiro e mais importante fator a ser considerado)
e do tipo de aromas associado a esse prato ou tipo
de cozinha. A culinaria de algumas regides da In-
dia, por exemplo, se caracteriza por pratos muito
pouco apimentados e muito ricos em especiarias
doces (cravo, canela etc.). Tais pratos se harmo-
nizam muito bem com vinhos a base de Pinot Gris

ou Gewiirztraminer. Ja nos que se caracterizam pelo

curry mais “quente”, a escolha pendera para vinhos
com maior acidez e frescor, como um Riesling ou um
Sauvignon Blanc.

Na culinaria tailandesa, com muitos pratos nos
quais predomina o coentro, ou na mexicana, com
seus “chilis”, utilizaremos, naturalmente, vinhos com
aromas mais herbaceos, enquanto na culinaria baiana
onde o dendé e o leite de coco sdo elementos presen-
tes, o carater frutado e o estagio na madeira (com aro-
mas de coco) serao importantes no vinho.

Vamos, entdo, discutir algumas regras gerais, que
devem ser levadas em conta na hora de harmonizar
vinho com alimentos e pratos condimentados:

a) Evite vinhos muito tanicos, ou com muita presen-
¢ade madeira, que tendem a agravar o ardor e o amargor
do vinho e da comida. Vinhos como Cabernet Sauvignon ou
Chardonnay fermentados ou amadurecidos em madeira
nao sao boas opcdes de compatibilizagao, sobretudo se
a madeira estiver muito presente. Se optar por um tinto,
prefira os frutados, pouco tanicos e com boa acidez, como
0s Barberas nao barricados, ou Merlots e Malbecs, muito
frutados, com pouca ou nenhuma madeira. Se o prato

for muito rico em especiarias, mas pouco apimentado

como ocorre com o classico “barreado” do Parana, um
tinto frutado e rico em aromas de especiarias como um
Syrah australiano ou um Rigja Crianza seriam boas op¢oes.
b) Evite vinhos com niveis elevados de dlcool.
Evite, igualmente, vinhos em que o alcool presente
nao esteja bem equilibrado, como ocorre por exemplo
com os Gewiirztraminer alsacianos, que podem apresen-
tar baixa acidez e elevado teor alcoodlico. Dé prefe-
réncia a vinhos do Velho Mundo, com um estilo mais
tradicional com niveis alcodlicos em torno de 12,5°,
como os brancos do Loire ou do Norte da Italia.

¢) Quanto mais “quente” o prato, maior a acidez
recomendavel do vinho, se possivel associada a baixos
niveis de alcool e a um toque de dogura, como seria
o caso do Riesling Kabinett ou Spatlese alemao. E., alias,
o que justifica o emprego de elementos muito acidos,
como o tamarindo, em chutneys doces, ou da preser-
vagao em vinagre das pimentas, para diminuir o efeito
irritante das mesmas.

d) Para ressaltar as ervas, com toques defumados,
bastante presentes em pratos mexicanos, uma boa
opcao ¢ a mineralidade presente em alguns Rieslin-

g5, Pouillys-Fumés ou Sauvignon Blancs da Africa do Sul,
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elaborados com uvas de videiras plantadas em solos
graniticos ou pedregosos.
e) Quando a necessidade é de associarmos a aci-
dez a fruta, os rosés podem ser boa solucao, ficando
0s espumantes como coringas para combinacdes com
elementos mais dificeis como a raiz forte e o “wasabi”.
f) Assim como o togurte, com sua consisténcia e
gordura, cria um filme sobre a lingua, aliviando o ar-
dor, vinhos com textura untuosa e doce, como certos
Ausleses e Beerenausleses alemaes e austriacos, podem ter
esse mesmo cfeito suavizante, em combinagdes com
pratos ricos em aromas de especiarias como O cCurry
indiano e de inspiragao thai.
g) A presenca de fruta nos vinhos é geralmente um
fator positivo tanto para aliviar o ardor como para
complementar aromas de especiarias e¢ ervas como
ocorre com a célebre Mostarda de Cremona ou com
os “chutneys” de frutas tropicais utilizados pelos in-
dianos para acompanhar seus incontaveis “curries”.
Uvas como Viognier ou Torrontés, desde que com teores
alcodlicos mais baixos e com boa acidez, podem ser
opcoes adequadas e diferentes.

Para finalizar, preparamos o que chamamos de
“Adega do Bombeiro” (ver quadro), em linha com os
principios gerais definidos anteriormente, para aju-

dar o amante de culinarias “mais quentes”, que nao

quer abrir mao de seu vinho, com sugestdes capazes
de transformar um divorcio aparentemente inevitavel

numa relacdo prazerosa e harménica.

MARIO@WINESTYLE.COM.BR

1 Champagne Blanc de Blancs ndo safrado
:spumante nacional, baseado em Chardonnay
Demi-

1 Sauvignon Blanc chileno do Vale de Casablanca
1 branco do Norte da Italia (Pinot Grigio, Friulano)
1 Griinner Veltliner
omunal (ndo 1er Cru ou Grand Cru)

Vouvray Demi-Sec
g surlies

branco

(evitar Alvarinhos pois sdo mais alcodli
1 Chenin Blanc (Steen) da Africa do 8
1 Late Harvest Riesling do Novo Mundo

ou austriaco

1 Muscadet Sévre-M

alemdo ou austriaco
1 Rioja Reserva
1 Syrah pouco ténico e jovem
(Australia, Chile ou Rhane)
1 Beaujolais ou Beaujolais-Village
1 Verdejo de Rueda
1 Arinto/Antdo Vaz do Alentejo

1 Inzolia da Sicilia

\ 1 Bical da Bairrada

1 Pinot Nair jovem da Nova Zelandia
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Mova Padun

Serra Gatcha

RS - Brasil

Telefone +5554 32961377

Lancamento 2010

"Neste vinho estao
expressos fortes
tragos de como a

dedicacdo e o amor

- a terra e ao vinho -
conseguiram extrair
o melhor da alma da
videira. Descubra o

ANIMA VITIS".

Clovis Roberto Boscato

www.boscato.com.br - boscatof@boscato.com.br



GENTE DO VINHO

UM OLHAR AMERICANO EM

ETUBRAL

POR RAZOES POLITICAS, DOMINGOS SOARES FRANCO,
UM DOS PROPRIETARIOS DA TRADICIONAL JOSE MARIA
DA FONSECA, TORNOU-SE 0 PRIMEIRO PORTUGUES
A SE FORMAR NA FAMOSA ESCOLA DE ENOLOGIA DE DAVIS,
NA CALIFORNIA, POR ISSO NAO ESCONDE QUE SEUS VINHOS
TEM POUCA INFLUENCIA EUROPEIA

® wineshle

por GUILHERME VELLOSO

O conturbado periodo que caracterizou os primeiros
anos do processo de redemocratizac¢do de Portugal,
a partir da chamada “Revolucao dos Cravos”, em abril
de 1974, impactou profundamente a vida econémica
do pais, inclusive no mundo do vinho. E teve influéncia
decisiva na trajetéria de um dos mais renomados
eno6logos portugueses, Domingos Soares Franco.
Junto com o irmao, Anténio, Domingos, 53 anos,
detém o controle de uma das mais tradicionais
e conhecidas, inclusive no Brasil, vinicolas portuguesas,
a quase bicentenaria (foi fundada em 1834) José Maria
da Fonseca. Em 1975, Domingos preparava-se
para estudar enologia em Portugal. Mas, em razao
do clima politico reinante na época, com ameacas
de expropriacdes e nacionalizagdes, seu nome nao foi

aceito na Universidade de Lisboa, simplesmente,




como relata agora,“porque era filho do meu pai”.
O pai, Fernando Porto Soares Franco, comandou
a empresa, que sempre pertenceu a familia, até
meados da década de 80 e obviamente era uma
lideranca importante e respeitada no mundo do
vinho portugués. Domingos conta que chegou a
pensar em estudar em Bordeaux, mas que teria
de refazer dois anos de estudos. Foi entdo que de-
cidiu, para surpresa da familia, ir para a univer-
sidade de Davis, na Califérnia, ja na época um
dos centros de estudos enoldgicos mais avancados
do mundo. Isso sé foi possivel porque, nos pri-
meiros anos, sua permanéncia nos Estados Uni-
dos foi bancada pelos representantes da JMF no
pais, ja que a empresa de sua familia passava por
séria crise financeira e a prépria transferéncia de
recursos para o exterior tornara-se praticamen-

te impossivel. Em 1976, seu irmao Antdnio, ja

Para fugir da proibicdo de anunciar a beira das estradas, o caminhdo que é um “outdoor” ambulante da JMF “quebra” diariamente em diferentes
pontos do caminho interno que margeia os vinhedos

formado em Administragdo de Empresas, seguiu
caminho semelhante ¢ foi trabalhar nos Estados
Unidos com os sécios locais da JMF.

Domingos foi o primeiro portugués a se for-
mar em Davis. E ndo esconde que os vinhos que
faz tém pouca influéncia ecuropeia. Por isso,
quando voltou para Portugal, em 1980, a mu-
danca foi dramatica. “O que eu tinha aprendi-
do ndo tinha nada a ver com a realidade portu-
guesa”, relembra. Sob sua orientagdo os vinhe-
dos foram totalmente replantados com as castas
que ele julgava mais adequadas. E, em 1999, foi
concluida a constru¢do de nova e modernissi-
ma vinicola, totalmente automatizada, onde sao
processadas uvas provenientes dos 700 hectares
de vinhedos que pertencem a JMF ou a seus s6-
cios. Nela foi montada uma espécie de minia-

dega, onde a equipe comandada por Domingos

vinifica pequenas parcelas e faz experiéncias,
que poderao resultar na incorporacgdo de novos
vinhos ao ja robusto portfélio da empresa, do
qual fazem parte cerca de 40 marcas. A cada
ano, segundo Domingos, sdo feitos cinco ou seis
ensaios de vinhos, com castas novas. Para isso,
a JMF se vale de um dos maiores acervos am-
pelograficos do mundo, com cerca de 560 va-
riedades diferentes plantadas, inclusive castas
russas, americanas e¢ outras. No vinhedo, cada
uma estd identificada apenas por um cé6digo nu-
meral anotado, junto com o nome da casta, num
livrinho de capa preta, guardado a sete chaves
na empresa. Domingos conta rindo que, no pe-
riodo que se seguiu a revolucdo, houve uma
tentativa de “nacionalizar” o precioso acervo,
mas que seu pal refutou a ameaga com outra

maior: simplesmente queimar o tal livrinho...

Numa das salas de barricas da vinicola, onde repousam seus tradicionais Moscatéis, o logotipo da empresa aparece refletido no piso,
projetado pelo grande lustre que a ilumina

TILILOGIA/
UM /\/\os;ATEL
FORA DE (ERJE

As marcas mais conhecidas da casa José Maria da
Fonseca sao o tinto Periquita (ha uma versio em
branco para o mercado brasileiro) e o ros¢ Lancers,
cujo grande mercado é o dos Estados Unidos. Mas a
mao de Domingos se faz sentir principalmente em vi-
nhos como o moderno Hexagon. A ideia inicial, se-
gundo ele, era fazer um vinho usando oito castas. Mas
a escolha final, como o préprio nome indica, resultou
num corte que usa seis castas diferentes. A mais surpre-
endente é a Tannat, que Domingos aprendeu a domar
com a ajuda do francés Alain Brumont, considerado o
maior especialista nessa uva, em conversas informais

a margem de feiras e eventos de vinhos de que ambos



participavam mundo afora. Também de sua autoria
¢ uma das obras-primas da vinicola de Azeitdo: o ex-
cepcional, em todos os aspectos, Trilogia, um Moscatel
fora de série que s6 a Jos¢ Maria da Fonseca poderia
ter feito. O desafio colocado a Domingos pela familia,
para celebrar a chegada do novo milénio, foi o de criar
o melhor Moscatel possivel, a partir de todas as safras
disponiveis nos estoques da empresa. O lote final, do
qual foram produzidas 13.926 garrafas de 500 ml, ¢
um corte de 70% da safra de 1965 e 15% cada, das
de 1934 ¢ 1900. E um vinho cuja riqueza aromatica e
gustativa transcende descri¢gdes. O proprio Domingos
faz questao de ressalvar que outras safras excepcionais,
como 1947, ndo foram incluidas no corte, porque nao
havia disponibilidade suficiente de vinho.

Da passagem por Davis, além da sélida formagao,
ficou um episoédio que ele faz questao de recontar com
orgulho. Quando viajou para os Estados Unidos, Do-

mingos levou na bagagem duas ou trés garrafas de 24

Com o enorme acervo de castas de que dispbe, Domingos cria vinhos modernos, como o Hexagon, ou tradicionais, como o Trilogia.
A direita, a casa-museu da familia em Vila Nogueira de Azeitdo

safras diferentes, a mais antiga de 1902, dos atamados
Moscatel de Setiibal, o tradicional vinho doce portugués
do qual a José Maria da Fonseca ¢ quase sindnimo.
Ao final do curso, decidiu doar uma garrafa de cada
safra para que fossem submetidas ao painel de provas
da prépria universidade que, periodicamente, analisa-
va vinhos de diferentes procedéncias. Quando propos
a ideia a uma de suas professoras, que fazia parte do
comité de provas, a resposta que ouviu foi: “nao provo
Moscatéis, provo vinhos”. A doagao acabou sendo feita,
com a condic¢ao de que a citada professora nao parti-
cipasse da prova. Ao final, o 1902 recebeu pontuacao
maxima (20), a mais alta concedida até entao pelo co-
mité a um vinho.

Os vinhos da José Maria da Fonseca, excegdo feita ao Periquita
(distribuido pela Diageo do Brasil), sdo representados pela Ino-

vini, divisdo de vinhos finos da importadora Aurora.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR
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Grécia, terra de deuses, terra ensolarada.

Sua natureza viva abencoada pelo deus sol produz frutos
excepcionais que conferem ao azeite Mykonos, um paladar
rico e agradavel, aroma fresco e cor verde dourado.

Um néctar de experiéncia Unica para os sentidos.

Mykonos, o verdadeiro azeite extravirgem grego. Néctar dos deuses, sabor de sol.

Casa Flora Importadora - Tel.: (11) 3327-5199 - www.casaflora.com.br - Porto a Porto - Tel.: (41) 3018-7393
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ESPECIAL

NO PARAISO DOS VINHOS
DOCES E FORTIFICADOS

Um dos mais esperados acontecimentos no mundo do vinho, a tradi-
cional Vinoble — Feira de Vinhos Doces e Fortificados —, que acontece a
cada dois anos desde 1998 em Jerez de La Frontera, na Espanha, teve em
2010 uma edi¢do mais do que especial. Organizada pelo Ayuntamento de fe-
rez de La Frontera, com apoio da The Wine Academy of Spain, sob a orienta-
¢do técnica e operacional de Pancho Campo, o unico Master of Wine da
Espanha, a mostra contou com a presenca de dezenas de produtores de
25 regides vinicolas de todo o mundo. Para os apreciadores desses vinhos
muito especiais, a Vinoble se firma a cada edi¢do como absolutamente
obrigatéria, visto ndo existir em outro pais uma feira nos mesmos moldes.

A grande atracao da Vinoble 2010 foi a presenga de oito Masters of Wine,

por ARTHUR AZEVEDO,

de Jerez de La Frontera, Espanha
Jotos ARTHUR AZEVEDO/
DIVULGAGAO
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que discutiram em profundidade as diferentes nuances e técnicas de vinifica¢ao
dos vinhos apresentados, o que deu ao evento um carater técnico muito distinto
de outras feiras de vinhos e também das edigdes anteriores da propria Vinoble.
Além disso, a presenca de alguns dos mais importantes en6logos especializados
em vinhos doces e fortificados, como Sandrine Garbay, chef de cave do Chateau
d"Yquem (ver matéria a seguir nesta edi¢do), também contribuiu para que se ti-
vesse uma visdo unica sobre os mais diversos aspectos desses nobres vinhos.

O local do evento, o famoso Alcdzar de Jerez, fortaleza arabe do século 11, que
tem no seu interior o Palacio de Villavecencio, totalmente restaurado, é uma
atragdo a mais. Os diversos stands da Vinoble se distribuem tanto pelas salas do

palacio, como pelos magnificos jardins do Alcazar. As degustagdes aconteceram

Ciprestes em perfeito
contraponto as videiras

de Palomino Fino, nos
amplos horizontes de Jerez;
o Seppeltfield 100 1909,
australiano que roubou a
cena na Vinoble; o classico
servigo do Jerez com o uso
da venencia, instrumento
usado para retirar o vinho
das “botas”, nome que se
da as barricas em Jerez;
estatua Bodeguera com o
Alcazar de Jerez ao fundo;
interior de uma antiga
bodega em Jerez



nos diversos prédios do Alcazar, com destaque para
a antiga mesquita, a Gnica que se conservou apos o
fim da ocupagdo da regiao pelos mouros.

Duas novidades muito interessantes deram nova
dimensdo ao evento: as se¢oes de enogastronomia
e as degustacoes populares realizadas em Jerez, na
Plaza del Arenal. As se¢des de harmonizacgdo foram
comandadas pela Real Academia Espafiola de Gas-
tronomia, abrangendo a culinaria do estrelado res-
taurante Celler de Can Roca, além da participagao
do grupo de Sommeliers da Dinamarca, da Asso-
ciacdo de Produtores de Alimentos da Cantabria e
da Escuela de Hosteleria de Jerez.

A ceriménia de abertura da Vinoble 2010, presidi-
da pela alcaideza de Jerez, Pilar Sanchez, foi marcada
por um ato de grande significado. Na oportunidade,
Pancho Campo abriu um Jerez Palo Cortado com mais
de 100 anos, uma reliquia denominada Gran Sefior
de Urium, que foi posteriormente transferido para
uma garrafa de cristal tcheco, fechada com uma tampa

de ouro 24 quilates. O valor da preciosidade? Apenas

20.000 euros, o que motivou Pancho a comentar que
“no momento de crise pelo qual a Espanha esta pas-
sando, abrir essa garrafa talvez possa parecer inade-
quado, mas sem duvida serve para dar um toque de
prestigio e distin¢do, tornando a Vinoble 2010 ainda
mais especial”. Outro destaque da cerimoénia de aber-
tura foi a presenga da delegacao de Portugal, pais ho-
menageado em 2010, que se fez representar por uma
delegacdo da Confraria do Vinho do Porto, liderada
por George Sandeman. Para marcar a inauguracao,
todos brindaram com Jerez Fino Tio Pepe, bem ge-
lado, que se constituiu num bem vindo alivio para o

forte calor do sul da Espanha.

TOKAJI RENAISSANCE ABRIU
A ESPETACULAR SERIE DE DEGUSTACOES

A primeira das degustacdes magistrais, na mes-
quita do Alcazar, deu o tom de o que viria a aconte-
cer durante toda a feira. Ela reuniu quatro grandes
produtores de 7okqji, a joia da Hungria, integrantes

da associacdo Tokaji Renaissance. Fundada em 1995

e composta por 15 produtores, a associa¢io
nasceu com a missdo de restaurar a reputa-
¢do do Zokgji, um tanto arranhada apos anos
e anos de controle estatal. Pelo nivel dos vi-
nhos degustados, podemos assegurar que o
objetivo foi plenamente alcangado, pois ficou
patente que a qualidade dos vinhos dessa
nova fase de 7Tokgji estd muito acima da mé-
dia, com vinhos marcantes e representativos
da apelagao. Entre todos, merece destaque
o espetacular Disznéko Tokaji Asza 5
Puttonyos 2000, um vinho extraordinario
baseado principalmente na uva Furmint, que
emocionou a todos pelos seus inebriantes aro-
mas de frutas caramelizadas (abacaxi), mel e
tostado, emoldurados por elegantes notas oxi-

dativas. Na boca, revelou uma indescritivel

¢ deliciosa explosdo de sabores, mostrando
ainda perfeito equilibrio, com dogura ade-
quada, textura untuosa e persisténcia na casa
dos minutos. Uma obra de arte. Seu irmdo
gémeo, o Disznéko Tokaji Asza 6 Put-
tonyos 1999 esteve quase no mesmo nivel,
mas sem a mesma riqueza e¢ complexidade.
Num estilo mais contido e menos exuberante,
mas nem por isso menos interessante, o Pa-
tricius Tokaji Asza 5 Puttonyos 2002
destacou-se pelo intrigante perfil aromati-
co, que além dos habituais aromas de fru-
tas em compota e mel, mostrou delicadas
notas florais e de ervas aromaticas, que lhe
conferem final de boca fresco e agradavel.

Outra atracdo da Vinoble foram os vi-

nhos doces de Bordeaux, mostrados por

Na pagina oposta, a
sala de bandeiras das
Bodegas Garvey;
Pancho Campo

(Master of Wine) e a
alcaideza de Jerez,
Pilar Sanches, na
cerimonia de abertura; o
manto de leveduras, a
flor, recobrindo o vinho
dentro da barrica de
demonstracéo. Abaixo,
a antiga mesquita serve
de abrigo para as nobres
Soleras, os deliciosos
Tokaji e a famosa

Torre Octogonal do
Alcazar de Jerez
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Acima, as bandeiras

da Vinoble em frente

do Alcazar; jornalistas

de todo o mundo na vertical
de Yquem e os interessantes
vinhos do “Universo

da Crianza Biolégica”

diversos produtores de regides classicas como Sauternes e Cadillac. Entre
os bons exemplares apresentados, merecem citacdo o Chateau La Ber-
trand 2005, um delicado vinho de uvas Sémillon botritizadas e o Chateau

Saint-Vincent 2005, um Sauternes de muito boa qualidade e expressdo.

0 APAIXONANTE UNIVERSO DA CRIANZA BIOLOGICA

Esse foi o tema escolhido por Jests Barquim, grande especialista em Jerez,
para uma incursao no fascinante mundo da “flor”, o véu natural de leveduras
que confere carater e distin¢ao a alguns estilos de Jerez como o Fino, o Amon-
tillado e a Manzamilla; e também a outros vinhos, de diferentes partes do mundo,
como o Jura na Franga e a Califérnia, nos Estados Unidos. Talvez uma das
mais interessantes e didaticas degustagdes da Vinoble, pela expertise do ex-
positor e a diversidade dos vinhos, a abordagem de Barquim permitiu que se
conhecessem alguns vinhos muito raros e exéticos, como o Condado Palido,
produzido com a uva Lalema (Moscatel) em Condado de Huelva, sob a influén-
cia da “flor”. Absolutamente intrigante, com o toque pungente da levedura
sobrepondo-se ao carater varietal da Moscatel. Outra curiosidade foi o Perez
Barquero Gran Barquero Fino, um vinho nao fortificado de Montilla-
Morilles, elaborado em estilo seco com a uva Pedro Ximenes, habitualmente
vinificada em doce. Aqui novamente o carater da levedura domina a cena,
mascarando a tipicidade do vinho. Vale destacar que o resultado é muito in-
teressante, pois o vinho ¢ agradavel, com notas amanteigadas e citricas, além
de equilibrado e longo. Ainda na linha dos vinhos excéntricos, o californiano
Quady Palomino Fino ¢ quase imbativel. Poderia até, num ato de heresia,
ser chamado de “sherry norte-americano”. Nao ¢é jerez, mas que parece, parece.
Trata-se de um vinho elaborado exclusivamente com a uva Palomino Fino (a

mesma com a qual sdo elaborados os vinhos de Jerez), com dois anos de con-
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tato com a “flor” e passagem pelo sistema de solera
(idéntico ao usado em Jerez). O resultado é surpreen-
dente, especialmente pelos deliciosos aromas de frutas
caramelizadas e mel, mescladas a toques claros de oxi-
dagao, num vinho com é6tima expressao no paladar,
muito macio, equilibrado, saboroso e longo, com final
redondo e complexo. No
minimo  surpreendente.

Representando o pais
anfitrido veio o Valdes-
pino Tio Diego Amon-
tillado, um Jerez de vi-

nhedo Gnico e alta classe.

MASTERS OF WINE
ESBANJAM

Wine de diferentes nacionalidades: Sarah Jane Evans
(Inglaterra), Mai Tjemsland (Noruega), Ulf Sj6din
(Suécia), Peter Koff (EUA), Collin Gent (Franga) e
Pancho Campo (Espanha). Sarah deu a partida, afir-
mando que “os vinhos nobres sdo os mais excitantes
do mundo”. Em seguida, Peter conclamou a todos
para a tarefa de “tornar
os vinhos doces e fortifi-
cados mais conhecidos e,
como consequéncia, mais
consumidos”. E ainda
chamou a atengdo para
as “dificuldades inerentes
a producao desses vinhos,
0 que os torna ainda mais

especiais”. Mai Tjems-

CATEGORIA EM PROVA 0s Masters of Wine: Mai, Sarah Jane, Pancho Campo (em pé), land, que estad envolvida

ANTOLOGICA

Um dos momentos mais esperados da Vinoble
2010, « Cata Magistral dos Masters of Wine foi
realmente um espetaculo a parte. Primeiro, pela rara
oportunidade de se reunir, num mesmo painel, um
grupo muito seleto de especialistas; segundo, pelo
privilégio de se conhecer um pouco mais de perto
a refinada técnica de degustacdo e analise de vi-
nhos pelos poucos portadores desse cobicado titulo.

O painel foi formado por uma selegdo de Masters of

Ulf, Peter e Collin, minutos antes da Cata Magistral

com gastronomia, ressal-
tou a versatilidade dos vinhos fortificados, que sao
produzidos em diferentes estilos, do seco ao muito
doce, o que, segundo ela, facilita sua utilizacdo na
enogastronomia. Alids, esse altimo ponto ficou mais
do que comprovado em varias oportunidades du-
rante a Vinoble, em intimeras sessdes de harmoniza-
¢do de Jerez com diferentes tapas ¢ pratos variados.

Por fim, Ulf também reafirmou sua conviccao

de que “somente a educagao em Jerez podera fazer
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com que as pessoas conhecam, e consumam, mais
esses sofisticados vinhos espanhéis”. A degustagdo
que se seguiu foil muito especial. De inicio, um raro
e complexo Oloroso Garvey Jerez 1989, safrado,
o que ndo ¢ habitual nesse estilo de vinho. Intenso
e potente, agradou pelos aromas incisivos e pelos
deliciosos e persistentes sabores. Na ala dos doces,
grandes vinhos deixaram saudade. O canadense
Inniskilin Icewine Vidal Oak Aged 2006 re-
presentou muito bem a tradigao do pais nesse esti-
lo quase inigualavel de vinho. Aromas de damasco
caramelizado, abacaxi em compota, mel, especia-
rias e¢ tostado serviram de abre-alas para um vi-
nho de rara concentracao, sabores plenos, perfeito
equilibrio e excepcional persisténcia. Foi o melhor
wewine degustado na Vinoble. No mesmo nivel,
o austriaco Nittnaus Trockenbeerenauslese
2002, um pouco usual corte de Chardonnay (70%) e
Weissburgunder, a versao local da Pinot Blanc (30%),
deliciosamente hedonistico e luxuriante, com 24
meses de estdgio em carvalho francés novo. Na se-
quéncia, novamente um Disznéko Tokaji Aszu
6 Puttonyos, agora de 1993, uma feliz conjuga-
¢ao de aromas e sabores celestiais. Um vinho de
rara delicadeza e expressdao, em estilo moderno e
praticamente sem resquicio de aromas oxidativos.
Absolutamente inesquecivel.

Fechando o painel, Pancho Campo apresentou,

ROZES

pela primeira vez em degustacdo aberta ao publi-
co, um dos trunfos da Espanha, um vinho doce que
recebeu 100 pontos do critico Robert Parker, de
quem, por sinal, ¢ amigo. O Esencia Jorge Or-
doiiez 2004 ¢ puro Moscatel de Alexandria, da DO
Milaga. Com nada menos que 553 gramas de agu-
car residual natural, sete gramas de acidez tarta-
rica e quatro graus de alcool, passa dois anos em
barricas novas de carvalho francés. Com consistén-
cia semelhante a de um “mingau”, o vinho tem ex-
plosivos aromas de doce de laranja e de marmelo,
com docura intensa, acidez encoberta pelo agtcar,
corpo pleno, imensa concentracdo e persisténcia
interminavel. Deveria vir com uma tarja preta para
diabéticos... Depois dessa “overdose” de docgura,
chegou um dos momentos mais aguardados da Vi-
noble: a degustagao do mitico Toro Albala Pedro
Ximenes Ginés Liébana 1910, vinho fortificado
com 27 anos de amadurecimento em bota (barrica
de 600 litros) de carvalho. A espera valeu a pena.
O vinho mostrou-se de cor ambar/iodo, escuro e
com aromas de rara complexidade, remetendo a fi-
gos turcos secos, café torrado, tamaras e chocolate.
Estupendo! Na boca ¢ desconcertante, como bem
definiu Mai Tjemsland. Com imensa concentragao
e untuosidade, é muito intenso ¢ com intrigante
contraste entre a dogura e um leve amargor. O

retro-olfato ¢ seu ponto forte, com duragdao quase

interminavel e lembrando chocolate amargo com

notas de laranja e torrefacao. Inesquecivel!

NOVO MUNDO MOSTROU QUE TAMBEM
PRODUZ VINHOS DOCES DE ALTA GAMA

A Vinoble também permitiu comprovar a tese de
que o Novo Mundo também produz vinhos doces de
altissima qualidade. Merecem ser destacados os de
pelo menos duas vinicolas muito interessantes: De
Bortoli, da Australia e Quady, da Califérnia. A De
Bortoli ha muito tem seu nome associado aos vinhos
doces, por conta do espeta-
cular Noble One, vinho de
uvas botritizadas que é con-
siderado um dos melhores do
mundo. Quatro safras foram
mostradas, sendo que a mais
antiga, 1985, foi produzida
num estilo totalmente dife-
rente das outras trés, a sa-
ber, 1990, 2001 e 2006. Uma
curiosidade sobre esse vinho
¢ que a partir de 1990 os
endlogos da De Bortoli pas-
saram a usar barricas produ-
zidas pela mesma toneleria
do Yquem e introduziram
mudancas radicais no pro-
cesso de vinificagdo. Por con-
ta dessas mudangas, o Noble One tornou-se muito
parecido, pelo menos em estilo, com o mitico frances,
o que lhe valeu o honroso titulo de “Yquem da Aus-
tralia”. Dos quatro vinhos degustados, todos, diga-se
de passagem, muito bons, o que mais impressionou
foi o De Bortoli Noble One 2001, um grande vinho
por qualquer angulo que se analise. De intensa cor
ouro, tendendo ao dmbar, exibe intensos aromas de
mel, verniz, frutas secas e frutas caramelizadas, com
toques minerais e notas de tostado. Potente e exube-
rante, caracteriza-se pelo grande equilibrio, untuo-
sidade extrema, sabores deliciosos e persisténcia de

minutos. O Master of Wine Collin Gent, presente

na degustacao, disse ser um vinho capaz de trazer
“dead people back to life” — em bom portugués e na
linguagem de nossos avés — “de levantar defunto”.

Ainda da De Bortoli foi apresentado o Black No-
ble, um vinho no minimo curioso. A cada ano, os
enologos da vinicola selecionam algumas barricas do
Noble One ¢ o vinho, que originalmente ja ¢ total-
mente produzido com uvas acometidas pela Botrytis
cinérea. A amostra selecionada ¢ entdo fortificada a
17 graus e colocada em pequenas barricas novas
(110 litros) de carvalho francés, onde permanece
intocada por nove anos, em
lento processo de oxidacao.
O resultado ¢ um vinho de
cor ambar escuro, com aro-
mas de figo ramy e tamaras,
sabores exuberantes e gran-
de untuosidade. Encorpado,
concentrado, longo, expan-
sivo ¢ sedutor, ¢ outro que
entra na categoria dos “im-
perdiveis” da Vinoble 2010.
Outro liquido no minimo in-
trigante, porque nem parece
vinho, foi mostrado no stand
da Australia. Trata-se do Se-
ppeltsfield 100 PARA 1909
— um corte das uvas Mataro,
Shiraz e Grenache —, elaborado
na histérica vinicola australiana do Barossa Valley.
Quase no final da fermentacao os vinhos, de forma in-
dividual, sao fortificados a 17 graus. Apos a assemblage,
o lote final é colocado em barris de 500 litros (os cha-
mados “puncheons”) onde permanecem intocados por
100 anos! Servido em minusculas tagas, o liquido negro
tem aromas exoéticos de bala foffee queimada, uva pas-
sa, chocolate amargo e café expresso. Na boca ¢ doce,
concentrado, viscoso, muito longo e com retro-olfato
potente. Um “bicho estranho”, mas muito saboroso.

Ja a especialista Quady Winery, da Califérnia, trou-
xe, entre outros, para a Vinoble, o delicioso Quady

Essencia 2008 e¢ o aromatizado Deviation 2008.

% winesh/le



10.000 visitantes

8 Masters of Wine

30 conferencistas de todas

as partes do mundo

25 nacionalidades representadas
por seus produtores

100 jornalistas especializados

65 expositores e 125 vinicolas
4.000 garrafas de vinhos degustadas
1910 é o ano do vinho mais
antigo degustado

20.000 euros € o preco do vinho
mais caro degustado

10.000 tagas e 150 saca-rolhas
utilizados

A delegacéo da Confraria do Vinho do Porto, de Portugal, pais homenageado este ano na Vinoble, com George Sandeman ao
centro, ladeado por Antonio Vasconcelos (a esquerda) e Manuel Ferreira

O primeiro ¢ um delicioso, untuoso e longo na boca
Moscatel, marcado pelos aromas de mel de laranjeira
e doce de casca de laranja. J4 o Quady Deviation
2008 ¢ também um Moscatel, s6 que aromatizado com
pétalas de Rose Geranium e Damiana, duas flores mui-
to aromaticas. Diferente de tudo o que se conhece,
destaca-se, obviamente, pelos intensos aromas flo-
rais ¢ sabores de especiarias, com dogura agradavel
e acidez equilibrada. Diz-se que também teria po-
deres afrodisiacos, qualidade que, se comprovada,

seria um grande trunfo a favor dos vinhos doces...

ESPUMANTES DOCES E PORTOS ESPECIAIS
MARCARAM PRESENCA NA VINOBLE

Mostrando que os espumantes doces também
podem ser muito interessantes, uma degustacao des-
se estilo de vinho atraiu a atenciao de boa parte dos
participantes da Vinoble. Os mais exo0ticos exem-
plares apresentados foram o Gramona Gewiir-
ztraminer Frisant de Gel 2008, um delicado,
aromatico, doce e leve espumante dessa classica uva
alemad, de sabor sutil e insinuante; e o personalissi-
mo Inniskillin Vidal Sparkling, um icewine espu-
mante doce, muito agradavel no nariz ¢ no paladar.

Outra degustacao bastante concorrida foi a de Vi-

nhos do Porto, apresentada pela Confraria do Vinho

do Porto e conduzida por George Sandeman. Entre as

preciosidades especialmente trazidas de Portugal para

a ocasido estavam o Sandeman Vintage 2007, um
jovem e incrivelmente acessivel Porto e um delicioso
Offley Forrester Tawny 30 anos, um vinho que
impressionou pela sutileza e pela elegancia.

Em meio a tantos vinhos espetaculares, ainda hou-
ve tempo para se falar de negécios. Varias conferén-
cias sobre o mercado internacional de vinhos doces e
fortificados aconteceram durante a mostra. O autor
deste texto teve o privilégio de representar o Brasil na
mesa-redonda sobre o mercado dos paises emergentes,
os chamados BRIC — Brasil, Russia, India e China. A
conclusdo a que se chegou ¢ que o mercado desses qua-
tro paises ainda estd engatinhando quando se trata de
vinhos doces e fortificados. Mas o interesse no mercado
brasileiro, demonstrado pela quase interminavel bate-
ria de perguntas vindas da plateia, deixou bem claro
que, dentre todos, pelo menos no mundo do vinho, o
Brasil ¢ o que mais atrai a aten¢ao dos produtores.

Agradecimentos especiais a lodo o pessoal de The Wine
Academy of Spain, em particular a Pancho Campo MW,
Paulina Campo, Rony Bacqué, Javier Arauz e Wendy Vallaster,
pelo suporte e assisténcia durante a Vinoble 2010. Wine
Style ¢ “Media Partner” da The Wine Academy of Spain.
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A ESTREIA
DE UM VETERANO

Duorum, a alma do Douro
com a experiéncia mundial
em enogastronomia.
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Duorum, expressao latina
que significa “de dois".
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Desembro A Biezembrn 2008

PONTOS E originade do sonho de

i opetintor e Jodo Portugal Ramos e
José Maria Soares Franco,
dois nomes gue marcaram a
histéria do vinho portugués.
Somaram suas experiéncias
D UORU M profissionais em um projeto
_;:_?;....'l-hl, de elaboracdo de vinhos na
histdrica regiao do Douro.
Seus vinhos ja nasceram
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REPORTAGEM ESPECIAL

montanhosa esquadrinhada por
vinhedos, os casardes seculares de
pedra, a plasticidade do rio que
corta a regido e o sotaque peninsular, entreouvido nas
conversas do cotidiano do lugar, sugerem que se esta
em algum ponto do territério da Velha Bota. Talvez
o Piemonte ou a Toscana, ou, muito provavelmente,
o Véneto, por conta das expressdes tipicas e da
inconfundivelprontnciadoshabitantesquealiresidem.

Mas nao se engane. Apesar das semelhancas, o

espetado bem no coracao da Serra Gaucha. O rio? O
do Rastro. Os personagens? As centenas de milhares
de oriundi — os descendentes de italianos que ha
mais de um século colocaram os pés pela primeira
vez naquela parte do pais, com o sonho de “fazer
a América” e construir uma histéria de sucesso,
sobretudo na agricultura. Caso dos Salton, cuja
saga familiar conduz tanto ao passado dos primeiros
imigrantes, que ali desembarcaram entre a segunda

metade do século 19 e as primeiras décadas do 20,

C.
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por MARCO

qual a terceira e quarta geragdes do cld preparam,
para a década que se inicia, a troca de comando de
uma das maiores e mais antigas vinicolas do pais.
Uma trajetoria empresarial construida durante
os ultimos 100 anos, em um cenario mutante de
constantes transformacgdes politicas, econémicas e
soclais ocorridas no pais, nem sempre favoraveis,
e que incluiu momentos de pioneirismo,
determinagao, alegrias, tristezas, desafios e viradas

rumo a evolugdo e a qualidade do vinho brasileiro.

X ETORIA'S

€¢ Bento Gongaldes,
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IVRAMENTO E,

MINHOS PARA“SUA SUCESSAO
» .

Com direito, inclusive, como todo enredo de
contornos épicos, a momentos de puro estoicismo
e superagdo. Caso da vinda, em 1878, de um grupo
de imigrantes italianos ao Rio Grande do Sul, mais
precisamente da regido do Véneto, entre eles o
lavrador Ant6énio Domenico Salton, segundo dos
cinco filhos do patriarca Angelo Salton, que perdeu
a jovem esposa Rosa Isotton durante o parto,
pouco antes de embarcar para o Brasil, e chegou
por aqui com o filho no colo, o pequeno Giovanni,

além da mala de roupas e alguns tostdes no bolso.
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Os vinhedos da Salton defronte a nova sede Tuiuty, em Bento Gongalves: além da modernissima vinicola de 30 mil m?, o megainvestimento
de R$ 60 milhées inclui instalagbes com dtima infraestrutura para o enoturismo

Da comuna italiana de Cison di Valmarino, na
regido do Véneto, para a colonia Dona Isabel, nacleo
que originou a cidade gatcha de Bento Gongalves,
ber¢co do vinho brasileiro. Ali, o jovem imigrante
cultiva as primeiras videiras no lote 17 (antiga
demarcacdo agraria italiana que batiza as areas
rurais no Sul do pais) e casa-se com Lucia Canei,
com quem tem 11 filhos. Em 1910, os herdeiros de
Antonio fundam a “Paulo Salton Armazéns Gerais”,
baseando seus negb6cios na comercializa¢ao de cereais
e produtos secos e molhados. Mas, como toda familia
de ascendéncia italiana, também passam a cultivar
uvas no distrito de Tuiuty e a vinifica-las em Bento
Goncalves, nos prédios centenarios pertencentes a
vinicola, que comegaram a ser erguidos a época e
resistem até hoje bem no centro da cidade gatcha.

A partir de entdo, a mudanca de ramo dos negocios

¢ inevitavel para os Salton, que passam a se dedicar

ao cultivo de uvas e a producao de vinhos e vermutes.
Nascem assim as bases da vinicola Salton, que, aos
poucos, vai ganhando respeito e clientes no Rio Grande
do Sul e em todo o Brasil. Na mesma década, mais
precisamente em 1916, a empresa langa o primeiro
vinho com a marca Salton: o licoroso Candnico, um
dos pilares econémicos que impulsionou o crescimento
da vinicola em seus primoérdios e até hoje é produzido
sob licenca especial da Igreja Catélica. “Foi meu pai,
Nini, um endlogo pratico, que desenvolveu esse vinho
a partir da solicitacdo de um padre italiano em visita
a serra gaicha, de nome Franco”, recorda-se Antonio
Salton, o Toninho, 71 anos, da segunda geracio, atual

diretor superintendente.

DE OLHO EM NOVOS MERCADOS

Em outubro de 1948, a Salton mira as principais

cidades do pais e inaugura estrategicamente no bairro

da Cantareira,

<o UM SEC

capital paulista, !

Ano a ano, os fatos
historicos que
marcaram a trajetoria
da maior vinicola

o seu centro
de operacgoes.

Com isso, marca

presenga no
principal mercado braS||e|ra
brasileiro, passando

I —

a comercializar
seus produtos, voltados para o segmento de bebidas populares
e vinhos de grande volume. Caso, por exemplo, dos vinhos
Chalise, Rannisch Wein ¢ dos filtrados, além do conhaque
Presidente, o grande campeao de vendas e, durante décadas,
principal fonte de faturamento da Salton (nos anos 70, chegou
a representar 95% de seus lucros). A origem dessa bebida
remete a década de 50, quando a vinicola gatcha recebe a
solicitagdo do Palacio do Catete, antiga sede da Presidéncia
no Rio de Janeiro, para produzir um vinho destinado aos
cerimoniais e jantares diplomaticos do Itamaraty. Na esteira
do “fermentado de uva presidencial”, elaborado em pequenas
produgbes, a Salton lanca no mercado, uma década depois,
o seu conhaque, produzido em escalas gigantescas, marcando
assim sua filosofia empresarial.

Impulsionada pelas vendas deste best-seller e de vinhos
populares e, ainda, pelo cenario favoravel do “milagre
econdmico”, nos anos 70, durante o periodo militar, a empresa
se consolida como uma das dez maiores vinicolas do pais. Mas
seu grande salto se d4 a partir de 1980, quando Angelo Salton
Neto, representante da terceira geragao, assume o comando
e direciona a empresa rumo a moderniza¢ao. Administrador
talentoso, além de vendedor nato de vinhos, Angelo une a
familia, reorganiza as finangas da empresa e, por conta de seu
conhecido carisma e incomparavel habilidade em comunicar-se,
projeta-a nacionalmente junto aos consumidores, consagrando
a figura de “presidente-propaganda” (ver quadro).

Com a abertura do mercado brasileiro as importagdes,
promovida no governo Collor, no inicio da década de 90,
Angelo promove nova e crucial mudanca de dire¢io. O
aumento do interesse pelo vinho, por conta desse novo
cenario, colocaria os empresarios brasileiros diante de um

grande dilema: continuar produzindo vinhos simples e baratos,

4 em condicdes de semieséravidéo. Dias antes do embarque,

A abragam profissdes correlatas. Dois deles, Paulo e

1878

Originérib do Véneto, Antonio
Domenico Salton chega a Serra
Gatcha; apés um més e meio de
viagem de navio. Na Itlia do século 19,
B ® o patriarca trabalhava como lavrador

a mulher, Rosa Isp.tto'h, morre durante o parto, em Génova.
Mesmo assim; Antonio parte com o filho Giovanni.

1880

Na-"'colﬁnia Dona Isabel, no
distrito de Tuiuty, arredores de
Bento Gongalves, Antonio cultiva
as primeiras videiras no lote 17.
Conhece e casa-se com Licia
Canei, com quem tem 11 filhos.

1890

Uma‘década depois, colhe os primeiros frutos

- Iiter'a_lmente: produz vinho para consumo préprio
e comercializa o exc’éderi"te. Surge ai a figura dos
Saltons como comerciantes de vinho, embutidos e
outros produtos:coloniais.

e

1900 -
Com:'erciante bem-sucedido, Antonio transfere-se com
a familia para o centro de Bento Gongalves. Ali, planta it
uvas:e abre 0 armazém Casa do Pasto, onde, além do
vinho, passa a servir refeicdes. Ja crescidos, os filhos

Luiz, incrementam o servigo de frete puxado por mulas,
transportando produtos coloniais da zona rural para
vérias: cidades gadchas, incluindo a capital Porto Alegre
e o porto de Montenegro.

1910

Com a morte do patriarca, a vilva, Licia, assume o0s
negoécios da familia, ao lado dos filhos. Melhor: amplia-os,
inaugurando o “Paulo Salton Armazéns Gerais”, ao lado
da igreja matriz de Bento Gongalves. Compra, ainda, areas
vizinhas; constréi galpées e consolida as atividades de
vinificagép, deixando para Tuiuty a producéao de uvas.
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A primeira grande
mudanga promovida L

pela Salton foi a troca > 7

do antigo sistema

de latada, nos vinhedos,
para o de espaldeira,
muito mais adequado
para o cultivo de uvas

e rétulos de qualidade

para consumidores pouco exigentes, ou investir em
melhorias tanto nos vinhedos quanto nas vinicolas,
para competir com um minimo de condi¢des com as
garrafas importadas. Para fazer frente aos desafios
colocados pelo novo cenario globalizado, aliado a
outras adversidades, como a histérica falta de cultura
vinicola no pais e os baixos indices de consumo da
bebida, sem contar a instabilidade politica vivida
pelo pais naquele periodo, a Salton parte para um
ousado projeto de remodelagdo de seus vinhedos
e de sua vinicola, mesmo enfrentando resisténcias
culturais relativas a maneira de cultivar uvas e
produzir vinhos. Nesse contexto, a vinicola gatcha
cria a linha Classic, com varietais de qualidade
superior, elaborados com as cepas Chardonnay e Merlot
(1997), Cabernet Sauvignon e Riesling Itdlico (1998) e
Gewiirztraminer (1999). (Em tempo: todos os vinhos
dessa linha acabam de receber uma nova e moderna
rotulagem, em homenagem ao ano do centendrio,

cuja data comemorativa ¢ 25 de agosto de 2010).
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REVOLUGAO NOS VINHEDOS

Porém, um imenso trabalho estava a espera da
Salton, ja que 100% dos vinhedos da Serra Gatcha
eram plantados pelo velho e ultrapassado sistema de
latada, no qual as videiras se espalham sobre fios de
arame dispostos horizontalmente a cerca de 2 metros
do solo. Neste sistema, os cachos se posicionam
embaixo das folhas, o que impede que recebam a luz
solar, indispensavel para que as uvas tintas acumulem
substancias corantes, aromas e sabores. Pior: tal
configuracdo dos vinhedos dificulta a ventilacao das
parreiras, favorecendo o aparecimento de doencas,
especialmente as causadas por fungos. Dai, a primeira
providéncia da vinicola foi mudar a conducdo das
videiras para o sistema de espaldeira, muito mais
adequada para o cultivo de uvas de qualidade.

Esse trabalho foi iniciado em 2000 e, hoje, os 80
hectares dos vinhedos pertencentes a Salton, dos
quais 20 na Tuiuty, 50 em Santa Lucia, no Vale dos

Vinhedos, e 10 hectares de viveiros em Nova Prata

(excetuam-se obviamente os dos produtores parceiros,
responsaveis por 95% das uvas processadas pela vinicola),
estdo enquadrados no novo padrao de plantio. E isso tanto
na Serra Gatcha quanto na nova area recém-adquirida
pela empresa na regido da Campanha, em Santana do
Livramento, na divisa com o Uruguai, onde serdo plantados

mais 500 hectares nesse sistema (ver mais detalhes na

entrevista com o presidente Daniel Salton). Outra vitéria

alcancada pela vinicola foi a mudanca da mentalidade
dos agricultores de Bento Gongalves, em especial no que
dizia respeito a necessidade de se reduzir o rendimento dos
vinhedos, que chegavam a 150 hectolitros por hectare de
uva plantada, valor incompativel com qualquer pretensao
de se produzir um vinho de alta qualidade.

Passo importante nessa caminhada, o trabalho do entdo
supervisor de vinhedos Antonio Salton e do endlogo Lucindo
Copat era convencer o agricultor a cortar cachos de uva e
joga-los fora (a chamada poda em verde), fazendo o controle
do rendimento dos vinhedos. Até hoje, tal tarefa tem sido

dificil e a saida encontrada foi pagar mais pelas uvas de melhor

1916

A empresa langa seu primeiro vinho: o licoroso Canénico,
ligando de vez o nome da familia ao segmento vitivinicola.

il 48)
Os negdcios prosperam. A rebatizada Paulo Salton & Irm&os
constroi nova cantina e novas instalagdes. Mas, no final
da década, com a superprodugao de vinhos coloniais
e consequente crise no setor, a empresa integra agdes
como a fundacde-do Sindicato Vitivinicola do Rio Grande
do Sul e da.Sociedade Vinicola Riograndense.

A empresa mira os principais mercados do pais e adquire
uma area no bairro da Cantareira, Zona Norte de Sdo Paulo.
Uma década depois, constroi seu centro de operagdes,
passo estratégico crucial para o seu crescimento.

1950

Nome ‘consolidado no mercado nacional, a Salton cria
no final.da década de 50, a pedido do cerimonial do
Palacio Catete, no Rio, o exclusivo vinho Presidente,
servido nos jantares e encontros diplomaticos do
Itamaraty. No inicio dos anos 60, passa a comercializar
o rétulo em todo o pais.

11969 =R |

Na‘esteira do sucesso do vinho Presidente, nasce

o conhaque homonimo, que se populariza e vira best-seller,
tornando-se a principal fonte de faturamento da Salton
nas trés décadas seguintes.

Angelo Salton Neto assume a presidéncia

e promove-a reestruturacdo e profissionalizagao

da empresa, determinantes para o seu crescimento.
Em pouco mais de uma

década, torna-se
a terceira maior
vinicola do pais.




WINE STYLE — Hoje, a Salton

é uma das vinicolas brasileiras mais
conhecidas do consumidor.

Como se deu essa identificagiao?
DANIEL SALTON — Em grande parte,
por conta do 6timo trabalho realizado
pelo Angelo, que foi muito competente
no trabalho de personificar a nossa
marca ¢ o proprio vinho brasileiro.

Ao lado do Wagner (Ribeiro), ele fazia

o trabalho de formiguinha, de garrafa
embaixo do brago. De outro modo, pela
qualidade alcangada por nossos rétulos,
nas ultimas duas décadas. Nesse periodo,
passamos a atender as novas exigéncias
do consumidor brasileiro e do mercado,
que passou a querer vinhos nacionais

de melhor qualidade a precos atraentes.
Além disso, a Salton tem sua propria
identidade, ja que na cabeca das pessoas
ha uma forte ligagao de sua histéria
centenaria com a trajetéria de vida de
muitos imigrantes italianos do Sul do pais.

WS — E o que atrai mais o consumidor
de vinho: qualidade ou prego?

DS — Em todos esses anos, a politica

da Salton foi sempre a de oferecer

ao consumidor rétulos de qualidade

com vantajosa relagao custo-beneficio.
Nossos clientes querem isso, 0 que nos
permite langar produtos agregados.
Nosso espumante, por exemplo, tem
exatamente essa proposta. O consumidor
sabe exatamente o que vai encontrar: um

—
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produto bem feito e que nao vai doer no
bolso. Além do mais, o bebedor de vinho
hoje nao ¢ bobo, ele compara qualidade
e preco. Por estar cada vez mais bem
informado, ele ja ndo aceita pagar caro
por um vinho importado e nao ter a
contrapartida em matéria de qualidade.

WS — Por que é dificil fazer

bons vinhos no Brasil?

DS — Porque a industria vinicola atual
exige grandes investimentos tanto

no vinhedo quanto na vinicola. Apés

a abertura do mercado, nos anos 90, para
os vinhos estrangeiros, todas as vinicolas
brasileiras tiveram que correr atras

de um padrao mais elevado de produto.
Foi o que aconteceu conosco. Percebemos
que era preciso profissionalizar e

investir em todas as etapas de producdo.
Comegamos a trabalhar melhor a uvas
que compravamos, qualificando-as ja

no vinhedo. Foi o inicio de uma

grande mudanca.

WS — E como isso foi feito?

DS — Até duas décadas atras,
compravamos uvas sem procedéncia.
Nosso diretor de enologia, Lucindo Copat,
iniciou um programa de qualidade junto
aos nossos produtores, visando a melhoria
da conducao e manejo dos parreirais, do
redimensionamento da produtividade por
hectare ao recebimento das uvas. Dos
mais de 1.000 fornecedores que tinhamos

na época, passamos a trabalhar com
praticamente 1/3 deles, pois muitos
nao quiseram se enquadrar

as novas exigéncias, de producdes
limitadas e melhor qualidade.

WS- Nesse tempo, aumentou

o percentual de uvas provenientes
de vinhedos proprios da Salton?
DS — Nao. Ainda compramos 95%
das nossas uvas e nao temos planos
de mudar essa relagao.

WS — E quais outros investimentos
Sforam feitos?

DS — Contratamos, a seguir, o en6logo
Angel Mendoza (en6logo de grande
prestigio na Argentina, que trabalhou
na tradicional vinicola Trapiche), que
nos deu consultoria durante 5 anos

na elaboracao e desenvolvimento

de vinhos tintos. O Talento, cuja
primeira safra foi langada em 2004,
nasceu dessa assessoria. Passamos a
compreender melhor como trabalhar
as uvas tintas, seu envelhecimento na
garrafa. Simultaneamente, comegamos
a repensar toda a empresa e passamos
também a requalificar nosso pessoal,
enviando técnicos ao exterior, visitando
feiras nacionais e internacionais. Ou
seja, ficamos mais atentos ao que se faz
hoje no mundo em matéria de vinhos.
Recentemente, fomos conhecer de
perto a produgao de cavas, a técnica

do champenoise com que sao feitos,

o0s equipamentos usados. A partir dos
proximos anos, vamos investir forte em
espumantes com esse perfil.

WS — E de onde virdo as uvas?
Também de produtores parceiros
da Serra Gaivicha?

DS — Nao. Acabamos de adquirir na
regiao da Campanha, no municipio

de Santana do Livramento, uma area
de 700 hectares, dos quais 500 deles
serdao destinados a novos vinhedos para
a elaboracao de espumantes e vinhos
brancos. A principio, plantaremos
Chardonnay e Pinot Noir. Também vamos
construir ali uma pousada. E um projeto
realista com visdo de futuro, para dar
frutos em uma década, definido a partir

sera fazer essa transicao da forma mais
tranquila e planejada possivel — e € isso
que tem sido feito, j& que ndo pretendo
ficar aqui por muitos anos mais.

WS — Mas é preciso ter o sobrenome
Salton para ser diretor ou presidente
da empresa?

DS — De acordo com nossos estatutos, nao
necessariamente tem que levar o nome

da familia. O Wagner Ribeiro (diretor

de vendas), o Ronaldo Seripierro (diretor
financeiro) e o Lucindo Copat (diretor

de enologia), por exemplo, ja ocupam
cargos de direcao. Se a quarta geracao
tiver um 6timo desempenho, que é a nossa
expectativa, nao teremos porque buscar
outros nomes no mercado.

WS - Como vocé imagina que serdo
os proximos 100 anos da Salton

nas maos da quarta e das futuras
geragoes?

DS — Bastante promissores, com certeza.
Eu gosto de mudancas e o nosso futuro
ja comecou. Se tem que mudar, vamos
mudar. Além do investimento na regiao
da Campanha, que serd a nossa nova
Califérnia, e da propria sucessao, ja em
andamento e prevista para ser concluida
entre 3 e 5 anos, incrementaremos ainda
mais nossas politicas internas de gestao.
Ha quatro anos iniciamos uma série de
agoes aqui em Bento Gongalves, com
programas de treinamento e qualidade

de uma estratégia de crescimento
anual entre 10 e 12%.

WS — Depois da nova sede da Tuiuty,
este investimento é o mais importante
da Salton nesses 100 anos?

DS — Sem duvida. Mas a construcao

da Tuiuty foi um marco e um divisor

de aguas em nossa histéria, pois permitiu
ampliar a nossa visdo do futuro, com
foco em qualidade, langamento de novos
produtos e o crescimento de novos
negocios, como o enoturismo. Em 2009,
recebemos 56 mil visitantes. Este ano,
esperamos mais de 70 mil. Com isso,
ampliamos também a nossa percepgao da
marca e temos hoje a certeza de que

o investimento feito foi o mais correto.

A pessoa que conhece as nossas instalacoes

e um plano de cargos e salarios. Nossa
intenc¢do ¢ promover uma verdadeira
revolugdo de gestdo, estabelecendo

as bases de investimentos e cultura
voltadas para resultados. Essa nova etapa
ficara a cargo do meu filho Mauricio
(recentemente nomeado novo diretor
administrativo da empresa).

WS — E o que pretende fazer quando
pendurar as chuteiras? A propdsito:
é verdade que na juventude vocé

Joi um bom jogador de futebol?

DS — Nos anos 70, fui cursar o Cientifico
em Porto Alegre, antes de prestar
vestibular. L4, um olheiro do Grémio

me viu jogar e me chamou para fazer
um teste. Nao fui, claro, ja que queria ser
engenheiro. Acabei desistindo no segundo
ano e cursei administragdo. Mas sempre
gostei de praticar esportes. Hoje, jogo
ténis e adoro assistir partidas de ragbi
pela TV. Quando me aposentar,

daqui a alguns anos, pretendo passar
mais tempo fazendo isso, claro.

WS — E a paixdo dos Salton pelo
Grémio? De onde vem?

DS — Por conta do meu avoé materno,

José Baldi, que era consul do Grémio,
aqui na regiao de Bento Gongalves,

nas décadas de 60 e 70. Figura bastante
conhecida no Rio Grande do Sul, o consul
¢ um representante dos dois grandes
clubes da capital, o Inter e o Grémio,

percebe o profissionalismo e a seriedade
que empreendemos em nosso trabalho.

WS — E quais sdo os desafios para se
admanistrar uma empresa familiar
com o tamanho da Salton?

DS — Atualmente, temos profissionais
qualificados, infraestrutura, equipamentos
e logistica, além de uma rede

consolidada de compradores e um 6timo
relacionamento com nossos clientes, que
sao verdadeiros parceiros, pois sugerem

e aceitam novidades. O compromisso de
cumprir o que falamos para o cliente é o
nosso maior legado. A quarta geracio que
esta chegando, e tem visao de mercado,
sabe disso. Ela recebera uma estrutura
pronta e sua responsabilidade sera
opera-la da melhor forma. Nossa missao

nas cidades do interior. No passado, eram
figuras muito populares. Meu avo acabou
passando essa paixao para os filhos e netos.

WS - Se fosse eleger um dos vinhos
da empresa para simbolizar

a histéria da Salton, qual seria?

DS — O tinto Salton 100 anos é um
grande vinho. Para elabora-lo, nossa
equipe técnica selecionou as uvas dos
nossos melhores vinhedos, com um
controle rigoroso de sanidade, madurez

e climatizagdao. O espumante 100 anos
(Pinot Noir (70%) e Chardonnay (30%)
também ¢ excepcional. Mas destacaria,
ainda, o Talento, pois ¢ um vinho

que reflete e traduz perfeitamente a
credibilidade, o respeito e o bom trabalho
desenvolvido pela Salton nos ultimos anos.
Depois de bebé-lo tem-se a nocao exata
de que temos de fato um vinho

brasileiro de qualidade.

WS - Afinal, vinho é paixdo

ou business?

DS — O vinho esta no sangue da familia

e de nossos colaboradores, mas sobretudo
vinho ¢é business. Entra-se nesse negocio
para que o seu produto seja reconhecido
e vocé ganhe dinheiro. Nos repetimos isso
diariamente: vendas é o nosso negocio e
definitivamente nao ¢ feito para amadores,
que agem de modo passional

e por mera intuigao.




qualidade. “Hoje, conseguimos rendimentos da ordem
de 56 a 70 hectolitros por hectare, bastante satisfatoria
e muito abaixo da média brasileira”, informa Copat.
Alguns vinhedos especiais da Salton tém rendimento
ainda menor, cerca de 35 hectolitros por hectare. E
deles que saem as uvas utilizadas na producdo dos
melhores vinhos da empresa. Caso dos rétulos da linha
premium Volpi, lancada ha cerca de uma década,
além dos tintos Talento (2002) e¢ Desejo (2004).

ESPUMANTES: A INSPIRACAO
EM PLENO FASANO

Foi também nessa época, mais precisamente em
2000, que a Salton iniciou sua vertiginosa ascensio
rumo ao posto de maior produtor de espumantes do
pais. Embora o bisavé de Angelo, Antonio Salton,
fosse originario de uma regido do Véneto proxima
a Valdobbiadene, o ber¢o dos melhores Proseccos do
mundo, nao foi o patriarca quem a teria inspirado.
Tudo comecou apds uma visita de Angelo Salton e
do diretor de vendas e também acionista da empresa
Wagner Ribeiro, ao classudo restaurante paulistano
da familia Fasano (confira, abaixo, todos os detalhes
dessa histéria). Hoje, de cada 100 garrafas de

espumantes finos produzidas no Brasil, 42 saem dos

tanques de aco inoxidavel da vinicola gatcha. A
qualidade de suas garrafas, tanto as produzidas pelo
método charmat (segunda fermentagdo em tanques
de ago inoxidavel), quanto pelo tradicional (segunda
fermentacado na garrafa), ¢ amplamente reconhecida
por criticos e consumidores, dentro e fora do pais.
Para o método charmat s3o utilizados tanques
pressurizados de 50.000 litros. No caso do método
champenoise, a fermentacao se faz em uma cave
climatizada de 1.200 metros quadrados. O resultado
sdo espumantes frescos e elegantes, com notas de
frutas, aromas de leveduras e frutas secas.

A cada ano, o volume de rétulos borbulhantes
produzidos pela vinicola gaticha ndo para de crescer.
De 4,5 milh&es de litros produzidos em 2009, que
representou 35% de seu faturamento, passara dos
5 milhdes projetados para este ano. Para dar conta
desse avanco, a Salton deve investir até o final de 2010
um total de R$ 15 milhdes, incluindo, dentre outros
projetos, uma segunda linha de producao, com a
compra de novas autoclaves. A ideia é separar a area
reservada aos vinhos tranquilos daquela onde sdo
produzidos os espumantes, aumentando a capacidade
de processamento. “Isso vai nos permitir operar sem

hora extra e sem forcar equipamentos”, informa o

O PRODUTOR

BRASILEIRO POR

EXCELENCIA

Angelo Salton com a esposa Fétima
e as filhas Luciana,Stella e Julia (na foto
néo aparece o filho mais novo, Angelo)

Responsavel direto por mudar os rumos da Salton ao apostar no segmento
de vinhos e espumantes finos, Angelo Salton Neto, engenheiro mecéanico
formado pelo Mackenzie e um eximio vendedor de seus préprios vinhos,

foi uma das figuras mais marcantes da historia da vinicola galicha e do vinho

brasileiro. Angelo morreu no dia 10 de fevereiro de 2009, aos 56 anos, vitima
de um infarto, desafortunadamente quatro dias antes do casamento de sua
filha mais velha, Luciana, hoje gerente de Marketing da empresa. Durante

o periodo em que ocupou a cadeira de presidente, foi, além de seu principal
executivo, um divulgador incansavel dos rotulos da vinicola gadcha.
Intuitivo, midiatico, de personalidade vibrante e magnética, seu vozeirao

e 0 permanente sorriso no rosto tornaram-no, também, um dos personagens
mais conhecidos e benquistos do setor. “Nao tenho dividas de que, se em
vez de vinho, fossem eletrodomésticos, Angelo venderia maquina de fazer
gelo na Sibéria ou aquecedor movido a etanol em pleno Oriente Médio”,
brinca o atual diretor de vendas, o também engenheiro Wagner Ribeiro,

que conviveu com o ex-executivo, ao longo das Gltimas trés décadas.

“Ele soube capitalizar muito bem essa sua caracteristica, e personificava
como ninguém ‘a cara’ do produtor brasileiro’”, analisa. “Além disso, era
uma ‘locomotiva’ para trabalhar. Como administrador, Angelo teve indmeros
méritos, dentre os quais, o de equacionar varias questdes internas, tanto
de natureza familiar quanto financeira, profissionalizando e modernizando

a empresa”, sublinha. Ao lado de Angelo Salton, Wagner Ribeiro foi
co-protagonista do episédio que algaria a Salton, anos depois, a condigdo
de maior produtora de espumantes do pais, concedendo também

diretor de enologia Lucindo Copat. Nos vinhedos, de
outro lado, a Salton tem estimulado seus parceiros a
cultivar variedades brancas que sdo utilizadas em seus
espumantes. Caso da Pumot Noiwr, Prosecco, Chardonnay,
Riesling e Chenin Blanc.

Dentre os destaques em sua linha variada de
espumantes, o Evidence, seu espumante top, e o
Moscatel sao produzidos pelo método champenoise. Pelo
método charmat, hd o Brut ¢ o Demi-Sec Tradicional,
o Reserva Ouro, com fermentacdo prolongada, ¢ o
Prosecco. Além dos espumantes, a Salton langou, em
2008, vinhos frisantes da marca Lunae, gaseificados
artificialmente. £ um produto que visa o mercado jovem,
para ser consumido fresco numa balada ou a beira de
piscina. Ainda de olho nas novas gerag¢oes de consumidores,
a vinicola lancou em 2009, outras duas novidades: o
chamado “Prosequinho” ¢ o Moscatel, envasados em

garrafas de 187 ml.

SEDE EM TUIUTY OCUPA AREA
DE 70 HECTARES

Na epopeia centenaria da Salton, a imponente sede
em Tuiuty, construida em 2004, no pequeno e tranquilo
distrito que lhe empresta o nome, situado a 10 km de

Bento Gongalves, ¢ um dos maiores ¢ mais ousados

ao mais conhecido executivo da Salton um de seus maiores

legados. Wagner conta que, apés participarem de um grande evento
supermercadista, na capital paulista, em 2000, a dupla rumou para

o restaurante Fasano. O objetivo ndo era coroar com um jantar
memoravel um dia de bons negécios e, sim, fechar mais uma venda

para o mais sofisticado dos restaurantes paulistanos. Sentados no bar,
enquanto esperavam pelo sommelier Manoel Beato, notaram que

a maioria das mulheres bebia tagas e mais tagas de Prosecco Italiano.
Na mesma hora, Angelo ligou para Lucindo Copat, em Bento Gongalves,
e relatou ao en6logo da Salton: “Aqui, s6 se bebe isso. Precisamos fazer
0 nosso. Conhece esse vinho?”, relembra Ribeiro. Copat teria respondido
que ndo s6 o conhecia, mas que a empresa tinha 77 hectares cultivados
da cepa, no distrito de Tuiuty. (Em tempo: ainda de acordo com Ribeiro,
tanto ele como Angelo, a exemplo da grande maioria dos consumidores,
desconheciam que Prosecco era o nome de uva com que esses
espumantes italianos sao feitos). Touchée! Em trés meses,

a Salton lancaria suas primeiras 6.000 garrafas e as venderia em apenas
quatro meses. Sucesso de plblico e de critica, de 14 para ca a vinicola
galcha ndo sé6 chegou a lideranca do setor, mas até hoje permanece
nessa posi¢do. Atualmente, de cada trés garrafas de espumantes finos
abertos no Brasil, duas sdo de marcas nacionais. Dessas, de cada

100 produzidas no pais, 42 saem dos tanques da vinicola Salton,

no distrito de Tuiuty, em Bento Gongalves. Um prémio a perspicacia

e ao atilado espirito comercial de Angelo.

1990

Com a abertura do mercado brasileiro para os
importados,.p"romovida pelo governo Collor, a empresa
cria a linha'Classic, voltando o seu foco para a
consolidagao de uma linha de vinhos finos de qualidade.

2000

Afntes da virada do milénio, a Salton assume

a vice-lideranca do ranking das maiores vinicolas

do pais e langa as linhas Séries, de vinhos varietais sem
?passagem em madeira, e os rotulos premium Volpi.

2004

Einaugurada, no distrito de Tuiuty, local onde tudo
comegou, a moderna e atual sede da vinicgla.

AI'"rl_a empresa passa a concentrar toda a sua producao,
incluindo as linhas mais recentes. Caso do vinho
Talelit.p (corte de Cabernet Sauvignon, Merlot e Tannat),
do Desejo (100% Merlot), do vinho de colheita tardia
Intenso é-.go espumante Evidence.

1'\__._
Com a morte precoce de Angelo Salton Neto,
executivo responsavel pela modernizag&o
e projecdo nacional da vinicola, Daniel Salton
assume o comando da empresa.

2010

No ano de seu centenério, a Salton langa o tinto e o
espumante 100 Anos (veja a nota sobre estes vinhos na
edigdo 27 de WS) para marcar a data histérica. Anuncia,
também, a aquisigédxye uma area de 700 hectares, em
Santana do Livramenta, na regido da Campanha, paraa
producdo de espumantés e vinhos de alta gama.




marcos da empresa. Executado em parte com
recursos proprios, em parte financiado pelo BNDES-
Finame, ¢ um megainvestimento de mais de R$ 60
milh&es. Trata-se de um projeto do arquiteto gatcho
Julio Posenato, que abriga, em uma &rea total de 70
hectares, a modernissima vinicola de 30.000 m?, a
area administrativa e comercial da empresa, além de
instala¢6es com 6tima infraestrutura para o enoturismo.

Com numeros superlativos, a Salton segue o
padrao das maiores ¢ melhores vinicolas do mundo.
Sua capacidade de fermentagdo e estocagem, por
exemplo, é de 20 milhdes de litros em 18 tanques de
ago inoxidavel (“a maior da América Latina”, como
informa Daniel Salton), sendo 50% com controle de
temperatura por computador, o que permite processar
até 30 milhoes de quilos de uvas/ano. Em 2009, foi
processado pouco mais da metade desse potencial,
exatos 15,7 milhoes de quilos e, neste ano, 16,4 milhoes.

Toda a operagao ¢ supervisionada pelo diretor de

enologia Lucindo Copat, que conta com um moderno
e bem-equipado laboratério de andlises e uma equipe
de jovens endlogos, com experiéncia internacional.

Ao chegar a Tuiuty, as uvas recebem tratamento
individualizado, de acordo com a linha de produtos
para a qual se destinam. Na produgdo dos melhores
vinhos da Salton se utiliza a crioextracdo seletiva para as
uvas de alta qualidade, que sdo colocadas inicialmente
numa camara fria, seguindo-se uma rigorosa selegao
de cachos e também de graos. A fermentagdo se d4 em
baixas temperaturas, com o objetivo de preservar ao
maximo os aromas e sabores de fruta. Para os vinhos
tintos da linha premium também sdo utilizados tanques
de madeira abertos para a fermentacdo, retomando
uma antiga pratica de vinificacdo, mas com todos os
cuidados exigidos nos dias de hoje.

O amadurecimento destes vinhos se faz em ampla
sala de barricas, com controle de temperatura e

umidade, ecapacidadepara5.000barricas. Atualmente

ha 1.300 delas, certificadas: 50% nova francesa e 50%
americana, importadas da Francga e produzidas pelas
melhores tonelerias como Seguin-Moreau e Radoux.
Na sala das barricas a temperatura ¢ mantida a 10°C
constantes e 80% de umidade relativa, com filtragem
do ar para garantir um ambiente totalmente livre
de impurezas. A qualidade dos insumos utilizados
em todas as fases da producao, tais como enzimas ¢
leveduras selecionadas, é rigorosamente controlada
e a Salton trabalha hoje com um moderno sistema
de rastreabilidade dos vinhos, permitindo que se
identifique com precisdo eventuais problemas que
venham a ocorrer durante o processo de vinificagdo.

Ha ainda um reservatério, com capacidade para
captar e armazenar 3 milhdes de litros de agua
da chuva, patenteado por Copat, que faz toda a
refrigeracdo da vinicola, durante o verao, ¢ a calefagdo
no inverno. Medida ecologicamente correta que

revela outra das constantes preocupagoes da Salton:

gerar o minimo de impacto ambiental possivel, ja que
a produgao de vinhos gera uma série de residuos que

pode contaminar irremediavelmente o solo.

SUCESSAO E NOVA SEDE NA CAMPANHA

Produzir e investir em vinhos de alta qualidade, sem
6nus para o meio ambiente e com 6tima relagdo custo-
beneficio, é alids tema recorrente no QG da Salton,
em Bento Gongalves. Mas outros assuntos, como a
sucessdo e novos investimentos que pavimentem o
futuro da empresa, também sdo obrigatérios na mesa
da presidéncia. Capitaneada atualmente por Daniel
Salton, 56 anos, com a inestimavel colaboragao de
Wagner Ribeiro, diretor-comercial e acionista da
empresa e um dos artifices, ao lado de Angelo Salton,
das mudancas ocorridas nos altimos anos, a vinicola
gaucha planeja sem alardes a passagem de bastdo
para a quarta geracao da familia, cujos membros vém

sendo preparados para assumir importantes postos de

Outros avangos rumo a.
qualidade: no campo, a
“feducdoldo rendimento
dos vinhedos para 0s
atuais 56 a 70 hectolitros
por hectare; na vinicola,
equipamentos de ultima
geragéo e.sala com 1.300
barricas certificadas
provenientes da melhores
tonelarias francesas
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ide 'enolog/a Lucindo Copat.
Abalx’o o diretor comercial
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BEBA COM MODERACAO

io e Antonio Salton,

nicacdo e Marketing,
Daniela Salton, o presidente

Wagner Ribeiro

promovido

administrativo, sediado na sede

Tuiuty, em Bento Gongalves. E

de Luciana,

gerente de Marketing,
Salton, y
Comunicacdo, ambas filhas de
Angelo, que trabalham na sede

paulistana. “Aposto muito nessa

nova

6tima formacao académica e ampla visao de mercado,
além de ja possuir importante vivéncia no dia-a-dia da
Salton. A ideia é que consolidemos esse processo num
prazo entre trés e cinco anos”

Além da sucessdo,

dia, revelado em primeira mao a WS, é o recente

investimento da Salton na regido da Campanha, na

l comando. Caso

Mauricio,

de 28 anos, atual

O GIGANTISMO

DA SALTON

0S NUMEROS QUE TRADUZEM A MAGNITUDE
DA VINICOLA GAUCHA*

Funcionarios: 396* (197, na sede,
em Bento Gongalves, e 199 sediados
em Sao Paulo, interior e outros estados)

Produtores parceiros: 700 familias
Vinhedos proprios (em hectares): 80
Total de rotulos: 41

Producéo anual de espumantes
(em garrafas): 5.500.000

Producéo anual de vinhos tranquilos
(em garrafas): 10.000.000

Producéo anual de suco de uvas
(em garrafas): 2.200.000

Producéao de conhaque
(em garrafas): 20.000.000

Capacidade de fermentacdo e estocagem dos

tanques de aco inoxidavel (em litros): 20.000.000

Capacidade vinicola para o processamento
de uvas (em quilos): 21.000.000

Faturamento em 2009: R$ 207.000.000

Faturamento previsto para 2010: R$ 240.000.000

fronteira com o Uruguai. O novo
projeto fica na regido do Cerro
do Cacundo, no municipio de
Santana do Livramento. Ali, a
empresa acaba de adquirir uma
area de cerca de 700 hectares,
fincando definitivamente os seus
pés naquela promissora fronteira
vinicola. Nos proximos dez
anos, a Salton planeja cultivar
na propriedade 500 hectares
de vinhedos. Ainda neste ano,

iniciard o plantio de 30 hectares

geragao, POis

anuncia Daniel.

outro assunto na ordem do

* DADOS DE 2009
destinados a fabricagao de espumantes a partir de 2014,

e a seguir de Pinor Nowr. A ideia é que essas e outras
cepas sejam utilizadas na nova linha de espumantes da
vinicola. Pode-se dizer que sdo os primeiros passos na

construcdo dos préoximos 100 anos de histéria de uma

MARCO@WINESTYLE.COM.BR

& dc Chardonnay que devem ser

Neyen de Apalta é o conjunto perfeito de tradicdo e modernidade que caracteriza a historia da
vinicola, que foi fundada em 2002 pela familia de Rojas. Seu nome Neyen, quer dizer espirito,
espirito de dedicacdo e perfeicdo buscados em cada uma das suas safras, com o apoio e a
experiéncia dos consultores, Patrick Valette e Eduardo Silva.

das maiores e mais conhecidas vinicolas brasileiras.

Belo Horizonte - Av. Senhora do Carmo, 1.650 Sion Tel.: 31 3286 7077 CASA DO PORTO
63 S&o Paulo - Alameda Franca, 1.225 Jardim Paulista Tel.: 11 3061 3003 S
5 Vitéria - Aleixo Neto, 1.204 Praia do Canto Tel.: 27 3225 3260

UAINE

www.casadoportovinhos.com.br




DEGUSTACAO ESPECIAL

% wineshle

DEGUSTANDO

LIQUIDO

MAIS ESPERADA ATRACAO DA VINOBLE 2010,
A VERTICAL DE CHATEAU D'YQUEM, CONDUZIDA PELA CHEF DE CAVE

DO PROPRIO, SANDRINE GARBAY, E POR PANCHO CAMPO, MASTER OF WINE,

FOI UM PRIVILEGIO PARA POUCOS, ENTRE 0S QUAIS A WINE STYLE

por ARTHUR AZEVEDO
Jotos ARTHUR AZEVEDO/MARCELO DONATELLI

O cenario nao podia ser mais inusitado e
mais adequando: o interior da antiga mes-
quita do Alcazar de Jerez, construcao que
data do século 12, a Gnica remanescente

das dezoito mesquitas que existiam quando

a cidade estava sob o dominio muculmano.

‘ . —————== Desde as primeiras horas do dia, reinava
no ambiente da Vinoble 2010, feira de vinhos doces e fortificados que
se realiza em Jerez, uma grande expectativa para o que iria acontecer
na mesquita, na verdade o momento culminante do evento.

Isso porque o cultuado Chateau d’Yquem, o mais famoso vinho doce
do mundo, produzido na Franga, mais precisamente na regiao de Sau-
ternes, seria apresentado na mesquita em degustacdo vertical, ou seja,
em varias safras distintas, por duas grandes personalidades do mundo
do vinho: Sandrine Garbay e Pancho Campo. Sandrine é a endloga
responsavel pela producao do Yquem ha 16 anos e Pancho, o tnico es-
panhol a ter o cobicado titulo de Master of Wine. Ambos sao profundos

conhecedores do assunto e certamente teriam muita coisa para contar
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Pancho Campo (MW)
desvenda os segredos
do Yquem, sob o olhar
atento de Sandrine
Garbay, chef de cave
do Chéteau. Durante

a degustacéo, as
mudangas na vinificacao
do Yquem foram
reveladas por Sandrine
para um pequeno grupo
de privilegiados

sobre esse vinho mitico, objeto de desejo de todos os apreciadores de grandes vinhos.

O Chateau d’Yquem ¢ um vinho naturalmente doce, produzido com uvas
acometidas pelo fungo Botrytis cinerea que, em determinadas condigOes climaticas,
da origem a um fendémeno conhecido como “podridao nobre”. A infeccao pelo
fungo faz com que, entre outras alteracdes mais complexas (ver artigo sobre a
Botrytis na WS 02), a uva sofra uma sensivel perda de agua, concentrando agucar
e acido, o que acaba permitindo a elaboragdo de um vinho de caracteristicas

unicas e imensa longevidade, podendo manter-se vivo por mais de 100 anos.

Motivada pelo imenso interesse do publico, Sandrine contou varios segredos do
terroir e da elaboragdo do Yquem, para delirio da plateia, composta quase que
exclusivamente por jornalistas especializados de todo o mundo, juntamente com os
Masters of Wine presentes na Vinoble. Comegou ressaltando o microclima da re-
giao, influenciado por dois rios, o Ciron e o Garonne, que possuem temperaturas
diferentes e pelas florestas vizinhas, que propiciam a umidade adequada para o de-

senvolvimento da Botrytis. Um detalhe interessante ¢ que os vinhedos do Yquem

estdo situados no ponto mais alto de Sauternes, a 85
metros de altitude, e sdo os que menos umidade re-
cebem em toda a regido demarcada. No Yquem, a
neblina desaparece mais cedo, a insolagdo ¢ perfeita
e as uvas secam melhor do que em qualquer outra
propriedade de Sauternes. Nesta regido, o sol e os
ventos secam as uvas antes que nos outros vinhedos
e as uvas tém naturalmente melhor concentragao.

Outro fator importante é que, por se estender por
uma grande area — cerca de 100 hectares —, os vi-
nhedos estdo plantados em nada menos do que qua-
tro tipos de solo: argila e pedregulho na parte mais
alta da propriedade, perto do Chateau; argila pura
ao norte; calcario e argila a leste; e argilo-arenoso
ao sul. Assim, em grandes safras, os quatro solos dao
mais complexidade ao vinho e, nas safras nao tao
favoraveis, a consisténcia e a qualidade estao garan-
tidas. Nos anos muito quentes, como 2003, os frios
solos de argila propiciam frescor aos vinhos; nos anos

mais frios, o pedregulho ajuda a maturacao das uvas.

A colheita das uvas no Yquem ¢ realizada por
cerca de 200 pessoas especialmente treinadas para so
colher as uvas que estdo no ponto exato para serem
vinificadas. A equipe muda pouco a cada ano: 70%
dos colhedores fazem parte da equipe fixa do chateau.
Realizada a partir do inicio de setembro, a colheita se
faz por “tries”, que ¢ o nome que se da as passagens
no vinhedo, para colher as uvas que vao atingindo
o estagio ideal de botritizacdo para a elaboracdo do
vinho. S3o em média 6 tries, dependendo do ano,
num periodo que pode se estender até novembro
ou, em casos extremos, até dezembro (em 1972, por
exemplo, foram 11 passagens ao longo de 71 dias e
mesmo assim o vinho ndo foi produzido, por nao ter
alcancado a qualidade necessaria).

A duragdo da ocorréncia de Botrytis no vi-
nhedo ¢ de cerca de seis a oito semanas. E bom
lembrar que o acometimento do fungo no vinhe-

do ¢ disseminado, focal e progressivo. Sandrine

fez questao de frisar que 40% da qualidade final
do vinho sdo provenientes da colheita, 50% dos
solos e s6 10% das técnicas de vinificagao. Ou-
tro dado interessante ¢ que o tao falado aqueci-
mento global, segundo ela, esta permitindo que
o Yquem tenha mais regularidade, ndo variando
tanto entre as diferentes safras, além de nio in-
terferir, pelo menos por enquanto, nem na umi-
dade e nem no desenvolvimento da Botrytis. Ain-
da bem. Como fator de qualidade ela também ci-
tou a melhora nas condi¢bes da fermentagdo, que
tem inicio espontaneo, com leveduras naturais, com

posterior 1inoculagdo de leveduras selecionadas.

Para a elaboracdo do Yquem se utilizam duas
uvas, 100% acometidas por Botrytis, fermentadas
separadamente em barricas novas de carvalho fran-
cés. A mais importante delas e predominante no
corte (em média 80%), é a Sémillon, que é prensada
e posteriormente fermentada nas barricas. Uma vez
terminada a fermentacao alcoodlica, o vinho € trans-
ferido para tanques de aco inoxidavel, resfriado a
temperatura proxima de zero graus por alguns dias,
sulfitado e mandado de volta para as barricas, para
completar o periodo de amadurecimento. No caso
da Sauvignon Blanc, todo o processo se da nas barri-
cas. O tempo de madeira também mudou. Antes de
trés anos, agora ¢ de dois anos, com seis meses em
tanques de ago inoxidavel antes do engarrafamen-
to. Sandrine também informou que se esta toman-
do mais cuidado com o manejo do oxigénio durante
o processo de trasfega, diminuindo a oxigenagao do
vinho, com consequente diminui¢do da oxidacao.
E destacou que a mudanca no tempo de barrica
nao produziu mudanga alguma no estilo do vinho,
pois o que se buscou com essa reducao foi preservar
melhor a fruta. A producao do Yquem ¢ de cerca
de 100.000 garrafas por ano e em alguns anos es-
pecificos se produz um vinho seco, 0 Y de Yquem.

Para produzi-lo, tira-se um cacho de cada videi-
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ra, que ¢ destinado ao vinho seco, geralmente um
corte em partes iguais de Sémillon e Sauvignon Blanc.

Depois de descobrirmos (quase) todos os segre-
dos do Yquem, nada melhor que degustar quatro
safras da maravilha, na companhia de Sandrine ¢
Pancho Campo, para avaliar as mudancas, na me-
dida em que trés safras eram anteriores a mudanga
(2000, 1996 e 1990) e uma posterior (2007 — que
sera comercializada em breve). Antes do inicio da
“ardua missao”, Pancho fez questdo de contar um
segredo que aprendeu com o falecido Alois Kracher,
o grande mago dos vinhos de Bofrytis da Austria, so-
bre como degustar vinhos de uvas acometidas pelo
nobre fungo. Segundo Kracher, ¢ muito importante
se analisar a qualidade da Bo#rytis, que se manifesta
pela maior ou menor integracao das notas quimicas
(principalmente acetato de etila) com os outros ele-
mentos do vinho. Segundo ele, quanto mais perfeita e

delicada a integracao, melhor a qualidade da Botrytis.

O primeiro vinho a ser degustado foi o extraor-
dinario Chateau d’Yquem 2007. Fruto de um ano
dificil, mas de muita Botrytis, o 2007 ¢ o expressivo
resultado de uma perfeita selecao de uvas. De cor
dourada, exibe aromas de mel, frutas caramelizadas,
especiarias, verniz e tostado. Exuberante, mostra per-
feito equilibrio entre a acidez e a dogura, abrindo-se
na boca com uma explosao de sabores deliciosos e
persisténcia quase interminavel. Toques minerais
acrescentam classe e elegancia. Um vinho para se
consumir hoje e nos préoximos 50 anos.

Seguiu-se o Chateau d’Yquem 2000, tam-
bém de uma safra menor em Sauternes, mas
tendo como resultado um vinho de 6tima
qualidade ¢ um dos melhores da degusta-
¢do, por ja estar mais pronto para consu-

mo e ja ter desenvolvido boa complexidade

aromatica. No nariz encanta pelos aromas

de frutas em compota (doce de marme-

lo), mel e caramelo tostado, com delicados to-
ques de verniz. Na boca nao exibe a poténcia do
2007, mas revela perfeito equilibrio, untuosida-
de, boa concentracdo e delicioso retro-olfato.

Sandrine classificou a safra 1996 como “académi-
ca” e que teve como resultado um Yquem classico,
produzido com uvas perfeitamente botritizadas. Na
degustagdo, o Chateau d’Yquem 1996 mostrou-se
muito elegante mas até reticente de inicio, abrindo-
se aos poucos antes de se revelar por completo, apos
bom tempo no copo. Os aromas eram de frutas muito
maduras (mac¢a cozida), com notas de mel e especia-
rias. Na boca, acidez e dogura bem equilibradas, bas-
tante mineral, pouca expansdo, com sabor de especia-
rias bem marcado. Segundo Sandrine, esse vinho esta
em fase de transi¢do e deve melhorar muito com mais
alguns anos de garrafa.

A safra 1990 foi definida como “solar” por San-
drine, por ter sido um ano bastante quente, mas com
bom desenvolvimento de Botrytis. Segundo ela, o vinho
esta evoluindo muito rapido, mais do que a média dos
Yquem. Na degustacdo, o Chateau d’Yquem 1990
brilhou intensamente, cativando pela fruta delicada e
pelo caréter sutil da Botrytis. Complexo, mostra leve
toque oxidativo e tostado evidente. Muito agrada-
vel na boca, tem 6timo equilibrio, untuosidade, boa
concentracao, carvalho bem integrado e persisténcia
muito longa, com retro-olfato mineral e elegante.

No final da degustag¢dao, Sandrine contou que
seu Yquem predileto ¢ o 1988. E deu uma boa dica
para os numerosos amantes desse vinho mitico. Ela
revelou que, depois de muitas experiéncias, che-
gou a conclusdo que a melhor taca para aprecia-
lo ¢ a Riedel para Sauvignon Blanc, o que é no
minimo curioso, uma vez que a propria Riedel

produz uma taga especifica para o Sauternes.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR
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DEGUSTAGAOQ ESPECIAL

ABS-SP E WINE STOCK
PROMOVEM EVENTO

POUCO COMUM, QUE REUNIU
EXEMPLARES DOS CINCO
PREMIERS CRUS DE BORDEAUX
MAIS UM OTIMO SAUTERNES

por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO
colaboragio ARTHUR AZEVEDO/
JOSE LUIZ ALVIM BORGES

Chéateau Latour

Definir o que é um grande vinho ¢é dificil até para os
mais experientes degustadores, como admite Robert
Parker em seu conhecido livro sobre os vinhos de
Bordeaux. Ainda assim, praticamente todos os eno-
filos, iniciantes e iniciados, concordam que os cinco Premiers
Crus de Bordeaux estdo, consistentemente, entre os vinhos
mais excepcionais produzidos no mundo. Sao eles os chateaux
Lafite-Rothschild, Margaux, Latour, Haut-Brion ¢ Mouton-
Rothschild. Os quatro primeiros integram essa elite do vinho
desde a famosa classificac@o feita em 1855 pelos comerciantes
de Bordeaux, que basicamente levou em conta o preco de cada
um no mercado. Ja o Mouton-Rothschild s6 obteve esse reco-
nhecimento em 1973, coroando a luta de toda a vida do Barao
Philippe de Rothschild para al¢a-lo a essa honrosa categoria.
Para comemorar a vitéria, o Barao mudou, inclusive, a frase
até entao estampada no rétulo de seu famoso vinho. Antes da

promocao a Premier Cru, ela nao escondia sua inconformidade

com a classificacao: “Premier ne puis, second ne daigne,
Mouton je suis” (em traducao livre “primeiro nao posso,
segundo nao aceito, sou o Mouton”). Depois de 1973, o
rétulo passou a ostentar orgulhosamente a frase: “Pre-
mier je suis, second je fus, Mouton ne change” (“Primei-
ro eu sou, segundo eu fui, Mouton ndo muda”).

Degustar, a0 menos uma vez na vida, pelo menos
um desses vinhos €, para qualquer enéfilo, missao
semelhante a busca do Santo Graal pelos cavaleiros
templarios. O que dizer, entdo, de provar todos os cin-
co, lado a lado? Em parceria com a importadora Wine
Stock, a Associacao Brasileira de Sommeliers de Sao
Paulo (ABS-SP) promoveu, recentemente, uma degus-
tagao dessas joias da enologia mundial.

O primeiro vinho servido foi o Mouton-Roths-
child 1998, um AOC Pauillac elaborado com 86% de
Cabernet Sauvignon, 12% de Merlot e 2% de Cabernet Franc.

O vinho exibia cor rubi de média intensidade, com dis-
creto reflexo acastanhado. No exame olfativo, encantou
pelas frutas vermelhas maduras, aromas florais intensos,
com notas de especiarias, chocolate e alcaguz, além de
toques balsamicos. Na boca, mostrou bom corpo, 6ti-
ma acidez, teor alcodlico correto e taninos finissimos.
Exemplar de uma safra dificil na regiao norte do Médoc,
apenas 57% da producdo foram empregados para sua
elaboragao, resultando em um vinho de boa estrutura e
concentracao satisfatoria para a safra.

A seguir veio o Haut-Brion 1998, de Pessac-Lé-
ognan, elaborado com 50% de Merlot, 39% de Caber-
net Sauvignon e 11% de Cabernet Franc. Apenas 60% da
producao foram empregados nessa safra. Aqui surgiram
aromas de frutas negras (cassis, ameixa), florais, de es-
peciarias (pimenta) e de caixa de charutos, com notas

balsamicas e de animais/couro. Destacou-se pelo bom
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corpo, 6tima acidez e teor alcodlico bem equilibrado,
com taninos de boa qualidade. Um vinho fresco, macio,
pleno e equilibrado, mais estruturado e tanico e ainda
bastante reticente. Certamente precisara de mais alguns

anos de adega para mostrar plenamente seus encantos.

“SUTIL E FEMININO”, A JUSTIFICADA
FAMA DO MARGAUX

O terceiro vinho servido foi o Margaux 1999, da
AOC homoénima. Considerado o mais sutil e “femini-
no” entre os grandes de Bordeaux confirmou a fama,
com aromas de frutas escuras em compota, acompanha-
dos de notais florais, de fumo de cachimbo, especiarias
e mentol, e um to-
que mineral muito
delicado. Na boca
mostrou bom corpo,
frescor  agradavel,
com 6timo equilibrio
entre acidez e alcool
e taninos finissimos,
além de sabores de-
liciosos e concentra-
dos. Certamente um
vinho muito elegan-

te

, macio e equili-
brado, digno de sua
reputacdo. Esta pronto para ser bebido, ou guardado
por mais tempo, e, com razao, foi um dos mais votados
como o melhor da noite.

O vinho mais jovem do painel foi o Lafite-Roths-
child 2002, da AOC Pauillac, elaborado com 87% de
Cabernet Sauvignon, 9,5% de Merlot e 3,5% de Cabernet
Franc. Com cor rubi intensa, ainda com reflexos violace-
0s, exibiu aromas de frutas negras (cassis, ameixa) e cho-
colate, além de notas florais, de especiarias (alcaguz) e de
cedro, complementadas por um toque mineral (grafite) e
leve mentol. Equilibrado e macio na boca, mostrou 6ti-
ma acidez, alcool equilibrado e taninos finissimos, com
boa persisténcia. Segundo Robert Parker, considerado
grande especialista em Bordeaux, é um dos candidatos

ao titulo de vinho do ano nessa safra. Melhor no nariz

do que na boca, reflete as dificuldades de um ano parti-
cularmente complicado.

Para terminar com chave de ouro o painel de tintos, en-
trou em cena o Latour 2001, também de Pauillac. O vi-
nho é um corte de 79% Cabernet Sauvignon, 18%0 Merlot, 2%
Petit Verdot e 1% Cabernet Franc e apenas 53% da produgao
total de uvas foi empregado em sua elaboracdao. Aromas
de frutas negras muito maduras, alcacuz, florais, especia-
rias, cacau e fumo, com notas terrosas, minerais e de trufas
dao uma ideia de sua complexidade aromatica. Na boca
mostrou 6tima integracao entre acidez (frescor), alcool e
taninos, fluindo com maciez, intensidade e equilibrio pelo
palato. Foi o vinho preferido pela maioria dos presentes a
degustacao, numa
prova  inconteste
da grandeza da su-
bestimada safra de
2001, que foi eclip-
sada pela exceléncia
da safra 2000. Fique
de olho nos Borde-
aux 2001, que se
revelam, ano apés
ano, vinhos de exce-
lente relacdo preco/
qualidade.

Para encerar a noi-
te, nada melhor que um grande Sauternes. E todos tive-
ram o prazer de degustar o 6timo Chateau Rieussec
1998, um vinho com aromas de frutas brancas muito
maduras (abacaxi), frutas em compota, mel, baunilha,
delicadas notas florais e o inconfundivel toque de es-
malte/verniz, indicativo indireto da Bo#rytis. . Untuoso,
macio e fresco na boca, exibiu 6timo equilibrio, sabo-
res muito concentrados e deliciosos e longa persistén-
cia. Um grande fecho para uma degustacao certamente

inesquecivel para os felizes participantes.

Os vinhos citados sdo importados pela Wine Stock

(www.winestock.com.br). Telefone: (11) 3074-3656.

GUSTAVO@WINESTYLE.COM.BR
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APRECIE COM MODERACAO
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Casa Flora Importadora. Tel.: (11) 3327-5199 - www.casaflora.com.br - Porto a Porto. Tel.: (41) 3018-7393



DEGUSTAGAO ESPECIAL EXCLUSIVA

< winest/e

MALAGA

CONARTE

»/CONHECIDA PELOS RICO '

)
por ARTHUR AZEVIEBO

A histéria dos vinhos de Malaga, regido da Andaluzia conhecida pela exceléncia de seus
deliciosos vinhos doces, comeca com a chegada dos fenicios a costa espanhola. Procedentes
do mediterraneo oriental, eles cultivaram uva e elaboraram vinhos em conjunto com os habi-
tantes locais. Muitas referéncias histéricas se seguiram desde entdo, destacando a importancia
economica ¢ historica das vinhas e dos vinhos. Outras fontes atribuem aos gregos, em 600
a.C., o plantio das primeiras videiras na regiao. Durante a ocupacao da Espanha pelos mouros,
a produgao de vinhos ndo cessou, sendo o produto denominado xarab al Malaqui, ou “xarope de
Malaga™, para retirar qualquer conotagao de alcool, mas sem perder a referéncia a extraordinaria
dogura das uvas cultivadas nas colinas proximas a cidade. Durante os séculos 17 e 18 os vinhos de
Mailaga eram exportados para todo o mundo, e, em meados do século 19, havia 100.000 hectares
plantados com uvas, o que tornava Mélaga a segunda maior regido vinicola da Espanha. Uma
sucessao de doengas, como o mildio, e de pragas, como a Phylloxera, devastou praticamente todos

os vinhedos da regido, reduzindo a area plantada a apenas 1.200 hectares no inicio do século 21.

Tradicionalmente, os vinhos de Malaga sao
produzidos com as uvas Pedro Ximénez ¢ Moscatel
de Alexandria, podendo ser submetidas ao processo
de asoleo, ou secagem ao sol. Mais recentemente,
também a Airén, a uva branca mais plantada na
Espanha e, possivelmente, no mundo, passou a ser
utilizada, porém em menor escala do que as duas
primeiras. Independentemente de onde as uvas
sejam cultivadas, os vinhos de Malaga devem ser
amadurecidos na cidade de Malaga, para terem o
direito a apelagdo, Malaga DO. Mais recentemente
foi criada a denominagdo Sierras de Malaga DO,

visando acomodar produtores que se situam fora

O artista Carlos Aires com a obra que ilustra o rétulo do vinho DV Conarte 2006

dos limites da cidade, englobando também vinhos

secos nao fortificados.

“NATURALMENTE DULCES” OU “VINOS
DE LICOR"

A dogura dos vinhos de Malaga ¢ obtida pela fer-
mentacdo das uvas colhidas tardiamente e/ou passi-
ficadas, o que da origem a vinhos com até 18 graus
de alcool, e ainda assim, com muito agucar residual.
Esses vinhos sdo chamados de Vinos Naturalmente
Dulces. Outra maneira de se produzir vinhos doces

¢ interrompendo a fermentagao pela adigao de alcool
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vinico. Sao os chamados Vinos de Licor. Também
se permite na regido o uso do arrope para se adogar
os vinhos. “Arrope” é o nome que se d4 ao mosto nao
fermentado e cozido até que se reduza a 30% do volu-
me original, podendo ser adicionado antes ou depois
da fermentagao alcodlica. Também é muito frequente
uso do sistema de Solera, nome que se da ao arran-
jo das barricas colocadas em fileiras superpostas, do
mesmo modo que na produgao do Jerez.

As vinicolas dao nomes distintos aos vinhos, de
acordo com o tempo de amadurecimento em barri-
cas. Assim, um Malaga Palido tem amadurecimento
de até 6 meses; um Malaga — 6 a 24 meses, um M4la-
ga Noble — 2 a 3 anos, um Malaga Anejo — 3 a 5 anos
e um Malaga Transafiejo — mais de 5 anos. Pajarete
¢ o nome de um vinho doce popular de Malaga — um
Vino de Licor, com contetido de agtcar entre 45 e
140 gramas por litro, amadurecido em barricas, sem
adigdo de arrope e de cor ambar, mais ou menos es-
curo, pela gradativa oxidacao a que é submetido.

Outras designagdes tipicas de Malaga sdo La-
grima e Lacrimae Christi. A primeira designa
todo vinho cujo mosto nao foi submetido a algum
tipo de pressdo mecanica, ou seja, sem prensagem.
Ja o termo Lacrimae Christi é reservado para um
vinho Lagrima com no minimo dois anos de ama-

durecimento/envelhecimento.

O projeto “Mélaga Conarte” uniu dez vinicolas e
dez pintores da provincia de Malaga, para elaborar,
segundo seus criadores, “uma cole¢ao exclusiva dos
melhores vinhos das denominacdes de origem Maéla-

ga e Sierras de Malaga, lado a lado com pinturas dos

mais reconhecidos artistas da regido, pretendendo
com 1sso mostrar ao mundo os valores tradicional-
mente transmitidos durante 25 séculos de historia”.
A colecao se compde de cinco vinhos com a denomi-
nacao Sierras de Malaga e cinco vinhos doces da his-
térica denominacao de origem Malaga, embalados
originalmente num luxuoso estojo de couro natural,
que além dos vinhos, contém uma reproducdo em
serigrafia de cada um dos quadros que ilustram os
rotulos dos vinhos. Essa versdo somente estara dis-
ponivel sob encomenda. Os vinhos da cole¢ao Mala-
ga Conarte foram degustados com exclusividade pe-
los editores de Wine Style. A conclusao de todos fo1
a de que, se os tradicionais vinhos doces da regiao
continuam soberbos, ela também ¢é capaz de ofere-
cer tintos e brancos surpreendentes. Confira a seguir

as impressoes dos editores da revista.

TINTOS (E UM BRANCO) SURPREENDERAM
PELA SUTILEZA E PELA ELEGANCIA

Montespejo Conarte 2009 — Bodegas Tier-
ras de Molina — DO Sierras de Malaga —
Um branco seco produzido com as uvas
Moscatel e Doradilla, sem madeira e dei-
xado por 2 a 3 meses em contato com as
leveduras. Vinho leve, mas muito agra-
davel, que mescla aromas citricos com
delicadas notas florais, mostrando boa
acidez, corpo leve a médio, boa fruta e
razoavel persisténcia. Excelente opgao
para aperitivos, especialmente no verao.
Seu rétulo ¢ uma obra do pintor Rando,
que destaca o carater sensorial da pintura, reme-

tendo a juventude do vinho, sua cor e seus aromas.

Capuchina Vieja Conarte 2006 — Bodega y
Vifiedos de La Capuchina — DO Sierras de
Malaga — O primeiro dos tintos ¢ elabora-
do com Syrah e Cabernet Franc, com 10 me-
ses de passagem por barricas de carvalho
francés e americano. Destacou-se pelos
aromas intensos de frutas escuras madu-
ras, remetendo a uva-passa, mesclados a
chocolate ¢ delicioso caramelo tostado. Na
boca, mostrou-se concentrado e com boa
acidez, transmitindo sensa¢do de dogura,
com boa persisténcia, taninos finos e retro-
olfato longo e muito agradavel. Ja estd pronto para
ser bebido. Ilustra seu rétulo a obra “Alambique”, de
Pepe Bornoy, uma profusao de linhas ininterruptas so-
bre um cacho de uva tinta ao fundo. Segundo o autor,

“pura criacao e fantasia”.

DV Conarte 2006 — Bodegas Descalzos Viejos — DO
Sierras de Malaga/DO0 Serrania de Ronda — Elabora-
do por uma vinicola situada no interior de uma igreja
do antigo Convento Trinitario, conhecido como Des-
calzos Viejos, proximo ao impressionante canion Tajo
de Ronda, esse intenso tinto leva em sua composi¢ao
as uvas Petit Verdot, Syrah, Cabernet Sauvignon e Merlot,
cultivadas aos pés do Tajo. Sua maturagao se da pela
passagem em barricas de carvalho francés, por 12
meses. De cor rubi intensa, exibe aromas de frutas
maduras em compota, complementados por delicado
floral (violetas) e notas de especiarias, tostado e cho-
colate. Macio e com boa fruta, apresenta taninos finos
e maduros, acidez e alcool equilibrados, corpo médio,
sabor e retro-olfato agradaveis. Tem bom potencial de
guarda e acima de tudo, fineza. Possui um dos rétulos

mais interessantes da cole¢do, assinado por Carlos Ai-

res, que representa, segundo o autor, “a linha delgada
entre o comico e o dramatico, muito presente na cul-
tura espanhola”. Inspirada em grandes mestres como
Goya e Velazquez, mostra “um toureiro sem nada de

patético ou de ridiculo”.

Finca Saguijuela Conarte 2006 — Bodega
F. Schatz — DO Sierras de Malaga/DO0 Ser-
rania de Ronda — O mais intrigante tin-
to do painel, esse vinho ¢ produzido na
primeira vinicola ecolégica de Malaga
e, segundo informacdes que obtivemos,
com utiliza¢ao de técnicas biodinamicas.
Focado no conceito de terroir, é elabora-
do com as uvas Cabernet Sauvignon, Syrah,
Tempranillo e Merlot, criteriosamente culti-

vadas por Friederich Schatz em vinhedos

situados entre as serras de Grazalema e
de las Nieves. Com passagem por barricas de car-
valho francés (80%) e americano, em contato com
as borras finas, o vinho exibe um carater realmente
extraordinario. Sutil, complexo e elegante, desfila
aromas de frutas frescas (framboesa, cereja e mo-
rango), com notas balsamicas e mentoladas mui-
to agradaveis, mescladas a sandalo, toques florais,
chocolate e baunilha. Delicado, oferece excepcional
acidez (o que lhe confere grande frescor), sabores
deliciosos, equilibrio perfeito, boa concentracao de
frutas, corpo médio, taninos finissimos e longa per-
sisténcia. Seu retro-olfato remete a cerejas, tabaco
e especiarias. Um vinho feito para ser bebido com
muito prazer, hoje e nos préximos anos. Imperdi-
vel... Seu rotulo tem a assinatura de Damaso Ruano,
que diz ter se inspirado “nos diferentes matizes de

luz que um vinhedo nos proporciona”.
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Chinchila Conarte 2006 — Bodega Doiia Felisa — DO
Sierras de Malaga / DO Serrania de Ronda — Situada
préoxima a cidade romana de Acinipo, a jovem vini-
cola Dona Felisa, fundada em 2000, elabora somen-
te esse tinto para o projeto Conarte, a partir das uvas
Cabernet Sauvignon (55%) e Merlot (45%), com passa-
gem por 14 meses em barricas de carvalho francés,
novas e de segundo uso. Sua intensa cor purpura e
os aromas ainda reticentes de cassis, chocolate e no-
tas florais denunciam a clara intencao de se produ-
zir um tinto de alta classe e longa guarda. De estilo
moderno, focado na fruta, é encorpado, com muita
concentragdo, destacada estrutura, calcada em tani-
nos de boa qualidade e ainda muito presentes, longo
e com retro-olfato também contido. Certamente tem
muito a ganhar com alguns bons anos de adega. Seu
rétulo ¢ uma obra de Jaime Rittwagen, que se en-
cantou com o entorno da vinicola e o retratou em

tragos simples e cativantes.

Victoria Conarte 2007 — Bodegas Jorge Ordoiiez &
CO - DO Malaga — Numa zona montanhosa junto ao
Mediterraneo, Jorge Ordonez, conhecido especialista
em vinhos espanhois, cultiva velhos vinhedos de Mos-
catel de Alexandria, cujas uvas dao origem a esse Vino
Naturalmente Dulce, criado pelo famoso (e lamenta-
velmente falecido) endlogo austriaco Alois Kracher,
nome cultuado pelos apreciadores de vinhos doces em
todo o mundo. Hoje seu filho d4 continuidade ao tra-
balho. Delicado desde a cor, amarelo-palha claro com
reflexos verdes, o vinho encanta pelos sutis aromas ci-
tricos e florais tipicos da varietal, com toques de mel
de laranjeira e compota de laranja. Muito agradavel
na boca, tem acidez moderada, boa dogura, sabor
concentrado e longa persisténcia. Fara bom par com
sobremesas onde a acidez prevalega sobre o agucar,
tais como mousse (ou torta) de lim3o ou de maracuja.
A pintura de Eugenio Chicano que ilustra o rétulo
ressalta, segundo o autor, “o carater heraldico e em-

blematico que deve marcar um grande vinho”.

Montes de Malaga Conarte — Bodegas
Quitapenas — DO Malaga — Um classico
Pajarete, produzido nas antigas soleras
dessa tradicional vinicola, fundada em
1880. Aqui sdo utilizadas as uvas Pedro
Ximénez, Moscatel ¢ Romé, cuidadosamen-
I lapidadas pelo tempo de passagem nas
i barricas de carvalho americano. De cor
ambar, intenso e brilhante, ¢ um verda-
deiro show de aromas exuberantes: fru-
tas caramelizadas, frutas secas, elegantes
toques de oxidagdo, mel de laranjeira e
doce de casca de laranja. Absolutamente delicioso,
tem destacado equilibrio, dogura na medida certa,
maciez e muito longa persisténcia. Para finalizar, um
retro-olfato quase interminavel. Otima companhia
para tortas de frutas secas (a famosa Torta de Santia-
go espanhola ou outras tortas baseadas em améndo-
as), frutas acidas e creme brulée. Gonzalez de Lara
¢ o autor de “Sabor de Malaga”, titulo da obra que
ilustra o rétulo do vinho, um quadro que vincula os
vinhos da regido ao porto maritimo, porta de saida

dos produtos para todo o mundo.

Zumbral Conarte — Bodega Dimobe -
Malaga DO — Um dos melhores vinhos da
degustagdo, o extraordindrio Zumbral ¢é
produzido exclusivamente com uvas Mos-
catel de Alexandria, colhidas a mao e secas
pelo processo de “asoleado” (ao sol), com
amadurecimento por 12 meses em barri-
cas de carvalho americano de 225 litros.
Elaborado sem nenhum tipo de aditivo, é
a mais pura expressiao dessa varietal, cui-
dadosamente trabalhada pela natureza
e pelo homem. Sua cor é ambar escuro,
brilhante e profundo e seus aromas, de inacreditavel
intensidade, remetem a uvas-passas, mel de laran-
jeira, laranja kinkan, tostado e caramelo. Na boca
¢ uma usina de forca, com impressionante dogura
muito bem equilibrada pela acidez, untuosidade ex-

trema, muita concentracao de sabor, corpo pleno e

persisténcia na casa dos minutos, com retro-olfato
inesquecivel. A paleta de harmonizagao poderia in-
cluir os doces cristalizados, doces caseiros brasileiros
(cidra, mamao) e queijos como Cabrales, Manchego
Curado, Parmigiano-Reggiano, Gorgonzola Dolce e
Saint-Agur. Também nao seria ma idéia servir o vi-
nho como solista, brilhando como sobremesa princi-
pal. E tdo bom que até dispensa companhia! O pintor
indicado para ilustrar o rétulo foi Rando Soto, que
escolheu como tema a beleza da mulher malaguena,

proxima a vinhedos muito antigos.

Gomara Conarte — Bodegas Gomara -
Malaga DO — Cinematografico Lacrimae
Christi Dulce Noble, com nada menos
que 36 meses de passagem em barricas
| de carvalho americano, elaborado com as
varietais Pedro Ximénez e Moscatel de Alejan-
dria, num processo de Crianza Dinamica
| em soleras viejas. Cor de mogno (ambar
muito escuro), com bordas esverdeadas
e instigantes aromas de mel de engenho,

melado de cana, bananas passas, figo

ramy e fino tostado, muito complexo e
elegante. Na boca tem textura viscosa, dogura muito
agradavel, com boa acidez e frescor. Encorpado e
concentrado, ¢ muito persistente ¢ tem final de boca
com delicados toques defumados. Um grande vinho,
com rotulo ilustrado por Maribel Alonso, que usa
como cenario um jardim imaginario “onde os ca-
chos de uva amadurecem lentamente no entardecer
malaguefio”. Uma imagem poética perfeitamente

adequada ao carater do vinho.

Verdiales Conarte — Bodegas Antigua
Casa de Guardia — Malaga DO — Final
muito adequado para essa degustagao
antoldgica esse belissimo Malaga Afejo.
Elaborado com Pedro Ximénez ¢ Moscatel,
com trés anos de Crianza Dinamica em
botas de carvalho americano dispostas

no sistema de Solera, exibe cor ambar

escuro, com bordas esverdeadas, e sofisticados, com-
plexos e elegantes aromas de licor de cacau, Balsa-
mo do Peru, marron-glacé, chocolate e tostado, em
fundo de frutas secas e frutas caramelizadas. Na
boca surpreende pelo frescor, com muito equilibrio,
docgura delicada, bom corpo, untuosidade, concen-
tracdo, sabores deliciosos e retro-olfato interminével
de chocolate com menta (“After Eight”). Espetacular
e desconcertante! Seria uma harmonizacao perfeita
para figos turcos secos e sorbet de morangos, por
exemplo. Inspirado no nome do vinho, o pintor An-
drés Mérida trabalhou com o conceito de “Verdia-
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les”, um grupo de trés musicos retratado em cores

vibrantes. E um dos mais interessantes da colegdo.

Pelos vinhos degustados, projeto grafico e de de-
sign a parte, ficou patente que os tintos surpreende-
ram, numa regido que ndo tinha, até agora, tradigao
em produzi-los. De modo geral sdo vinhos elegantes,
com boa fruta, agradaveis e que claramente oferecem
bom campo para a pratica da enogastronomia. Mere-
cem atengao, especialmente, os vinhos de castas “es-
trangeiras”. Embora s6 estejam sendo cultivadas na
regidao ha menos de 10 anos, portanto ainda em fran-
ca evolucdo, os vinhos com elas produzidos ja apre-

sentam resultados bastante significativos. Chamam a
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atencao a perfeita maturidade das uvas e a qualidade
da vinificagdao dos tintos, ja que nenhum dos vinhos
degustados mostrou qualquer nota herbécea.
Quanto aos vinhos doces, as grandes estrelas do
projeto e da regido confirmaram plenamente, ¢ com
sobras, o prestigio e a vocacdo de Malaga para esse
estilo. Sdo vinhos de muita personalidade, alguns ma-
ravilhosos e que merecem ser melhor conhecidos pe-
los brasileiros. Boa surpresa foi a utilizacdo em diver-
sos vinhos do corte Pedro Ximénez/ Moscatel, que se re-
velou muito interessante, conferindo frescor e carater
aos vinhos. Outra constatacao ¢ que a Pedro Ximénez
se manifesta em Malaga de forma bastante distinta
da encontrada nos vinhos da mesma uva em Jerez,
pois sdo mais frescos e com dogura mais equilibrada.

Certamente, a degustacao Malaga Conarte foi uma

Obra do pintor Andrés Mérida que ilustra o rétulo do vinho Verdiales Conarte

das mais interessantes que ja fizemos desde a criacao
de Wine Style. Outras informagdes podem ser obtidas
no website www.vinosconarte.com

Participaram da degustagdo, além do autor, os seguintes
editores de Wine Style: Mario Telles Funior, Guilherme Vello-
so, Marco Merguizzo, José Luiz Borges e Gustavo Andrade de
Paulo; e também o diretor de Wine Style, Estdcio Rodrigues.
A degustagdo contou ainda com a participagdo especial e os
comentdrios abalizados do sommelier Ariel Perez, um dos mais

competentes do Brasil.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR
WWW.TWITTER.COM/ARTWINE77
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APRECIE COM MODERACAO

VINO

Kpaoi
vinho

Vocé conhece uma importadora tdo boa
quanto a melhor importadora?

Esta outra importadora é a Vinci.

Em poucos lugares do mundo vocé consegue encontrar uma
selecdo de vinhos e produtores tdo conceituados e premiados
como no catdlogo da Vinci.

Em cada regido, os vinhos da Vinci sdao bons e premiados como
os melhores que vocé estd acostumado a provar. S&o vinhos de
conhecedores que gozam de enorme prestigio internacional e que
estdo na Vinci para conquistarem um merecido lugar na sua adega.

Por isto, se vocé gosta de variar, a Vinci é sua melhor alternativa.

Para mais informacoes, acesse
www.vincivinhos.com.br
ou ligue para 112797 0000

LUINCI

somos loucos por vinhos




