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As exigéncias de um mercado cada vez mais glo-
balizado colocam produtores de vinho de todo o
mundo diante de um dilema: manter-se fiel a tradigao
seguida ao longo de varias geragbes; ou inovar para
acompanhar as mudancas do proprio comportamen-
to do consumidor. A polémica ¢ inevitavel e sempre
acalorada, num assunto que desperta grandes paixdes
como o vinho. Argumentos poderosos nao faltam de
ambos os lados e, em muitos casos, como nao poderia
deixar de ser, ambos podem ter razio.

Um dos palcos onde esse verdadeiro “embate” é
mais visivel, hoje, no mundo do vinho, é a Rioja, uma
das mais ilustres regides produtoras da Espanha e, por
que nao dizer, do mundo. Tradicionalmente, os tintos
da Rioja sdo vinhos que primam mais pela elegancia
do que pela poténcia, razdo pela qual sao frequente-
mente comparados, sobretudo depois de alguns anos
em garrafa, aos grandes tintos da Borgonha. S3o vi-
nhos de cor nao muito intensa, que amadurecem mui-
tos anos em barricas de carvalho usadas (quase que

exclusivamente norte-americano), antes de chegar ao

As barricas de carvalho, produzidas com cuidados artesanais em La Rioja Alta, sao parte fundamental do processo de amadurecimento do vinho. Apés
o engarrafamento o vinho é armazenado em silenciosas galerias, onde desenvolvem os complexos aromas que surgem no processo de envelhecimento.
No famoso Tunnel-Bottelero podem ser estocadas até 100.000 garrafas do Reserva 904, um dos icones da vinicola

consumidor. Ja os modernos tintos riojanos se carac-
terizam pela grande concentracdo de fruta, por serem
um pouco mais alcoélicos e por chegarem mais pron-
tos ao mercado, depois de passarem de um a dois anos
em carvalho, geralmente novo e quase sempre franceés.
Sao vinhos sedutores, mas diferentes dos originais.
Essa oposicao ficou clara para os editores de Wine
Style em recente visita a regido, por ocasiao do Wine-
future Rio0ja09, realizado em Logrono, capital da Rio-
ja, que recebeu ampla cobertura em Wine Style n° 26.
Além dos contatos realizados por ocasido do evento,
a equipe de Wine Style teve oportunidade de visitar
produtores tradicionais e recém-chegados ao merca-
do. A conclusao ¢ que, em ambos os casos — ou seja,
modernos ou tradicionais — a Rioja esta produzindo
vinhos instigantes e de alta qualidade, cabendo ao
consumidor decidir o que mais lhe agrada. Vinicolas
de renomada tradi¢do, como a impecavel La Rioja
Alta, convivem em perfeita harmonia com icones da
modernidade, como Ysios, com sua proposta arqui-

tetonica de tirar o folego. E, como ficar indiferente

e

aos espetaculares vinhos produzidos na tradicionalissi-
ma Vifia Tondonia, da familia Lopez de Heredia, cuja
longevidade, no caso dos brancos, desafia os mais ele-
mentares principios da vinificagdo (ver texto sobre a
Tondonia). As respostas para o futuro estdo fincadas na

tradi¢do e ndo ha como escapar dessa constatacao.

A ENGANOSA TRADICAO DE LA RIOJA ALTA

Uma vinicola fundada no final do século 19, mais
precisamente em 1890, teria todo o direito de se au-
toproclamar “tradicional”. Nao ¢é esse, porém, o caso
da La Rioja Alta, que nao parou de evoluir desde sua
fundacao, incorporando novas tecnologias, sem jamais
esquecer suas origens, no bairro da estagao ferroviaria
de Haro, quase em frente a Tondonia, onde fica sua
sede. Na verdade, o correto, hoje, seria falar em grupo
La Rioja Alta, visto que outras vinicolas foram incor-
poradas a seu portfolio, para abranger alguns dos mais
importantes terroirs da Espanha. Além da vinicola-mae,
que mantém o nome La Rioja Alta, fazem parte do gru-

po mais trés vinicolas, a comegar pela também riojana

O clima da Rioja garante o lento e gradual processo de maturagéo da expressiva Tempranillo, a uva mais importante da Espanha. Em La Rioja Alta,
a colheita so é realizada apos estudos em laboratério, para se determinar com precisdo a maturidade das uvas

Barén de Ona, uma proposta moderna, calcada num
vinhedo situado numa tnica propriedade. Em outra das
grandes regides vinicolas espanholas, Ribera Del Duero,
o grupo ¢ dono da Aster. Finalmente, para completar
o portfolio com um dos vinhos brancos espanhois mais
caracteristicos, a Lagar de Cervera, em Rias Baixas, na
Galicia, terra da uva Albariiio.

Pela extraodinaria qualidade de seus diferentes
vinhos, entre os quais os miticos La Rioja Alta
Gran Reserva 890 ¢ 904, muitos pensam que se
trata de uma das chamadas vinicolas-boutique, que
produz vinhos em minuasculas quantidades, vendi-
dos por precos astronémicos. Nada disso! Trata-
se de um gigante, no bom sentido da palavra, que
produz vinhos de alta qualidade, com 6tima dispo-
nibilidade e a pregos justos.

A qualidade final dos vinhos reflete o cuidado em
todas as fases de sua producgao. A maxima atencao ¢
dada aos vinhedos, que sdo constantemente aprimo-
rados, e aos quais se aplicam os principios da viticul-

tura sustentavel, sem uso de adubos ou de irrigagao,
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com minimos tratamentos, buscando que a fruta en-
contre sua maxima expressao e qualidade. A colheita,
sempre manual, é realizada no momento de maxima
maturidade fisiolégica das uvas. Para isso, sdo utili-
zados avangados métodos analiticos, sem abrir mao
da imprescindivel avaliacdo organoléptica, realizada
pelos agronomos e enélogos da empresa.

Esses cuidados se estendem a vinificagdo, que
¢ realizada com técnicas modernas e minima in-
tervencgao, resultando em vinhos que se expressam
por si, sem necessidade de artificios e técnicas
mirabolantes. Especial cuidado ¢ dispensado as
barricas, que recebem tratamento especial ¢ um
metddico plano de renovaciao ao longo dos anos.
As adegas de armazenamento sao absolutamente
impecaveis, com temperatura e estocagem contro-
lada, visando obedecer aos rigidos regulamentos
da Denominac¢do de Origem no que diz respeito as

classifica¢des Crianza, Reserva e Gran Reserva.

GRAN RESERVA 890 1995
CONFIRMOU HABITUAL CLASSE

Na agradavel companhia de Julio Saenz, o compe-
tente eno6logo da vinicola, a equipe de Wine Style pode
avaliar toda a linha de vinhos da La Rioja Alta. Cada
um em seu estilo e com suas particularidades, os vinhos
deram uma clara visao do conceito de terroir buscado
pela equipe enoldgica. A extensa degustagdo comegou
com o refrescante Lagar de Cervera 2008, um puro
Albarifio de fina estirpe, citrico e floral, com a notavel aci-
dez caracteristica dessa cepa, delicados sabores e longa
persisténcia. Absolutamente tipico e irrepreensivel. Na
ala dos tintos, varios vinhos mostraram raca e elegancia.
Num estilo mais moderno, com passagem por carva-
lho francés e americano bem marcada, o Baron de
Ofia 2004, corte de Tempranillo (95%) e Mazuelo (5%),
¢ feito com uvas provenientes de parcelas selecionadas
da propriedade adquirida em 1995. Potente e intenso,

com aromas de frutas escuras e toques de couro e tosta-

do, ainda esta bastante tanico e com boa fruta, pedindo
mais algum tempo de garrafa para domar os taninos.
Entre os Ribera del Duero, destacou-se o Aster Fin-
ca El Otero 2006, um belissimo “single vineyard”, em
estilo moderno e acessivel, com deliciosos aromas e sa-
bores de frutas escuras (amoras e ameixas), entremeados
com café e chocolate. Macio e encorpado, tem 6tima
concentracao, perfeito equilibrio e longa persisténcia.
Abrindo o desfile dos La Rioja Alta, o excelente (e
infelizmente esgotado) Vifia Arana 2001 mostrou as
razdes de seu sucesso e o motivo de ser, nas palavras de
Julio, “o vinho mais querido dos préprios funcionarios
da vinicola”. Mescla de Tempranmillo, com leve toque de
Mazuelo e passagem de trés anos em carvalho america-
no, encanta pelos aromas de frutas confeitadas, bala de
cevada, fino couro e especiarias, embalados em leves
toques tostados. Elegante e equilibrado, ¢ muito ma-
cio, de corpo médio, com boa fruta e final agradavel.

Ainda segundo Julio, 2001 foi uma safra perfeita, o que

resultou no melhor Vifla Arana ja produzido até hoje.
O ¢6timo Vifia Ardanza 1985 defendeu as cores
do time e, de quebra, mostrou de o que ¢é capaz
um grande Rioja envelhecido. Aromas deliciosos e
de grande complexidade (frutas confeitadas, mel,
couro, tostado, especiarias e sous-bois) abriram alas
para um vinho de imensa categoria, equilibrado,
com acidez perfeita, taninos mais que resolvidos,
bom corpo e ainda com 6tima fruta, que finaliza
com longa persisténcia e retro-olfato instigante.
Fechando a exemplar degustagdo, a grande estrela
da casa, o La Rioja Alta Gran Reserva 890 1995
cumpriu rigorosamente seu papel, mostrando toda a sua
habitual classe. O Gran Reserva 890 ¢ fruto de estrita
selegdo das melhores barricas, justamente as que con-
tém vinhos resultantes de rigorosa selecao de parcelas
de vinhedos e de uvas, submetidas a vinificacdo cuida-
dosa e muito bem controlada. Para se ter uma ideia, o

890 s6 ¢ produzido, em geral, em duas ou trés safras por

-~ Em La Rioja Alta

./ a movimentagdo das
4 massas vinicas se faz

_ por gra\{idade, sem uso
de bombas. O tratamento
delicado garante a alta
qualidade dos virf-'hos
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década (81, 82 e 89/ 94 ¢ 95/ 2001 e 2005). De cor ti-
jolo, denotando sua evolugdo em garrafa, os aromas de
rara profundidade remetem a frutas em compota, couro,
mel, especiarias e carvalho finamente tostado e na me-
dida certa. Na boca ¢é excepcional, com acidez e alcool
perfeitamente equilibrados, frutas deliciosas, bom corpo,
taninos finissimos e quase imperceptiveis, longa persis-
téncia e incisivo retro-olfato. Simplesmente espetacular
¢ uma amostra mais que representativa daquilo que se
costuma chamar de Rioja ao estilo tradicional. Se assim

for, longa vida para a tradigao!

YSIOS, A VINICOLA-CONCEITO
PROJETADA POR CALATRAVA

Nao muito longe de Haro, sede da La Rioja Alta,
na pequena ¢ charmosa Laguardia, cidade da histérica
Rioja Alavesa, uma constru¢ao modernissima se destaca
na paisagem vista das muralhas da cidade. Concebida
pelo genial Santiago Calatrava, um dos principais no-
mes da arquitetura mundial, a sede da Ysios é mais que
vinicola. E uma obra-de-arte e, por si s6, uma atracdo
turistica. Como diria o guia Michelin, “vaut le détour”,
nem que seja para vé-la de longe.

Imponente, a Ysios esta perfeitamente integrada a

paisagem, tendo como cenario de fundo a majestosa

A direita, o estilo Calatrava também esta presente na sala de tanques de armazenagem da Ysios, em LaGuardia, na Rioja Alavesa.

Sierra Cantabria. O acabamento externo de seu teto
¢ de aluminio natural, formando superficies concavas
e convexas que, ao refletir a luz, criam um movimento
harmonico, que s6 poderia ter sido criado pela imagina-
¢ao fértil de Calatrava. O projeto foi inspirado, segundo
ele, na projecao lateral de uma fileira de barricas, crian-
do um espacgo tnico e diferenciado, de grande pureza
de linhas. Propriedade do grupo Domec, a vinicola foi
construida numa 4area de 8.000 metros quadrados e pri-
ma pela funcionalidade, visando a produ¢do de vinhos
de alta gama, que ¢, afinal, o principal objetivo. A Ysios
s6 produz vinhos de categoria Reserva e edigdes limita-
das, em safras excepcionais.

E evidente que ndo basta construir uma vinicola de
ponta para se obter um grande vinho e isso ndo ¢ dife-
rente na Ysios. Por tras de toda a moderna arquitetura,
esta a qualidade extraordindria das uvas com que sdao
produzidos os vinhos, provenientes de diferentes par-
celas de vinhedos situados nas melhores areas da Rioja
Alavesa. Embora seja a menor das trés sub-regides da
Rioja, ela é a que mais tem evoluido nos tltimos anos,
sendo bastante valorizada pelo seu conhecido solo de
calcario-argiloso de coloragao ocre.

No caso da Ysios, o primeiro aspecto a ser mencionado

¢ que a Unica uva plantada é a tradicional Tempranillo.

Outro atributo importante ¢ a localizacao dos vinhedos,
distribuidos em 75 hectares, a altitudes médias de cerca
de 600 metros. A orientagdo das plantas ¢ predominan-
temente Norte-Sul, o que propicia maior insolacao; e
as videiras, em sua maioria, estdo plantadas “em vaso”
(pequenos arbustos), ou seja, sem condugao com arame.
Essa é a forma tradicional de plantio na regido, conside-
rada ideal para o clima e para as caracteristicas da Zem-
pranillo. A idade média das vinhas é de 30 anos, sendo
que “Las Navas”, o vinhedo mais antigo, tem 50 anos de
idade. Podem-se identificar oito diferentes terroirs, divi-
didos em parcelas que variam de 0,5 a 5 hectares, o que

permite obter uvas de diferentes caracteristicas, vinifica-

das em separado. Isso da ao endlogo Luiz Zudaire am-

plo leque de op¢oes para produzir vinhos de alta gama.

CARVALHO HUNGARO AJUDA
A PRESERVAR AROMAS

O processo de vinificagio segue uma criteriosa e bem
estabelecida rotina. As uvas, sempre colhidas a mao, sao
submetidas a uma primeira selecao no vinhedo e s6 os
cachos considerados apropriados sao levados a vinico-
la. Ali, acontece a segunda selegdo manual e s6 entdo
as uvas sao levadas ao processo de vinificacdo. Toda a
movimentacdo das uvas e dos vinhos ¢ por gravidade,

para evitar qualquer agravo que pudesse comprometer

Z g’r‘Wﬁlgﬁ
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Dizer que o Museo de La Cultura Del
Vino instalado nas Bodegas Dinastia
Vivanco ¢é instrutivo, divertido e didatico,
é pouco para defini-lo. Completo seria
mais adequado. Ele foi concebido para
ressaltar todos os aspectos relacionados
a cultura e a producdo de vinhos de

forma a privilegiar a comunicac&o, sem

abrir mdo do rigor das informagdes
que disponibiliza aos visitantes. Dois
exemplos, pingados de uma visita que
requer um minimo de duas horas para
percorré-lo com calma, ddo uma ideia
dessa preocupacdo. Para explicar o
processo de fermentagdo do vinho, foi
usado um filme feito no interior dos
tanques onde ela se realiza. Depois
de assisti-lo, é facil entender porque
esse processo também é conhecido

como fermentagdo “tumultuosa”. E para
mostrar como sdo feitas as barricas de
carvalho, fundamentais no processo
de amadurecimento, é apresentada
uma série de filmes, em grandes teldes
verticais, que comegcam com 0 corte
das arvores numa floresta da Franca
até chegar ao processo de tostagem e
modelagem da barrica propriamente dita.
Aspectos culturais também nao foram
negligenciados. Numa pequena sala de
projecdes, sdo exibidos trechos de filmes
em que o vinho tem presencga destacada,
como “A Festa de Babette” e “Zorba, o
Grego”, para terminar com o final do
inesquecivel “Marcelino, Pao e Vinho".
A visdo panoramica proporcionada
pelo museu deve ser complementada
do lado de fora, no “Jardim de Baco”.

o \ Ly

Numa area de 6.000 metros quadrados,
foram plantados exemplares de 222
varietais, devidamente identificados,
no que constitui uma das maiores
colecdes ampelograficas do mundo. A
visita ao museu é independente da visita
a modernissima vinicola (do museu é
possivel ver apenas a imponente sala de
barricas). Uma sugestdo é fazer uma das
visitas antes e outra depois do almogo. A
vinicola oferece duas opgdes para saciar
a fome de seus visitantes: o moderno
restaurante, com vista para os vinhedos
de Tempranillo, ou o bar, onde é possivel
provar alguns dos vinhos produzidos pela
Vivanco, acompanhados de tipicas tapas
espanholas, como tortillas (GV).

www.dinastiavivanco.com
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a qualidade final do produto. A vinificacdo se dd em
tanques de formato tronco-conico, uma tendéncia nas
vinicolas modernas, por favorecer o contato das cascas
com o suco, facilitando a extracdo de aromas e sabores.
A fermentacdo ¢ realizada com controle de temperatura,
hoje um procedimento habitual e praticamente obriga-
torio em qualquer vinicola que se preze.

O amadurecimento dos vinhos ocorre em barricas
de carvalho e também ¢ individualizado por vinhedo.
Isso permite melhor aproveitamento de cada tipo de car-
valho utilizado que, no caso
da Ysios, procede da Franca
(principalmente) e da Hun-
gria. Este dltimo, menos
conhecido, oferece a vanta-
gem de preservar os aromas
primarios da uva, além de
contribuir de forma decisiva
para o aparecimento de su-
tis aromas secundarios. Os
vinhos passam, em média,
de 14 a 16 meses nas barri-
cas de carvalho, submetidas
a diferentes graus de tosta-
gem, visando melhor poten-
cializagdo das qualidades
intrinsecas da  Tempramllo.

Um dos destaques da
degustagdo que se seguiu
a visita foi o Ysios Edici-
6n Limitada 2004, ainda
nao comercializado e que s6 chegard ao Brasil dentro
de alguns meses. Podemos garantir que vale a pena es-
perar. Este vinho é produzido com uvas de vinhedos
especiais, com mais de 80 anos de idade, e mostrou-se
com saudavel cor rubi-pirpura de grande intensidade
e com espetaculares aromas de frutas escuras, mescla-
das a especiarias (cravo), chocolate, tostado e elegantes
notas florais. Delicioso, é equilibrado, macio, de bom
corpo, concentrado e longo. Deve melhorar ainda
mais com alguns anos de adega. O Ysios Reserva

2005 também se revelou bastante interessante,

apesar de ainda jovem e com muitos encantos a serem
desenvolvidos. Tem boa fruta, estrutura tanica bastan-
te evidente, média persisténcia e retro-olfato delicado.
Outra vinicola que também chama a aten¢do pela
arquitetura imponente, e pela dimensao de suas instala-
¢oes, ¢ a Dinastia Vivanco, em Briones, a meia distan-
cia entre Haro e Logrofio. Nela, a impressdo é de que
tudo foi feito para impressionar o visitante/consumidor.
As proprias garrafas dos vinhos que produz, num esti-
lo bem moderno, reproduzem um modelo utilizado no
século 18. O exemplar ori-
ginal pode ser conhecido no
espetacular Museo de La
Cultura Del Vino instalado
na vinicola, possivelmente o
mais completo e moderno
museu de vinho do mundo
(ver box), parada obriga-
toria para todo amante do
vinho que visite a Rioja.

O museu da Dinas-
tia Vivanco nao ¢ a tunica
atracdo que a Rioja ofe-
rece a seus visitantes em
matéria de enoturismo. Se
dinheiro nao for problema,
outra sugestdo é hospedar-
se em grande estilo num
dos 43 apartamentos do

também impressionante

Nave principal da Ysios

hotel-conceito da  Mar-
qués de Riscal. Modernissimo, foi projetado por outro
arquiteto famoso, Frank Gehry, o mesmo do afama-
do museu Guggenheim em Bilbao, homenageado em
um vinho da Riscal, o Gehry Selection Instalado
ao lado da vinicola, fundada em 1858, uma das mais
antigas e mais tradicionais da regido, com suas colori-
das laminas de titanio, ¢ uma prova de que, na Rioja,

tradicdo e inovagdo podem conviver em harmonia.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR

MAIS UMA DAMA DO VINHO AGORA NA ANA IMPORT

Argentina - Mendoza "
Bodega Monteviejo
Festivo, Petite Fleur, Monteviejo, Lindaflor

Franca - Bordeaux

Chateau La Graviere - Lalande de Pomerol
Chateau La Violette - Pomerol

Chateau Le Gay - Pomerol

Chateau Montviel - pomerol

SALVADOR Graca - (71) 3337-1111
Shopping Iguatemi - (71) 3450-1301
SAO PAULO (11) 3951-4333

\.?.Ana Import

vinhos

www.anaimport.com.br

Aprecie com moderagdo
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RESPEITO A TRADICAO E VINHOS NOTAVELMENTE LONGEVOS,

ESPECIALMENTE 0S BRANCOS, SAO AS MARCAS REGISTRADAS DA TONDONIA,

Para entender a filosofia e valores que desde a fundacao
orientam a R. Lépez de Heredia, mais conhecida pelo nome
de seu vinhedo mais famoso, Viiia Tondonia, nem seria pre-
ciso provar os soberbos vinhos que produz, especialmente os
longevos brancos, talvez os melho-
res representantes da tradigdo vini-
cola da Rioja. Bastaria ir até a sede
da vinicola, no n°3 da avenida de
Vizcaya, em Haro, capital da Rio-
ja Alta. Logo na chegada, o visitan-
te tera sua atengao inevitavelmente
atraida por uma constru¢ao moder-
nissima, cujo formato lembra o de
um enorme decanter de vidro, pro-
tegido por uma estrutura de metal.
Ao entrar nesse “decanter”, que abriga a loja de vinhos e
recepcao de visitantes, o olhar automaticamente se dirigira a
uma encantadora peca em estilo art déco instalada ao fundo,
uma espécie de quiosque de madeira, com porta e janelas.

A historia dessa construgao unica comega em 1910, ano
em que D. Rafael Lopez de Heredia y Landeta, fundador
da vinicola, encomendou o quiosque de madeira, executado
por artesaos locais, para que a Tondonia apresentasse seus
vinhos na Exposi¢ao Universal de Bruxelas, a ser realizada
naquele ano. D. Rafael pretendia participar também da ex-
posicao que celebraria o centenario da Reptiblica Argentina,
em Buenos Aires, por isso determinou que o quiosque/stand
fosse desmontavel. Como essa Gltima participagao acabou

nao ocorrendo, ele foi desmontado e guardado na sede da

VINICOLA DE EXCEGAO PLANTADA NO CORACAO DA RIOJA ALTA DESDE 1877

por GUILHERME VELLOSO fotos AUTOR/DIVULGACAO

vinicola tao logo terminou a exposi¢ao de Bruxelas. Em
2002, como parte da celebracdo dos 125 anos da Tondonia,
os herdeiros de D. Rafael decidiram recupera-lo o mais fiel-
mente possivel e utiliza-lo em seu papel original, mas se depa-
raram com um problema. Como
coloca-lo em posigao destacada,
logo na entrada da vinicola, sem
expo-lo as intempéries. A solucao
foi encomendar uma nova estru-
tura para protegé-lo. O projeto foi
entregue ao escritério da famosa
arquiteta iraquiana, radicada em
Londres, Zaha Hadid, que conce-
beu o original “decanter” de vidro
e a estrutura de metal que o en-
volve, uma solugao a0 mesmo tempo brilhante e funcional.

Quem for além da loja e decidir visitar a vinicola pro-
priamente dita sera muito bem recebido pelos Lopez de He-
redia. Mas ndo deve esperar outros rasgos de modernismos,
ja que eles se orgulham de respeitar profundamente as tradi-
¢Oes da Rioja e da propria Tondonia que, por sinal, é a vini-
cola mais antiga de Haro e uma das trés mais antigas de toda
a Rioja. Isso significa, por exemplo, que nao se encontrara
uma unica peca de ago moxidavel em contato com o vinho.
Em todo o processo de produgao, ¢ usado apenas carvalho,
em sua maior parte procedente das florestas do Kentucky,
nos Estados Unidos. Isso vale tanto para as barricas como
para os grandes tonéis, com diferentes capacidades, usados

para fazer as mesclas e para guardar o vinho pronto, antes
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TECNICA
Os aromas apresentados

pelos vinhos refletem
substancias quimicas
presentes nas uvas com
que foram produzidos
ou decorrentes de sua

fermentacao, ou de seu
amadurecimento
' * e envelhecimento.
# Compreender como eles
“ se formam, ajuda a entender
melhor as caracteristicas

por JOSE LUIZ BORGES  ilusiragdo JUNIAO de cada vinho degustado
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econhecer aromas no vinho talvez
seja a tarefa mais complexa do de-
gustador. Inicialmente, é necessario
ter em mente que somente reco-
nhecemos aquilo que conhecemos.
Assim, quando um vinho nos traz um aroma fami-
liar, a analogia com algo conhecido, que possua ca-
racteristica aromatica semelhante, é imediata e logo
passamos a utiliza-la para descrever aquela sensacéo.
Sao os descritores aromaticos. Se, ao avaliarmos um
vinho, identificamos o mesmo aroma que sentimos
das cerejas, esta fruta sera utilizada como descritor
aromatico daquele vinho. Isso ocorre porque, con-
trariamente ao que sucede com outras sensacoes, nao
temos recursos linguisticos para designar de forma
absoluta os cheiros. Nao necessitamos recorrer a
analogia para descrever a cor de um objeto. “Camisa
amarela” ¢ uma definicao clara, suficiente e comum
a maioria das pessoas. Nao precisamos dizer cami-
sa cor de manga ou de ouro. Com os odores temos
de empregar o cheiro de algo conhecido: este vinho
branco tem aroma de manga. Nao existe, isolada-
mente, um “cheiro manga”.

Isso pode ser parcialmente explicado pela origem
dos estimulos que despertam nossas sensacoes. As-
sim, costumam-se descrever a visao e a audi¢ado como
os sentidos “fisicos”; a olfagdo e a gustacdo como os
“quimicos”. No primeiro caso, nossos olhos e ouvidos
sao estimulados, respectivamente, por ondas lumino-
sas e sonoras. Estes sentidos sao também, chamados
de sentidos “distantes”, porque podem nos trazer in-
formacgdes sobre fendmenos longinquos e nos dao a
noc¢ao estrutural sobre o mundo que nos rodeia. Além
disso, a percepcio intersubjetiva das formas, distan-
cias, cores ¢ intensidades é quase sempre a mesma.
Imagine que cada um de nods percebesse essas carac-
teristicas de maneira diferente. Atravessar uma rua
movimentada seria uma aventura mortal. Vermelho
para uns, o semaforo poderia parecer verde para ou-
tros. O veiculo que, para seu condutor, aparentemen-
te estivesse a 500 metros, poderia em realidade estar

a apenas dm. Ja os sentidos quimicos ou préximos sao

assim chamados pois o estimulo olfativo ou sapido ¢
gerado por moléculas que devem entrar em intimo
contato com outras moléculas, presentes em nossos
receptores gustativos, nas papilas linguais ou na placa
olfatéria. Neste caso, as moléculas odorantes devem
ser pequenas e volateis para serem carreadas pelo ar
inspirado e chegar a placa olfatéria.

Portanto, quando dizemos que o vinho tem aro-
ma de macga verde é porque as moléculas volateis
que se desprendem do liquido sdo as mesmas, ou
muito semelhantes, aquelas que se desprendem das
macas verdes. Nesse caso, o acido malico € o respon-
savel pelo aroma de maga verde das macas verdes
¢ de nosso vinho hipotético. Como nenhum de nés
tem conhecimento inato de quimica para identificar
essas moléculas odorantes, empregamos a analogia.
O degustador dira que o vinho apresenta aroma de
maca verde e nao de acido malico. E, como a aquisi-
¢ao do repertorio olfativo ¢ uma experiéncia que di-
fere de pessoa para pessoa, segundo sua educacgao e
cultura, os descritores aromaticos empregados para
determinadas substancias quimicas variam entre os
individuos. Dessa forma, a sensacdo desencadeada
pela vanilina que se desprende de um Chardonnay
pode ser decodificada como baunilha ou pelo nome
de um achocolatado contendo vanilina que nosso

degustador costumava beber na infancia.

ACETATO DE ISOAMILA EXPLICA AROMA
DE BANANA NOS BEAUJOLAIS NOUVEAU

Todo e qualquer aroma apresentado pelo vinho
decorre de substancias quimicas nele presentes,
originarias da uva, dos processos fermentativos a
que sao submetidas, ou do seu amadurecimento
e envelhecimento. A inalagdo dessas substancias
causa sensagOes que nos evocam cheiros conheci-
dos de frutas, flores, vegetais, produtos animais,
torrefagao, combustao e outros produtos quimicos
presentes em nossa vida cotidiana como acidos sol-
ventes ¢ outros derivados de petréleo.

Os aromas presentes no vinho podem ser prima-

rios, secundarios ou terciarios. Os primarios provém

AROMA MOLECULA

Pimentao verde

2-metoxi-3-isobutil-pirazina

TIPO | CEPA, TERROIR, DENOMINA(,‘AO TiPICA
]ério C. Sauvignon, C.Franc

_ geraniol Muscat, Margaux, Gewiirztraminer

Fruta exotica beta-damascenona
Violeta, framboesa beta-ionona

Pinot Noir, C. Franc, Syrah
Muscat, Pinot Noir, Chardonnay

4-metil-4-mercapo-penta-20na

fenil-3-propenal
| Moscado  [muscone |
1,1,6-trimetidinaftaleno

Merlot, Corton, Sauternes,
Merlot, Cotes-de-Beaune

Champagne

de substancias presentes na uva e que permanecem
mais ou menos tempo no vinho. Entre essas subs-
tancias estdo os terpenos, abundantes nas varieda-
des de uva mais aromdticas, a exemplo de Moscatel,
Sauvignon Blanc, Gewiirztraminer, Riesling entre outras.
Os terpenos ou isoprendides sdo os diversos com-
postos organicos derivados do isopreno (2-metil-1,3-
butadieno), um hidrocarboneto de cinco atomos de
carbono. O nome terpeno origina-se de terebentina
(aguarras, “turpentine” em inglés) de onde os pri-
meiros membros desta classe foram derivados. Essas
substancias estdo presentes nos o6leos essenciais das
frutas citricas e sao a origem de seu aroma. Quan-
do um vinho de Moscatel exibe aroma de limao, o
que ocorre é que o terpeno responsavel pelo aroma
de limao apresentado por esta fruta também estava
presente na uva que originou aquele vinho. Alguns
importantes terpenos sdo o geraniol, o citronelol e o
linalool. Outras substancias presentes em algumas ce-
pas produzem aromas primarios nos vinhos produzi-
dos. E o caso da 2-metoxi-3-isobutipirazina, que pode
gerar os aromas vegetais nos vinhos de Cabernet Sau-

vignon, Merlot e Carmenére; e do antranilato de metila,

responsavel pelo aroma, no caso defeituoso, de suco
de uva, dos vinhos elaborados com uvas nao viniferas.

Os aromas secundarios sdo gerados pelos proces-
sos fermentativos e pelo estagio em madeira. A fer-
mentagao alcodlica pouco acrescenta ao aroma dos
vinhos. Essa reagdo é exergoénica, liberando energia
em forma de calor, que juntamente com a abundan-
cia de agucares fermentaveis e a disponibilidade de
oxigénio propicia a enorme proliferagdo das levedu-
ras ¢ a formacao de muitas outras substancias pelo
seu metabolismo. Algumas dessas substiancias sdo os
ésteres (sais organicos). Entre essas moléculas, as de
importancia aromatica sao formadas pela reagado en-
tre o etanol — e outros alcodis de cadeia curta (alcool
1soamilico e isobutilico) que se formam — e o acido
acético. Esses ésteres, por seu baixo peso molecular,
sao volateis e influenciam fortemente o aroma dos
vinhos jovens contribuindo para seu carater fruta-
do. Por isso, sdo chamados “fruity '
esthers”. O acetato de isoamila
tem forte odor de banana,
frequentemente reconhe-

cido no Beaujolais
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Nouveau e em outros vinhos de maceracdo carbonica.
O acetato de benzila lembra o aroma de magas. Por
sua vez, o acetato de etila, que apresenta odor de
esmalte de unhas ou cola de aeromodelo, pode estar
presente nos vinhos botritizados, pois as microperfu-
racoes causadas pela Botrytis cinerea no pericarpo da
uva permitem a penetragdo da bactéria acética. Este
microrganismo transforma o etanol em acido etandi-
co (acético), que gerard o acetato de etila.

Outra classe de substancias responsaveis por
aromas secundarios sdo acidos organicos de molé-
cula pequena, os chamados acido graxos de cadeia
curta. Em decorréncia de seu baixo peso molecular,
esses compostos se desprendem facilmente do vinho
constituindo a chamada acidez volatil. O metabo-
lismo das leveduras é o responsavel pela sintese de
varios desses acidos graxos. O mais importante den-
tre eles ¢ o acido acético. Em concentragoes abaixo
do limiar de reconhecimento (cerca de 300mg/1), a
presenca desse acido aumenta a complexidade do
vinho. Acima desse limite, o odor de vinagre passa
a ser reconhecido e se configura como um defeito.
Outros acidos dessa classe sdao o formico, de odor
pungente, o propionico, com odor de gordura, e o
butirico, com cheiro de manteiga rangosa.

O estagio em madeira passa ao vinho substancias
responsaveis por outros aromas secundarios. Dentre
esses, a B-metil-y-octalactona ¢ a origem do aroma
de coco, em geral associado ao uso de carvalho norte-
americano, enquanto a vanilina responde pelo aroma
de baunilha e o benzaldeido, pelo de améndoas.

Aromas terciarios sao aqueles que se desenvolvem
ao longo dos anos, em vinhos com potencial de en-
velhecimento em garrafa, na auséncia de oxigénio
(envelhecimento redutivo). Esse conjunto de aromas
¢ conhecido por “bouquet”. Seu desenvolvimento ¢é
acompanhado pela perda dos aromas varietais e fru-
tados. A longa guarda do vinho deve, portanto, trazer
complexidade aromatica e maciez para compensar
essa perda. A génese do “bouquet” é pouco conheci-
da. Nos vinhos brancos aromaticos, a perda de terpe-

nos e o aparecimento de seus 6xidos é caracteristica.

Esses compostos tém limiar de percepg¢ao mais alto
e caracteristicas aromaticas diferentes. Assim, o Oxi-
do de linalool apresenta aroma de eucalipto ao invés
de aroma floral do linalool. Outros processos podem
gerar aromas terciarios. Um deles é a hidrélise de
glico-conjugados, substancias aromaticas ligadas a
glicose, formando glicosideos inodoros. Com o enve-
lhecimento, a hidrélise desses compostos pode liberar
moléculas aromaticas como os fenoéis volateis. Para-
lelamente, a degradagdao dos carboidratos do vinho
da origem a compostos altamente aromaticos como o
aldeido 2-furfural com seu odor de caramelo. Outra
molécula que aparentemente tem papel importante
na formacao do “bouquet ¢ o dimetilsulfeto. Ele é for-
mado pelas leveduras a partir de precursores como 0s
aminodcidos que contém enxofre. Em concentragdes
altas, seu odor ¢ repugnante, mas em baixas concen-
tragoes confere complexidade ao vinho, sendo o des-
critor aromatico da trufa negra.

Nao ¢é demasiado insistir na importancia da com-
preensao, pelo apreciador de vinho, de que as subs-
tancias quimicas volateis, nele presentes naturalmen-
te, sdo a génese da nossa percepcdo e cognicio dos

aromas do vinho. Nao ha aromas metafisicos!

BORGES@WINESTYLE.COM.BR
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Sudo que é divino realmente
vem do alto.
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VIAGEM TECNICA
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PARA TODOS OS GOSTOS

A ENORME VARIEDADE DE SOLOS E CLIMAS PERMITE
QUE O CHILE CONTINUE OFERECENDO VINHOS DE OTIMO NIVEL,

DAS MAIS DIFERENTES CASTAS, TINTAS E BRANCAS,
COMO WINE STYLE COMPROVOU EM RECENTE VISITA A DIVERSAS
REGIOES (EINUMERAS VINICOLAS) DO PAIS

por GUILHERME VELLOSO

Cabernet Sauvignon e Carmenere, entre as tintas,
Chardonnay e Sauvignon Blanc, entre as brancas, sao
as vitiviniferas mais associadas ao Chile. Mas, a
grande diversidade de solos e climas encontrados
no pais permite que praticamente qualquer varie-

dade de uva seja plantada em seu extenso, embora

estreito, territorio. E possivel encontrar bons tintos

chilenos a base, entre outras, de Syrak, Merlot, Pi-
not Noir, Cabernet Franc e Cargnan; e brancos feitos
com Riesling, Viogmer e Gewiirztraminer, por exem-

plo. No entanto, pouca gente, dentro e fora do

pais, sabe que o Chile cultiva, ainda, variedades
pouco conhecidas e cuja origem exata ¢ dificil de
determinar. E o caso da Verdot chilena (nada a ver
com a Petit Verdot, também plantada no pais), uva
com a qual, desde 2007, a vinicola Korta produz
um tinto cuja cor faz lembrar os Pinot Noir, embora
cessem ai quaisquer semelhangas entre ambos. O
Verdot chileno é um vinho com aromas frutados e
florais intensos, mas quase diluido em boca. Vale
pela curiosidade, pois ndo se sabe se essa uva € fruto

de mutagao de alguma variedade francesa trazida
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Criagcao de carneiros contribui para o equilibrio ecolégico nos vinhedos da vinicola Los Vascos; Famosa por seus Cabernet Sauvignon,
ela esta aumentando o plantio da Syrah

Além da Verdot Chilena, a Korta também cultiva a Petit Verdot, que ndo tem qualquer relagdo com a primeira.
A direita, ao fundo, a vinicola Haras de Pirque

% winesi/e

para o Chile antes da filoxera, ou uma cepa autéctone.

Descobrir que o Chile ainda guarda surpresas como
essa fol apenas uma das constatagdes de recente via-
gem de Wine Style ao pais(*). Outra foi verificar que
as vinicolas chilenas, grandes ou pequenas, continuam
investindo na busca do melhor terroir para cada cepa
e na producgdo de vinhos, monovarietais ou de corte,
modernos e de grande qualidade. A seguir, uma sele-
¢ao de alguns dos mais interessantes degustados por
Wine Style nas diferentes vinicolas que foram visita-
das. Na selecao, procuramos destacar cortes (¢ varie-
dades de uva) menos usuais ou menos conhecidos em
nosso mercado. Deve ser ressalvado que, embora to-
das as vinicolas citadas exportem seus vinhos para o
Brasil, alguns deles (ou safras especificas) podem nao

estar disponiveis nas importadoras e lojas brasileiras.

Carmen Gewiirztraminer 2008 — Boa tipicida-
de, com intensas notas florais (rosas) e o carac-
teristico toque de lichia e uma ponta de mel. Na
boca mostra 6tima acidez (bem equilibrada pelos
1,9 gramas de acucar residual), mas carece de um
pouco mais de volume. E um vinho leve e gostoso,
que pode funcionar bem como aperitivo ou com

pratos também mais leves de comida asiatica.

Nativa Terra Sauvignon Blanc 2009 — A Nativa ¢ a
linha de vinhedos organicos da Carmen. O SB ¢ fer-
mentado a baixa temperatura e permanece dois meses
sobre as “borras” para extrair mais aromas e sabores.
Mostra-se um bom representante da casta, com notas
citricas e herbaceas (aspargo). A boca repete o perfil
aromatico, com 6tima acidez e frescor, num vinho leve

e gostoso. Boa opgdo para os aperitivos.

CONCHAYTORO

Amelia Chardonnay 2007 — Presente em qualquer
lista dos melhores Chardonnay chilenos, o Amelia nao
desmente sua fama. Uma explosao de fruta tropical
(abacaxi maduro, quase em calda) no nariz e na boca,
perfeitamente equilibrada pela boa acidez, pelo alcool
e pela passagem de 11 meses por carvalho (hoje usado
com muito mais parcimoénia do que nas primeiras ver-
soes desse vinho). Duas observagdes: no “blend” entram
10 a 15% de uvas de Limari; e o vinho nao sofre fer-
mentagao malolactica. O objetivo, segundo o enélogo
Ignacio Recabarren, é preservar sua acidez e frescor.

Carmin de Peumo 2005 — Possivelmente o melhor
vinho chileno feito com a Carmenére. De cor violeta
escura, quase impenetravel, mescla aromas de frutas
vermelhas (ameixas e mirtilos) a notas de chocola-
te, delicado floral e elegante toque de grafite. E um

vinho bastante estruturado, porém macio e sedoso,

que cresce na boca e tem um longo final. Na safra
2005 foram produzidas apenas 1.050 caixas. (Os vi-
nhos da linha Marques de Casa Concha foram analisados em

matéria especial na WS 25).

VINEDOS & BODEGAS
CORPORA
Graciade Chile Chardonnay Gran Reserva 2007 —
Feito com uvas de Bio-Bio, destaca-se pela intensa mi-
neralidade, com um toque “queimado”, acompanhada
de notas frutadas (pera e grapefruit/pomelo) e leve her-
baceo (erva cidreira). Na boca, é um vinho equilibra-
do (fruta + alcool + madeira) e ndo muito encorpado.
Porta Gran Reserva Pinot Noir 2007 — Nao ¢ um
vinho complexo, mas elegante e muito gostoso em
boca: frutado, boa acidez, taninos finos, médio cor-
po. Frutas na linha de morangos e framboesas defi-
nem secu perfil aromatico. Um bom conjunto feito

com uvas de Bio-Bio.

Haras Character Syrah 2007 — Vinho redondo ¢
muito saboroso, este “single vineyard” reafirma o enor-
me potencial da Syrak em diferentes terroirs do Chi-
le. Frutas vermelhas, acompanhadas de especiarias e

notas “terrosas”, com um toque final de fumo e café,

compdem seu rico perfil aromatico. Na boca ¢ bem
estruturado, mas nao pesado, com boa acidez, muita
fruta, taninos finos e 4lcool equilibrado.

Albis safras 2004/2005/2006 e 2007 — A miniver-
tical do vinho premium da Haras de Pirque com-
provou a exceléncia desse corte de GS e Carmenére,
em proporgdes em torno dos 80/20. O destaque foi
o 2005, que ja estda muito bom, mas ainda evolui-
ra em garrafa por, talvez, dois ou trés anos. Grande
complexidade aromdtica: cereja madura, notas bal-
samicas, herbaceas e terrosas, além de especiarias,
torrefacao/café e um pouco de couro. Na boca, mui-
ta acidez e frescor, com taninos finos e madeira e
alcool perfeitamente integrados. Potencialmente, o
2007, ainda muito novo e, como esperado, mais ta-
nico, podera ser ainda melhor, o que s6 confirmara
a exceléncia dessa safra para os tintos chilenos, es-
pecialmente no Maipo. Tem todas as qualidades do

2005, mas ¢ ainda mais fino e elegante.

KORTA WINES

Korta Branco — Corte de Viognier (45%), S. Blanc
(40%) e Chardonnay (15%). Muito aromatico (notas
florais e frutadas), agradara os consumidores que
preferem vinhos brancos com um pouco (no caso, 4
gramas) de acucar residual. Tipico vinho de aperitivo

(6timo com empanadas que levem passas).
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LAPOSTOLLE

Cuvée Alexandre Chardonnay 2007 (Atalayas
Vineyard) — Bom exemplo dos modernos Chardonnay
chilenos. Nao faz malolactica, mas 60% do vinho fer-
menta em carvalho. Abacaxi maduro, baunilha e um
toque mineral ao nariz escoltam a 6tima acidez e fres-
cor em boca. Fruta madura confere boa untuosidade,
num vinho essencialmente gastronémico.

Cuvée Alexandre Merlot 2006 — Feito com uvas
(dupla selecao) de Apalta, leva um pouco do Merlot que
entra no corte do Clos Apalta. Bastante encorpado
para um Merlot, mostra boa acidez e taninos finos (ain-
da bem marcados). Os 15% de alcool nao destoam do
perfil. Jaestdbom mas ainda pode melhorar em garrafa.
Borobo 2006 — Corte em que Pinot Noir (26%),
Syrah (idem) e Carmenére (20%) sdo majoritarias,
com aportes de Merlot (16%), CS (10%) e Petit Ver-
dot (2%). Embora ainda fechado, mostra aromas de
frutas escuras (ameixas/cerejas), de especiarias e
leve floral. Na boca, ¢ um vinho elegante, ndo mui-
to encorpado e surpreendentemente fino e ma-
clo para sua idade. J4 ¢ muito gostoso, mas certa-

mente ganhara com dois ou trés anos em garrafa.

LOS VASCOS

Chardonnay 2009 — Otimo exemplar de Chardonnay

sem madeira e sem malolactica. Seco, muito frutado
(abacaxi fresco), 6tima acidez e frescor. Pode ser to-
mado sozinho ou acompanhar um peixe grelhado.
Rosé 2009 — Corte de CS (85%), Syrah (10%) e Merlot,
¢ feito com uvas que entram nos vinhos Reserva e Le
Dix, colhidas um pouco mais cedo, o que garante a boa
acidez e frescor. Muito frutado e com leve floral, é um
vinho seco, de corpo médio, que vai bem com comida.
Le Dix 2006 — Até essa safra, o Le Dix, vinho top
da Los Vascos, era 100% CS. A partir de 2006, Car-
menére (10%) e Syrah (5%) entraram no corte, o que
deu ao vinho um perfil mais moderno. O 2006 é um
vinho elegante, com todos os elementos bem inte-
grados (taninos presentes, mas finos, 6tima acidez,
alcool equilibrado). Precisa de um pouco mais de

tempo em garrafa para revelar todo o seu potencial.

Gewiirztraminer 2009 — Feito com uvas de Casa-
blanca — terroir cujo potencial para produzir vinhos
finos foi “descoberto” pelo préprio Pablo Morandé —
mostra toda a tipicidade dessa casta muito aromatica
(lichia e flores brancas como rosas e jasmim entremea-
das a notas de frutas lembrando melao e péssego). Na
boca, é um vinho bastante untuoso, fruto da combina-

¢ao de boa acidez, um pouco de alcool a mais (13,5%)

e, provavelmente, uma ponta de agtcar residual. Uma
levissima e distintiva nota salgada aparece no final.

Carignan 2006 — Morandé ¢ um especialista nessa
casta, que produz vinhos robustos e que precisam de
comida para mostrar todo o seu valor. O nariz ¢ muito
marcado pela madeira, ja que o vinho permaneceu por
quase dois anos em carvalho americano novo, o que
também explica os aromas de coco, que se somam aos
de frutas bem maduras tipo cereja e licor de ginja. Na
boca mostra muito boa acidez ¢ taninos algo rusticos,
num vinho bastante encorpado, que encara de igual
para igual pratos de carne ou caca com muita gordura.
Um vinho para quem gosta dos filmes de John Wayne...
Sauvignon Blanc Edicién Limitada 2008 — Se o
Carignan ¢é a fera, este delicioso SB ¢ a bela. Impres-
slonante concentracao de fruta complementada por
elegante toque mineral. Na boca, tem 6tima acidez,
mas é redondo e macio, o que se explica pelo fato de
passar trés a quatro meses em foudres de madeira de
dois mil litros. Merece ser incluido entre os melhores

vinhos dessa casta feitos no Chile.

VINA SANTA ALICIA

Sauvignon Blanc 2009 — Feito com uva dos distritos
de Maria Pinto e Casablanca. Aromas predominan-
temente citricos e leves notas herbaceas antecipam a

boa acidez e frescor desse vinho de corpo leve (apesar

dos 13% de alcool). Bom para tomar como aperitivo
em dias mais quentes.

Gran Reserva Cabernet Sauvignon 2006 — Em-
bora distante dos melhores exemplares de vinhos fei-
tos com essa uva no Chile, agrada pelo frutado discre-
to, com notas de mentol e de especiarias. Na boca, ¢
um vinho equilibrado, de corpo e persisténcia médios,

com final frutado.

SANTA HELENA

Vernus Malbec 2008 — Como todos os representan-
tes dessa linha (que também oferece bons Syrah e Ca-
bernet Sauvignon), ¢ um vinho gostoso e facil de beber,
num estilo leve e frutado. E mais uma comprovagdo
de que o Chile também produz bons Malbec.

Parras Viejas Cabernet Sauvignon 2008 — Se-
gundo a empresa, as videiras que produzem este vi-
nho tem mais de 90 anos ¢ estdo entre as mais velhas
do Chile. O resultado é um vinho que puxa mais para
a elegincia do que para a poténcia. Muito frutado
(cerejas escuras maduras), o nariz revela também no-
tas de madeira e fumo e uma ponta de alcool a mais
(14,3%). Na boca, fruta gostosa e madura, 6tima aci-
dez, taninos finos e madeira estdo muito bem integra-
dos. E o alcool nao sobressai. Novo (e bem-vindo) proje-
to dessa tradicional vinicola, que hoje integra o segundo

maior grupo vinicola chileno.
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A Santa Alicia, que s6 comegou a produzir vinhos com marca prépria em 1980, hoje exporta praticamente 100% da produg&o. A direita, neblina matutina
vinda do oceano é comum nos vinhedos do Maipo, como nos da vinicola Haras de Pirque

Lapostolle é uma das estrelas de Colchagua. Ja no moderno restaurante da Morandé, em Casablanca, é possivel combinar os 6timos vinhos da vinicola
com uma gastronomia de alto nivel




Vinhedo de Cabernet Sauvignon da Santa Helena, plantado em 1910, um dos mais antigos do Chile, fornece as uvas para o vinho Parras Viejas

< winashle

D.O.N. 2008 — A mais nova safra desse top da vinicola
exibe perfil aromatico muito rico e complexo (muita
fruta, leve floral, café e tostado), para um vinho ain-
da muito jovem, provado em amostra de barrica. Na
boca, o destaque sdo os taninos macios, quase sedosos,
escoltados por 6tima acidez e muita fruta; e o final
longo e gostoso, em que fruta e madeira aparecem
sem exageros. Vale a pena acompanhar sua evolugao

quando chegar ao mercado.

SANTA RITA

Floresta Sauvignon Blanc 2008 — Com a inclusao
de novos terroirs, a Sauvignon Blanc vem disputando com
a Chardonnay a primazia entre os melhores brancos do
Chile. Este é feito com uvas de Leyda e mostra deliciosos
aromas de frutas tropicais como abacaxi ¢ manga, mes-
clados a um toque mineral igualmente intenso. Na boca,
o frutado e o mineral se juntam a 6tima acidez, num
vinho muito fresco e vivo.

Casa Real Cabernet Sauvignon 2005 — Um dos
mais consistentes vinhos chilenos de CS, o Casa Real tem
bom corpo, sem ser muito pesado. Nessa safra, os 14,5%
de 4lcool aparecem um pouco no nariz, junto com cere-
jas maduras e um gostoso toque de “after eight” (menta
e chocolate). Na boca, mantém boa acidez e frescor, os
taninos estao quase macios ¢ a madeira bem integrada.
Ja esta 6timo para ser provado, mas pode ser guardado

por mais dois ou trés anos. Obs: Para avaliar a evolugdo do

vinho, foi provado também o étimo Casa Real 1999. No nariz, jd
aparecem aromas animais e de couro. Na boca, lem acidez e frescor
equivalentes aos do 2005, mas os taminos estdo um pouco mais
evoluidos (sedosos e muito finos). Como o anterior; um vinho de bom
corpo, mas mulo fino ¢ elegante.

Pehuén 2005 — O novo tinto premium da Santa Rita
¢ um corte de Carmeneére (95%) e GS, que passou 17 me-
ses em barricas 100% novas de carvalho francés. Frutas
negras (ameixas e amoras), acompanhadas de notas de
café/torrefacdo, dominam o seu perfil aromatico. Na
boca, ¢ muito saboroso, com bastante fruta madura (bala
de fruta) e acidez nao muito alta, o que torna o seu final

de boca quase doce.

TARAPACA

Piritas Chardonnay 2008 — Um Chardonnay diferen-
te (apenas 30% passa por madeira usada), feito com
uvas de Leyda. Citrico e mineral, com leve floral. Oti-
ma acidez e frescor. Seco, corpo leve. Bom para tomar
como aperitivo.

Natura Plus 2007 — Corte de Cabernet Sauvignon
(50%), Cabernet Franc (30%), Syrah (12%) e Carmené-
re (8%), de vinhedos organicos. Aromas nao mui-
to intensos, mas elegantes, dominados por frutas
vermelhas e notas de mato seco. Na boca, tem boa
acidez, mas ainda estd um pouco tanico. Final fruta-
do, ndo muito longo. Tem personalidade, mas precisa

mais tempo em garrafa para melhor integrar seus ele-

mentos. O nome vai mudar para Tarapaca Plus.
Zavala 2007 — Corte de CS (60%), C. Franc (30%) ¢
Syrah, do Maipo, passa 14 meses em barricas de carvalho
francés e americano, 50% novas. Presenca da madeira
marca o primeiro ataque aromatico, secundada por fru-
tas (cerejas/cassis) e notas mentoladas (eucalipto). Na
boca, é um vinho moderno: boa acidez, muita fruta, al-
cool ligeiramente acima e madeira ainda muito presente.
Potente e quase doce no final, vai agradar quem gosta de
vinhos ao estilo “Novo Mundo”.

Obs: 0 Tara Pakay 2007, novo vinho “ultra premium” da ‘Ta-

rapacd, for comentado na edigdo anterior (ver WS 26).

Oveja Negra Chardonnay/Viognier 2008 — A Char-
donnay (82%) aporta o frutado (abacaxi), bem comple-
mentado pelo toque mais floral da Viognier. S6 10% do
vinho fermenta e, depois, permanece, por oito meses, em
barricas de carvalho de segundo uso; por isso, a presenca
da madeira ¢ muito discreta. A boa acidez ¢ “amaciada”
pelos trés gramas de actcar residual. Um vinho gostoso,
pouco encorpado e ndo muito longo.

The “Lost Barrel” 2008 — Como o nome indica, usa
barricas de vinhos que nao foram aproveitadas. O corte
final é composto de Syrah (40%) e Carignan (40%), com-
plementadas por partes praticamente iguais de Carmenere
e Petit Verdot. Passa 14 messes em barricas (apenas um

ter¢o novas), sendo a Carmenére em carvalho americano.

Alias, a cor violacea e a presenga de aromas herbaceos
indicam sua presenca no corte. Mas também muito fru-
tado, nos aromas e na boca. Taninos (finos) ainda pegam
um pouco. E bom guarda-lo por mais dois ou trés anos.
Chilcas Cabernet Franc Single Vineyard 2006 —
Além de um 6timo Sauvignon Blane, a linha Chilcas ofere-
ce tintos muito bons, a exemplo dos Chilcas Reserva
Carmenére ¢ Cabernet Sauvignon. Sao vinhos de
pequena produgdo, feitos com uvas dos terroirs onde
melhor se adaptaram. Para quem gosta de variar, este
¢ um belo representante dessa varietal que, em geral,
entra no corte de outros tintos. Aromas de frutas verme-
lhas escuras, com fundo herbaceo e tostado. Na boca,
combina a boa acidez com taninos muito finos, ja bem
resolvidos. Por isso, embora tenha um pouco de lcool
a mais (14,5%), nao ¢ muito encorpado. Final frutado,

com boa persisténcia.

O recente ¢ lamentdvel terromoto que atingiu o Chile poderd afetar;
ainda que temporariamente, a exportagdo de vinhos do pais. EEmbo-
1a, ao que se satba, ndo tenha causado danos aos vinhedos, muitas
vinicolas sofreram danos em suas instalagdes, inclusie com perda

de tanques e barricas.
(*) Wine Style agradece a viagem organizada pela empresa chile-
na Brandabout, especializada em marketing internacional (www.

brandabout.cl).

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

Fundada em 1874, a Tarapaca produz extensa linha de vinhos em sua magnifica propriedade de 2.600 hectares (600 de vinhedos) na isla de Maipo
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Ha até bem pouco tempo, os vinhos a base da
Viognier eram pouco conhecidos da maioria dos
consumidores. E a oferta disponivel no Brasil limi-
tava-se, praticamente, aos caros — e raros — Con-
drieu, sua apelacao mais famosa. Recentemente, no
entanto, comegaram a surgir bons exemplares pro-
duzidos com essa uva, especialmente na Argentina
e no Chile. E, hoje, até mesmo o Brasil ja produz
um varietal feito com ela (ver indicacdes).

Cepa de origem antiga, a Viognier (embora pou-
co usuais, as grafias Vionnier ou Viogné também sao
mencionadas) tem
sua origem ligada
ao chamado Rhoéne
do Norte, onde se
tornou famosa jus-
tamente na apelacdo
Condrieu, nas vizi-
nhangas da peque-
na cidade de mesmo
nome. E ¢ impossi-
vel falar dessa uva
sem mencionar o
grande Chateau

Grillet (apenas 3.8

ANTES CONHECIDA
APENAS PELOS VINHOS
BRANCOS DA FAMOSA
APELACAO CONDRIEU,

A VIOGNIER COMECA
A APARECER EM ROTULOS

afetou a qualidade dos vinhos que produz. Em todo
o Rhone, a area de cultivo estd préoxima dos mil
hectares. Sua expansao para o sul da Franca, na
década de 90, gerou nimeros destacados de culti-
vo: quase 3.000 hectares no Languedoc-Roussillon

e aproximadamente 500 na Provence.

ACIDEZ MODERADA E AROMAS FLORAIS

Uva de maturacao relativamente tardia (segunda
época), a Viognier requer muitos cuidados na colhei-
ta, pois é muito suscetivel a oxidagao. Alguns dos
trunfos para cultiva-
la com sucesso sao
baixos rendimentos
(em torno de 30hl/
ha), colheita tardia e
clima relativamente
fresco. A esses requi-
sitos, somam-se solos
de origem granitica
e idade média avan-
cada das vinhas, que
sdo, justamente, as
condigbes encontra-

das na parte norte

hectares), um dos do Rhoéne. Vinhas
mais reverenciados ARG ENTINOS' CH I LENOS com mais de vin-
Zran;os classicos E AT E B RAS I I. E I R 0 s te antos geralmente

a ranca, capaz garantem o0s me-
de envelhecer com lhores resultados.

grande  dignidade.
Sua importancia ¢é
tal, que foi criada uma apelagao prépria e ex-
clusiva para ele. E um vinho de excegdo, que
estd na origem da polémica em torno da capaci-
dade

com esta uva (para Hugh Johnson, por exemplo,

de envelhecimento dos vinhos elaborados

a maioria dos Condrieu deve ser bebida jovem).

Em 1963, a apelacdo Condrieu englobava pou-
co mais de oito hectares mas, desde entdo, esse nu-
mero nao parou de crescer ¢ estima-se que atual-

mente chegue a 140 hectares, o que, obviamente,

Os vinhos que
produz costumam ter
acidez moderada, ja que a perda de acido malico
durante o periodo de maturagao das uvas ¢ conside-
ravel. Por isso, gera vinhos macios e bastante florais
que, em geral, apresentam também aromas de mel,
de especiarias e de frutas exdticas como o damas-
co. Com o envelhecimento, surgem os aromas de
cera, frutas secas e tabaco. Esses aromas, interessan-
tes num primeiro momento, conflitam com a baixa
acidez, levantando davidas sobre a conveniéncia ou

nao de guardar esses vinhos por muito tempo.

& winesth/e
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Além da apelacao Condrieu, a Viognier costuma

entrar, em pequenas propor¢des, no corte dos famo-
sos tintos a base de Syrah da apelacao Cote-Rotie,
fornecendo riqueza de aromas e elegancia. No sul
da Franga, incluindo Provence e Languedoc, ela vem
sendo cada vez mais cultivada, tanto para vinhos va-
rietals como para os de corte, mas nao alcanca o
mesmo nivel que em seu terroir de origem. Fora da
Franga, mas ainda no continente europeu, ha regis-
tros do cultivo dessa uva, em pequena escala, em pa-
ises como Italia, Espanha, Grécia, Suica e Austria.
Entre os paises do Novo Mundo, Estados
Unidos e Australia sao referéncia em Viognier,
mas seu cultivo, em termos absolutos, é bastante
restrito. Na Califérnia, uvas como Chardonnay e
Sauvignon Blanc, ¢ mesmo variedades como Co-
lombard e Pinot Gris, tém presenca muito mais sig-
nificativa. Ja na Australia, Chardonnay, Sémillon,
Sauvignon Blanc ¢ mesmo Pinot Gris respondem

por arcas de plantio bem mais extensas.

Nos anos 90, houve um incremento significa-
tivo de Viognier na Califérnia, regido em que hoje
encontramos cerca de mil hectares plantados. Os
vinhos podem ser varietais ou cortes com Chardon-
nay, Chenin Blanc ou Colombard. Além da Califérnia,
outros estados norte-americanos tém mostrado in-
teresse pela Viognier, com destaque para o de Wa-
shington, onde ja ha 20 hectares plantados com
essa uva. Ela aparece com certo destaque em algu-
mas AVAs (American Viticultural Area) famosas,
como Russian River, Santa Barbara, Santa Inez,
Paso Robles e Columbia Valley. A Australia tem
cerca de 1.200 hectares plantados, principalmente
em South Australia (Eden Valley e Mclaren Vale)
e na peninsula de Mornington (Victoria).

De modo geral, enquanto a Califérnia busca vi-
nhos que enfatizem a fruta e, principalmente, a tex-
tura macia, algo que os americanos adoram na Char-
donnay, os australianos preferem vinhos com contato

relativamente prolongado com a madeira.

PLANTIO VEM CRESCENDO
NA ARGENTINA E CHILE

Em pequena escala, a Viognier também é cultiva-
da em paises como Africa do Sul, Argentina, Bra-
sil, Canada, Chile, Nova Zelandia e Uruguai, além
de Japao e México. De particular interesse para o
consumidor ¢é o fato de que comecam a aparecer no
Brasil vinhos dessa uva oriundos de nossos vizinhos,
com destaque para
Argentina ¢ Chile.
Também ¢é possivel
encontrar exempla-
res uruguaios, em-
bora a area de culti-
vo no pequeno pais
vizinho seja de ape-
nas trinta hectares.
Entre eles, ha um in-
teressante tinto (Alto
de La Ballena), que
imita os Cote-Rotie,
com a Tannat fazen-
do o papel da Syrah,
coadjuvada pela
Viognier, responsavel
por 10% do corte.

Na  Argentina
sao quase 700 hec-
tares, com a pro-
ducdo concentra-
da em Mendoza,
seguida por San
Juan. Nas demais
regides seu culti-
vo ¢ inexpressivo.
No Chile, ha pou-
co mais de 300 hectares cultivados com Viog-
nier, principalmente nas regides de Colcha-
gua, Cachapoal e Maule. Ela também come-
ga a aparecer em regides menos tradicionais,
como Casablanca, San Antonio e Aconcagua.

Os TViognier do Mercosul, salvo as excegoes de

O QUE HA

NO BRASIL [y

classica recomen-

Por razoes de mercado, a oferta de vinhos norte-americanos

de Viognier é praticamente nula. Ja no caso dos australianos,
ela se concentra, sobretudo, em alguns cortes em que ela
complementa, em pequena proporg¢ao, vinhos estruturados

sobre Chardonnay ou Sémillon. Abaixo, uma selegao

com alguns dos vinhos a base de Viognier disponiveis
no mercado brasileiro e seus respectivos importadores:

Bonny Doon Viognier Doux (EUA) > Vinci (vinho doce)
Chateau La Bastide Viognier (Franca) > Decanter

Cono Sur Reserva Viognier (Chile) > Expand

Domaine Georges Vernay Condrieu (Franga) > Grand Cru

Doiia Paula Naked Pulp Viognier (Argentina) > Grand Cru
Francois Villard Condrieu (Francga) > Zahil

Humberto Canale Estate Viognier (Argentina) > Grand Cru
Jacques et Francois Lurton Les Salices Viognier (Franca) > Zahil
Jean Luc Colombo Viognier (Franca) > Decanter

Miolo Fortaleza do Seival Viognier (Brasil) > Miolo

Oxford Landing Viognier (Australia) > KMM

Paul Jaboulet Ainé Condrieu Les Cassines (Franca) > Mistral
Tabali Reserva Viognier (Chile) > Grand Cru

Westend Richland Viognier (Australia) > KMM

praxe, costumam ser vinhos bastante frutados, fres-

cos ¢ relativamente simples, para consumo imediato.

CONDRIEU ACOMPANHA BEM
LAGOSTA E CARANGUEJO

No que diz respeito a sua compatibilizacdo com
comida, pode-se dividir os vinhos feitos com a Viognier
em duas categorias: os Condrieu e os “outros”, ai
incluidos  argenti-
nos e chilenos. No

caso dos primeiros,

dada sdao os pratos
a base de lagosta
e caranguejo, com
molhos que nao se-
jam muito agressi-
vos, ja que a carne
tem sabor levemen-
te adocicado. Pra-
tos ricos em ervas
e especiarias, como
os da culinaria pro-
vencal, também séo
uma boa pedida. Ja
os Viegnier do Novo
Mundo pedem uma
culinaria mais sim-
ples, ou seja, pra-
tos que nao sejam
nem muito gordu-
rosos, nem muito
apimentados. Pei-
xes ¢ frutos do mar
no vapor, acom-
panhados por molhos delicados, podem funcio-
nar a contento. Por serem extremamente aro-

maticos, os Viognier darao vida ao conjunto.

NELSON@WINESTYLE.COM.BR

% winest/e



1 GIUSTI & ZANZA DULCAMARA 2004 (TOSCANA/ITALIA) -

CLASSICO E ELEGANTE, CORTE DE CABERNET SAUVIGNON (70%) E MERLOT

(30%), COM PASSAGEM POR 18 MESES EM BARRICAS DE CARVALHO
e

FRANCES. IMPRESSIONA PELOS

INTENSOS AROMAS DE FRUTAS ‘
ESCURAS EM COMPOQTA, COM NOTAS |
DE ESPECIARIAS E TOQUES FLORAIS.
POTENTE E CONCENTRADO, E COMPLEXO, EQUILIBRADO, MACIO
E ELEGANTE NA BOCA. UM VERDADEIRO ACHADO. (CANTU) - AA

por ARTHUR AZEVEDO (AA

INDICAC!

BRUNO VIANNA (BV); EDUARDO TAMBURO (ET), GE
LOPES (GL), JOSE LUIZ BORGES (JLB), NELSON PEREIRA (NP) E PEDRO COCO (P

UM SUPERTOSCANO

OFES

dos editores

“A CADA EDIGAO, 0S EDITORES DE WINE STYLE SELECIONAM VINHOS QUE CONSIDERAM COMPRAS INTERESSANTES, OU PORQUE SAO BONS EXEMPLOS
DE UM ESTILO, REGIAO OU VARIEDADE, OU PORQUE OFERECEM BOA RELAGAO PRECO/QUALIDADE EM SUA RESPECTIVA FAIXA DE PRECO.

Bertrand Ambroise iurgogne Hautes-Coétes de Nuits
Blanc AOC 2007 (Borgonha/Franca) — Tipico Chardonnay da Bor-
gonha com aromas de frutas maduras, mescladas a notas minerais
e de tostado, acidez correta, boa untuosidade, longa persisténcia e

Um agradével Cabernet Sauvignon produzido com uvas provenientes
do vale de San Antonio. No nariz apresenta frutas ?nelhas frescas
notas de especiarias como cravo tostado e um toque mineral. Na boca
apresenta uma boa acidez, taninos finos de média intensidade, com
corpo médio e boa persisténcia. (Vinea) -

delicado retro-olfato (Cell ET
Cartagena Cabernet vignon 2008 (Si‘lgnonio/Chile) =

uvas Cinsault(30%) e Grenache Noir (70%). Na boca se mostra amplo
e estruturado, porém com um frescor bem agradavel. Vem da AOC Co-
teaux Varois, que geravinhos um pouco mais intensos. Apelagdo longe
da costa, com vinhedos em Itltude m£ alta e fria, dai o frescor tao
desejado. (World Wine) -

Chateau Laﬁux Rosé 2006 (Prove;??e/Franga) — Elaborado com as

ma Toscana
egido litoranea
oques de alcaguz
a. Saboroso e in-
S e muito boa

Magliano gio Bestiale Rosso della Mi
IGT 2006 (To ana/Itaha) Belo vinho da Mare
da Toscana, mostra aroma ostados e defumad
e muita especiaria aliado a uma fruta fresca int
tenso, tem taninos finos, acidez e &lcool equil
persisténcia. (Cellar) - ET

(Vale do Loire/Franca) — Les Gras Moutons é uma cuvée especial da
Domaine de la Haute Fevrie. Mineralidade destacada e acidez muito
bem equilibrada. Com aromas discretos e elegantes, acompanha muito
bem receitas delicadas de peixes e frutos do mar, além das classicas
ostras. (Interfood) -

Muscadet de Sévre et Maine sur le Les Gras Moutons 2007’

bariiio 2008 (Rias Baixas/Espajuha) — Belo exemplar

(100%), que encanta pelo seus aromas citricos, toque

Paco&Lola
da uva Albari

floral e boa intensif’ade aromatica. Gostoso de b
trutura e final longo e agradével. Atengdo aos vi
do outro lado da fronteira se chama Alvarinho).
trela em ascensao. (Almeria) -

er, fresco, boa es-
os dessa uva (que
divida, uma es-

Poderi del Paradiso Vin Santo 2002 (Toscana/ltalia) — O vinho
santo € um tipo de vinho pouco difundido entre nés. Muitos deles
padecem de falta de elegancia, complexidade e de um carater de-
masiadamente oxidado. Nao sendo habitualmente safrados, ndo temos
como aferir a real idade do vinho na prateleira.Nao é o caso deste
exemplar. Aromas de damascos secos e avelds em um vinho elegante,
equilit{ado na sua dogura e acidez, com um frescor pouco usual e
uma permanéncia muito longa na boca. Acrescente-se a isso, uma ex-
celente relagdo custo-beneficio. Otima opgdo de vinho de sobremesa.
(Casa Flora/Porto a Porto) - JLB

Quinta do Ameal Loureiro 2007 (Vinho Verde/Portugal) — Vinho
Verde elaborado com uma s6 varietal iro) sob baixos rendimen-
tos. Vinificagdo em ago inoxidavel preservando todo o cardter frutado
e floral. Corpo médio, bem equilibrado e u cidez refrescante. Per-
sisténcia aromatica acima da média.( - NP

Symington Altano Organico 2007 (Douro/Portugal) — Produzido
com uvas do vinhedo de Assares, certificado para producao organica
desde 2006, este é um vinho ainda jovem, violdceo, mas pronto para
ser saboreado, exibindo boa complexidade aromética que honra a ori-
gem, com exuberante fruta, floral, baunilha‘car melo. Apresenta-se
muito macio em boca, com boa persisténcia omgtica. (Mistral) - BV
Westend Estate Down Under Shiraz 2008 (Riverina/Aus-
trélia) — Este vinho seduz pelos intensos e complexos aromas, que
combinam violeta ¢ deI ciosa fruta, com notas balsamicas, minerais
e empireumaticas. cor médio, é um vinho muito equilibrado, com
6timo volume de b ga persisténcia. (KMM Importadora) -

ALMERIA www.almeria.com.br; CANTU www.cantu.com.br; CASA FLORA www.casaflora.com.br; CELLAR www.cellar-af.com.br;
GRAND CRU www.grandcru.com.br; INTERFOOD www.interfood.com.br; KMM www.australiacom.net; MISTRAL www.mistral.com.br;

PORTO A PORTO www.portoaporto.com.br; VINEA www.vinea.com.br; WORLD WINE www.worldwine.com.br




GENTE DO VINHO

QUINTA GERAGCAO DA FAMILIA, GAIA GAJA, FILHA MAIS VELHA

DE ANGELO - 0 HOMEM QUE COLOCOU O BARBARESCO ENTRE 0S GRANDES
VINHOS ITALIANOS —, E APONTADA COMO PROVAVEL SUCESSORA DO PAI.
MAS, POR ENQUANTO, DIVIDE COM ELE A REPRESENTACAO DA VINIiCOLA

EM EVENTOS MUNDO AFORA E TENTA CONVENCE-LO DE QUE, APESAR
DA FAMA DE SEUS VINHOS, A EMPRESA DEVERIA TER UM SITE NA INTERNET

por GUILHERME VELLOSO
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Filha mais velha e apontada como provavel sucessora
do pai, Angelo, no comando do negécio familiar, Gaia

Gaja esteve no Brasil, como parte de um “tour” pelo mun-

I

I

do para celebrar os 150 anos da Gaja, completados em

2009. Ela contou que a unica comemoragao oficial da
efeméride teve lugar na propria cantina, na pequena Bar-
baresco, onde fica a sede da vinicola. O detalhe curioso
¢ que foram convidados para a festa todos os 600 habi-
tantes de Barbaresco, cidade onde nasceu e viveu até a
adolescéncia. Motivo de especial orgulho para ela foi o
fato de que o vinho servido na festa foi o Gaia & Rey
1985, em garrafas magnum (equivalentes a duas garrafas
de vinho normais). O Gaia & Rey ¢ um Chardonnay que o
pai comegou a produzir em 1980, quando ela ainda nao
completara um ano de vida. O nome é uma dupla home-
nagem: a filha e a av6, Clotilde Rey, cujo apelido de infan-
cia, “Tildin”, é nome de um dos vinhos mais admirados

da Gaja, o Sori Tildin. Além de Chardonnay, Angelo Gaja ‘
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também plantou Cabernet Sauvignon numa das parcelas
de vinhedo da familia, contrariando a tradicao e a
opinido do préprio pai, Giovanni, cujo inico comen-
tario a respeito foi “darmagi” (“que pena”, em diale-
to piemontés). E esse acabou sendo o nome escolhido
por Angelo para o vinho que produz com essa uva.
Angelo ¢ um dos pilares do verdadeiro renascimento
do vinho italiano no mundo nos tltimos trinta anos.
E, talvez, sua maior contribui¢do tenha sido tirar o
Barbaresco da sombra de seu irmao mais famoso, o
Barolo (ambos sao feitos com a uva Nebbiolo), e eleva-
lo a categoria de um dos
grandes tintos do pais.

Como todo filho de pai
muito famoso, Gala tem
perfeita consciéncia de seu
status e do peso que um so-
brenome como o seu repre-
senta. Ela brinca que seu
préprio nome (Gaia, Geia
ou Gé em grego ¢ mae da
terra) foi uma “violéncia
psicolégica” do pai, com-
pensada, talvez, pelo vinho
que lhe foi dedicado. Sim-
patica, inteligente e bonita,
Gaia vem assumindo com
determinagao papel cada
vez mails lmportante em
atividades como a partici-
pacao em feiras e eventos para clientes e imprensa.
As vezes sozinha, como na viagem ao Brasil, as vezes
com o pai. O carismatico Angelo Gaja é conhecido
por ser alguém que, como ela préopria reconhece,
“esta sempre no centro do palco”. Gaia, que nao ¢ tdo
extrovertida como ele, observa que o relacionamento
profissional entre pai e filha talvez seja menos com-
petitivo — e mais amoroso — do que entre pai e filho
(ela tem uma irma, Rossana, que também trabalha
na vinicola, e um irmao, Giovanni, ainda estudante).
Ela diz que, em geral, o pai nao a impede de fazer

alguma coisa, mesmo quando nao concorda com suas

idelas, mas ndo conseguiu convencé-lo ainda de que a
empresa deveria ter um site na internet.

Quando ainda era adolescente, Gaia sonhava mo-
rar em Nova York. “Barbaresco ¢ um lugar 6timo
para se viver até os 14 ou 15 anos”, explica. “E como
uma grande familia, onde todo mundo se conhece,
mas depois cansa”. Mas nunca pensou em trabalhar
em outra atividade que nao a que sustenta sua familia
ha cinco geragdes. Mesmo assim, decidiu estudar ad-
ministracao e nao enologia, porque queria conhecer o
mundo e conviver com pessoas nao ligadas ao vinho.
Foi assim que, ainda estu-
dante, viveu um periodo
em Barcelona, onde dividiu
apartamento com garotas
brasileiras de Curitiba, épo-
ca em que conheceu a musi-
ca de Caetano Velloso, que
aprecia até hoje. Ja forma-
da, morou um ano em San
Francisco, na Califérnia,
trabalhando numa grande
distribuidora de bebidas.
E fez um rapido estagio na
Chimney Rock, uma vini-
cola do Napa, antes de re-
gressar a Barbaresco, para

trabalhar com o pai. Mas,

s ao voltar de uma viagem
de negocios a Asia, assumiu
que era ali que queria morar o restante de sua vida
(embora passe quase a metade do ano em viagens), e
decidiu construir sua casa na cidade. E 1a que gosta de
cozinhar para os amigos. Uma de suas especialidades
¢ coelho no molho de vinho tinto, mas ela propria ad-
mite, rindo, que o segredo do prato talvez seja o vinho

utilizado, Barolo ou Barbaresco, Gaja de preferéncia.

A Gaja é representada no Brasil pela Importadora Mustral.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

~

APRECIE COM MODERACAO

Casa Flora

Como é possivel que de uma nuvem tao escura surja o melhor vinho branco?

NIMBUS

ESTATE

Importadora: Tel.

E um paradoxo que ainda ndo podemos responder com
clareza. O que podemos assegurar é que toda a intensidade
desta nuvem, tipica do Vale de Casablanca, foi capturada
nesta garrafa que hoje vocé pode levar a sua mesa.
Tenha um tempo para vocé.

(11) 3327-5199 - www.casaflora.com.br - Porto a Porto: Tel.

VINA

CASABLANCA’

(41) 3018-7393



DEGUSTACAO ESPECIAL

MONERACHET

CITADO NA LITERATURA ESPECIALIZADK DE
E CONSIDERADO 0 PADRAO-OURO DO

1728, 0 MONTRACHET
ANCOS DA BORGONHA

EUMDOS MELHORES VINHOS PRODUZIDOS COM A CHARDONNAY
EM TODO 0 MUNDO. DEGUSTACAO EXCLUSIVA MOSTRA POR QUE

por MARIO TELLES JR.

fotos VLADIMIR FERNANDES

Na primeira grande obra sobre os vinhos da
Borgonha, “Dissertation sur la situacion de Bour-
gogne”, de Claude Arnoux, publicada em 1728,
os vinhos de Le Montrachet sio referidos como
muito caros e que exigiam reserva prévia de pelo
menos um ano, além de serem indescritiveis, quer
se usasse o francés ou o latim! Em 1855, o conheci-
do especialista em Borgonhas, Dr Lavalle, afirmava
que qualquer que fosse o preco pago, ele seria ba-
rato pela qualidade que um Montrachet oferecia.

Qual o segredo deste que é considerado o maior
icone entre os vinhos brancos do mundo? Provavel-
mente, como ocorre com outros grandes vinhos do
mundo, ndo existe um unico fator responsavel pela
excepcional qualidade destes objetos de desejo de
todos os endfilos. Parte do segredo reside nos vinhe-
dos de exposicao sudeste, perfeita, que mantém o sol
presente durante todo o dia; e parte no solo calcareo
de origem Bathoniana com uma atividade intermedi-
aria entre Chevalier Montrachet (mais ativo) e Batard
Montrachet (menos ativo). Acrescente-se a isso a Oti-

ma drenagem e a protecao aos ventos proporcionada

pela colina rochosa que originou seu nome (Mont Ra-
chat), com um pouco de argila e pedra, e podemos ter
uma ideia de como nasce esse grande vinho.

Vinhos precedidos de grande fama apresentam
um grande desafio até para degustadores experien-
tes, pois a fama e o natural deslumbramento podem
comprometer uma analise técnica mais rigorosa. O
risco de se deixar levar por esse tipo de comporta-
mento, muito mais frequente do que se imagina,
deve ser atenuado por uma atitude racional fren-
te a esses vinhos e, de acordo com a degustacao
— sempre as cegas, ¢ claro — responder com hones-
tidade a seguinte pergunta: sdo, de fato, vinhos tao
diferentes ou especiais a ponto de emocioné-lo e de
figurarem na categoria dos chamados vinhos “ines-
queciveis”, mesmo se nao conhecesse sua fama?

No caso da degustacdo conduzida pelo autor,
em condicdes técnicas absolutamente adequadas,
a resposta a esta questdo seria um sonoro NAO,
pois embora a qualidade de todos os vinhos fosse
muito boa, apenas duas das amostras poderiam

ser classificadas como excepcionais.

2 winest/e
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NA DEGUSTACAO, AS ESTRELAS
SO BRILHARAM NO FINAL

O desfile comegou com o Montrachet Bou-
chard Peére & Fils 1985, que exibiu aromas evo-
luidos, de frutas em compota e cogumelos “porc-
cini”’. Equilibrado, longo e saboroso, mostrou-se
pronto para consumo, mas nao despertou grandes
paixdes. Na sequéncia veio o Montrachet Etien-
ne Sauzet 1993, outro exemplar correto, com boa
fruta, corpo médio e persisténcia longa, mas que,
como o anterior, ndo COmMoveu.

Outros vinhos muito prestigiados mostraram perfil
muito semelhante ao dos dois primeiros:o Montra-

chet Marquis de Laguiche Joseph Drouhin 1994

e o Montrachet Etienne Sauzet

1995. Ambos apresentaram aromas

boca fez toda a diferenga, com untuosidade, sabores
deliciosos e longo final. Um classico!

O grande nome da noite ndo foi surpresa, quan-
do se revelou a identidade dos vinhos degustados.
Ele mesmo, o inigualavel, insuperavel e inesqueci-
vel Montrachet 1998 do Domaine de La Romanée
Conti, um vinho de rara consisténcia e elevado pa-
drao de exceléncia. A instigante cor dourada pre-
cedia um vinho de aromas incrivelmente deliciosos
(frutas maduras, com notas de caramelo, tostado,
especiarias doces e baunilha), completados por ine-
quivocos toques de verniz, sugerindo, corretamente,
que parte das uvas utilizadas na produ¢ao do vinho
foram acometidas pela chamada “podridao nobre”
(Botrytis). Na boca, exibiu ina-
creditavel textura cremosa, com

imensa concentracao de sabores,

de frutas tropicais (caju e carambo-

la), com toques de coco, tostado e
baunilha. Boca intensa, com acidez
refrescante e retro-olfato mineral.
Ja o Marquis de Laguiche Jo-
seph Drouhin 1992, degustado a
seguir, em que pesem as notas de
frutas secas e pelo queimado no
final de boca, revelou inesperada
fragilidade. Leve toque de oxida-
¢ao e a diminuicdo da persisténcia
aromatica no copo apontavam cla-
ramente o inicio de sua decadéncia.

Nesse ponto da prova foi impossivel disfargar
a ponta de decepgdo dos presentes. Esses vinhos,
parafraseando o borddo de conhecido programa
da TV, ainda ndo eram o “nosso” Montrachet.
Quando todos ja comegavam a mostrar sinais de
impaciéncia e a tentacdo de desconsiderar a fama
desse Grand Cru, surgiram os vinhos que iriam
mostrar o quanto estavamos errados.

O primeiro toque magico surgiu na degustacao do
Montrachet Bouchard Pére & Fils 1989 que, do
alto de seus 20 anos de vida mostrou-se com invejavel
complexidade e sofisticagdo. Seu perfil aromatico exi-

bia frutas maduras, flores secas e notas defumadas. Na

equilibrio perfeito, interminavel
persisténcia e retro-olfato rara-
mente encontrado no mundo real,
com notas minerais que amplifica-
vam os ja descritos aromas diretos.

Pelo que se viu na degusta-
¢ao, os Montrachet apresen-
tam muito boa qualidade, mas
somente alguns se destacam de
seus pares a ponto de justificar

1id A
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necessariamente ligadas ao micro-terroir dentro

o alto pre¢co que comandam. As

explicagdes sao muitas e estdo

de uma mesma regidao, com sutis diferencas de
insolacio nas diferentes parcelas do vinhedo. E
preciso levar em conta, também, as diferencas en-
tre as safras (dado importante em qualquer parte
do mundo e, com mais razdo, na Borgonha) e as
técnicas de cada produtor, fator absolutamente

critico nessa afamada regido vinicola.

Nota do autor: Todos os vinhos foram degustados as cegas e
somente depots de ouvidos todos os comentdrios os vinkos tiveram a

dentidade revelada aos participantes.

MARIO@WINESTYLE.COM.BR
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COMPATIBILIZACAO

Que o vinho da Madeira — um dos mais interessantes vinhos
fortificados produzidos no mundo e infelizmente pouco conheci-
do dos endfilos, sobretudo os mais jovens — é amigo do charuto é

fato notorio. Com seu carater oxidativo, presenca de frutas secas,

2 de café e chocolate, ou mesmo de melago e passas, tem aromas ¢

9]

g sabores muito harmoniosos para acompanhar um charuto apos
a refei¢do. Porém, essa combinacdo s6 terd sucesso se o corpo

58

do vinho estiver equilibrado com a intensidade do charuto, para
que um nio se sobreponha ao outro, permitindo o aparecimento
de novas notas de aroma e sabor, fruto de uma rica sinergia.

Buscando encontrar o vinho da Madeira ideal para o perso-
nalissimo charuto Montecristo Open “Master’, um grupo de
especialistas se reuniu no Café Jornal, em Sao Paulo.

O Montecristo Open ‘“Master’ ¢ uma linha lancada pela
empresa Habanos S.A em 2009 para atrair novatos ao mundo

dos charutos. Um robusto com mistura menos encorpada que o

normal da marca, um charuto muito bem construido e aromati-

DEI me
co, com notas de madeira e chocolate. l‘(‘M\Lw

Para escolher o Madeira que melhor combinasse com esse ‘
“puro”, foram apresentadas quatro versdes produzidas pela con- !
ceituada casa Justino Henriques, importadas com exclusividade
para o Brasil pela Casa Flora/ Porto a Porto: Boal 1964, Verde-
lTho 1954, Sercial 1940 e, coroando a experiéncia, um Malva-
sia (ou Malmsey, como preferem os ilhéus e os ingleses) 1933.
Esses vinhos sd3o produzidos com as melhores castas da ilha da
Madeira, permanecendo longos periodos em cascos de madeira,
para que possam desenvolver, lentamente, os famosos atributos

que os caracterizam, quais sejam as delicadas notas de frutas



Poucos vinhos sdo capazes de nos provocar
aquele algo mais, que ultrapassa os sentidos e
invade a imaginacdo, transportando-nos através
do tempo a outras épocas e locais.

Esse é certamente o caso dos vinhos da Madeira
que, para mim, estdo indissociavelmente
associados aos elegantes e exclusivos clubes
londrinos, onde os cavalheiros se reuniam para
fumar charutos, acompanhados de um bom
calice de Madeira, além de Porto ou Cognac.

A par de seu lado misterioso e elegante,

0 que poucos conseguem perceber é o quao
gastrondmicos estes tradicionais vinhos
conseguem ser, possibilitando combinagdes
com pratos de dificil compatibilizagdo, como
sobremesas a base de chocolate ou café.

A degustagdo do Café Jornal também
possibilitou a avaliac@o de vinhos de safras
antigas, permitindo que se conhecesse

a verdadeira face desses vinhos encantadores
e (nicos, que so6 se revela apés muitos anos
de amadurecimento nos famosos “canteiros”
dailha onde nascem. Independentemente

de seu estilo, os vinhos se mostraram

de excepcional qualidade, justificando
plenamente a fama que os precede. A seguir,
uma anéalise mais detalhada dos mesmos.

secas, mescladas aos sofisticados toques de oxidacdo.
Os vinhos foram degustados previamente (veja no

quadro a avaliacdo de Mario Telles Jr.), para defi-

N

0 mais simples e menos
complexo dos vinhos degustados, destaca-se
pela refrescante acidez e pelos aromas

terrosos e defumados. A acidez faz com

que seja 6tima opcdo de aperitivo, para
acompanhar azeitonas, ou ainda como parceiro
de sopas cremosas e consomés, hem como
para acompanhar as frutas frescas (salada

de frutas), patés frios, alguns queijos secos

e gordurosos, como o Cheddar e o Manchego,
e o cultuado Jaman Ibérico Pata Negra.

Ambar com halo esverdeado,
mostra bela intensidade aroméatica em que se
destacam aromas de frutas secas (castanha
de caju), casca de laranja e trufas negras,
com retro-olfato intenso e potente, marcado
por especiarias, e boa persisténcia final.
Melhor no olfato do que na boca, vai muito bem
com as frutas secas e queijos envelhecidos
e azuis, peixes crus (sushi ou sashimi), ou com
pratos a base de carne de caca, mais leves.

0 mais exuberante aromaticamente,
evoluiu durante quase duas horas no copo,
remetendo a frutas secas e especiarias
(canela, gengibre), café torrado, notas animais
(couro), caramelo e intrigante toques de anis,
associados a leve docura e acidez equilibrada.

nir suas caracteristicas; e, depois, provados um a um

com o Montecristo. A escolha da maioria dos pre-

sentes recaiu sobre o Justino’s Madeira Malmsey

1933, engarrafado em 2009. Um vinho untuoso e

longo, com boa dogura e aromas e sabores de me-

laco e frutas passas. Na opinido desse articulista, a

melhor escolha teria sido o Justino’s Sercial 1940,
que acompanhado do charuto revelou novas texturas
e aromas. Mas o que vale ¢ a opinido da maioria ¢ o

vencedor foi o Madeira Malmsey.
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por Mario Telles Jr.

0 retro-olfato é diferenciado, com destaque

para as notas florais e de frutas secas e longa

persisténcia final. Excelente com o classico

bolo de frutas inglés, com amanteigados

ou queijos adocicados e defumados como

espanhol Cabrales e o francés Mimolette,

ou a capella, como vinho de meditagao.
Ambar, com halo esverdeado,

revelou grande intensidade e imensa

complexidade aromatica, caracterizada

por frutas secas (damasco), tabaco, xarope

de bordo (mapple syrup), chocolate, defumado,

ervas secas, mel e rapadura. Essa riqueza

aromatica foi complementada, na boca, pela

grande maciez e untuosidade, com intensa

docura equilibrada por marcante acidez.

Para completar, um retro-olfato medicinal,

com toques de oxidagao, e uma muito longa

e agradavel persisténcia final. Com sua riqueza

luxuriante é um cléssico que possibilita

diversas harmonizacdes, a comecar por

doces a base de chocolate ou café, ou com

0s untuosos nougats (doces tradicionais

elaborados com aglicar ou mel e frutas secas),

ou, ainda, com o forte e tradicional Gorgonzola.

O ganhador da 9@ edi¢do do concurso Habanosommelier que
aconteceu no_final de fevereiro durante o XII Festival del Ha-
bano foi o chileno Philyp Ilv Barake.

MARCELLO BORGES E ADVOGADO, JORNALISTA,

ENOFILO, CO-AUTOR DE “O LIVRO DO CHARUTO"
E MINISTRA AULAS DE CHARUTOS E CONHAQUE
NO CURSO DE FORMAGAO DE PROFISSIONAIS
DA ABS-SP”. MB55@UOL.COM.BR

VOCE CONSEGUE IMAGINAR
UM BOM RESTAURANTE
SEM ESTES ROTULOS?

G \'r

ALPHA - CATENA ZAPATA - MONTES ALPHA - CATEN/

SASSOALORO - CHAPOUTIER - ANGELO GAJA - VINA CARMEN - SASSOALORO - CHAPOUTIER -
A SICILIA - CASA LAPOSTOLLE - LUIS PATO - VEGA SICILIA - CASA LAPC
S HORMIGAS - BADIA COLTIBUONO - JABOULET - ALTOS LAS HORMIGAS - BADIA COLTI

AIVELEY - ALAMOS - JOSEPH DROUHIN - FAIVELEY - ALAMOS

AGNE BOLLINGER - ALVARO PALACIOS - PENFOLDS - CARO - AMAYNA - CHAMPAGNE BOLLINGER - ALVARO PALACIOS

s

Nao ¢ desagradivel ter que escolher um prato em um restaurante cujo
cardapio é escrito em uma lingua ou um alfabeto que nao conhecemos?
Nunca se sabe o que vird! Em um bom restaurante, uma boa carta de
vinhos é tao impm“[al'ﬂe quanto a comida ou o ambiente. E certos nomes

realmente nio podem faltar. Sio vinhos que os clientes querem encontrar,

€ que trazem pres‘[igi() para o restaurante. E por isto que os melhores
restaurantes do pais trabalham com a Mistral — e, no mundo inteiro,
sdo estes mesmos produtores que enfeitam as cartas dos melhores locais.

ALl

zs Mistral

Vinhos que nenhum
bom restaurante
pode ficar sem.

APRECIE COM MODERAGAO
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Caros amigos,

Esta primeira edicdo de 2010 traz uma boa amostra de o que a Wine Style procura oferecer a seus leitores:
foco absoluto no vinho e na exclusividade das informacoes. A reportagem de capa, por exemplo, mostra o dilema
vivido atualmente na Rioja, Espanha, uma das regides vinicolas mais conhecidas e tradicionais do mundo do vinho.
O que se vé por 14, atualmente, sdo vinicolas ultramodernas, a comegar por seu projeto arquitetdnico, que produzem
vinhos igualmente modernos e sedutores, mas que fogem ao perfil que tornou a regido quase sinénimo de vinho
espanhol. O outro lado da moeda sao vinicolas centenarias, fiéis a tradi¢cdo, que continuam produzindo seus vinhos
como sempre fizeram. Os editores de Wine Style foram a Rioja para ver de perto o que esta acontecendo. Para isso,
visitaram vinicolas representativas das duas correntes. A conclusao é que, independentemente do estilo, moderno
ou tradicional, os vinhos da Rioja estao cada vez melhores. Cabe, portanto, ao consumidor eleger os que melhor
expressam suas proprias preferéncias. Em tempo: além de vinhos, ndo faltam atrativos para justificar uma visita
a essa magnifica regiao da Espanha.

Outra viagem nos levou ao Chile, dono da maior parcela de vinhos importados pelo Brasil, para visitar mais
de uma dezena de vinicolas nas principais regides produtoras do pais. De 1a trouxemos uma selecdo com alguns
dos mais interessantes vinhos degustados ao longo das visitas. Sdo brancos, tintos e rosés feitos com diferentes uvas
e em diversos estilos, mas sempre de alta qualidade. E um amplo painel, para todos os gostos. Novamente cabe
ao leitor/consumidor escolher os que mais |lhe agradam.

Degustacao exclusiva, como as muitas de que Wine Style participa, sempre com a missao de informar nossos
leitores, avaliou um dos vinhos brancos mais admirados do mundo: o Montrachet. A analise de Wine Style discute
se ele merece a fama que o precede e os altos precos que comanda.

Amantes do vinho estao, como quaisquer amantes, sempre avidos por conhecer melhor — e mais a fundo
— 0 objeto de sua paixao. Artigo exclusivo desta edigao mostra como se formam os aromas do vinho, parte
essencial de sua apreciacao. Compreender esse processo, ajuda a entender as caracteristicas Unicas
que cada vinho apresenta.

Boa leitura e que nao faltem vinhos apaixonantes em sua mesa.

Arthur Azevedo,
Guilherme Velloso

MarioTelles Jr.
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Franciacorta, o preferido

de Kaka e Leonardo Enbora
atue na Espanha desde o ano passado,
Kakad ainda mantém pelo menos uma
ligagdo com a Itdlia, pais onde brilhou
vestindo a camisa do Milan. O craque
do Real Madrid e da selegdo brasileira
ndo dispensa um bom Franciacorta,
especialmente o cuvée Anamaria
Clementi, da Ca’del Bosco. Essa

preferéncia foi revelada, em recente

S wineshke

passagem pelo Brasil, por Maurizio
Lanella, que além de_fundador e presidente
da Ca’del Bosco, ¢ dirigente do Milan.
Segundo o simpdtico Lanella, outros
brasileiros que passaram pelo clube, como o
lateral Cafu, também apreciam os vinhos italianos e, em particular, os Franciacorta, a comegar pelo atual técnico
do clube milanés, o ex-craque Leonardo, que jd esteve na vinicola vdrias vezes. Izm um jantar com jornalistas,
Lanella fez questdo de explicar que algumas exigéncias da denominagdo “Franciacorta™ sdo bem mazis rigorosas
que as de Champagne. E se declarou totalmente contrdrio ao uso de tagas typo flite. A razdo, segundo ele,

¢ ergondmica. Vinhos como os da Ca’del Bosco, que permanecem em contato com as leveduras por longos
periodos (até cinco anos, no caso do top Anamaria Clementi) precisam respirar para revelar seu potencial
aromdtico. Por 1sso, Lanella pediu que seus Franciacorta fossem servidos em tagas normais de vinho, maiores e
mazis abertas. O Anamaria Clementi 2003, rwaliza com um bom champanhe, inclusive no prego

(US§ 279.50). Melhor opgdo ¢ o cuvée Prestige Branco, ndo-safrado, que oferece boa complexidade
aromdtica (passa 28 meses em contato com as borras) por preco bem mais acessivel (US§ 89.90).

Em tempo: a legislagdo da denominagdo de origem ndo permite que os Franciacorta sejam identificados

como “espumantes” no rétulo, como também ocorre com os champanhes. Ou seja, Franciacorta é apenas
Franciacorta. Mistral - www.mistral.com.br

Salton comemora 100 anos com lancamento de novos vinhos
Para marcar o ano de seu centendrio, a Salton, uma das mais conceituadas vinicolas
brasileiras estd langando dois novos produtos no mercado. Na linha dos espumantes,
setor em que a empresa lidera com _folga o mercado, com 6 milhdes de garrafas vendidas
em 2009 (impressionantes 40% do mercado nacional), a novidade é 0 100 Anos.
Com produgdo limitada a 13.000 garrafas, é elaborado com Pinot Noir (70%)
¢ Chardonnay (30%) e tem como diferencial o longo tempo (em termos de Brasil)
em contato com as leveduras. A maior proporgdo de Pinot Noir lhe confere mais
corpo e presenga, o que cerlamente var agradar aos consumidores mais exigentes.
O outro langamento é 0 100 Anos Tinto 2008, um legitimo corte bordalés,
constituido pelas uvas Cabernet Sauvignon (50%), Merlot (40%)
¢ Cabernet Franc (10%) — quase um irmdo gémeo do Talento,
um dos mais bem sucedidos produtos da Salton, com a Cabernet Franc
no lugar da Tannat. A passagem por barricas novas de carvalho francés
novo por 16 meses lhe confere grande complexidade aromdtica e invejdvel textura.
Segundo informagaes prestadas com exclusiwidade a Wine Style por Wagner Ribeiro e Luciana Salton, respectivamente
diretor-comercial e diretora de marketing da empresa, o vinho for concebido para ser um marco na histéria da Salton.
Um destilado (brandy), produzido a partir de uvas aromdticas, completa a linha “100 Anos Maiores™.

Salton - www.salton.com.br

Sassicaia é estrela do primeiro catalogo da Ravin Em operagao desde o ano passado, a Ravin,
uma das mais novas importadoras brasileiras, apresentou seu primeiro catilogo ao mercado. Com um bom mix

de marcas jd consagradas no mercado e de prestigio, ele traz nomes como uccardr (Argentina), Viiia Maipo, do grupo
Concha y Toro (Chile), Vega Sauco (Espanha) e Tenuta San Guido, do Marqués Incisa della Rocchetta, produtor
do Sassicaia, um dos icones da moderna vitivinicultura italiana. Os planos da Ravin sdo ambiciosos, mas com os
pés no chdo, como esclarece Rogério D’avila, sécio e diretor comercial. “Pretendemos trabalhar com poucos produtores,
no mdximo 40 para um total em torno de 200 rétulos™, diz ele. “E buscamos focar marcas que tenham potencial
para atingir a lideranga ou a vice-lideranga do mercado, como é o caso de Santa Julia (Quccardi) e Vifia Maipo™.
Para os proximos dots anos, segundo D’avila, a prioridade é consolidar o atual portfilio e incorporar produtores

de paises ou regides ainda ndo representados pela empresa. Piemonte ¢ Borgonha, por exemplo, sdo alvos prioritdrios.
D’avila admate também que estd conversando com um conhecido produtor de Champagne, cujo nome ndo revela.

Por enquanto, os clientes da Ravin terdo que se contentar com os populares espumantes franceses da marca

Pol Clément. Mas a primeira novidade em 2010 ndo é na drea de vinhos. Sdo os azeites da Quccardi,

d venda no Brasil a partir de margo. Ravin — www.ravin.com.br

S winest/ke
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Brocard, um Chablis segundo
o figurino Para Hugh Johnson,
ndo hd melhor expressao da Chardonnay do que os limpidos,
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mas “pedrosos”, vinhos que produz nos solos calcdreos de Chablis. Por isso,
a chegada de um novo produtor de Chablis ao mercado brasileiro deve ser recebida com alegria pelos amantes
desse que é um dos grandes vinhos brancos da Franga; principalmente se o produtor em questdo figura entre
os melhores da apelagdo. E o caso de Jean-Marc Brocard, cujos vinhos integram, desde o inicio do ano,
0 portfolio da Lahil. O surpreendente é que Brocard sé comegou a_fazer vinhos apds o casamento, em 1971,
quando recebeu de presente do sogro um hectare de terra em Préhy, a sete quilometros de Chablis. Com o tempo,
ampliou suas propriedades e, hoje, produz vinhos de diversos niveis de qualidade da apelagdo, inclusive Grand
Crus e Premier Crus, os mais longevos. Mas talvez o melhor exemplo do nivel de seus vinhos seja a qualidade
de seu Chablis mais simples. Amarelo intenso, quase dourado, o Jean-Marc Brocard 2008 exibe deliciosos
aromas cilricos com uma nota mineral bem presente. Na boca, é muito seco, com dtima acidez, mas bastante fruta
para equilibrd-la. Ou seja, é tudo o que se espera de um bom vinho dessa famosa apelagdo, que jd pode ser bebido
com muito prazer, mas certamente ficard ainda melhor daqui a dots ou trés anos. Zahil - www.zahil.com.br

Quinta de Pancas emula Bordeaux em Portugal Como o priprio nome

indica, a Companhia das Quintas, que pertence a um grupo de investidores portugueses, produz

vinhos em diferentes quintas (e regides) de Portugal. Alguns deles foram mostrados recentemente

no Brasil por Bernardo Gouvéa, diretor-geral da Cia das Quintas, para celebrar a parceria
com seu novo representante no pats, a Interfood. Além de um espumante produzido na Quinta
da Romaneira, foram apresentados um branco e trés tintos em diferentes faixas de qualidade
¢, obviamente, prego. O Morgado de Sta. Catherina Reserva 2007 ¢ mais uma
confirmagdo de que Portugal também produz bons vinhos brancos. Caso desse excelente
Arinto 100%, que ndo exagera na madeira, para preservar os intensos aromas de frutas

GRANDE ESCOLHA

citricas e tropicars. Na boca, se destaca por ser bem seco e gastronomico, com um inleressante

toque mineral. No naipe dos tintos, o Farizoa Sele¢ao do Enologo 2006, corte de <A
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Aragonez, Trincadeira, Cabernet Sauvignon ¢ Alfrocheiro, agradou mais do que
sua versdo mais simples e mais barata, o Farizoa safra 2007, justificando a diferenga
de prego (R§ 73 x R§ 56). Mas vale a pena pagar um pouco mais (R§ 113) pelo étimo
Quinta de Pancas Grande Escolha 2005, corte de Touriga Nacional (20%),
Cabernet Sauvignon (30%) e Petit Verdot (30%), que faz lembrar um Bordeaux.
Com boa acidez e taninos ainda bem marcados, como seria de se esperar de um vinho com
30% de Petit Verdot no corte, recompensard quem esperar mais dois ou lrés anos para
provd-lo, se possivel acompanhado de um prato tipicamente portugués, como arroz de pato.
Interfood - www.interfood.com.br

(uinta de Pancas

Liba Propaganda

A esséncia do mundo
dos classicos
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¢ Morgado de Sta. Catherina

WJ Premiado e muito bem avaliado por especialistas,

este vinho, da regido de Estremadura, Portugal,

| N I [ H [ ” I] I] é produzido pela Companhia das Quintas.
» Wine Enthusiast Magazine USA 2009 BEST BUY - 90 Points
(11) 2602-7266 « Concours Mondial Bruxelles 2009 - Medalha de Prata

www.interfood.com.br « The International Wine Challenge London 2009 - Medalha de Prata
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Wine Lovers amplia portfolio e sonha com Primitivo

No wnicio deste ano, o casal Cdtia Gramuglia e Walter Betta, fundadores e,
hoje, tnicos sicios da importadora Wine Lovers, esteve na Califérnia, numa
viagem que misturou trabalho e lazer. E de ld voltou com novos vinhos para
reforgar o portfolio da empresa. Entre eles, dois Pinot Noir: 0 Willow
Brook, de Mendocino, e 0o Bogle, do Russian Riwer Valley, um dos melhores

terrowr para essa variedade na California. Isso ndo significa que o foco da

empresa sejam apenas vinhos norte-americanos e, em particular, californianos,

hoje presenga dominante em seu catdlogo. No ano passado, por exemplo, ela

MONDIAL

passou a representar os bons vinhos argentinos da Finca Altorfer, pertencente a

um suigo. Um rosé e um Syrah desse mesmo produtor estdo chegando agora ao
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Brasil. Outra novidade sdo quatro rétulos espanhiis de Ribera del Duero. Mendoza / A, ting
O que ndo mudou, segundo Cdtia, foi a politica da empresa, de “buscar
qualidade a pregos acessivers™ (entenda-se vinhos com prego de venda ao

consumidor na_faixa em torno de R§ 100 a garrafa, limite que, em alguns

casos, sobe para R§ 150). O consumidor;, obviamente, s tem a agradecer.
A Italia ainda ndo figura entre os paises representados no portfolio da
Wine Lovers, mas talvez isso ndo demore a acontecer. Descendente de italianos, Cdtia ndo esconde o sonho de

ter um Primitivo, um dos vinhos de que mais gosta, no catdlogo da empresa que fundou com o marido.

Wine Lovers - www.winelovers.com.br

Chateau Corton-Grancey, exclusividade de Louis Latour 7crra de grandes tintos ¢ brancos,

a Borgonha reserva lugar de honra para alguns exemplares muito especias, produzidos somente em anos de clima perfeito,
quando a exigente Pinot Noir atinge plena maturidade. Para obté-los, ¢ preciso também que todas as uvas sejam
provenientes de vinhedos classificados como Grand Cru e um trabalho de vinificagdo extremamente cuidadoso. Esse é
exatamente o caso do exclusivo Chateau Corton-Grancey, da Maison Louts Latour. Produzido com uvas dos
vinhedos Les Bressandes, Les Chaumes, Les Pougets, Les Perriéres e Les Greves, é vinificado em tanques abertos e passa
de 10 a 12 meses em barricas de carvalho francés. O resultado pide ser conferido com exclusiwidade por Mario Telles
Jr, de Wine Style, que degustou duas safras do Corton-Grancey (2002 ¢ 2006) em companhia de Vivienne
Holyday, diretora da Louts Latour. O 2002, bem mazs evoluido, agradou bastante pelos aromas animais, de _frutas
decadentes e especiarias, com maciez na boca e pronto para beber, embora mostrasse certa austeridade final. A grande
estrela_for mesmo o Louis Latour Corton-Grancey 2006, que se mostrou, segundo Mario, “intenso, voluptuoso,
macto, com muita fruta e com deliciosos aromas florais e de chocolate”. Impressionou também pela fineza e elegincia, pela
delicada estrutura de finos taninos e pela longa persisténcia final. Os brancos também foram bem representados, tanto pelo
Jovem e vibrante Puligny-Montrachet ler Cru 2006, de intensa mineralidade como pelo imponente Corton-
Charlemagne 1999. Ainda em sua mais tenra infdncia, confirmou seu notdvel pedigree, com poténcia e estrutura
para evoluir por um par de décadas, como é habitual nessa apelagdo. Os outros tintos apresentados foram o leve e frutado
) Domaine de Valmoissine 2006, um Vin de Pays des Coteaux de
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Verdon 100% Pinot Noir e um sutil e delicado
Gevrey-Chambertin ler Cru 2005.

Inovini - www.inovini.com.br
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O Storia Merlot 2005
surpreendeu a todos por sua
complexidade, atingiu o status
de melhor Merlot do Brasil e
conquistou a medalha de ouro
no concurso ""Mondial Du
Merlot", na Suica, mais
importante concurso deste
varietal do mundo.

O desafio de elaborar a safra
2006 deste icone foi superado,
¢ agora este vinho repousa em

nossas caves, maturando.

Com garrafas numeradas e
edicao limitada de 9.983
garrafas, a Casa Valduga inicia
as reservas da safra 2006, com
certificado oficial, a partir de
margo.

Faca parte desta “Storia” e
deguste o Merlot mais desejado
deste século!

Vendas sob reserva.

www-casavalduga-com-.br

CASA VALDUGA
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SALTON

www.salton.com. br

“Um vinho singular, profundamente singular”
A definigao é de Richard Geoffroy, que ocupa o cobigado cargo de Chef
de Cave de Dom Pérignon. Geoffroy esteve no Brasil para mostrar

a Dom Pérignon Oenoteque 1995, um champanhe raro,

¢ caro, para um privilegiado grupo de brasileiros. Em termos simples,

a Oenotheéque ¢ um Dom Pérignon que se beneficiou com um tempo
extra de contato com as leveduras, nas caves de Epernay. Um Dom
Pérignon passa por cerca de 7 anos de envelhecimento em contato com

as leveduras, antes da remogdo das mesmas pelo processo de dégorgement.
Um pequeno nimero de garrafas, em safras excepcionais, é separado para
um segundo periodo de envelhecimento. No caso do Oenothéque 1995

esse tempo foi de 11 anos e a retirada das leveduras se dew em 2006.

APRECIE COM MODERA(;AE).

Geoffroy explicou que, no principro, a Oenothéque era a biblioteca do

Chef de Cave, a histéria de Dom Pérignon, usada por ele para inspirar
os endlogos da Moét; e que, num dado momento, resolveu mostrar para

o mundo essa incrivel colegdo. Assim nasceu o primeiro Oenothéque,
0 1985, langado em 2000. Agora chegou a vez do 1995, langado

em 2009 e apresentado por ele no Brasil. Trata-se realmente de uma

experiéncia sensorial unica. Comega pela cor, surpreendentemente clara

@)

< ¢ pouco evoluida, ainda com joviais reflexos esverdeados, seguida pela cldssica e impecdvel perlage, marca registrada da
3 casa — bolhas minisculas, numerosas e persistentes. A paleta de aromas, inesquecivel — frutas secas, brioches, manteiga,
12 tostado —, ¢ de livro. A boca foi o ponto alto, com espuma de incrivel consisténcia, equilibrio perfeito, acidez “insolente”

(nas palavras de Geoffroy), bom corpo, sabores deliciosos, longa persisténcia e retro-olfato encantador, complexo

e elegante. Um arraso! Ao final da apresentagdo, Geoffroy fez uma declaragdo inusitada, que causou grande surpresa.
Afirmou que, “se a legislagao de Champagne permatisse, produziria champanhe pelo método Charmat™, ou seja,

com a segunda_fermentagdo feita em tanque e ndo na garrafa como se faz no chamado método champenoise. E justificou
dizendo que o Charmat permite um melhor controle de todo o processo, inclusive do contato com as leveduras.

Vindo de quem vem, ¢é o caso de se pensar a respeito... LVMH/ Chandon - www.chandon.com.br

Chardonnay, novo integrante da linha Ventisquero Grey A4 inovadora vinicola
Ventisquero, do Chile, anuncia o langamento do Ventisquero Grey Chardonnay 2008,
que vem completar a jd consagrada linha Grey, que jd reiine as varietars Cabernet Sauvignon,
Carmenere, Merlot ¢ Syrah. Com a chegada do Chardonnay, os apreciadores dessa uva,
de grande expressdo no Chile, poderdo contar com um vinho elegante e sofisticado, produzido
com uvas provenientes do vale de Casablanca, fermentadas em baixa temperatura, em
barricas de carvalho francés. Intenso, o vinho exibe aromas de frutas tropicais maduras, bem

acompanhadas por notas minerais e tostadas. Encorpado, equilibrado e muito saboroso, tem

longa persisténcia e agraddvel retro-olfato. Sem divida, um bom acréscimo. Apro&veite mais a vida.

Cantu - .cantu.com.br
T cantt Abra um Salton Reserva Ouro.

ERANCOESPUMANTE MATUR



Rocca delle Macie tem novo importador
no Brasil 4 Decanter ¢ a nova importadora da dindmica

vinicola toscana Rocca delle Macie, uma das mais

importantes da Italia. Com produgdo anual de 4,5 milhoes EXCLUSIVIDADE CASA DO PORTO

de garrafas, a empresa tem hoje cerca de 200 hectares

de vinhedos ¢ 80 de olivais, distribuidos em seis propriedades:
Le Macie, Sant’Alfonso, Fizzano e Tavolelle, na zona

do Chianti Classico; ¢ Campomaccione e Casamaira,

wn Maremma, na drea do Morellino di Scansano.

Uma extensa linha de produtos, doze rétulos no total,
integra desde o inicio de 2010 o catdlogo da Decanter.

Os destaques sdo o Ser Gioveto 2003, um IGT
produzido com as uvas Sangiovese, Cabernet
Sauvignon ¢ Merlot, ¢ 0 Roccato Toscana 2004,
um corte de partes iguais de Sangiovese ¢ Gabernet
Sauvignon. Qutro vinho que merece ser citado é o Sasyr
2007, roduzido com uvas de Maremma, no litoral toscano,
que mostra grande harmonia entre Syrah e Sangiovese.

Decanter - www.decanter.com.br

Novo presidente do Ibravin mantém énfase em
Promocao No inicio de fevereiro, Jilio Gilberto Fante, 53 anos,

assumiu a presidéncia do Conselho Deliberativo do Ibravin (Instituto

BEBA COM MODERACAO

Brasileiro do Vinho), para a qual for eleito por unanimidade. Logo apds
a posse, Fante, contador e administrador de empresas, anunciou plano de

cinco metas para sua gestdo d frente do Ibravin. Entre elas, se destaca

Foto: Orestes de Andrade Jr./Ibravin

a redugdo da carga tributdria que pesa sobre o setor e o incremento das

atwidades de marketing e divulgagdo do vinho gaiicho e brasileiro, uma das
lonicas da gestdo anterior e que tem se revelado de extrema importdncia

para promover o vinho brasileiro, dentro e fora do pais. Pega-chave dessas

atwidades foi o projeto Wines from Brasil, em parceria com a

Apex-Brasil (Agéncia Brasileira de Promogdo de Exportages e Investimentos), cujo simbolo, um saca-rolhas

estilizado, foi criado pelos designers Humberto ¢ Fernando Campana. O Wines From Brasil, que congrega 39 O CHATEAU VALANDRAUD E O RESULTADO DE UM MEMORAVEL TRABALHO DE UM CASAL APAIXONADO
- i : N PELO MUNDO DO VINHO, JEAN LUC THUNEVIN E MURIELLE ANDRAUD. APAS O SUCESSO EM SAINT-
vinicolas brasileras, acaba de anunciar a contratagdo de um representante permanente em Nova York, Nora EMILION COMO COMERCIANTE, SEU PRAXIMO PASSO FOI TER SUA PROAFRIA VINHA E PRODUZIR SEU

. . . oo o . . PRAPRIO VINHO.
Favelukes, presidente da QW Wine Experts, para apoiar as agdes junto ao mator importador mundial de vinhos. ]
TRADICIONAL E MODERNO, JEAN LUc THUNEVIN CONSEGUIU UNIR DUAS CARACTERISTICAS OPOSTAS E

Ibravin - www.ibravin.com.br TORNOU-SE REFERENCIA EM TODO MUNDQO.

Belo Horizonte - Av. Senhora do Carmo, 1650 1j.03 Sion Tel.: 31 3286 7077 CASA DO PORTO
l 1988

IMPORTACAO Sao Paulo - Alameda Franca, 1225 Jardim Paulista Tel.: 11 3061 3003 Referencizem Tinko

EXCLUSIVA PARA Lo : : )
TODO BRASIL Vitoria - Aleixo Neto, 1204 Praia do Canto Tel.: 27 3225 3260

site: www.casadoportovinhos.com / blog: www.tacacheia.com.br




! E x E @ Sao Paulo tera a primeira feira “off” no Brasil

Bastante comuns na Europa, esses eventos costumam preceder
@ F ‘F as ferras de maior envergadura, reunindo pequenos, e importantes, 14° SALAO
produtores de vinhos exclusiwos, além de representantes :JNOTE?IPI?OBIONAL
de diferentes segmentos do mercado de vinho. A Expovinhoff acontece em Sdo Paulo, no dia 26 de abril, no Hotel
Melid Jardim Europa, na Rua Jodo Cachoeira, 107, das 11 as 23 horas. Na oportunidade deverdo estar presentes w
cerca de 20 expositores, que trdo apresentar o que tém de melhor em seu portfolio. fd estdo confirmadas as presengas
do produtor italiano de Barolo Gianmarco Ghisolfi, com os trés cobigados Bicchiert no Gambero Rosso, que produz Para todos 0s momentos um bom vinho.

8.500 garrafas do vinho em 7 hectares de vinhas préprias; o espanhol Coléman, as importadoras Winery, Cave Para todos os vinhos uma unica feira.
Jado e Cantu. Expovinhoff - www.expovinhoff.com

Fuentespina é alta expressao em Ribera del Duero 4 Cantu Importadora
estd trazendo para o Brasil os 6timos Ribera del Duero produzidos pelas Bodegas Avelino Vegas,

Jf/J 4
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comercializados sob o rétulo Fuentespina. Em sua volta ao mercado brasileiro, os Fuentespina
confirmaram sua habitual alta qualidade. O fresco e aromdtico Montespina Verdejo 2008 /

se destacou pelos aromas delicados de frutas citricas e toques herbdceos, mostrando boa expressao

e
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varietal e dtima persisténcia. No setor dos tintos, chegaram dois bons representantes dessa
umportante apelagdo espanhola: Fuentespina Crianza 2006 ¢ Fuentespina Reserva

2004. O primeiro, bastante interessante e acessivel, extbe aromas sutis, com boa _fruta na boca e s

Expo Center Norte | Pavilhao Vermelho
R. José Bernardo Pinto, 333
Vila Guilherme | Sao Paulo | SP
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taninos bem resolvidos. Jd o Reserva 2004 é um exemplo de complexidade e sofisticagdo, mesmo
em _fase ainda precoce de sua trajetoria. Brilhou nos aromas, intensos mas muito elegantes, que
mesclam_frutas escuras perfeitamente maduras com notas de couro, chocolate, baunilha e caramelo
Dia 27 | 14h00 - 22h00 | Profissionais

Dia 28| 14h00 - 19h00 | Profissionais

| 19h00 - 22h00 | Profissionais e Consumidor Final
Dia 29 | 14h00 - 19h00 | Profissionais

| 19h00 - 22h00 | Profissionais e Consumidor Final

tostado. Na boca, mostrou-se macio, equilibrado, concentrado e longo, com delicioso retro-olfato.

Deve ficar ainda melhor nos proximos trés ou quatro anos, mas serd dificil resistir a tentagdo de

consumi-lo agora, com muito prazer. Cantu - www.cantu.com.br

Nota N edicao 25, na matéria “O Rebelde de Saint-Emilion™, foi informado, por engano, que a safra 2000 Os melhores vinhos do mundo estarao no Expovinis Brasil!

do Chdteau de Valandraud foi proibida de dispor no rétulo a denominagdo Saint Emilion Grand Cru. Mais d? 250 expositores e milhares de rOtUI,O_S' Preciosidades
que farao parte da sua adega e dos seus negdcios.

Degustagdes Premium com renomados especialistas brasileiros
e estrangeiros.

CURSOS: BASICO DE VINHOS E DE PAISES.

www.expovinis.com.br
Ligue para ABS-SP (11) 3814-7853/ 3814-1269 ou acesse www.abs-sp.com.br
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