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DAS TURBULENCIAS
NO PASSADO A
IRRESISTIVFL ASCENSA®

Depois de quase destruida na época de Salazar e da “Revolucgao
dos Cravos”, a atividade vinicola na regiao renasceu e hoje, além
de ser responsavel por quase metade do mercado portugués,

é fonte de alguns dos melhores vinhos produzidos no pais

texto ARTHUR AZEVEDO colaboragdo MARIO TELLES JR.
fotos ARTHUR AZEVEDO / DIVULGACAO

Quem hoje se aventura pelas tranquilas paisagens
alentejanas, caracterizadas em sua maioria por gran-
des aéreas planas, ocasionalmente interrompidas por
pequenas elevacdes, com vastas areas de plantio de
trigo e pontilhadas por frondosos sobreiros, nao tem
idéia de como o cultivo da uva na regiao foi compli-
cado ¢ marcado por periodos de grande incerteza.

A presenga das vinhas no Alentejo remonta aos
tempos dos romanos, mas esteve ameagada em varios
momentos da tumultuada histéria portuguesa. Elas
passaram inc6lumes pelos mouros, que as toleraram,;

tiveram momentos de cultivo intenso pelos cristdos; e

quase desapareceram pelas mados do ditador Salazar,
que ordenou sua erradicacao, com a ideia de trans-
formar a regido no celeiro de Portugal.

Durante longo periodo, entre 1920 ¢ 1970, o vi-
nho foi produzido praticamente para uso privado.
Na década de 50, algumas cooperativas produziam
vinhos com as raras cepas remanescentes, porém
o vinho desfrutava de muito pouco prestigio e era
praticamente desconhecido em Portugal. Uma real
ameaga aos vinhos do Alentejo ocorreu em meados da
década de 70, quando a regiao se viu envolvida numa

verdadeira revolugdo agraria. Motivados pela tomada
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militar de Lisboa, trabalhadores rurais ocuparam
grandes propriedades privadas, determinados a ge-
rencia-las pelo sistema de cooperativas. Num desfe-
cho mais que previsivel, a aventura terminou muito
mal e por pouco nao destruiu por completo a inci-
piente industria do vinho na regido. A ma gestdo das
propriedades acabou por deixar as cooperativas sem
fundos financeiros e o que se viu foi uma desespera-
da tentativa de fazer dinheiro por meio de atividades
predatorias sobre os bens naturais da regido, despin-
do os sobreiros de sua preciosa cortiga e submetendo
as parreiras a um tratamento totalmente inadequa-
do, com podas mal planejadas e superproducdo de
uvas. Além disso, consta que as reservas de vinhos fo-
ram vendidas por precos irrisérios ou consumidas nas

festas promovidas pelos “revolucionarios”. Felizmen-
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A privilegiada localizagdo dos vinhedos (ou seriam jardins?) da vinicola Cortes de Cima permite uma perfeita insolagdo, favorecendo
0 adequado amadurecimento das uvas, base dos excepcionais vinhos ali produzidos

te, no inicio da década de 80, as propriedades foram
devolvidas aos seus legitimos donos, quando se iniciou
um trabalho de consistente melhora nos vinhedos,
com investimentos concomitantes em equipamentos
nas vinicolas, o que levou a uma expressiva melhora
na qualidade dos vinhos produzidos.

Desde entao os vinhos alentejanos vém conquis-
tando cada vez mais espago, nao s6 no mercado
interno portugués, em que respondem por mais da
metade das vendas, como também no internacional,
em que sao muito procurados e reconhecidos por
sua alta qualidade. Além dos vinhos, o Alentejo ¢
fonte de excelentes azeites de oliva e produtos de
origem animal, estes derivados da expressiva produ-
¢ao do porco preto alentejano. Também sdo criadas

ovelhas, para a producao de queijos e extracao de 13,



Paulo Laureano, um endlogo que conhece todas as sutilezas dos vinhos alentejanos. Acima, a colheita de uvas na Herdade da Malhadinha é feita

pelas mdos habeis dos habitantes de Albernoa, cidade onde se localiza a propriedade

As modernas instalacbes da Malhadinha sdo um perfeito contraste para a elegante Sala de Barricas da Herdade dos Grous. Luis Duarte (a direita),
um dos mais influentes endlogos portugueses, desenvolve brilhante trabalho no Alentejo

e gado. Uma nova atrag¢do na regido ¢ o reservatorio de
Alqueva, o maior lago construido pelo homem na Euro-
pa, com repercussao nao s6 no clima, reconhecidamente
quente e inclemente, como nos héabitos da populagao e
dos turistas, que agora tém a chance de praticar esportes

aquaticos e se hospedar em requintados hotéis de lazer.

UMA TERRA DE TINTOS

Em termos viticulturais, os vinhos tintos tém maior ex-
pressdo na regido, em que pese o enorme salto de qualida-
de dado pelos brancos nos tltimos anos, fruto da melho-
ria nas técnicas de vinificagdo, inclusive com a aquisigao
de equipamentos com controle de temperatura, essenciais
para a produgdo de brancos expressivos, aromaticos e
frescos. Um dos fatores que mais influencia o cultivo das
uvas na regiao ¢ o calor excessivo, com temperaturas que
frequentemente excedem os 40 graus no verdao. Existem
algumas poucas areas de maior altitude, com tempera-
turas mais amenas durante a noite, o que propicia gran-
de amplitude térmica (diferenca entre a temperatu-
ra diurna e noturna), indispensavel para a produgao
de uvas com adequada acidez e perfeita maturidade.

As uvas tintas mais cultivadas sao a Aragonés e a
Trincadeira e cada vez mais surgem no cenario a
Syrah e a Alicante Bouschet, base de alguns dos mais
interessantes e modernos vinhos do Alentejo. Ou-
tra uva surpreendente ¢ a Touriga Nacional, que se

adaptou perfeitamente bem ao clima e ao solo

alentejano e ja comega a despontar como aposta consis-
tente num futuro muito préximo.

Entre as brancas, o destaque vai para a Antdo Vaz,
de grande personalidade e boa acidez, e para a Arnto,
uva aromatica e¢ que combina muito bem com a Antdo
Vaz, em vinhos modernos e instigantes, como os produzi-
dos pelo craque Paulo Laureano, um dos mais influentes
enodlogos de Portugal e estrela de primeira grandeza na
regido. Outro nome de respeito é Luis Duarte, que du-
rante mais de 18 anos foi o responsavel pelos vinhos da
Herdade do Esporao e que estd a frente de alguns dos
projetos mais novos e desafiadores em desenvolvimento
no Alentejo, como a Herdade dos Grous e a Herdade da
Malhadinha Nova.

Em conversa com Wine Style, Duarte foi enfético
em afirmar que o Alentejo j4 mudou e vive uma nova e
esplendorosa fase, vendo como muito positiva a classifi-
cacdo dos vinhos em duas designagdes — Alentejo DOC
e Vinho Regional Alentejano, pois isso facilita a identifi-
cagdo dos vinhos por parte do consumidor.

A vasta area do Alentejo DOC compreende oito
diferentes sub-regides, correspondentes as antigas
regides IPR (Indicagao de Proveniéncia Regula-
mentada), a saber: Portalegre, Borba, Redondo,
Evora, Reguengos, Granja-Amareleja, Moura ¢
Vidigueira. Os vinhos que usam a designac¢ao
Alentejo DOC s6 podem ser produzidos com

varietais permitidas e dentro das referidas oito

sub-regides. Deve-se ressaltar ainda que existem areas
dentro da sub-regido que nao sao consideradas ade-
quadas para a produgdo de vinhos Alentejo DOC.
Vinhos produzidos fora das “terras sagradas” das
DOC sao classificados como Vinho Regional Alente-
jano, o que também os autoriza a utilizar uma ampla
gama de uvas “exdticas”, tais como a Gewiirztraminer €
a Pinot Noir, pouco relacionadas com o Alentejo. Para
complicar ainda mais as coisas, alguns vinhos produzi-
dos dentro da regido demarcada como DOC, acabam
optando por usar a designacdo Vinho Regional, para

usufruir de maior liberdade de criagao.

GROUS F MALHADINHA NOVA,
EXEMPLOS DE MODERNIDADE

Uma visita as vinicolas em que Luis Duarte atua
como endlogo-consultor nos da a perfeita dimensdo das
novas tecnologias hoje aplicadas aos vinhos do Alentejo.
Tanto a Herdade dos Grous como a Herdade da Malha-
dinha Nova s3o 6timos exemplos de como produzir vi-
nhos de alta qualidade, aliando tradi¢do e modernidade.

A Herdade dos Grous ¢ muito mais que uma sim-
ples vinicola, constituindo-se na verdade num amplo
complexo de turismo e lazer. Na propriedade, adqui-
rida por uma companhia alema, estdo plantados 70
hectares de vinhas, 50 hectares de oliveiras e 200 hec-
tares de culturas diversas. Além disso, se criam ove-

lhas, gado e cavalos de raga. Um dos destaques da

Herdade ¢ seu requintado restaurante, aberto para o
enoturismo ¢ ainda o hotel, com apartamentos equi-
pados com o que de melhor existe no setor.

Nos vinhedos da Herdade dos Grous esta sendo
feito um trabalho de f6lego. Duarte consegue extrair
de plantas muito jovens, a partir de 2 anos, uvas de
6tima qualidade, que serdo processadas numa moder-
nissima vinicola, construida em 2005. Ali sdo encon-
trados lagares robéticos de altima geragdo e se pra-
tica a maceracao pré-fermentativa a frio longa, com
o objetivo de extrair toda a cor e taninos delicados
antes da fermentacdo propriamente dita comecar.
O processo de fermentacdo ¢ conduzido lentamente
em tanques tronco-conicos, até que se atinjam 6%
de alcool, quando o vinho ¢ trasfegado para barricas
de carvalho, para concluir a fermentagdo. Isso per-
mite, segundo Duarte, melhor integracao do vinho
com o carvalho. A finalizacdo da fermentacao dos
tintos se d4 em camaras frias, no mesmo local onde
¢ realizada a fermentagdo em barricas dos brancos
da Herdade. As barricas utilizadas sdo de carvalho
francés, de diferentes tonelerias, com destaque para
uma, especial, com especificacdes secretas e produ-
zida com carvalho curado por um minimo de cinco
anos. Apesar do preco muito elevado, as desse tipo
sao muito utilizadas por Duarte, que garante serem
essenciais na produgdo dos vinhos de topo de gama.

Outra propriedade cinematografica ¢ a Herdade
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As videiras se preparam para mais um ciclo de produgdo de uvas.
Nesse periodo, todo cuidado é pouco

da Malhadinha Nova, propriedade dos irmaos Soares,
Joao (e sua esposa Rita) e Paulo. O principal negécio da
familia Soares ¢ a distribui¢cdo de vinhos para hotéis e
restaurantes na regiao do Algarve (valorizada area tu-
ristica de Portugal), além de manter uma rede de lojas
de vinhos. Na Malhadinha, tudo é novo e espetacular,
nos minimos detalhes. A propriedade ao sul de Beja foi
comprada em 1998 e totalmente remodelada. Sdao 200
hectares de terras, nos quais sdo cultivados 27 hectares
de vinhas, além de oliveiras e sobreiros. Além de gado de
raga, também ha uma impressionante criagao de porcos
pretos alentejanos, criados soltos, que se alimentam das
preciosas “bolotas”, fruto da azinheira, arvore da familia
do carvalho. Jodo nos contou que os porcos sao vendi-
dos em sua quase totalidade para a Espanha, onde sdo
transformados no cobicado e valorizado Jamon Ibérico
Pata Negra, iguaria apreciadissima em todo o mundo.

A vinicola tem equipamentos de Gltima geragdo e os

vinhos sdo produzidos por processo gravitacional. Todas
as uvas passam por mesa de selecdo e o processo se da
dentro das mais estritas regras da moderna vinificacao,
com controle de temperatura e uso de carvalho francés.
Um diferencial dos vinhos é sua apresentacao, com ro-
tulos desenhados pelos filhos de Joao e Rita, o que lhes
da um delicioso toque de intimidade com a familia. Os
nomes também sao bastante sugestivos, como Pequeno

Jodo e Marias da Malhadinha.

CORTES DE CIMA, UM PORTUGUFES
COM UM PE NA DINAMARCA

O engenheiro dinamarqués Hans Kristian Jorgen-

sen chegou ao Alentejo, em 1988, em busca de um

local para produzir vinhos, apés uma rica experiéncia

na Malésia, onde trabalhava numa fazenda de produ-
¢ao de oleo de coco e dendé, cacau e cha. Na magnifica
propriedade de 365 hectares perto de Vidigueira, que
comprou junto com a esposa, Carrie, ndo havia uma
unica videira plantada. Hoje, Cortes de Cima ¢ uma
das mais belas propriedades da regido, com 105 hecta-
res de videira (incluidas as parcerias de longa duracdo
com alguns vizinhos), além de 50 hectares de sobrei-
ros, de onde se extrai cortiga, 50 hectares de oliveiras
¢ 100 hectares plantados com cereais, frutas e vegetais.

No que tange aos vinhos, Hans procurou desde o inicio
trabalhar da melhor maneira possivel, buscando a consul-
toria de profissionais, como Harold Olmo, da Universidade
de Davis e o australiano Richard Smart, um dos maiores es-

pecialistas em viticultura, verdadeiro “flying viticulturist”,

Vista da deslumbrante propriedade da Herdade dos Grous, com o reservatorio
de agua usada para irrigar as parreiras e as outras culturas agricolas

com trabalhos nas principais regioes vinicolas do mundo.

Smart aconselhou Hans a utilizar um sistema de conducio

inédito na regido, muito mais distante do solo do que as leis
locais permitiam. Além disso, tanto Olmo quanto Smart o
aconselharam a plantar uvas tintas, mesmo sabendo que a
Vidigueira ¢ tradicionalmente uma regido mais adequada
para uvas brancas. A aposta se revelou certeira, como com-
provam os excelentes vinhos produzidos em Cortes de Cima.

Todo o processo de cultivo da uva e de produgdo do
vinho ¢ controlado pessoalmente por Hans, com a ajuda
de um jovem e competente time de endlogos, coman-
dado pelo entusiasta Hamilton Reis, que nos contou al-
guns dos segredos da producio dos Cortes de Cima. E
evidente que a qualidade das uvas é o principal fator
de exceléncia de um vinho, mas também ¢ inegavel que
um primoroso e inovador processo de vinificacdo tem
muita importancia no resultado. Em Cortes de Cima, a

recepgao das uvas se faz em recipientes de 250 kg, com




Em sentido horario: Hans
Jorgensen, o homem que
idealizou Cortes de Cima;

os pistoes hidraulicos usados
para o processo de pigéage,
na Herdade dos Grous;

0 pequeno Jodo, filho do
casal Jodo e Rita Soares,

da Malhadinha, com o vinho
que leva seu nome; as Marias
da Malhadinha, filhas de Joao
e Rita, responsaveis pelos
desenhos que ilustram os
rétulos da vinicola e ainda dao
nome a um de seus melhores
vinhos; os impressionantes
porcos negros alentejanos,
criados a sombra das
azinheiras; detalhe da caixa

e do rétulo do vinho Marias
da Malhadinha

desengaco e esmagamento convencionais, sendo o mosto
conduzido aos tanques por bombas peristalticas bastante
delicadas, usando um trocador de calor para manter a tem-
peratura na casa dos 12° C. Até aqui, nada de diferente.

A seguir comegam as inovagoes. A inoculagdo de leve-
duras selecionadas se faz durante o processo de macera-
¢ao pré-fermentativa a frio, que ¢ longo o suficiente para
que se extraiam cor e sabores das uvas, permitindo que
estas leveduras assumam o comando da fermentacdo e im-
pedindo que leveduras selvagens — e até mesmo a temivel
Brettanomyces — se manifestem. Note-se que as leveduras se-
lecionadas estao inibidas pelo frio e ainda ndo comegam a
fermentacao. Quando a maceragao pré-fermentativa atin-
ge seus objetivos, a temperatura ¢ gradualmente elevada
até 22 a 24° G, para que a fermentacdo alcodlica ocorra.

Outra aposta ousada ¢ a inoculagao de bactérias lacteas
durante a fermentagdo alcoolica, quando o teor de alcool
esta ao redor de 4%, fazendo com que as duas fermenta-
¢oes — alcoolica e malolactica — sejam conduzidas simulta-
neamente, processo que exige grande atencdo por parte de
toda a equipe. Curiosamente, leveduras e bactérias tém, de
inicio, uma convivéncia pacifica, pois enquanto as primeiras
consomem agucar, as segundas se alimentam do 4cido ma-
lico, num perfeito sinergismo. Segundo Hamilton, esse pro-
cesso propicia uma fermentacao malolactica perfeita, sem a
producdo de aromas desagradaveis e prejudiciais ao vinho.
O problema ¢ quando a malolactica termina antes da alcoo-
lica. Neste caso, as bactérias passam a consumir o agicar e a

eliminar acido acético, estragando completamente o vinho.

O dindmico Jodo Portugal Ramos exibe os equipamentos de ultima geragdo de sua sofisticada vinicola (a direita)

Um perfeito controle biolégico ¢ utilizado durante os pro-
cessos para impedir que 1sso ocorra.

Para evitar a extracao excessiva de taninos, o que torna-
ria os vinhos duros e, em alguns casos, com desagradaveis to-
ques herbaceos, o manuseio das massas durante a vinificagao
¢ realizado por pigéage e deléstage, dois processos delicados.
Em momento algum se utiliza a remontagem. Ao contrario
da tendéncia mundial, nd3o se realiza a fermentagdo pos-
fermentativa a frio e todo o processo de fermenta¢dao nunca
ultrapassa 15 dias. O amadurecimento dos vinhos se da em
barricas de carvalho francés, com no maximo trés usos. Elas
sao mantidas em sala com moderno controle bacteriologico

do ar, obtido por um sistema desenvolvido pela NASA.

JOAO PORTUGAL RAMOS: NOVOS
VINHEDOS F NOVAS TECNOLOGIAS

O irrequieto Jodo Portugal Ramos ¢ figura sobeja-
mente conhecida, e admirada, pelos brasileiros, pois seus
vinhos gozam de excelente reputagdo em nosso pais. Mas
nao pense que esta acomodado. Acompanha-lo numa vi-
sita aos vinhedos e a vinicola, mesmo tendo Jodao chegado
de uma viagem ao Brasil e ainda sob o efeito do fuso ho-
rario, exige muito preparo fisico. Entusiasmado como um
jovem recém-formado, Jodo fala com muito carinho de
sua nova propriedade, a Quinta da Vigosa, uma area de
40 hectares, com trés tipos de solo bastante distintos: xis-
toso, calcario e franco-argiloso, onde estao plantadas onze
diferentes variedades de uva. Um fato curioso comentado

por cle ¢ a qualidade das uvas obtidas de parreiras jovens,
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Miguel Louro, um produtor de raro talento, desenvolve um trabalho de vanguarda no Alentejo

desde que exista um perfeito equilibrio entre o painel fo-
liar e o nimero de cachos. Ele observa que a vida de uma
parreira, com relacdo a qualidade dos vinhos, poderia ser
dividida em trés fases: infancia, até os 4 anos, quando a
parreira comega a produzir uvas interessantes e ainda com
certo equilibrio; juventude, dos 4 aos 8 anos, quando o vi-
gor ¢ excessivo e a intervengao do homem absolutamente
necessaria, fazendo a poda em verde e a retirada das folhas;
e, por fim, a maturidade, a partir dos 8 anos, quando o
equilibrio natural volta a ser encontrado.

Na vinicola, a grande atragdo sao os 14 tanques de car-
valho de 15.000 litros, dotados de controle de temperatura
e os novissimos 28 tanques de aco inoxidavel de 7.000 k-
tros, que lhe permitirao produzir 28 vinhos diferentes, para
com eles obter os melhores cortes possiveis. A fermentacao
de tintos e brancos se d4 em temperaturas abaixo da mé-
dia, com movimento das massas por deléstage e eventual-
mente por remontagem, fazendo-se o uso dos vinificadores

rotativos para os vinhos de entrada de gama.

MIGUFL LOURO, O DENTISTA
QUE VIROU VINHO

Considerado o “enfant terrible” do Alentejo, Miguel
Louro ¢é, na verdade, pessoa afavel e uma das compa-

nhias mais agradaveis para se conversar horas a fio sobre

os vinhos do Alentejo. S6 nao queira saber muito sobre a
Trincaderia, uva pela qual Miguel nutre particular relacdo
de amor e 6dio, numa histéria que ja faz parte do folclo-
re da regido. Brincadeiras, e trincadeiras, a parte, Miguel é
o grande nome por tras da famosa Quinta do Mouro, de
onde saem alguns dos mais interessantes vinhos do Alen-
tejo. Miguel é um autodidata em vinhos e seu treina-
mento foi com um grande amigo e endlogo renomado,
Paulo Lourengo. Atualmente, Miguel, que supervisiona
e da a dltima palavra na elaboracao dos vinhos, conta
com a ajuda de seu filho Luis Louro e com a consultoria
do onipresente Luis Duarte.

A Quinta do Mouro tem uma extensao de 50 hectares,
dos quais 22 estdo plantados com vinhas, as mais velhas
com 17 anos. O solo ¢ xistoso e ndo hd irrigacao artificial,
propiciando producdo com baixos rendimentos ¢ uvas de
alta qualidade. A vinicola ¢ pequena, mas muito bem equi-
pada, com lagares e tanques de aco inoxidavel e barricas de
carvalho francés da tonelerie Frangois Freres.

Entre as novidades da Quinta, Miguel nos contou das
trocas de variedades que vem sendo feitas nos vinhedos, na
forma de re-enxertos (ou seja, aproveitando-se o sistema de
raizes ja implantado) e se diz convencido de que, aos poucos,
retornara aos vinhedos com diversas varietais plantadas jun-

tas. Avesso as grandes mudancas, garantiu que na Quinta do

~ (uinta d

Quinta do Zambujeiro, uma vinicola de aparéncia tradicional, que produz vinhos modernos e instigantes com tecnologia do século 21

Mouro “tudo continua igual, pois manter tudo igual obriga
as pessoas a trabalhar sempre da mesma forma e isso faz
parte da personalidade do vinho, parte do que se chama de
terroir, que comega no vinhedo e se concretiza na vinico-
la”. Para mostrar o quanto ¢ irreverente, diz que, contra-
riamente ao consenso mundial, adora produzir seu vinho

icone, o Quinta do Mouro Rétulo Dourado,
nos anos ditos ruins, “so para chatear a concor-
réncia”. Por essas e outras, visitar o Alentejo

e nao parar para um dedinho de prosa com

Miguel ¢ algo absolutamente impensavel...

DONA MARGARIDA
DA AS CARTAS NO MONTF
DOS CABACOS

Com todo respeito ao amigo Joaquim, é impossivel falar
do Monte dos Cabacos sem liga-lo a forte personalidade de
Margarida Cabaco, nome de sucesso também na gastrono-
mia, por ser a artifice dos pratos do excepcional restaurante
Sao Rosas, em Estremoz. Margarida e seu esposo Joaquim,
hoje auxiliados pelo filho Tiago (que também produz seu
proprio vinho — com os sugestivos nomes de .com ¢ .beb)
comegaram a plantar as vinhas em 1992, vendendo as uvas
para outros produtores do Alentejo. Em 1994 nasceu o Sdo

Rosas e Margarida rapidamente percebeu a importancia

do vinho na vida do restaurante. Dai a produzir seu proé-
prio vinho, foi um passo. A primeira safra do Monte dos
Cabacgos foi langada em 2001, ainda elaborado na vini-
cola de amigos. Atualmente, a familia conta com cerca de
30 hectares de vinhas, em Arcos, proximo a Estremoz. As
uvas sdo vinificadas numa pequena e bem equipada vinico-
la, com lagares para a pisa ¢ modernos tanques
de ago inoxidavel, em formato tronco-conico e
com controle de temperatura. Para amadure-
cimento dos vinhos sao utilizadas barricas de
carvalho francés das melhores procedéncias.
Sé para registro, o vinho icone da empresa, da
safra 2008 e ainda nao comercializado, é um
corte tipicamente francés (Rhone) com 96% de
Syrah e 4% de Viognier. E tera o sugestivo nome de Mar-

garida. Sera, com certeza, um vinho para marcar época.

QUINTA DO ZAMBUJEIRO,
O AUTENTICO VIN DE GARAGE
DO ALENTEJO

A primeira impressdo que se tem ao chegar na Quin-
ta do Zambujeiro é que se trata de mais uma proprieda-
de antiga do Alentejo, uma construgao aparentemente
simples, nas classicas cores branca e amarela. Bem cui-

dada, mas nada de especial. Um pouco mais de atencao
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0 HOMEM QUE FALA COM 0S VINHOS

Frequentemente citado entre os melhores en6logos do Portugal, Anténio Saramago

é mesmo uma figura impar. Sua aparente simplicidade esconde o enorme talento

e correspondente conhecimento, que transfere integralmente aos vinhos que produz

em diferentes regides de Portugal. Em encontro exclusivo com Wine Style, ele falou

de sua mais recente criagdo, um vinho de autor, muito especial, o Divida 2005. E um Vinho
Regional Alentejano, produzido com as uvas Aragonés, Trincadeira e Grand Noir (Alicante
Bouschet). 0 curioso nome deriva do sentimento que invadiu Saramago quando o vinho
terminou seu estagio de 12 meses em barricas novas de carvalho francés. Segundo ele,

o vinho estava “falando algo que ele ndo entendeu”. Ao notar nossa estranheza com

a afirmacdo, Saramago contou que costuma conversar com o vinho para saber o que

esta acontecendo. Nesse caso especifico, concluiu que, mesmo com muita estrutura,

o vinho se ressentia da falta de algo mais. Foi entdo que tomou a decisdo de coloca-lo

por mais 12 meses em barricas novas de carvalho de Allier, de grao fino e média tostagem,
0 que gerou gasto adicional de 10.000 euros, para produzir apenas 2.000 garrafas.

0 resultado, sequndo Saramago, foi muito satisfatorio, com o que concordamos plenamente.
(Leia a descri¢do do vinho no final desse especial, em Indicagdes dos Editores)

¢. puocis!

retirado de circulagdo, principalmente nos EUA,
tornou-se objeto de colecionador. Vale ouro...

Este rotulo, do Herdade do Espordo Reserva, langado um
pouco antes do ataque de 11 de setembro, causou grande
polémica, pois a imagem sugeria um terrorista. Imediatamente

e vé-se que os vinhedos plantados em frente ao prédio
principal sdo bastante interessantes, muito bem condu-
zidos e com parreiras antigas. O convencional para por
ai. Nada mais enganador que essa aparé¢ncia modesta.
Basta entrar na vinicola para se constatar que ¢ uma das
mais modernas e bem equipadas de Portugal, uma ver-
dadeira vinicola-boutique, onde sao produzidos alguns
dos vinhos mais exclusivos e raros do pais.

O proprietario do Zambujeiro é o suico Emil Strickler,
um industrial que vive e trabalha em Singapura. Fazendo
jus ao seu nome, num trocadilho em lingua inglesa, o Sr.
Strickler é muito exigente (stickler) com a qualidade, ndo
fazendo concessao alguma na produgao de seus vinhos,
que devem sempre representar o que de melhor o Alentejo
pode produzir. Sdo 21,5 hectares de vinhedos préprios (em
expansdo), cuidados com extremo rigor por uma compe-
tente e bem afinada equipe de endlogos e agrénomos. O
rendimento é muito baixo, a colheita ¢ manual e as uvas
tratadas com tecnologia de ponta, visando a producao tni-
ca e exclusiva de vinhos de altissima gama e preco corres-
pondente. Na verdade, se aplica aqui o mesmo conceito
dos melhores chateaux de Bordeaux, com a hierarquia de
primeiro vinho (Zambujeiro), segundo vinho (Terra do

Zambujeiro) ¢ terceiro (Monte do Castanheiro). Os

dois dltimos sdo produzidos com Trincadeira, Aragonés, Cas-
teldo, Alicante Bouschet e Cabernet Sauvignon, de vinhedos mais
jovens. O icone Zambujeiro ¢ produzido com as melhores
uvas da propriedade, sempre com rendimentos irrisorios €
sem formula pré-definida, mas com boa participacdo de
Touriga Nacional, tendo como coadjuvantes a Alicante Bous-
chet, a Aragonés e a Cabernet Sauvignon. Trata-se de um vinho
de guarda e com excepcional potencial de evolugdo, como
se comprovou na inédita vertical realizada na Quinta.

Na vinificagdo sdo utilizados tanques de carvalho francés
da Seguin-Moreau, com 4 mil litros de capacidade e barricas
de carvalho francés. A colheita das uvas é sempre manual,
com selecao de cachos, maceragao pré-fermentativa a frio (a
menos de 10°C, em contato com gelo seco) e fermentagao
com rigoroso controle de temperatura. A maceraciao pos-
fermentativa ¢ de 4 a 6 semanas, a cerca de 28°C, fora dos
padroes habituais de baixa temperatura — um diferencial dos
vinhos. A produ¢ao do Zambujeiro ¢ de apenas 6.000 gar-

rafas, arduamente disputadas em todo o mundo.

O SOLISTA PAULO LAURFANO
E A GIGANTESCA ESPORAO

Um dos endlogos mais respeitados de Portugal, Paulo

Laureano sempre teve seu nome ligado a grandes vinhos

do Alentejo, entre eles o legendario Mou-
chdo, além de prestar consultoria para um

grande nimero de vinicolas da regido, como

a Herdade do Perdigao, uma vinicola mo- s e

derna, que produz vinhos de alta qualidade.

Sempre disposto a inovar, Laureano esta,
agora, em nova fase de sua carreira, buscan-
do uma identidade para seus proprios vinhos, produzi-
dos com a marca Paulo Laureano Vinus (ex-Eborae Vitis
& Vinum). Para tanto, adquiriu 10 hectares de vinhedos
perto de Evora e mais 75 hectares junto 4 nova vinicola,
em Vidigueira. Paulo é um entusiasta das castas autocto-
nes portuguesas, especialmente de vinhas antigas. Em seus
vinhos também aparece com grande destaque a Alican-
te Bouschet, uva francesa que se adaptou perfeitamente ao
clima quente do arido Alentejo. A principal caracteristica
dos vinhos de Paulo Laureano ¢ a elegincia, com taninos
perfeitamente maduros e expressivo carater de frutas, mui-
to bem adaptados as exigéncias do mercado internacional.
Merece destaque também o trabalho desenvolvido por
Laureano com as uvas brancas, em especial a Antdo Vaz e a
Arinto, que nunca tiveram a merecida reputagao na regiao.

Outra propriedade muito conhecida dos brasileiros

¢ a imensa Herdade do Esporao, com 650 hectares de

POHAC':..- | se que obrigatdria para quem gosta de vinhos
Mersioher- e - Roset gt

vinhedos proprios e outros 500 hectares sob

| contrato e supervisdo direta, uma parada qua-

(e outras especialidades como azeite de oliva e
o fabuloso queijo de Serpa, especialidade local
que nao pode deixar de ser experimentada).
Os primeiros registros do Espordo datam de
1267 e acredita-se que a famosa Torre do Espordo, que
ilustra alguns dos rétulos da empresa, foi construida na
segunda metade do século 15. A Herdade esta totalmen-
te preparada para receber a legido de turistas que a visita
anualmente, com um completo programa, que inclui visi-
tas aos vinhedos e a vinicola, cursos de vinhos e um 6timo
restaurante, onde os vinhos ali produzidos sdo harmoniza-
dos com pratos tipicos da culinaria portuguesa.

O responsavel pela parte enolégica ¢ o australiano
David Baverstock, ha mais de 15 anos na empresa, res-
ponsavel direto pelas melhorias implantadas na proprie-
dade nos tltimos anos. Entre essas, poderiamos apontar
a nova vinicola exclusiva para a elaboragdo dos vinhos
brancos (o Esporao Private Selection branco é um
dos melhores de Portugal) e a vinicola para a producao,

. LR
em pequena escala, dos vinhos de topo de gama. &




DENOMINACAO VAT
FACILITAR DIVULGACAO

A exemplo de outras regioes vinicolas famosas do mundo,
a antiga Ribatejo ganha nome do rio que a percorre e recebe grandes
investimentos em vinicolas novas e tradicionais

texto ARTHUR AZEVEDO colaboragdo MARIO TELLES JR.
Jotos ARTHUR AZEVEDO / DIVULGACAO

A nova designagao Vinhos do Tejo substitui a an-
tiga denominagdo Ribatejo, com o objetivo principal
de facilitar a divulgacao dos vinhos ali produzidos nos
mercados internacionais. O argumento é que existem
muitas regides vinicolas conhecidas com nomes asso-
ciados a rios, como Rhéne e Loire, na Franca, Reno e
Mosel, na Alemanha, e o proprio Douro, em Portugal.
Para facilitar ainda mais essa identificacdo, a partir
de agora somente duas classificacdes serdo utilizadas:
DOC Ribatejo e Vinho Regional Ribatejano. O mais
importante ¢ que regido continua a produzir vinhos
modernos e interessantes que, em geral, oferecem 6ti-
ma relagdo preco/qualidade. Além disso, grandes
investimentos estdo sendo feitos em modernas
vinicolas, com a incorporagdao de equipamentos
de ultima geragao, buscando produzir vinhos com

o perfil demandado pelo mercado internacional.

Falua e Vale d’Algares sao exemplos marcantes
dessa tendéncia.

Como o préoprio nome deixa implicito, a maio-
ria dos vinhedos dessa denominacgao esta plantada
as margens do rio Tejo, numa area plana e fértil,
conhecida como leziria. Nela, as vinhas sao obri-
gadas a dividir o espaco com outras culturas, tais
como milho, repolhos, cereais diversos, tomates e
pimentoes. Nao se pode esquecer que esta ¢ uma
das principais regides agricolas de Portugal, onde
esse tipo de cultivo rende bons dividendos, até pela
proximidade com a capital.

Leziria nao ¢é a regido mais apropriada para o
cultivo de uvas e o produtor mais consciente tem
a sua disposi¢ao outras areas mais adequadas para
seu plantio. A melhor area para as videiras é a

charneca, dominada por solo arenoso, mais pobre

e com boa drenagem, situada na parte sul do Tejo,
a leste de Almeirin, Muge e Salvaterra de Magos.
Ali, o clima é mais quente e seco, portanto mais
propicio para o cultivo de uvas viniferas de quali-
dade, que encontram boas condi¢des para atingir
o ponto certo de maturacéo.

Ao norte do Tejo fica uma regido conhecida
como barrio, nome que remete ao grande compo-
nente de argila do solo. No entanto, a proximidade
com a Serra dos Candeeiros torna o clima mais
frio e chuvoso, com certa influéncia do Oceano
Atlantico, o que dificulta bastante o cultivo e a
maturacdo das uvas ali plantadas.

Vérias cooperativas produzem vinhos na re-
gido, mas, como seria previsivel, os melhores vi-
nhos vém de produtores mais comprometidos com

a qualidade e nao com a quantidade.
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Acima, a cinematogréfica sala de vinificagdo da modernissima vinicola Vale d’Algares. Os antigos alambiques foram deixados como lembranca
das antigas instalacées

FALUA, MODFRNTDADFE
DO COMFCO AO FIM

Como quase tudo que tem a assinatura de Jodo
Portugal Ramos, a novissima vinicola Falua trans-
pira modernidade. Situada numa area industrial,
num prédio moderno e que em nada lembra as an-
tigas vinicolas de Portugal, tem equipamentos de
ultima geracdo, para vinificar uvas provenientes de
65 hectares de vinhedos proprios, que se somam
as uvas compradas de varios parceiros, sob super-
visdo direta do time de endlogos comandados por
Jodo e seu cunhado Luis de Castro.

A aparente simplicidade do galpao que abriga a
vinicola esconde a alta sofistica¢do de todo o pro-
cesso de producgdao de vinhos. Desde o principio,

quando as uvas sdo mantidas em camaras frias, até




As centenarias parreiras de Trincadeira da Casa Ca

. Redd . -

o final, numa impecavel linha de engarrafamento, to-
dos os detalhes sdo cuidados, para que nada saia do
absoluto controle da equipe.

A fermentacdo se da em tanques rotativos (vino-
matics) — tanques de aco em formato tronco-cénicos
com controle de temperatura —, ou em sofisticados
tanques de carvalho. O amadurecimento se da em
barricas de carvalho francés, guardadas num lo-
cal com umidade e temperaturas controladas por
meios naturais. Alids, a preocupagdo com o meio
ambiente é constante, evitando-se a eliminacdo de
residuos toxicos, que sao tratados antes do despejo.
A vinicola também conta com sistema proprio para
reciclar a agua utilizada nos diferentes processos.

O resultado de tantos cuidados sdo vinhos moder-
nos e de 6tima relagao preco/qualidade, que tém ob-
tido muito sucesso tanto no mercado portugués como

no internacional.

QUINTA DA ALORNA E
REFERENCIA OBRIGATORIA

Referéncia mais que obrigatéria no Tejo, a antiga

Quinta da Alorna, propriedade cujas origens remon-

tam a 1723, é hoje fonte de vinhos modernos e muito

daval estdo pouco a pouco desaparecendo por decisdo da empresa. As parreiras que morrem ndo séao
substituidas, o que pode ser constatado pelos espagos vazios no vinhedo; Na Sala de Barricas da Vale d’Algares, a pirdmide de vidro da um toque misterioso

interessantes. Nas maos da familia Lopo de Carvalho
desde 1920, a Quinta da Alorna tem no comando o
experiente engenheiro Nuno Cancela de Abreu, enoé-
logo sensivel e talentoso.

Nos 2.800 hectares da propriedade estdo plantados
220 hectares de vinhedos, cujas uvas se transformam
em impressionantes 1,2 milhoes de garrafas de vinho
produzidas anualmente. Um amplo processo de melho-
ria foi conduzido a partir da década de 60. Na época,
cerca de 700 hectares de vinhedos, plantados perto do
rio, foram arrancados e posteriormente replantados em
areas mais adequadas, na charneca. Isso se deu no final
dos anos 80 e inicio dos 90, quando se iniciou um ciclo
de grandes remodelagdes na empresa, culminando, em
2000, com a instalacdo de novos tanques de aco inoxi-
davel, com controle de temperatura. A antiga vinicola,
construida na década de 50, hoje abriga todos os equi-
pamentos para a producdo e as barricas usadas para o

amadurecimento dos vinhos.

CASA CADAVAL, QUATRO SFCULOS

DE HISTORTA
Propriedade da familia Alvares Pereira de Melo (Ca-

daval) ha mais de 400 anos, a Casa Cadaval ocupa imensa

area de 5.000 hectares, onde estao plantados 50 hectares
de vinhedos, de onde saem as uvas para a producdo dos
modernos vinhos da empresa. Outras atividades também
sao desenvolvidas na propriedade, tais como a cria¢do de
cavalos de raca e de gado bovino de alta qualidade, além
do plantio de diferentes culturas agricolas.

A Cadaval esta empenhada em melhorar cada vez
mais seus vinhos, com um programa de replantio de vi-
nhedos. Atualmente, a orientacdo técnica da vinicola esta
a cargo de um dos mais competentes en6logos portugue-
ses, o engenheiro Rui Reguinga, responsavel pela excelen-
te forma que seus vinhos exibem.

Outra atividade bastante desenvolvida na Cadaval
¢ o enoturismo. A vinicola estd muito bem preparada
para receber os turistas, que, além de conhecer todo
o processo de produgao dos vinhos, podem ainda des-
frutar das intimeras atrac¢oes da propriedade, tais como
caga, pesca, cruzeiros no rio Tejo, espetaculos eques-
tres, arqueologia e passeios nas deslumbrantes reservas
naturais nela abrigadas.

Do ponto de vista enologico, merece registro um anti-
go vinhedo de Trincadeira, de drea mintscula e producio
muito limitada, que por decisdo da empresa ndo esta sen-

do renovado. Isso certamente levard, ao cabo de alguns
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O vinhedo Padre Pedro, situado ao lado da sede da Casa Cadaval, empresta seu nome a alguns dos interessantes vinhos da empresa

anos, a extingdo do vinhedo, o que torna o vinho feito

com essas uvas ainda mais valioso.

VALE D’ALGARES, OUSADIA
FM PROJETO FUTURISTA

Quem passa pelas proximidades da antiga vinicola em
Vila de Cha de Ourique, nem imagina a revolugdo pela
qual a modernissima e futurista Vale d’Algares esta pas-
sando. Na verdade, tudo comegou com a ousadia do casal
Sofia ¢ Alejandro Martins, que estdo construindo no local
um imenso centro de enoturismo, que inclui um hotel 5
estrelas e toda a infraestrutura para receber turistas de
todas as partes do mundo.

As uvas usadas para a producdo de vinhos sao cultiva-
das em 31 hectares de vinhedos ja em producao e mais 30
em fase de implantagdo. A empresa comercializa duas di-
ferentes linhas: a mais simples, denominada Guarda-Rios,
e a mais sofisticada, que leva o nome da vinicola. Mesmo
em fase inicial de implantacdo, a Vale d’Algares ja mos-
tra que tem potencial para produzir vinhos de excelente
qualidade, como bem sinaliza o primeiro “premium” que
langou — o Vale d’Algares Branco, um rico ¢ sofisticado

. . . G
vinho baseado na francesa Viognier. =




24 ESPECIALPORTUGAL « Winesi/e

.

) 1 (-
PONNCS e /f))(’(/’
O NOVO NOME DA ANTIGA
ESTREMADURA

Regido abriga trés DOC historicas, duas delas ameacadas
de extingdo, e produz, além de vinhos modernos e acessiveis,
alguns icones de Portugal

texto ARTHUR AZEVEDO colaboragdo MARIO TELLES JR.
fotos ARTHUR AZEVEDO / DIVULGAGAO Acima, José Bento dos Santos, homem que esta por tras dos incriveis vinhos da Quinta do Monte d’Oiro; o vinho Chocapalha,
de Sandra Tavares, e os vinhedos da Casa Santos Lima, que se espalham por suaves colinas, sdo bons exemplos do cuidado

que a empresa tem em todas as fases da produgdo de sua imensa gama de vinhos

A regido hoje conhecida como Vinhos de Lisboa
era, ha até bem pouco tempo, a Estremadura, famo-
sa pela diversidade de seus vinhos, distribuidos em
nove denominagdes de origem controlada, mantidas
pela legislacao atual: Alenquer, Obidos, Encostas de
Aire, Arruda, Torres Vedras, Lourinha e as histori-
cas Bucelas, Carcavelos ¢ Colares. Na regido tam-
bém sao produzidos vinhos sob a designacdo Vinho
Regional Lisboa. Lisboa ¢ a quarta maior regido de
vinhos regionais de Portugal, quando se considera
as vinhas plantadas; e a terceira maior em volume.
E a regido onde mais se produz Vinho de Mesa e
a segunda maior produtora de Vinho Regional. A
produgao de vinhos DOC ¢ relativamente pequena,
quando comparada a de outras regides do pais.

Proximas a Lisboa estao trés DOC historicas,

cujos vinhos eram muito apreciados no passado, a

saber: Bucelas, Colares e Carcavelos. A primeira ¢
uma denominagdo exclusiva de vinhos brancos, se-
cos e minerais, baseados na uva Arinto (75%), com-
plementada por Sercial e Rabo de Ovelha. Colares, cuja
fama se ergueu sobre os vinhos tintos da uva Ramisco,
tem dois grandes produtores: a Adega Regional de
Colares e a Fundagdo Oriente. Em 1999, essa funda-
¢ao comprou o maior vinhedo de Colares, a pedido
das autoridades de Sintra, para evitar que as terras
fossem utilizadas para fins imobiliarios. O mesmo
perigo ameaga, de forma muito mais real, a DOC
Carcavelos. Hoje, praticamente ndo se produz mais
vinhos com essa denominacao, pois o valor das terras
para a urbanizacao ultrapassa, em muito, o eventual
beneficio que se teria plantando uvas. Vale destacar
que Carcavelos era o vinho predileto do Marqués de

Pombal. Quase sempre doce, podendo ou nido ser

fortificado, ele é produzido com uvas tintas (Casteldo
e Preto Martinho), brancas (Galego Dourado, Arinto e Ra-
tinho) ou com a mistura de tintas e brancas.

Das outras DOCs, vale a pena destacar Alenquer,
que segundo alguns produtores tem clima semelhan-
te ao de Bordeaux, devido a proximidade com o
Atlantico e aos ventos frios que frequentemente var-
rem a regido, favorecendo o cultivo de uvas brancas e
dificultando o amadurecimento das tintas. Em 2002,
as regras do DOC Alenquer foram relaxadas para
permitir a utilizacdo de uvas francesas como Char-
donnay, Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon e Syrah. Isso,
no entanto, ndo impediu que alguns dos melhores
vinhos de Alenquer continuassem a ser produzidos
como Vinho Regional Lisboa (antigamente como Vi-
nho Regional da Estremadura).

Os atuais vinhos de Lisboa sdo muito interessantes,

em estilo moderno e de facil aceita¢do pelo consumidor
em todo o mundo. A regido também abriga alguns dos
icones de Portugal, como a Quinta do Monte d’Oiro e a
Quinta da Chocapalha, além de algumas propriedades
da Companhia das Quintas, em particular a Quinta de

Pancas ¢ a Quinta da Romeira.

JOSE BENTO DOS SANTOS,
O VIRTUOSO DA QUINTA
DO MONTE D’OIRO

A grande paixdo de José Bento dos Santos,

o artifice que esta nos bastidores dos excepcio-
nais vinhos da Quinta do Monte d’Oiro ¢é a gas-
tronomia. Nao por acaso, ¢ considerado um dos
melhores chefs nao profissionais do mundo e au-
toridade no assunto restaurantes de alta gama.

Também nao é por acaso que José Bento tem na
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Paulo e Alice Tavares da Silva, e a filha Sandra Tavares,
uma familia totalmente dedicada a produgdo dos modernos vinhos
da Quinta da Chocapalha

Quinta uma das mais bem equipadas cozinhas de que
se tem noticia, com equipamentos de ultima geragdo.

Fanatico pelos sabores e aromas ¢ pela harmonizagao
de vinho e comida, José Bento resolveu, em 1986, cana-
lizar toda essa energia e talento para a producdo de seus
proprios vinhos. Percorrendo a regido do Alenquer, notou
que havia uma similaridade entre ela e o vale do Rhéne, na
Franca, em especial pelo vento frio no verdo, muito seme-
lhante ao Mistral. Dai ao plantio de Syrak foi uma decisao
facil e, como se verificou depois, extremamente acertada. O
primeiro vinhedo foi plantado em 1992, com Syrak e Cinsaut
e a primeira colheita se deu em 1997. Logo vieram outras
varietais, como Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz,
Petit Verdot e Viognier, completando uma paleta de uvas de
alta qualidade e boa diversidade.

A nova vinicola foi construida em 2001 ¢ de la saem
as preciosidades da Quinta, lapidadas em barricas de fino
carvalho francés, perfeitamente estocadas na area da antiga
vinicola, hoje totalmente remodelada para acomoda-las. A
principal estrela dos vinhos de José Bento é a Syrah, que

quase em pureza modela seus melhores vinhos — Vinha da

Nora Reserva ¢ Quinta do Monte d’Oiro Reserva.
O vinho icone somente é produzido em anos excepcionais
e leva o nome de Quinta do Monte d’Oiro Homena-
gem a Antonio Carqueijeiro, em memoria a um gran-
de amigo de José Bento. A Touriga Nacional domina o Au-
rius e a Tinta Roriz, o Témpera, dois vinhos de grande
personalidade da vinicola, que, junto com o branco Ma-
drigal, completam o portfélio primoroso desta vinicola
que ¢ uma das referéncias obrigatérias no Velho Mundo.

A vinicola estd muito bem preparada para o eno-
turismo e a criatividade de José Bento surpreendera
os visitantes, por exemplo, numa estupenda degusta-
¢ao ao som do Capricho nimero 24 de Paganini, que
servira de fio condutor para que se entenda melhor
a filosofia de elaboragao dos vinhos da Quinta. Mais
nao se deve dizer, pois tiraria a surpresa ¢ o encanto
da apresentacao. Podemos assegurar que se trata de

algo absolutamente imperdivel.

QUINTA DA CHOCAPALHA,
UM EXEMPLO DE CHARME
F FLEGANCIA

Escondida entre as colinas de Lisboa (a regido e
nao a capital — a confusdo ¢ inevitavel) esta uma das
mais encantadoras e charmosas vinicolas de Portugal,
a Quinta da Chocapalha. Boa parte do encanto deve
ser creditado ao adoravel casal Paulo e Alice Tavares
da Silva e a sua filha Sandra, a renomada endloga do
Douro, muito conhecida no Brasil pelo seu trabalho na
Quinta do Vale Dona Maria e na Wine & Soul, em que,
juntamente do marido Jorge Serodio Borges, produz o
notavel Pintas.

Alice e Paulo, um ex-integrante da Marinha Por-
tuguesa, compraram a propriedade em 1987 e encon-
traram os vinhedos em péssimas condigdes. Depois de
muito trabalho, recuperaram as vinhas e, inicialmente,
pensaram em levar as uvas para a cooperativa local, onde
seriam vinificadas. O vinho pronto voltaria a Chocapa-
lha para ser trabalhado no carvalho. Com a graduacdo
de Sandra, os planos mudaram ¢ as uvas passaram a ser

processadas na antiga vinicola, que tem capacidade para

abrigar apenas um terco da atual produgdo. O restante
das uvas tem que ser vendido para outros produtores. A
nova vinicola, em construgao, devera resolver o problema.
Toda a produgao da Quinta de Chocapalha é comerciali-
zada sob a designacdao Vinho Regional Lisboa, para se ter
maior liberdade na elaboragao dos vinhos e aproveitar ao

maximo o talento e a sensibilidade de Sandra.

VINHOS MODERNOS E COM
GRANDE FXPRESSAO DE FRUTAS

Outros excelentes produtores podem ser encontrados
na regido, sempre produzindo vinhos de muito carater,
em estilo moderno e com excepcional expressao de fru-
tas. Sao vinhos muito bem aceitos por consumidores em
todo o mundo e em particular no Brasil, onde sdao co-
nhecidos pela excepcional rela¢do preco/qualidade.

Bons exemplos sao os vinhos da Casa Santos Lima,
que possui invejavel leque de opgdes. A propriedade, que
tem 280 hectares de extensao, sendo 180 plantados com
vinhas, ¢ dirigida por José Oliveira da Silva, cujo avo ven-
dia os vinhos a granel. A decisdo de engarrafar os vinhos
da propriedade s6 se concretizou em 1996 e, hoje, 95%
da produgdo é exportada. Atualmente, sao utilizadas uvas
proprias para a imensa maioria dos vinhos produzidos
(cerca de 95% de toda a gama). O restante ¢ comprado
de parceiros confiaveis. A maior parte da colheita é meca-
nizada e apenas as uvas Chardonnay, Touriga Franca e Touriga
Nacional sao colhidas a mao.

Outro produtor que merece registro ¢ a Quinta de
Pancas, uma das pertencentes a Companhia das Quintas,
que a comprou em 2006. A propriedade, numa ousadia
de seus antigos proprietarios, os Perestrello Guimaraes, ha
vinte anos ja plantava uvas Chardonnay e Cabernet Sauvingon.
Por essa razao, sempre foi considerada uma das
mais inovadoras vinicolas de Alenquer, mui-
to a frente de seu tempo. Nos tltimos anos,
no entanto, vinha passando por momentos
dificeis. Com uma inje¢do de animo, e de
capital, providenciada pela Cia das Quintas,
os vinhos da Quinta de Pancas reencontraram

sua melhor forma, sendo hoje a perfeita expressao
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da modernidade. A ampla gama oferecida pela vinicola,
com destaque para o extraordinario Quinta de Pancas
Grande Escolha 2005, confirma amplamente a boa fase
pela qual Pancas atravessa.

Também propriedade da Companhia das Quintas, a
Quinta da Romeira, a primeira propriedade comprada
por Miguel Melo Azevedo e seu grupo de investidores, é
uma das estrelas de Bucelas. Ali sao produzidos excelen-
tes vinhos brancos, como o Prova Régia e o excepcio-
nal Morgado de Santa Catarina, um Arinfo em pure-
za, fermentado em barricas novas de carvalho frances.
Com 78 hectares de vinhas, é o carro-chefe de Bucelas e
um fiel depositario da casta Arinto na regido, que respon-
de por nada menos que 46 hectares plantados.

Na contramao das tendéncias vai a tradicional Quinta
da Cortezia, uma empresa familiar, propriedade de Miguel
Reis Catarino, com suas trés irmas. Aqui, a opgao prefe-
rencial é pelas castas portuguesas, plantadas em cerca de
65 hectares de terras, a noroeste de Alenquer. Mas ndo se
engane, o estilo dos vinhos é moderno, quase “Novo Mun-
do”, com énfase na fruta e na acessibilidade precoce.

Os vinhos sdo produzidos numa vinicola centenaria,
mas dotada de equipamentos modernos e adequados para
a producao de vinhos de boa expressdo e carater. S3o usa-
das piletas de concreto, revestidas de epdxi, e modernos
tanques de aco inoxidavel, em formato tronco-conico. Os
brancos sdo fermentados em piletas de concreto com con-
trole de temperatura. A principal estrela da casa ¢ o Quin-

(J
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ta da Cortezia Touriga Nacional. '
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UM EXEMPLO
DE CONVIVENCIA ENTRE
TRADICA® F MODERNIDADE

Além do conhecido Moscatel de Setlibal, essa bela regidao, proxima de
Lisboa, produz vinhos modernos e de imbativel relagdo preco/qualidade

texto ARTHUR AZEVEDO colaboragio MARIO TELLES JR. fotos DIVULGACAO

Em Peninsula de Setabal, uma belissima regiao
vinicola muito proxima a Lisboa, estao dois dos
melhores produtos do imenso repertério de espe-
cialidades enogastronomicas de Portugal: o vinho
Moscatel de Setibal e o Queijo do Azeitdo. Tam-
bém ali se cultiva uma das mais exigentes uvas por-
tuguesas, a Casteldo, velha conhecida dos brasilei-
ros por conta do vinho Periquita, da José Maria
da Fonseca, elaborado com essa varietal.

Duas uvas — Moscatel e Casteldo — dominam a cena
nas regides demarcadas da Peninsula de Setabal, a sa-
ber, Setibal DOC e Palmela DOC. Vinhos muito in-
teressantes também sao produzidos sob a designacao
Vinho Regional Terras do Sado, especialmente com

as uvas Syrah, Tannat , Touriga Nacional e Alvarinho.

O vinho mais famoso da DOC Setubal ¢ elabo-
rado com a uva Moscatel, cultivada no centro e no
sul da peninsula, ao redor das cidades de Palmela,
Setubal e Sesimbra. Trata-se de um vinho doce e
fortificado, com um peculiar processo de producio,
pois mesmo sendo uma vinificagdo em branco, as
cascas participam do processo. A fermentagao se faz
em contato com as cascas, plenas de aromas e sabo-
res, até a interrupcao pela adigdo de alcool vinico.
A partir dai, as cascas continuam em contato com
o vinho por no minimo mais 3 ou 4 meses, quando
entdo se faz a trasfega para barris ou tanques de car-
valho, onde o vinho permanece por pelo menos dois
anos. A maioria dos vinhos ¢ vendida logo ap6s esse

periodo minimo, mas existem os especiais, como o

Moscatel de Setabal envelhecido por muitos anos
em barricas de carvalho, que adquire grande com-
plexidade, alinhando-se entre os melhores vinhos
fortificados do mundo. Outro vinho interessante, e
raro, ¢ o Moscatel Roxo, produzido com uma uva
tinta da familia Moscatel.

Vale destacar que as leis locais exigem apenas
67% de Moscatel para se colocar seu nome no rotu-
lo, quantidade insuficiente para atender os requi-
sitos da Unido Européia, que pedem um minimo
de 85% de uma variedade para que o nome da
uva conste no rotulo. Isso explica porque apenas os
vinhos que possuem a quantidade exigida pela EU
ostentam o nome Moscatel de Settibal no rétulo,

enquanto outros usam apenas Setubal DOC.

A regido demarcada de Palmela DOC ocupa
quase a mesma area de Setubal, estendendo-se,
no entanto, mais ao norte e nordeste, englobando
a cidade de Pegbes. As uvas plantadas podem ser
brancas ou tintas, as primeiras representadas pela
Ferndo Pires e as Gltimas pela Casteldo, que se adap-
tou muito bem ao clima quente e aos solos areno-
sos existentes nas cercanias de Palmela.

Além da Casteldo, os Palmela DOC tintos podem
conter outras uvas locais, tais como Alfrocheiro, Bastardo
e Trincadeira, além da alienigena Cabernet Sauvignon. Os
vinhos que trazem a designacao Vinho Regional Terras
do Sado podem ser produzidos com uvas cultivadas em
toda a Peninsula de Setibal e uma larga faixa de terra

que se estende muito ao sul da peninsula. Neste caso,
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ha total liberdade e muito espaco para a criatividade dos

endlogos e os vinhos tém um carater muito mais moderno.

JOSE MARIA DA FONSFCA, INOVAR
SFM RENEGAR O PASSADO

A principal vinicola de Terras do Sado e uma verda-
deira instituicdo de Portugal, a tradicional casa José Ma-
ria da Fonseca tem suas origens em 1834, quando o jo-
vem José Maria se estabeleceu na Peninsula de Setabal.
Muito adiante de seu tempo, mudou os habitos da épo-
ca, vendendo seu vinho engarrafado, quando a tradicao
era vender os vinhos em barricas. Sua primeira grande
marca foi Periquita, ainda hoje a de maior prestigio
da empresa. Ele também vendia Moscatel de Setabal e
Palmela, com grande sucesso. O fundador faleceu em
1884 e a firma manteve-se solida e prosperando, tendo o
Brasil como seu maior cliente. Com a recessao mundial
na década de 20, a empresa foi duramente atingida, ven-
dendo inclusive algumas propriedades para se manter no
negobcio. A recuperacao s6 aconteceu no final dos anos
30 e inicio dos 40, quando foram langados dois vinhos
rosados de grande sucesso, o Faisca e o Lancers.

A face mais visivel da José Maria da Fonseca, para

os milhares de turistas que a visitam durante o ano ¢ a

A esquerda, fachada da imponente Casa Museu da José Maria da Fonseca, onde a familia Soares Franco residiu até 1974. Secular, foi totalmente
restaurada vem 1923 e hoje seus jardins sdo percorridos por milhares de turistas de todo o mundo, que a visitam durante todo o ano

Casa Museu, situada no Azeitdo, um belissimo prédio
do século 19, onde a familia Soares Franco morava até
1974. Imponente e com magnificos jardins, a casa fol
totalmente restaurada em 1923 e recebe os turistas, que
percorrem as antigas instalagoes, onde as histéricas bar-
ricas de Moscatel de Setibal descansam num ambiente
calmo, ao som de cantos gregorianos.

A empresa ¢ dirigida hoje pela sexta geracao da fa-
milia, Anténio e Domingos Soares Franco. Eles coman-
daram a modernizagao da vinicola, criando ampla gama
de vinhos modernos, sem renegar o glorioso passado,
mantendo em linha o lendario Periquita. Mas os en-
cantadores Moscatel de Setiibal sdo, certamente, a gran-
de especialidade da casa, que produz alguns dos melho-
res exemplares desse tipo de vinho, a exemplo do raro
Moscatel Roxo 20 Anos ¢ do fantastico Trilogia, um
corte das safras 1900,1934 e 1965.

A face mais visivel da renovacido é a moderna vi-
nicola FSF, que recebeu esse nome em homenagem
a Fernando Soares Franco, pai de Anténio e Domin-
gos, reformada e inaugurada em 2001. Ali estdo cer-
ca de 400 tanques e varios lagares para a tradicional
pisa a pé, método que ainda ¢ utilizado em alguns

vinhos da JMF. As uvas para a produc¢do dos vinhos

sao provenientes de 800 hectares de vinhedos, em di-

ferentes localizacoes em Terras do Sado.

FRMELINDA FREITAS F ADEGA
DE PEGOES, VINHOS MODEFRNOS
A PRECOS ATRAENTES

Estas duas empresas estdo voltadas para a produgao
de vinhos modernos, instigantes e acessiveis, por pregos
tdo atraentes que chegam a despertar desconfianca — to-
talmente injustificada, é bom que se diga — em alguns
consumidores. Elas ttm em comum o talento de Jaime
Quendera, endlogo competente e inovador.

A familia Freitas vem plantando uvas e produzindo
vinhos em Terras do Sado ha quatro geragdes, mas
apenas em 1997 passou a engarrafa-los com sua pro-
pria marca. Quem dirige a empresa atualmente é Le-
onor, unica filha de Ermelinda Freitas. A vinicola tem
130 hectares de vinhedos, em sua maioria Casteldo (100
hectares) e uma parcela minima (5 hectares) de Ferndo
Pires. O restante dos vinhedos, plantados em 2001 e
2002, sao constituidos por Syrah, Alicante Bouschet, Tou-
riga Nacional, Trincadeira, Aragonés, Arinto, Chardonnay e
Sauvignon Blanc. Uma bela selegdo de uvas, que sdo a

base dos criativos vinhos da empresa. A grande estrela

Antigas barricas que guardam os historicos vinhos da José Maria da Fonseca, um dos grandes tesouros de Portugal. Dentro das barricas estéo vinhos
de safras muito antigas de Moscatel de Setubal, usados para a produgdo de preciosidades como o Trilogia Moscatel de Setubal; A direita, na imensa
sala de barricas da JMF, os vinhos mais recentes descansam ao som de cantos gregorianos

¢ o Leo d’Honor, um vinho produzido em quantida-
des muito limitadas, com uvas provenientes de videi-
ras com mais de 60 anos, colhidas mais tardiamente
que o habitual da regido.

Ja a Cooperativa Agricola de Santo Isidro de Pegdes,
nome completo da Adega de Pegdes, nasceu da doa-
¢ao das terras de José Rovisco Pais para o Hospital de
Lisboa, na década de 50. Ato continuo, a area foi co-
lonizada pelo governo portugués, que a distribuiu para
dezenas de fazendeiros, supervisionando a plantacdo e
estabelecendo a cooperativa em 1958.

A colonia ¢ constituida por 240 casas, com cerca de
16 hectares de terra para cada uma delas. Os vinhedos
hoje plantados totalizam 1.000 hectares, divididos por
140 proprietarios. As uvas sdo processadas numa vini-
cola moderna e funcional, que conta com cerca de 90
tanques e 1.600 barricas de carvalho. Todos os vinhos
sao comercializados sob a designac¢do de Vinho Regio-
nal Terras do Sado, o que da ao time de endlogos total
liberdade de criagdao. O vinho mais prestigiado é o tinto

Adega de Pegoes Colheita Seleccionada. %'f,-'




UMA SELECAO DOS MELHORES
VINHOS DE CADA REGIAO
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Os vinhos a seguir foram destacados pelos editores Arthur Azevedo
e Mario Telles Jr. entre os mais de 200 vinhos degustados durante a viagem.
Eles representam o que cada produtor mostrou de melhor. Cada mini-descricao
¢ acompanhada de uma definicdo quanto ao estilo do vinho
(moderno, tradicional ou classico), bem como indicacao se esta pronto
para o consumo ou se ganhard com mais algum tempo de adega. Bom proveito...

ALENTEJO

WWW.HERDADEDOSGROUS.PT

):C Herdade dos Grous 23 Barricas 2007
(Touriga Nacional e Syrah)
Um vinho instigante e sofisticado,
pleno de frutas e com muita personalidade.
Concentrado e com taninos finos, é longo
e equilibrado. Excelente. Moderno, pronto
para beber ou para guardar (2009 - 2014).

Herdade dos Grous Reserva 2007
(Alicante Bouschet, Tinta Midda,
Touriga Nacional)

Delicioso e complexo, tem aromas
de frutas em compota e notas florais.
Macio, concentrado e longo,

mostra classe e elegancia.
Moderno, para adega (2010 - 2014).

WWW.MALHADINHANOVA.PT

,.\ Marias da Malhadinha 2004
(Alicante Bouschet, Aragonés, Syrah,
Touriga Nacional e Cabernet Sauvignon)
Uma preciosidade! Elegante, sofisticado
e complexo. Exibe muita fruta e final sedoso
e agradavel. Moderno, pronto para beber,
mas pode ser guardado (2009 - 2014).

..\ Pequeno Joao 2007
(Cabernet Sauvignon e Syrah,
com passagem por 12 meses em

barricas novas de carvalho francés)

Um vinho elegante e delicado, com muita
fruta, toques de chocolate, boa acidez,
taninos finos, sabores deliciosos e longa
persisténcia. Moderno, pronto para
beber ou guardar (2009 - 2012).

WWW.CORTESDECIMA.PT

7.\ Cortes de Cima Touriga Nacional 2005
Um trunfo do Alentejo, comprova
o potencial da Touriga na regido. Vinho
de excegdo, rico em aromas intrigantes
de frutas em compota e violetas,
mesclados a inusitados toques citricos,
que remetem a casca de laranja. Na boca
é expansivo, com equilibrio perfeito, sabores
concentrados, grande maciez e persisténcia
muito longa. Elegante e complexo,
é seguramente um vinho para figurar entre
o0 que hoje se produz de melhor em todo
o mundo. Imperdivel! Moderno,
beba quando quiser...

7.\ Cortes de Cima Reserva 2004
(Syrah, Touriga Nacional, Aragonés
e Cabernet Sauvignon)

Digno de figurar entre os melhores

do Alentejo por sua elegéncia e fineza.
Combina frutas maduras mescladas

a chocolate e ervas aromaticas.
Macio, equilibrado e concentrado,
tem extraordinaria persisténcia.
Moderno, para beber ou para

guardar (2009 - 2014)

WWW.ESPORAO.COM

Private Selection Tinto 2005

(Alicante Bouschet e Aragonés)

Um vinho com a habitual classe e sofisticacao
da linha Private Selection. Potente e ao
mesmo tempo elegante, tem boa fruta, taninos
muito finos e longa persisténcia. Moderno,
para beber agora ou guardar (2009 - 2014)

WWW.JPORTUGALRAMOS.COM

3% Marqués de Borba Reserva 2005
(Aragonés, Trincadeira, Alicante
Bouschet e Cabernet Sauvignon)
0 icone da vinicola mantém a forma,
especialmente numa safra privilegiada
como 2005. Intenso, potente e sofisticado,
tem excelente expressao na boca, com fruta
madura e taninos muito finos e maduros.
Longo e com delicioso retro-olfato. Moderno,
para beber ja ou guardar (2009 - 2015)

Quinta da Vigosa 2005 Single Vineyard
(Touriga Nacional de solo xistoso

e Merlot, de solo calcéario-argiloso)
Nova e bem sucedida aposta de Jodo,
destaca-se pelos aromas sofisticados
de frutas escuras, mescladas a toques
balsadmicos, bom equilibrio entre acidez,
alcool e taninos finos e maduros, com boa
concentracao e longa persisténcia.
Moderno, pronto para beber ou para
guardar (2009-2014)

WWW.0-VINHO.COM

Monte dos Cabacos Reserva 2005
(Alicante Bouschet, Cabernet
Sauvignon, Syrah e Touriga Nacional)
Potente e intenso, tem boa fruta e muita
estrutura, com final longo e agradavel.
Moderno, para adega (2010 - 2015).

.com 2008

(Alicante Bouschet, Cabernet
Sauvignon, Aragonés e Trincadeira)

0 vinho de Tiago Cabago tem muita fruta
e um estilo direto. Moderno, para beber
agora ou guardar (2009 - 2012).

,.\ Quinta do Mouro 2005 Gold Label
(Aragonés, Alicante Bouschet,
Touriga Nacional e uma “pitada”
de Cabernet Sauvignon)

Fruta exuberante e alta classe,

num vinho potente e, a0 mesmo tempo,
elegante e sofisticado. Equilibrado,
concentrado e longo, é expansivo

e com textura sedosa. Belissimo
vinho! Moderno, para beber

ja ou guardar (2009 — 2015).

Quinta do Mouro 2004

(Aragonés, Casteldo, Trincadeira,
Alicante Bouschet e Cabernet Sauvignon)
Um vinho interessante, que recebeu
o que de melhor a vinicola produziu
em 2004, ja que foi o Gnico vinho
comercializado. Intenso e delicioso
tem fruta madura de sobra e taninos
de muito boa qualidade. Moderno,
para beber ja ou guardar

(2009 - 2014).

WWW.ZAMBUJEIRO.PT

3% Zambuijeiro 2005
(Alicante Bouschet, Touriga
Nacional e Aragonés)
Uma verdadeira usina de forga, com
fruta exuberante, excelente equilibrio,
taninos muito finos e longa persisténcia,
com retro-olfato sofisticado
e expressivo. Belo vinho! Moderno,
para guardar (2010 - 2015).

Monte do Castanheiro 2007
(Aragonés, Trincadeira, Alicante
Bouschet e Casteldo)

Boa fruta, em estilo Novo Mundo,
tem textura macia, bom frescor

e boa persisténcia. Moderno,
pronto para beber.

Mouchao 2003

(Alicante Bouschet e Trincadeira)
Fechado e impenetravel, exibe média
acidez, alcool elevado, taninos em grande
quantidade e fruta em compota.
Tradicional, para guardar (2012 - 2018).

WWW.HERDADEDOPERDIGAOQ.PT

Herdade do Perdigdo Espumante (ndo safrado)
Frutas citricas com boa acidez e corpo
médio. Moderno, consumo imediato.

WWW.PAULOLAUREANO.COM

PLV Antao Vaz Reserve 2006

(Antdo Vaz. 100% fermentado

em barricas novas de carvalho francés)

Boa fruta e intensa mineralidade num vinho
fresco, equilibrado, longo e concentrado.
Moderno, pronto para beber ou guardar (2009 - 2011).

Paulo Laureano Selectio Alicante
Bouschet Vinea Marias 2005

(Alicante Bouschet 100%, 18 meses

em barricas novas de 600 litros

de carvalho francés)

Segundo Paulo, um vinho gastronémico.
Tem muita fruta e acidez elevada,

bom corpo e boa persisténcia. Os aromas
florais e minerais ddo o tom do retro-olfato.
Moderno, para guardar (2010 - 2015).

VINHOS DO TEJO

WWW.VALEDALGARES.COM

Vale D’Algares Branco 2007

(100 % Viognier, 90% fermentado

em barricas + 6 meses barrica)
Complexo e macio, com aromas frutados
e minerais, € um dos melhores brancos
portugueses, eshanjando elegancia

e delicadeza pouco usuais.

Moderno, pronto para beber.

Vale d’Algares Late Harvest 2007

(100 % Viognier, s6 ago inoxidavel)
Delicioso, tem aromas de péssegos, mel

e florais. Aclicar e acidez em equilibrio, boa
concentragao, longo. Moderno, pronto para beber.

WWW.CASACADAVAL.PT

.::( % Casa Cadaval Trincadeira Vinhas Velhas 2006
(Trincadeira 100%, 18 meses barricas novas

de carvalho francés)

Um belissimo exemplar desta uva pouco
valorizada, proveniente de parreiras com
idade média de 50 anos (algumas com cerca
de 80 anos). Trata-se de um vinho intenso

e pleno de frutas, com toques balsdmicos
e de especiarias. Macio, equilibrado,
concentrado e longo, os taninos —finos

e de boa textura — ainda presentes indicam
bom potencial e guarda. Moderno,

para beber ou para guardar (2009 - 2015).

WWW.FALUA.NET

Conde de Vimioso Reserva 2005
(Touriga Nacional, Cabernet Sauvignon,
Tinta Roriz e Alicante Bouschet, com 20
meses em barricas de carvalho francés
e americano)

Intenso e instigante, destaca boa fruta
no nariz e no paladar. Concentrado,
encorpado e longo, precisa de guarda.
Moderno, para guardar (2010 - 2015).

VINHOS DE LISBOA

Aty

%« Quinta da Chocapalha Reserva 2006
(Touriga Nacional, Tinta Roriz e Syrah,

com pisa no lagar e 20 meses de barrica
francesa, 70% nova)

Uma grata surpresa num ano dificil.
Intenso e elegante, revela fruta madura

e floral no nariz. Na boca, é saboroso,
equilibrado e fresco. Com bom corpo,
apresenta taninos finos e longa persisténcia.
Belo trabalho de Sandra Tavares. Moderno,
pronto para beber ou guardar (2009 - 2011).

WWW.QUINTADOMONTEDOIR0.COM

3% Quinta do Monte d'Oiro Homenagem

a Antonio Carqueijeiro 2001

(Syrah, mas, como bem colocou

José Bento, “em traje de gala”)
Simplesmente arrasador, no nariz e na boca,
€ um vinho de excecé&o, que exibe aromas
sofisticados e complexos. Concentrado e ao
mesmo tempo elegante, é equilibrado, macio
e muito longo, com defumado no retro-olfato.
“Isto é 0 céu”, segundo o entusiasmado José
Bento. Moderno, beba quando quiser...

3% Quinta do Monte d'Oiro Reserva 2004
(96 % Syrah + 4% Viognier, com 22 meses
em barrica de carvalho francés, 30% novo)
Este vinho de inspiracdo francesa exibe
aromas de frutas escuras, com especiarias e
leve floral. Delicioso na boca, é concentrado,
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encorpado e equilibrado, com 6tima ’):(’ Morgado de Santa Catarina Reserva 2007

acidez sustentada até o longo final.
Moderno, pode ser consumido
agora com muito prazer ou ser
guardado (2009 - 2014).

Aurius 2003

(Touriga Nacional, Syrah e Petit
Verdot, com passagem de 22 a 24
meses em barricas de carvalho
francés, 30% novas)

Fruta doce por exceléncia,

com toques de especiarias
orientais, muito saboroso, longo,
concentrado e macio. Moderno,
para beber agora.

WWW.CASASANTOSLIMA.COM

CSLTouriga Nacional 2005

(Touriga Nacional 100%, com

6 meses de barricas de carvalho
americano)

Frutas negras e chocolate no nariz
e muita maciez na boca. Persistente
e concentrado, é um vinho
agradavel e acessivel. Moderno,
pronto para beber.

CSL Touriz 2005

(Touriga Nacional, Touriga Franca
e Tinta Roriz)

Elegante e agradavel, com 6tima
fruta, acidez refrescante, taninos
finos e longa persisténcia.
Moderno, pronto para beber

WWW.QUINTADACORTEZIA.COM

Quinta da Cortezia Touriga Nacional 2007
(Touriga Nacional 100%, 10 meses
em barricas de carvalho francés,
33% novas)

Nariz marcado por frutas escuras

e delicadas notas florais. Na boca,

€ macio, saboroso, com taninos

de boa qualidade e boa persisténcia.
Moderno, pronto para beber.

WWW.COMPANHIADASQUINTAS.COM

Quinta de Pancas Grande Escolha 2005
(Touriga Nacional, Cabernet
Sauvignon e Petit Verdot, com

18 meses em barricas novas

de carvalho francés)

Elegante e estruturado, exibe sutis
aromas de frutas, chocolate e floral,
num vinho de 6tima acidez e sabores
intensos. Macio, concentrado

e longo. Excelente! Moderno, para
beber agora ou guardar (2009 - 2015).

(Arinto 100%, fermentado

em barricas e com estagio

de 9 meses em carvalho francés)
Um cléassico de Bucelas, encanta
pelos aromas de frutas maduras,
mescladas a notas minerais e
amanteigadas. Extremamente macio,
¢ equilibrado, longo e concentrado,
com delicado retro-olfato mineral.
Um dos grandes vinhos brancos

de Portugal. Moderno, pronto para
beber ou guardar (2009 - 2012).

PENINSULA DE SETUBAL /

TERRAS DO SADO

Adega de Pegdes Syrah 2007

(Syrah 100%, com passagem

de 6 meses em pipas de carvalho
francés e americano)

De inegavel estilo Novo Mundo,
ressalta muita fruta madura no nariz,
mesclada a chocolate e tostado.
Muito agradéavel na boca, com sabor
de fruta doce, bom corpo, taninos
finos e longa persisténcia.

Moderno, pronto para beber.

WWW.ERMELINDAFREITAS.PT

CEF Touriga Nacional 2007

(Touriga Nacional 100%, com 8 meses
de passagem por barricas novas de
carvalho francés e americano 50/50)
Aromas classicos (florais e de frutas
vermelhas frescas) com boa acidez

e taninos marcados. Moderno,

para guarda (2010 — 2012)

WWW.JMF.PT

3% Trilogia Moscatel de Setiibal

1900/1934/1965

(Moscatel de Setiibal 100%

Safra 1900 - 15%, safra 1934 - 15%
e safra 1965 - 70%)

A j6ia da coroa da José Maria da
Fonseca e um daqueles vinhos
que vocé nao pode deixar de
provar... Nariz exuberante que vai
desvendando aromas de frutas
secas, com toques de oxidacédo,
mel e tostado. Boca celestial, com
extrema maciez, sabores intensos,
persisténcia interminavel e retro-olfato

da Fonseca. Cléassico dos classicos,
para beber sempre, se possivel.

DSF Coleccao Privada Moscatel
Roxo 1998

(Moscatel de Setibal Roxo,

4 meses de maceragéo)

Em outro patamar: muito mais agtcar
(240 g/1), muito mais acidez, mais
fruta e mel e menos notas oxidativas.
Classico (e raro), pronto para beber.

VINHOS DEGUSTADOS NA SALA
OGIVAL DA VINIPORTUGAL,
EM LISBOA

WWW.HERDADEDACOMPORTA.PT

Herdade da Comporta Aragonez

+ Alicante Bouschet 2005

Muito equilibrado na boca, em estilo
moderno, com taninos finos, aromas
frutados e madeira bem aplicada.
Moderno, para adega (2010 - 2015).

WWW.DAMASCENO.NET

Domingos Damasceno de Carvalho
Reserva Tinto 2006 (Kol de Carvalho)
(Merlot, Syrah e Cabernet)
Delicioso e equilibrado, com bom
corpo e taninos finos. Um belo vinho.
Moderno, pronto para beber.

WWW.SOBERANAS.COM

3% S de Soberanas 2004

(Alicante Bouschet e Trincadeira)
Um dos melhores vinhos provados
na viagem. Intenso, tem sabores
deliciosos, imensa concentracéo,
invejavel acidez e muito longa
persisténcia. Excelente. Moderno,
pronto para beber, embora tenha
potencial para guarda (2009 - 2014).

Moscatel de Setabal Catralvos 2003
Delicioso exemplar de Moscatel de
Setiibal com complexidade e bom
equilibrio. Classico, consumo imediato.

VINHOS DEGUSTADOS
NA COMPANHIA DE ANTONIO
SARAMAGO, EM LISBOA.

inesquecivel. Vale uma peregrinagédo *):('Anténio Saramago Davida 2005

ao Azeitdo, sede da José Maria

(Vinho Regional Alentejano)

(Aragonés, Trincadeira e Grand Noir/
Alicante Bouschet)

Elegante e sofisiticado, é um dos
grandes vinhos portugueses da
atualidade. Aromas e sabores
delicados e deliciosos, com
excelente acidez, bom corpo, longa
persisténcia e taninos finissimos.
Moderno, para adega (2010 -2015).

’):C'Antc'mio Saramago JMS Moscatel

de Setibal 1993

Uma jéia rara, com apenas 1.000
garrafas de 375 ml produzidas, esse
excepcioanl Moscatel de Setibal
foi idealizado como uma justa
homenagem a José Maria Saramago,
pai de Antdnio, que trabalhou por
42 anos na José Maria da Fonseca,
como encarregado dos armazéns.
0 vinho, de intensa cor &mbar,
exibe sofisticados aromas de frutas
caramelizadas, frutas secas e mel,
mesclados a sutis notas florais,

de casca de laranja e cedro.
Equilibrado e untuoso, tem docura
na medida certa, boa acidez

e interminavel persisténcia.

Um privilégio para poucos...

VINHO DEGUSTADO EM COMPANHIA
DE RUI REGUINGA, EM LISBOA

WWW.RUIREGUINGA.COM

Sonho Lusitano Vinhos - Pedra Basta
2006 (Vinho Regional Alentejano)
(Trincadeira, Tinta Roriz, Cabernet
Sauvignon, Alicante Bouschet)

Corte exdtico, juntando fruta a
aromas herbaceos e balsamicos, com
elegancia e fineza. Moderno, para
beber agora ou guardar (2009 - 2012).

NOTA DOS EDITORES

e A Sonho Lusitano Vinhos

é uma parceria de Rui Reguinga
com o conceituado jornalista
inglés Richard Mayson, grande
especialista em vinhos

de Portugal

¢ Dos vinhos degustados,

os assinalados 3% foram os que
mais impressionaram

os editores da WS

e Acesse e veja

a relagdo completa das
indicagdes dos editores:
www.winestyle.com.br
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NOVAS F CHARMOSAS OPCOFS

0 chamado “turismo rural”, que oferece a possibilidade
de hospedagem, com conforto e sofisticagdo, nas préprias vinicolas,
é outro atrativo de Portugal, ndo bastassem seu patrimonio cultural,
rica gastronomia e acolhida calorosa

texto ARTHUR AZEVEDO colaboragdo MARIO TELLES JR.
Jotos ARTHUR AZEVEDO / DIVULGAGAO

Viagens a Portugal sdo sempre uma festa para os
sentidos. Nao existe lugar no mundo, fora do Bra-
sil, em que o turista brasileiro se sinta mais em casa,
seja pela afinidade cultural, seja pela identidade da
lingua, seja pela sempre calorosa acolhida dos portu-
gueses. A rica gastronomia do pais, aliada aos vinhos
cada vez melhores, é outra grande atracdo. Uma
vertente que esta ganhando forga cada vez maior no
enoturismo portugués ¢ o chamado Turismo Rural,
em que a graca esta em se hospedar no meio dos
vinhedos, num ambiente de muita tranquilidade e,
atualmente, com altas doses de sofisticacao.

Bons exemplos do que estamos falando sao a Her-
dade da Malhadinha Nova e a Herdade dos Grous,
ambas no Alentejo. Na Herdade da Malhadinha

Country House & Spa, uma experiéncia inesqueci-
vel espera o turista. Além de se hospedar num hotel-
butique de extremo bom gosto, decorado com pegas
do consagrado designer Philippe Starck e equipa-
do com exclusivos itens de conforto, o turista pode
montar um extenso programa de aventuras. Entre as
atividades, destacam-se os passeios de baldo, voos de
helicoptero e ultraleve, passeios a cavalo, canoagem
no Guadiana e tiro ao alvo. No SPA, um amplo pro-
grama de banhos e massagens (inclusive a dois, para
casais romanticos) esta disponivel. Para os amantes
da natureza, destacamos um programa especial de
observacdo de passaros e a inusitada experiéncia de
ser pastor por um dia. Merece registro também a

refinada gastronomia no Restaurante Gourmet da

Malhadinha, sob o comando do chef Vitor Claro, e
para o espetacular café da manha ao lado da cozinha
do hotel, como se fosse em sua propria casa.

Para quem gosta de, literalmente, por a mao na
massa, a Malhadinha oferece workshops para a pro-
ducao do pdo alentejano em forno de lenha e dogaria
alentejana. Obviamente, hd inimeras modalidades
de degustacdo de vinhos. Confira todas as possibi-
lidades no mais que completo e convidativo site da
Herdade, em www.malhadinhanova.pt.

Na nio menos espetacular Herdade dos Grous,
muito proxima a Malhadinha, as atrac¢des sdo o 6ti-
mo restaurante, com culindria tipica da regido, ¢ a
possibilidade de se hospedar em encantadores chalés,

com toda infra-estrutura necessaria, inclusive com

O belo pér-do-sol alentejano refletido na enorme e agradavel piscina da Herdade da Malhadinha Country & Spa, para quem quer relaxar entre
as inumeras atividades oferecidas aos turistas

direito a bicicletas na porta para longos passeios
pela cinematografica propriedade. Aqui, o clima ¢
mais descontraido ¢ quem estiver passeando com
criangas encontrara o local perfeito para a diversdo
de toda a familia. Claro que o vinho recebe trata-
mento vip, tanto no restaurante quanto no wine bar,
onde se pode degustar toda a gama produzida pela
empresa. As visitas guiadas aos vinhedos e a vini-
cola também sdo parte obrigatéria do programa.

(www.herdadedosgrous.pt)

EM SANTAREM, UM SONHO
A MARGEM DO TEJO

Que tal acordar pela manhd e, da janela de

seu charmoso quarto, na casa em que Bocage se
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Detalhe da Capela dos Ossos em Evora em cuja placa na entrada se 1é: “NGs 0ssos que aqui estamos, pelos vossos esperamos”.
Ao lado, selecdo de doces conventuais do restaurante S4o Rosas, em Estremoz

As bicicletas paradas em frente aos chalés sdo um convite para um passeio pela propriedade cinematografica da Herdade dos Grous.
Ao lado, o processo de cura dos queijos do Azeitdo que dura no minimo 21 dias

hospedava no século 18, vislumbrar o reflexo doura-
do do sol nas aguas do imponente Tejo? Isso é o que
espera o turista na deslumbrante Casa de Alcdgova,
um turismo de habitacdo junto as ruinas romanas, no
centro histérico de Santarém. A historica proprieda-
de, frequentada por reis, rainhas, poetas e escritores,
foi totalmente restaurada e cada um de seus oito quar-
tos, cujos nomes homenageiam personagens ilustres,
tem personalidade propria e um charme inexcedivel.
Impossivel ndo se deixar levar pelo romantismo do lo-
cal, que oferece lengois de linho, roupdes e toalhas
felpudas e algumas modernidades, como banheiras de
hidromassagem e internet sem fio em toda a casa. Fa-
lar da gastronomia ¢ covardia, pois come-se (e, claro,
bebe-se) muito bem, na sala de jantar, onde também ¢
servido o farto café da manhi. As favas o regime...
Toda decorada com moveis e objetos de época, a
Casa de Alcagova tem ainda um delicioso jardim de
inverno, onde o hdéspede pode usufruir do siléncio e
do requinte de uma época que certamente deixou sau-

dade. (www.alcacova.com)

FVORA FF PARADA OBRIGATORIA

Quase desnecessario dizer, uma viagem ao Alentejo

passa obrigatoriamente por uma parada em Evora.
Patriménio da Humanidade, a cidade tem atracoes
obrigatérias como a impressionante Capela dos
Ossos, onde o visitante é recebido com a assusta-
dora frase: “Noés ossos que aqui estamos, pelos vos-
sos esperamos”. Que esperem por um bom tempo,
pois ainda temos muitos vinhos para degustar. Em
Evora, hospede-se no contrastante e modernissimo
Mar d’Ar Aqueduto Historic Design Hotel & Spa
(www.mardearhotels.com), um cinco estrelas locali-
zado no Centro Histérico. O hotel esta instalado no
antigo Palacio dos Septlvedas, do qual conservou a
capela, os tetos em abdbada e trés janelas manue-
linas na fachada. Como o préprio nome indica, o
hotel conta com um spa completo e uma novidade:
suites dentro do spa, que permitem tratamentos a
dois com muita intimidade.

Claro que as visitas as vinicolas do Alentejo sdo
muito interessantes e, dentre elas, recomendamos a
Herdade do Esporao, que recebe milhares de turistas
por ano, tanto em seu famoso restaurante Galeria,
como no Nucleo Expositivo da Torre do Esporao,
que reune objetos encontrados no Povoado dos Per-

digdes, com mais de 5.000 anos de idade.

SAO ROSAS, A GRANDE ATRACAO
DF FESTREMOZ

Situado ao lado da Pousada Rainha Santa (ndo deixe
de subir na torre da Pousada, para um vista inesquecivel
do Alentejo), em Estremoz, esta uma visita mais do que
obrigatéria para qualquer turista que se preze. Estamos
nos referindo ao restaurante Sdo Rosas, que tem esse
nome numa referéncia a célebre lenda do Milagre das
Rosas da Rainha Santa Isabel, retratada na capa desta
publicacdo. Nele, a chef Margarida Cabacos proporcio-
na aos visitantes uma das melhores experiéncias gastro-
nomicas de Portugal. Deixe-se levar por suas sugestoes,
regadas aos melhores vinhos do Alentejo, incluindo o
Monte dos Cabacos (ver Escolhas do Editores), pro-
duzido por sua familia. Ao final, ndo deixe de provar o
famoso queijo de Serpa, especialidade local, ¢ a selegao

de doces conventuais, realmente deliciosos. Imperdivel.

QUFLJO DE AZFITAO,
UM DFLICIOSO SEGREFDO

Pouco conhecido fora de Portugal e bem menos
famoso que o celebrado queijo da Serra da Estrela, o

queijo de Azeitdo ¢ uma das mais finas iguarias portu-

guesas. Produzido com leite de ovelha ndo pasteurizado,
tem um processo muito interessante de elaboracao, que
dura no minimo 21 dias e garante sua textura cremosa
e sabor pungente (que aumenta com o tempo de guar-
da). As leis da Unido Européia sdo rigidas quanto a vi-
sitas a fabricas de laticinios, mas existe uma forma de se
conhecer de perto a elaboragao do famoso queijo. No
Museu do Queijo do Azeitdo, na Quinta Velha Quei-
jeira, mediante reserva prévia, ¢ possivel assistir a uma
demonstragao de como o queijo é produzido. O visitante
acompanha todo o processo de produgao, desde a che-
gada do leite, passando pela coagulacido com a Flor de
Cardo (que, diga-se de passagem, também ¢ utilizada na
produgdo do Queijo da Serra) até a etapa final da cura.
(www.quintavelhaonline.com).

Se a 1déia for visitar um pequeno (e brilhante) produ-
tor de queijo de Azeitao, dé um pulinho até a freguesia
de Quinta do Anjo, em Palmela. L4, na rua El Rei D.
Dinis, 40, fica a fabrica dos irmaos Simoes (Fernando &
Rui). As visitas ndo sdo permitidas, mas ¢ possivel com-
prar, por um preco inacreditavelmente baixo, o queijo

de Azeitao e levar, de quebra, a deliciosa manteiga de

29,
leite de ovelha. Acredite, vale a viagem... %




