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PEQUENA VINiCOLA FAMILIAR SITUADA
NA CHARMOSA SAN GIMIGNANO
PRODUZ 0S CLASSICOS VERNACCIA
BRANCOS, MAS EXCEDE EM TINTOS
MODERNOS E EXUBERANTES,

COMO WINE STYLE COMPROVOU

EM VISITA E DEGUSTACAD

EXCLUSIVAS

PODER] DEL

PARADIS

A EXCITANTE

N@VIDADE DA T@SCAI\IA

por ARTHUR AZEVEDO
Sfotos AUTOR/DIVULGACAO

T
L5

N
<

> wiinest=




Situados em
encostas, 0s
vinhedos da Poderi
del Paradiso
recebem generosas
doses de luz solar,
indispensaveis para
o cultivo de uvas,
plenas de aromas

e sabores

San Gimignano, a encantadora e bem conservada cidade medieval da Toscana, sempre foi
conhecida por seus vinhos brancos, os classicos Vernaccia di San Gimignano (ver texto sobre essa uva
e a cidade a qual estd umbilicalmente associada). Engana-se, porém, quem pensa que a oferta
vinicola da regido se limita a seu fresco, aromatico e quase sempre delicioso vinho branco. Muitos
produtores da regido oferecem hoje ampla gama de 6timos tintos sob as denominacdes Chianti
Colli Senesi, San Gimignano Rosso ou a mais genérica IGT (Indicazione Geografica Tipica). Um
6timo exemplo dessa versatilidade vem de um pequeno produtor, Poderi del Paradiso, vinicola
familiar situada a uma pequena distancia da cidade e da qual se tem deslumbrante vista de suas
célebres torres. Aqui os tintos produzidos podem ser incluidos entre a elite dos vinhos italianos.

A vinicola pertence ao médico cirurgido Vasco Cetti, responsavel por toda a opera-
¢do junto com a esposa, Graziella Capelli e o filho David, fanatico torcedor do Milan e
fa confesso do brasileiro Leonardo, ex-jogador e hoje treinador da equipe italiana. A pro-
priedade tem extensdo de 50 hectares, dos quais 30 estdo plantados com videiras de di-
ferentes varietais. Vasco comecou a plantar uvas na década de 70, mas sua familia, uma das
mais antigas e tradicionais de San Gimignano, possui vinhedos na regido desde a Idade Mé¢-
dia. Como outras vinicolas da regiao (ver “Uva em Destaque”), a Poderi del Paradiso colo-

ca a disposicao de seus visitantes, mediante reserva, confortaveis comodos, com capacidade

para 4 e¢ 6 pessoas, no Agriturismo Poderi del Paradiso (www.telematicaitalia.it/ilparadiso).

A producdo anual da Poderi del Paradiso ¢ de cerca de 150.000 garrafas, quantidade
que deve aumentar quando os vinhedos, implantados nos altimos anos, estiverem em plena
produgdo. A vinicola propriamente dita, embora muito funcional e bem equipada, ndo tem
nada de extraordinario. Sob a supervisao técnica do endélogo Paulo Caciorgna, nascido em
San Gimignano e consultor de mais de 25 vinicolas, a Poderi del Paradiso produz vinhos de
diferentes estilos (brancos, rosés e tintos), sempre com altissima qualidade, como Wine Style

constatou ao provar exemplares de toda a linha na prépria vinicola.
SANGIOVESE £ WVAS FRANCESAS CONVIVEM NOS TINTOS

Vasco Cetti ¢ fa confesso da tradicional Vernaccia e os vinhos que produz com essa uva refletem
sua paixdo. Um bom exemplo ¢ o Vernaccia di San Gimignano Prestige 2008, um vinho de
rara pureza de aromas e sabores. I'resco, leve e muito agradavel, ¢ a sintese do que se espera dos
vinhos dessa uva. Ja o Biscondola 2007 ¢ um Vernaccia de estilo mais moderno. Além de con-
ter Chardonnay e Sauvignon Blanc em 10% do corte, o vinho passa seis meses em barricas novas de

carvalho de Allier, o que lhe confere mais estrutura e maior volume de boca, sem comprometer

A elegante
simplicidade da
vinicola esta
perfeitamente
integrada a
paisagem e ao
estilo dos vinhos ali
produzidos
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seu carater fresco e frutado. Mais ambicioso, o exuberante “Lo Cha” Chardonnay IGT 2008,
100% produzido em tanques de ago inoxidavel, ndo desaponta, com deliciosos aromas de pésse-
gos e notas florais, sabores concentrados e longa persisténcia.

No entanto, as estrelas da casa estdao na se¢do dos tintos. Eles sao produzidos nao s6 com a
italianissima Sangiovese, que Cetti faz questao de preservar e prestigiar, como também com uvas
francesas (Merlot, Syrah e Cabernet Sauvignon), muito bem adaptadas ao terroir de San Gimignano.
Explorando o potencial da Sangiovese em pureza, despontam dois belissimos Chianti Colli Senest,
sendo um na categoria Riserva; ambos muito tipicos, frutados, com refrescante acidez e taninos
de excepcional fineza.

Outra versao da Sangiovese pura é o Paterno II, com passagem de 20 meses em barrricas novas
de carvalho francés e vocacao para longa guarda. Provamos as safras 2000, 2004 ¢ 2005 e pude-
mos comprovar que a evolugao na garrafa é realmente impressionante. Hoje, o Paterno II 2004 ¢
a grande estrela, com 6timo equilibrio entre os complexos aromas de evolugdo e a boca com fruta
ainda bem presente, taninos polidos e longa persisténcia.

Nos modernos A Filippo ¢é a sedutora Merlot que atua como solista. O nome é homenagem
ao gato que durante muitos anos foi mascote da familia. Com passagem de 16 meses em carvalho

francés novo, o 6timo A Filippo 2005 esbanja classe e elegancia. E um vinho de refinados sabores

de frutas escuras mescladas a chocolate, com finos taninos, 6tima concentracao e longa persistén-
cia. No Mangiafoco ¢ a Cabernet Sauvignon que reina absoluta. O Mangiafoco 2005 provado na
visita € intenso, potente e concentrado, destacando-se pelos aromas de frutas e violeta, emoldu-
rados por carvalho finamente tostado e toque balsdmico. Encorpado e de boa textura, tem longa

persisténcia e retro-olfato intenso.

“SAXA CALIDA’ UM VERDADEIR® SWPERTOSCAN®™

O icone da vinicola é o excepcional Saxa Calida, literalmente “pedra quente”, tinto de elite
feito em partes iguais com Merlot e Cabernet Sauvignon, provenientes do vinhedo de melhor localizagio
e exposicao, situado numa encosta privilegiada, a poucos metros da vinicola. Produzido em pequena
quantidade, com passagem de 16 meses em carvalho francés novo, é um vinho que se encaixa com
perfeicdo na defini¢ao de Supertoscano. Uma pequena vertical do vinho, focando as safras de 2000,
2001, 2005 e 2006 nos deu uma boa idéia do patamar de qualidade que pode alcangar.

Arrasador, o Saxa Calida 2000 deu o tom do altissimo nivel da degustacao que se sucederia.
Restam poucas garrafas dessa preciosidade, que a vinicola, generosamente, ainda disponibiliza

para a venda, em clara demonstragao de respeito ao consumidor. Espetacular, o vinho tem um

Acima, a conducéo
dos vinhedos em
espaldeira permite a
perfeita maturagdo
das uvas, usadas
na produg¢éo do
icone Saxa Calida
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Os Vinhos Fino® de Altitude tém o apoio %o SEBRAE/SC, Universidade Federal de Santa Catarina e Governo do Estado dé Santa Catarinal:

Uma pequena classico nariz “Bordeaux like”, com frutas ainda presentes e aromas que mesclam torrefacao, ca-
amostra da ampla

gama de vinhos, de ~ ramelo e notas terrosas, arrematadas por delicado floral. Complexo e sofisticado, mostra perfeito

diferentes estilos € ¢ quilibrio entre alcool e acidez, textura sedosa, longa persisténcia e inesquecivel retro-olfato.
uvas, produzidos na . ] ; )
Poderi del Paradiso O Saxa Calida 2001 ja esta pronto para beber, com boa fruta, aromas balsdmicos, notas florais e

de fino tostado, bom corpo e longa persisténcia. Nao tem a mesma complexidade do 2000, mas nao
fica longe disso. Ja o Saxa Calida 2006, como todo jovem, ¢ exuberante, com aromas fragrantes de
frutas, bem mesclados a notas florais e de chocolate. Como seus irmaos mais velhos, mostra 6tima
estrutura, equilibrio perfeito, taninos muito finos e longa persisténcia. Embora ja possa ser consumido
com muito prazer, certamente vai ganhar maior complexidade com algum tempo de guarda.
Deixamos propositalmente para o final o comentario sobre o excepcional Saxa Calida 2005,
exemplar de excegdo, seguramente um dos grandes vinhos produzidos hoje na Toscana. Os deli-
cados aromas de frutas perfeitamente maduras, com o contraponto de violetas, chocolate e car-
valho tostado, sdo a porta de entrada para um festival de sabores deliciosos e concentrados, num
vinho em que acidez e alcool estdo perfeitamente equilibrados. Expansivo e concentrado, ¢ macio

e longo. De rara elegancia e sofisticagdo, ¢ absolutamente imperdivel.

Os vinhos da Poder: del Paradiso estardo, em breve, no Brasil, trazidos pelas importadoras Casa Flora e Porto a Porto.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR

Um vinho produzido
tao proximo do céu
que da a sensacio

de ter o toque dos deuses.
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Escolha a companhia de um Quinta da Neve
ou de um vinho que integra o reservado e seleto
grupo da Acavitis - Associagio Catarinense

dos Produtores de Vinhos Finos de Altitude.

Eles estio no topo dos melhores da América do Sul.

Agora a qualidade faz a tradicio.
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BENTO
GONGALVES

SESMARIAS,
a ambiciosa aposta

da Miolo

DESTINADO A OCUPAR O POSTO DE iCONE, NUM PORTFOLIO QUE REUNE
MAIS DE 70 PRODUTOS, 0 LANCAMENTO DA MIOLO E O PRIMEIRO VINHO NO BRASIL

A SER VENDIDO

“EN PRIMEUR"

por GERSON LOPES colaboragio ARTHUR AZEVEDO
Jfotos ARTHUR AZEVEDO/DIVULGAGCAO

O mais recente projeto do grupo Miolo foi apre-
sentado num grande evento, realizado em sua sede,
no Vale dos Vinhedos, em Bento Gongalves, RS, na
presenga de um seleto grupo de convidados e do co-
nhecido enélogo Michel Rolland, consultor da em-
presa: o lancamento de um vinho wltra premium com
a marca Miolo, que recebeu o nome de Sesmarias.
O nome faz referéncia as concessoes dadas pelos
portugueses na época da colonizagdo. No caso es-
pecifico da campanha gatcha, onde o novo vinho ¢
produzido, eram cerca de 500 proprietarios e cada
um deles recebeu uma sesmaria, com area equiva-
lente a 13.068 hectares.

Tanto o vinho como a forma como estd sendo
comercializado revelam ousadia e criatividade. O
Sesmarias sera produzido em pequena quantidade

(apenas 4.400 garrafas na primeira edi¢do), e s6 serd

vendido pelo sistema “en primeur”, amplamente
empregado em Bordeaux, mas utilizado pela primei-
ra vez no Brasil. O comprador adquire o vinho ain-
da em elaboracdo, fazendo um investimento prévio
acreditando em sua qualidade final. E uma aposta,
com risco calculado.

O lancamento do Sesmarias s6 se tornou pos-
sivel pelos investimentos de mais de 120 milhdes
de reais realizados pelo grupo nos ultimos dez
anos, tanto nos vinhedos como em suas instala-
¢Oes, como na forte expansao de seus negocios. E
possibilitaram que, hoje, a empresa exporte para
mais de 22 paises, em quatro continentes. Franca,
Inglaterra, Suiga, Espanha, Alemanha, EUA, Ho-
landa, Japao e Canada s3o alguns dos paises em
que os vinhos do Miolo Wine Group podem ser

encontrados tanto em lojas especializadas como

Imagens da Campanha
(Fortaleza do Seival), de onde
saem as uvas para a producdo
do Sesmarias. Nesta foto,
ovelhas da raca Texel e,
abaixo, a nova vinicola da
Miolo na Campanha




SPA DO VINHO

UM PROGRAMA A PARTE

HOSPEDAR-SE NO VILLA EUROPA HOTEL & SPA DO
VINHO CAUDALIE VINOTHERAPIE E UM PROGRAMA EM
SI PARA QUEM VISITA A REGIAO DE BENTO GONCALVES,

NA SERRA GAUCHA. ISSO PORQUE NELE FUNCIONA 0
PRIMEIRO SPA VINOTERAPICO DO HEMISFERIO SUL, UMA
EXCLUSIVA FRANQUIA DA FAMOSA E EXIGENTE GRIFE
FRANCESA LES SOURCES DE CAUDALIE. IDEALIZADO EM
2001 POR UM GRUPO DE INVESTIDORES DE RENOME —
ENTRE ELES, A PROPRIA VINIiCOLA MIOLO, QUE CEDEU 0
TERRENO EM QUE FOI CONSTRUIDO —, 0 HOTEL OFERECE
0 QUE HA DE MELHOR EM HOSPEDAGEM, GASTRONOMIA,
SAUDE E LAZER. PLANTADO NO TOPO DE UMA COLINA,
0 VILLA EUROPA PROPICIA DE SUA ENTRADA UMA BELA
VISTA DA VINIiCOLA E DOS VINHEDOS DA MIOLO QUE
0 CIRCUNDAM (COM AS UVAS DESSES VINHEDOS E FEITO
0 VINHO EXCLUSIVO, QUE SO E VENDIDO NO PROPRIO
HOTEL). COMO NAO PODERIA DEIXAR DE SER,

TODA A DECORACGAO FOI INSPIRADA NA BEBIDA
DO DEUS BACO, INCLUSIVE ALGUMAS FRASES ESCRITAS

NO DIALETO TOSCANO, INSERIDAS NO TETO
DOS QUARTOS E NA ENTRADA DO HOTEL. UMA DELAS
E LAPIDAR: “AQUELE QUE FAZ 0 VINHO, SE NAO
ESTA NO PARAISO, ESTA MUITO PROXIMO".
MAIS AINDA, ACRESCENTARIA, SE ESTIVER
HOSPEDADO NO VILLA EUROPA. (GL)

em sofisticados restaurantes. Criado formalmente
em 2006, o Miolo Wine Group ¢ fruto de parce-
rias nacionais e internacionais e retne hoje uma
linha com mais de 70 produtos. O objetivo ¢ atuar
no mercado mundial com uma variedade de vi-
nhos que atenda a todos os segmentos. O grupo
esta associado a oito projetos: Vinicola Miolo (Vale
dos Vinhedos, RS), Fortaleza do Seival Vineyards
(Campanha, RS), RAR (Campos de Cima da Ser-
ra, RS), Lovara Vinhos Finos (Serra Gaucha, RS),
Fazenda Ouro Verde (Vale do Sao Irancisco, BA),
Viasul (Chile), Osborne (Espanha e Portugal) e Los
Nevados (Mendoza, Argentina).

Baixo rendimento
e “vinificacao integral

O Sesmarias nasceu de um cuidadoso tra-

balho no vinhedo, com poda no inverno, seguida

Acima, o vinhedo Fortaleza do Seival e, ao lado, mesa de selecdo de uvas

da poda em verde, que reduz substancialmente a
producgdo por videira - menos de lkg de uvas por
planta, o que ndo d4 para encher uma garrafa
de 750ml. O rendimento final ¢ de 30 hectolitros
por hectare, adequado para a producdo de vinhos
de alta qualidade. A vinificagao foi realizada pelo
sistema de “vinificagao integral”, proposta muito
em voga atualmente. Michel Rolland explicou o
processo, que é quase uma volta ao passado pois,
como ele mesmo fez questao de frisar, ja era usa-
do na Franca ha mais de 50 anos. O principio ¢é
muito simples: consiste basicamente em colocar
as uvas diretamente nas barricas para fermentar,
evitando-se dessa forma o uso de equipamentos
que poderiam danifica-las.

Claro que o método foi adaptado aos tempos mo-
dernos e se desenvolve de acordo com a seguinte se-
quéncia: colheita manual, mesa de sele¢do, desengaco

cuidadoso e colocagao das uvas com grao intacto nas

barricas. Nessa etapa do processo usa-se “gelo seco”
entremeado as uvas, para manter a temperatura a 8
graus e permitir a maceragao pré-fermentativa a frio.
Somente leveduras naturais sao usadas para a fer-
mentagao, que ¢ iniciada pelo aumento gradual da
temperatura e dura cerca de 8 a 10 dias. Durante o
processo, a barrica ¢ girada por mecanismos proprios,
de acordo com a orientagao dos endlogos. Dessa for-
ma, eles podem verificar se a extragdo de cor e tani-
nos esta dentro dos padrdes pré-estabelecidos para a
vinificacdo. Segue-se um periodo de maceracao pos-
fermentativa a frio (contato das cascas com o vinho),
com posterior retirada das cascas, que sdo prensadas
para se obter o chamado “vinho de prensa”, que nes-
se caso ¢ integralmente incorporado ao vinho final.
Uma vez retiradas as cascas, o vinho volta as barricas
para o processo de amadurecimento. A primeira sa-
fra do Sesmarias descansa atualmente nas barricas,

ainda sem data para deixa-las.



Villa Europa Hotel

& Spa do Vinho,

no Vale dos Vinhedos,
0 primeiro spa
vinoterapico

do Hemisfério Sul

ENOTURISMO

E OUTRA VERTENTE

JUNTO COM O LANCAMENTO DO SESMARIAS,

0 MIOLO WINE GROUP APRESENTOU O FRUTO DE OUTRO
INVESTIMENTO, COM A INAUGURAGAO, EM BENTO GONGALVES,
DO NOVO E ARROJADO COMPLEXO ENOTURISTICO DA LOVARA
VINHAS E VINHOS, QUE FUNCIONA EM SUA ANTIGA SEDE.
TOTALMENTE REMODELADA. FUNDADA EM 1865 PELAS FAMILIAS
BENEDETTI E TECCHIO, A LOVARA TERA AGORA PLENAS
CONDIGOES DE RECEBER 0 CRESCENTE FLUXO
DE TURISTAS QUE VISITAM A REGIAQ A CADA ANO.

E BOM LEMBRAR QUE 0 COMPLEXO LOVARA E A TERCEIRA
OPERAGAO DO GRUPO PREPARADA PARA RECEBER TURISTAS
INTERESSADOS EM VINHO. A PRIMEIRA TAMBEM FICA
NO VALE DOS VINHEDOS, EM BENTO GONCALVES, NA SEDE

DA PROPRIA MIOLO, POR ONDE PASSAM ANUALMENTE MAIS

DE 100 MIL TURISTAS. A SEGUNDA FOI INAUGURADA
NO ANO PASSADO, NA FAZENDA OURO VERDE,

NO VALE DO SAQ FRANCISCO, BAHIA, E JA RECEBE CERCA
DE 700 VISITANTES POR MES. A PROXIMA ETAPA SERA
MONTAR ESTRUTURA SEMELHANTE NO FORTALEZA DO SEIVAL
VINEYARDS, NA REGIA0 DA CAMPANHA GAUCHA,
BERGO DO SESMARIAS E DE OUTROS PROJETOS INOVADORES
DA EMPRESA, COMO 0 CASTAS PORTUGUESAS.

Composicao exata do corte
nao sera revelada

Um segredo bem guardado pela Miolo é a composi¢ao do
Sesmarias 2008. As uvas que entram no corte nao serao di-
vulgadas, numa bem pensada estratégia de marketing, para
agucar a curiosidade do comprador. Wine Style, no entanto,
conseguiu apurar junto a fontes confiaveis que ele provavel-
mente inclui seis varietais, a saber: Touriga Nacional, Petit Verdot,
Merlot, Cabernet Sauvignon, Tempranillo e Tannat. Seguramente
um corte Gnico no mundo. O vinho foi apresentado por Mi-
chel Rolland e mostrou-se, como seria previsivel para uma
amostra de barrica de um vinho jovem, escuro e impenetra-
vel em sua cor purpura. Os aromas ainda sdo predominantes
de carvalho, que se sobrepoe as frutas escuras. Na boca, tem
acidez moderada, alcool perceptivel e massa tanica impressio-
nante, com taninos finos. Bom corpo, muita concentragdo de
frutas, e boa persisténcia completam seu perfil atual, que ain-
da nao permite uma avaliacao definitiva. Por enquanto, é uma
boa promessa. O resultado? S6 o tempo dird. Mas é grande a
expectativa de que possa tornar-se um verdadeiro icone entre

os vinhos nacionais.

GERSON@WINESTYLE.COM.BR

SE FOR DIRIGIR NAO BEBA

§

QUINTA oo

CACHAO

Um vinho tao surpreendente
quanto o proprio nome.




ENCONTRO

INTERNACIONAL DO

VINH

INTERNATIONAL WINE MEETING

Pousada Pedra Azul - ES - Braail - 2009

GRANDES VINHOS, O CENARIO PERFEITO.

O Encontro Internacional do Vinho oferece em sua primeira edicdo, oportunidades
imperdiveis para os apaixonados pela bebida. Um panorama do que acontece de
mais imporfante no mundo do vinﬁo; em degustagoes exclusivas, sob a orientacao
de grandes especialistas e renomados profissionais da Enclogia.

O cendrio perfeito para o Encontro é a Pousada Pedra Azul, localizada em uma
regido de natureza exuberante e temperatura amena a apenas 80 km de Vitéria —
ES. Vizinha do parque florestal de mesmo nome, a Pousada estd em uma das mais
belas paisagens de montanha do pais e conta com excelente infra-estrutura turistica.

O Encontro Internacional do Vinho é uma realizacao da Premium, a mais bem estru-
turada empresa de marketing promocional do Espirito Santo e parte da Rede
Gazeta, ofiliada da Rede Globo no estado.

Vagas limitadas a 200 pessoaos.

Informagoes e inscri¢oes:
www.premium.srv.br / 27 3315-7071

De 22 a 25 de outubro de 2009 | Pedra Azul

A

Choteau Latour 2005  Almoviva 2006 Chateou Mouton Clos de la Coulée Solon | 997 Vega Sicilia
Rothschild 2004 de Serrani 2007 Blanc de Blanes 1998 Lnico

PROGRAMACAO

SEXTA 23/10/09
9h30 - Espanha: Antigo ou Novo Estilo?
Palestrante: Javier Arauz - Especialista espanhol
em vinhos, “sherry educator” e tutor recomen-
dodo pela WSET de Londres.

Vega Sicilia 1998 Unico RP 98 pontos | Alzania 21
del 10 2004- Navarra | César Principe - Cigales
2005 | Aalto PS5 2005 RP 98 pontos | Bodegas JC
Conde - Neo Punto Escencio 2006 RP 94 pontos
Bodegas Vizar Special Selection 2005,

15h00 - talia Monumental

Palestrante: Danio Braga - Locanda (Petrépolis)
Sussicain 2004 San Guide Bolgheri [RP-93 pis
WS5-24 pts WE 97 pis) | Col d'Oreia 2001 Poggio al
Vento - Brunelle di Montalcino Riserva RP 92 pts |
Tescona, Sinarra 2007 (Fottono di  Maogliono)
Maremma Toscano | Mozzel (Peggio o la Badiola
2006} - Toscana 1GT | Zisola {Doppio Zeta 2006)
Sicilio 1GT | Olmaia 2004 [Col D'Crcia) - Toscana
IGT.

17h30 - América do Sul por Franceses
Palestrantes: mesa redonda com Héctor
Vergara, Pascal Marty, Jean Pascal Lacaze.
Bodegos Poesia — Poesia 2005 (Heléne Garcin) RP
23 pontos | Linda Flor 2006, Cuvelier de los Andes
Gran Malbec 2006 RP 95 pontos | Almaviva 2006 -
Moipe — Tocornal | Clos Apalta 2005 - Apalio |
Domus Aurea 2005 - Maipo

19h00 - Sessao Premium |: Vinhos de Rios
Palestranfe: Mariana Martinez  jornalista
editora do Planetavino.com
Secret Sopt 2005 Doura- Portugal | Antonino lzqui-
erdo 2006 Duero - Espanha RP 95 pontos | Alma-
viva 2006 - Maipo — Chile | Le Patit Mouton 2004
- Paulllac - Franga | Nearco 2005 - Supertoscono
La Madrid — Premium Wine 2005 — Argenting

SABADO 24/10/09
10h00 - Biodinamicos: Vinhos do Céu a Terra
Palestrante: Nicolos Joly - Coulée de Serrant (&
Savenniere, Vallée de la Loire), lider do gru
de agricullura biedinamica Renaissance ﬁ
Appellations.

Antiyal 2006 - Chile | Trbute Benziger 2005 - USA
| Piere Morey — Mersault Borgonha | Mikeloihot
Wachou Gruner Velliner 2005 — Austrio | Clos de Lo
Bergerie 2005 - Franga | Clos de Lo Coulée de
Serrant 2007 Loire - Franga

TAN
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15h00 - As novas fronteiras do mundo do vinho
Palestrantes: Master Sommelier Héclor Vergara
e Mariana Marfinez jorndlista editora do
Planetavino.com

Mas Estelo Emporda 2005 Espanha
Mavrodaphne of Patras 2000 (Antondpoulos)
Grécia | Chateau Kelbraya 2005 - Libano | MNiko-
loihat - Steiner Hund - Junglemlese — Wachau
2005 Austria [Biodinamica) | Villa Francionni VF
2005-2006 - 560 Jooquim- Brosil | Cave de Geisse
Mature — Finto Bandeira | Costel Grand Vin 2005
[Domaine du Costel] - lsrael | Amretxea 2004

[Pisano) — Uruguay

17h30 - As diferencas do Terroir de Bordeaux
Palestrante: Mario Telles Ir — Diretor da Asso-
ciacgo Brosileira de Sommeliers-5ao Poulo
(ABS-SP), Diretor e Editor da revista Wine Style.
Rauzan Segla 2005 - Margoux | Chéateau Mouton
Rothschild 2004 - Pouillac | Chateau Haut Bergey
2005 | Clos I'"Eglise 2004 - Pomeral | Virginie de
Volandroud 2005 | Mojorallic 2004 — Margoux
(Jean-Luc Thunevin),

19h00 - Sesséo Premium Il: Porque 100
pontos?

Polestrante: Joshua Greene — Editor da revista
Wine & Spirits.

Chateau Latour 2005 - Pauillae | Chateaw Latoor
2000 - Pavilloc | Krug 1996 | Krug 1998 | Tokaiji
Royal | Tokaji Royal,

DOMINGO 25/10/09
11h00 - Champagne: o segredo dos pequenos
produtores

Palestrante: Arthur Azevedo - Diretor-Executivo
da Associacdo Brasileira de Sommeliers (ABS-
SP), diretor e editor da Wine Style,

Ealy Quriet Brut Tradition Grand Cru NV | Cattier
Clos Du Moulin Premier Cru Brut | Fleury - Biod-
inamica, Saloan 1997 Blanc de Blancs | Le Mesnil-
sur-Oger -RP 95 pantos Bicdinamica, Baron
Philipe de Rothschild Cuvée Especial | Jocques
Selosse AVIZE

Realirocto

wine Premi .
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EVENTO

VINEXPO 2009
GEROU BONS

PRINCIPAL FEIRA DE VINHOS
OS VINHOS [ttt
PELA PRIMEIRA VEZ, COM
A PARTICIPA(;AO DE SEIS
BRASILEIROS VINICOLAS BRASILEIRAS,
QUE CONSEGUIRAM BOAS
VENDAS, INCLUSIVE PARA

yor ARTHUR AZEVEDO MERCADOS TRADIC!ONAIS,
Jotos AUTOR/DIVULGAGAO COMO FRANCA E ITALIA
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A crise financeira internacional ndo parece ter assustado o mundo do vinho. Pro-
va disso foi o sucesso da edigdo 2009 da Vinexpo, tradicional e conceituada feira de
negocios, que se realiza a cada dois anos, em Bordeaux. Wine Style esteve presente e
comprovou que o vinho foi mais forte que a crise, oferecendo boas oportunidades e
muitas atragoes para os 2.400 expositores de 135 paises e os 45 mil visitantes de todo
o mundo. Embora a frequéncia tenha sido menor do que de anos anteriores, muitos

Vinexpo é palco tanto para
divulgar paises (na foto do
alto, a destacada presenca
da Wines of Argentina)
como regibes tradicionais,
como a Toscana

expositores observaram que os visitantes, em sua maioria profissionais do setor, eram
mais qualificados, o que acabou sendo mais interessante do ponto de vista comercial.

Para os brasileiros, a Vinexpo 2009 teve sabor especial, pois foi a primeira vez que
o pais participou oficialmente da feira, com seis vinicolas — Miolo, Salton, Casa Val-
duga, Don Laurindo, Rio Sol e Lidio Carraro — com decisivo apoio da Wines from
Brazil. Segundo Andrea Millan, gerente de promocao especial da entidade, “a pre-
sen¢a na Vinexpo 2009 foi uma excelente oportunidade para conquistar novos
mercados e reforcar a imagem do Brasil como produtor de vinhos de qualidade”.
Outros cinco paises, além do Brasil, fizeram sua estreia: Polonia, Bielorussia,
Egito, Suécia e Ilhas Mauricio. Alids, uma rapida volta pela feira seria suficiente
para comprovar a expansao das fronteiras do vinho, pois muitos paises optaram
por concentrar seus produtores em grandes stands institucionais, para facilitar a

vida dos visitantes. Nesse quesito, nossos vizinhos também brilharam.

Argentina, Chile e Urugual montaram atrativos stands, que despertaram
grande interesse dos novos mercados compradores, tais como Bulgaria, Chi-

na, India e Bélgica.

US$ 1 MILHAO EM VENDAS E BOAS PERSPECTIVAS

O amplo stand da Wines from Brazil, organizado pelo Instituto Brasileiro do Vi-
nho (Ibravin) e pela Agéncia Brasileira de Promogao de Exportagoes e Investimentos
(Apex-Brasil), recebeu, oficialmente, a visita de 700 visitantes de 33 paises, o que re-
sultou em contratos efetivamente fechados no valor de 1 milhao de délares, com ex-
celentes perspectivas de mais do que dobrar esses valores nos proximos anos. Como
curiosidade vale destacar que os maiores compradores dos vinhos brasileiros foram
Inglaterra, Franca e Italia, os dois altimos, tradicionais produtores. Em conversa com
Wine Style por ocasido da feira, Adriano Miolo, enélogo-chefe e diretor da vinicola
que leva o nome de sua familia, comentou que “o Brasil foi a novidade da feira, com co-
mentarios muito positivos por parte dos visitantes; e que essa foi sem dtivida a melhor
participagdo do vinho brasileiro no exterior até hoje, mostrando que o pais comega
a se consolidar como mais um produtor de vinho de qualidade da América do Sul”.

Ja o presidente da Vinexpo, Xavier de Eizaguirre, destacou estudo realizado
pela organizacdo do evento (Vinexpo/IWSR) que projeta aumento médio do

consumo mundial de vinhos e destilados em torno de 3,5% ao ano, nos préximos

Organizado pelo Ibravin e
pela Apex-Brasil, o stand
brasileiro atraiu a ateng&o do
publico em geral e recebeu
700 visitantes oficiais de 33
diferentes paises



VOCE CONSEGUE IMAGINAR
UM BOM RESTAURANTE
SEM ESTES ROTULOS?
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todo o mundo que Mesmo com a queda de 7,56% no nimero total de visitantes, provavelmente por causa da
estiveram na feira

crise, o nimero de estrangeiros que visitou a Vinexpo (15.851) foi recorde em 2009, superando *
em 34% o total da edigdo anterior. O crescimento do interesse pelo vinho em paises emergentes

e ndo-tradicionais fica evidente quando se analisa a relacdo dos que apresentaram maior cresci-

mento em sua participacdo, por namero de visitantes: Tailandia (+93%), China e Hong Kong w - Mi.m

(+63%), Brasil (+37%), Noruega (+25%). Quem esteve na Vinexpo em 2009 certamente ndo se M-ﬂhh_m
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cal de Masseto, o grande vinho da Tenuta dell’Ornellaia, um dos icones da moderna viticultura ﬁi Pl h‘__ mmm
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italiana que, por si 80, justificaria a viagem a Bordeaux.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR
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A EXPRESSAG DE SAN GIMIGNANO

texto e fotos por
GUILHERME VELLOSO

Degustar um vinho em sua prépria origem ¢é sem-
pre um atrativo a mais para qualquer enéfilo. O pra-
zer ¢ ainda maior se esse local for a pequena e encan-
tadora cidade medieval de San Gimignano, no cora-
¢ao da Toscana. A meia distancia de Florenca (52km)
e Siena (40km), San Gimignano atrai visitantes de
todo o mundo tanto por ser um dos antigos povoados
medievais melhor preservados da Italia, como pelas
14 torres que ainda sobrevivem das 72 construidas
originalmente, como parte de seu sistema de defesa.
Como muitas de suas “irmas”, San Gimignano esta

encravada no alto de uma pequena colina a pouco

mais de 300 metros de altitude, cercada de vinhedos
e oliveiras. Mas, em que pese a presenca da Sangiovese
e de tintas alienigenas como Merlot, Syrah e Cabernet
Sauvignon nos vinhedos da cidade, sua estrela maior é
a Vernaccia di San Gimignano, uva que produz um vinho
branco distinto e agradavel. A importancia dessa uva
(e respectivo vinho) no panorama vitivinicola da Italia
pode ser aquilatada pelo fato de ter sido a primeira
zona de produgdo do pais a merecer a classificagdo
DOC, em 1966, elevada a DOCG em 1993.

A palavra “vernaccia” deriva do latim “vernacu-

lus”, que significa “do lugar”, por isso aparece no

San Gimignano

(abaixo), cercada por
vinhedos, é uma das
cidades medievais melhor
preservadas da Italia
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nome de outros vinhos italianos, como Vernaccia di
Oristano, na Sardenha. Existem intmeras teorias para
explicar como ela chegou a San Gimignano, nenhu-
ma delas confirmada. Uma diz, por exemplo, que te-
ria sido trazida da Grécia por um nativo da regido
chamado Perone Peroni. Outra, que teria vindo do
vilarejo de Vernazza, na regido de Cinque Terre, na
Ligutria, pelas mdos de um certo Vieri de’ Bardi.

Se ¢é dificil tracar a origem e identificar os ca-
minhos que levaram a Vernaccia a San Gimignano,
nao faltam comprovagdes de que a fama do vinho
que produz rivaliza, desde sempre, com a da ci-
dade que lhe emprestou o nome. Ha registros de
que, em 1276, os governantes de San Gimignano
estabeleceram uma taxa de tre soldi sobre qualquer
quantidade de Vernaccia que fosse levada para fora

da cidade, num curioso imposto de exportacao. E

Hoje, s6 restam 14 das 72 torres que faziam parte do sistema de defesa de San Gimignano. A direita, a pouco mais de um quilémetro a pé de San
Gimignano, La Villa Palagetto é uma das possibilidades de hospedagem oferecidas pela Tenute Niccolai

o responsavel pelos vinhos servidos no Vaticano,
ao tempo do papa Paulo III, definiu-o como “uma
perfeita bebida de nobres”. Isso foi confirmado em
1648, quando um Vernaccia foi servido no casa-
mento que uniu descendentes de duas das familias

mais importantes de Florenca, Medici e Rucellai.

VERNACCIA E CITADO NA DIVINA
COMEDIA DE DANTE

E pouco provavel que o vinho vendido hoje como

Vernaccia di San Gimignano lembre o que Dante imor-
talizou em uma passagem do “Purgatério”, em sua
Divina Comédia. Boa parte do Vernaccia atual ¢
avidamente consumido pelas legides de turistas que
visitam a San Gimignano ao longo do ano, o que

certamente nao incentiva grandes investimentos em

Os endfilos que visitam San Gimignano,
destino obrigatorio de qualquer turista

que percorre a Toscana, tém a atraente
possibilidade de se hospedar numa vinicola,
no esquema B&B (bed and breakfast).
Ainda que os servigos sejam mais limitados
do que os oferecidos por um hotel
convencional, nada se compara ao prazer
de dormir em meio aos vinhedos e oliveiras
que dominam a paisagem da regido. Uma
das vinicolas que investiram no chamado
“agriturismo” é a Tenute Niccolai, que

tem seu quartel-general — e raizes — em
San Gimignano (também possui vinhedos
em Montalcino e em Seggiano, perto do
litoral toscano). A vinicola foi fundada pelo
empresario Luano Niccolai, que fez fortuna
fabricando “campers” e “trailers”. Ap6s
sua morte, o filho assumiu a indlstria

e a filha, Sabrina, a vinicola e vinhedos.

v (LS Y KRN

Em San Gimignano, sdo produzidos
vinhos brancos e tintos de diferentes
denominacdes, além, é claro, de
azeite. Entre os brancos, destacam-se,

obviamente, os Vernaccia, em trés versoes:

genérico, Santa Chiara (“single vineyard”
que homenageia o primeiro vinhedo
adquirido pelo comendador Luano) e
Riserva, que fermenta e permanece por um
ano em barricas de carvalho francés. Entre
os tintos, ha bons Chianti “Colli Senesi”,
mas o destaque & um 6timo vinho

da denominagdo San Gimignano Rosso,

o Sottohosco, corte de Sangiovese (80%),
Cabernet Sauvignon (10%) e Syrah (10%).
A vinicola produz ainda um Vinsanto

di San Gimignano. Os vinhedos (45
hectares no total) estdo espalhados por
varias propriedades. Duas delas (Il Poggio
e La Villa Palagetto) foram adaptadas para

receber hospedes com todo o conforto,
inclusive piscina em meio aos luxuriantes
jardins e vinhedos. Com tempo bom,

o café da manha é servido ao ar livre pela
simpatica Fernanda, portuguesa de Viseu.
San Gimignano fica a pouco mais de um
quilometro a pé. Uma vez por semana,

os héspedes sdo convidados a provar

os vinhos produzidos na regido e fora dela
pela Niccolai, acompanhados de queijos
e salames. E so ir até a vizinha fazenda
“Palagetto” (nome que aparece nos rotulos
de vinhos e azeites), onde fica sua sede.
Mais informac¢des: www.tenuteniccolai.it
ou pelo e-mail info@palagetto.it.

Os vinhos das Tenute Niccolai sdo
importados pela Vinea:
www.vineastore.com.br
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sua qualidade. Em anos recentes, contudo, tem ha-
vido um movimento de revitalizagdo dessa DOCG,
liderado por muitos produtores locais que, em geral,
também produzem bons tintos (ver reportagem sobre
a Poderi del Paradiso nesta edi¢ao). Como parte desse
movimento, San Gimignano abriga hoje um museu,
ainda modesto, dedicado a historia da Vernaccia di San
Gimignano, onde também sao exibidos filmes que usa-
ram a cidade como cenario.

Em sua versao normal, os Vernaccia se caracteri-
zam pela boa acidez e por aromas levemente her-
baceos, que lembram flores brancas e frutas (peras
e citricas). Em geral sdo alcodlicos (13% ou mais) e
ndo raro apresentam ligeiro amargor final, mais co-
mum nos Vernaccia genéricos. Atualmente, a legislagao
permite o acréscimo de até 10% de outras uvas (em
geral Chardonnay e Sauvignon Blanc) ao corte. Por um

lado, isso aumenta a complexidade dos vinhos, mas,

por outro, pode tirar um pouco de sua tipicidade. A
maioria dos produtores também faz versoes “Riser-
va” de seus Vernaccia. Sao vinhos que fermentam (total
ou parcialmente) e amadurecem em carvalho francés.
Enquanto os primeiros podem ser consumidos como
aperitivo, os Riserva sdo bons companheiros de pra-
tos tipicos da culinaria regional como os “crostini”
(pedacos de pao torrado) com pasta de figado de gali-
nha e a famosa “ribollita” (espécie de sopa), ou ainda
bons queijos maduros.

Independentemente de sua qualidade, ninguém
esquecera o copo de Vernaccia tomado num dia de
férias, no final da tarde, num dos cafés/restaurantes
que circundam a belissima Piazza della Cisterna, em

San Gimignano.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR
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Pouco conhecida,

a regido do Jura,

no leste da Franca,
tem grande valor
enoldgico. Além

de ser uma das
primeiras regioes

do pais a ter areas
classificadas como
AOC (denominagao
de origem controlada),
é do Jura o famoso

e exotico vin jaune,
empregado, inclusive,
na culinaria regional

Algumas regides vinicolas no mundo,
mesmo produzindo vinhos famosos e ad-
mirados por endéfilos mais informados,
continuam absolutamente desconhecidas
do grande publico. Em
geral, esses vinhos sao
produzidos com uvas
pouco comuns, ou de
cultivo muito localizado,
e tendem a ser negligen-
ciados, seja pela dificul-
dade de ser encontrados
fora da origem, seja pelo
puro e simples desco-
nhecimento de sua existéncia. A regido do
Jura, no leste da Franca, com seu famoso e
exotico vin jaune, feito com a uva Savagnin,
¢ um exemplo tipico. Mas, como um gru-
po da Associacao Brasileira de Sommeliers
de Sao Paulo - ABS-SP) péde
constatar em recente visita
a pequena vila de Chateau
Chalon, no coragao do Jura,
nao faltam razdes para jus-
tificar uma ida até la, a co-
megar por sua importancia
na histéria enoldgica do pais.
Em 1936 e 1937, o Jura foi
uma das primeiras regides da
Franca a ter areas de produ-
¢ao classificadas como AOC

(denominacao de  origem

Macvin nem pode ser considerado vinho,
por nao haver fermentacdao, apenas mos-
to fortificado com alcool; j4 o Cremant ¢

um espumante delicioso e muito frutado.

EM ARZBIIS,
FASTEHUR INICTOU
SEUS ESTHDIS
SOBRE 0 VINHD

Uma curiosidade envolve um dos no-
mes mais conhecidos da ciéncia, a quem o
vinho deve muito de sua histéria. Estamos
nos referindo a Louis Pasteur, nascido na
regiao. No final do século 19, foi em Ar-

bois, no Jura, que ele desenvolveu seus fa-

mosos experimentos sobre a transformagao

controlada), com o surgimen-
to das designagdes Arbois
AOC, Chateau Chalon AOC, Etoile AOC
e Cotes du Jura AOC, as quais vieram se
juntar outras duas designacGes de esti-
lo, a saber, Macvin du Jura (1991) e Cre-

mant du Jura (1995). Destes ultimos, o

de suco de uva em vinho, e de vinho em
vinagre. Provavelmente, Pasteur deve ter
ficado intrigado com o desenvolvimento
do véu que recobria o vin jaune do Jura,

que leva esse nome pela cor amarela que

T S R T o,

adquire, fruto da oxidagao lenta e gradual.

Muito conhecida na antiguidade e ja ci-
tadas por Plinio, ha mais de 2.000 anos, as
vinhas no Jura foram devastadas pela Phi-
loxera no final do século 19 e na segunda
metade do século 20. Por volta de 1960, a
area plantada era infima quando compara-
da com os quase 20.000 hectares existentes
antes da praga. Alias, atribue-se a Alexis
Millardet, enélogo da regido que trabalhou
com Pasteur, o implante de mudas de uvas
europeias sobre raizes de uvas americanas,
que foi a solucao para o problema da Phi-
loxera. Millardet também foi o criador da
“calda bordalesa”, tratamento muito popu-

lar para certas doencas da vinha.

SAHGVIV E A
ESTRELA EM
CHATEAN CHALON

Mesmo ndo sendo a Gnica uva cultivada
e permitida na regiao, a Savagnin é a prin-
cipal estrela do Jura. Sua melhor expressao
se encontra na denominagao de origem

controlada Chateau Chalon, considerada

uma das mais ri-
gorosas da Franga,
com extremo zelo
pela qualidade do
vinho  produzido.
Em Chateau Cha-
lon AOC se pro-
duz exclusivamente
vin jaune, a par-
tir da uva Savag-
mn. Originaria da
Traminer ou Gewiir-
ztraminer, a Savagnin é colhida tardiamente,
em alguns anos até em novembro; depois,
¢ vinificada e mantida em barricas que,
propositalmente, ndo sdo totalmente pre-
enchidas, por pelo menos 75 meses. As-
sim, o vinho sofre uma oxidagdo controla-
da, pela presenga do véu de leveduras que
se forma em sua superficie, num processo
muito semelhante ao que ocorre na produ-
¢ao de alguns estilos de Jerez, na Espanha.

A area de cultivo das uvas para a pro-
ducao de Chateau Chalon é de apenas 50
hectares em 212 parcelas, que sempre serao
as ultimas da regiao a ser colhidas. O vinho
resultante ¢ habitualmente rico e encor-
pado, com aromas de nozes tostadas com
maciez e acidez delicio-
sas como constatamos no
Chateau Chalon 2000,
do produtor Baud, por
no6s degustado. Ele se re-
velou um surpreendente
acompanhamento  para
0s ricos e untuosos pra-
tos locais como a “Poule
au Vin Jaune”, a “ome-

lette aux morilles” ou o

Principal estrela

do Jura, a uva
Savagnin tem sua
melhor expressao
no Chéteau Chalon
AOC que origina
exclusivamente

o vin jaune

67



Para produzir

o vin jaune,

a Savagnin

é vinificada

e mantida em
barricas que,
propositalmente,
néo séo totalmente
preenchidas.
Forma-se um véu
de leveduras sobre
a superficie que
provoca processo
de oxidagcao
semelhante

ao do Jerez

o
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raro e proibido “Ortolan” pequena ave selvagem que Um vinho adoravel ¢ o Vin de Paille, um bran-

~
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se come inteira e que apresenta teor de gordura ca-
paz de fazer o foie gras parecer um prato dietético.

Num outro grau de complexidade estava o Chate-
au Chalon Reserve Catherine de Rye 1995 do
produtor Henry Maire, que re-
velou aromas de curry e espe-
ciarias, muito mais redondo e
untuoso, com sua acidez mais
domada pelo tempo, um ver-
vinho de

dadeiro meditacao

VIN DE FAILLE,
UM BRANCO
DOCE MUITTD
ESFELIAL

Nas outras denominagoes de
origem, tais como Arbois, Etoile e Cotes do Jura sao
encontrados vinhos de diferentes estilos, produzidos
com uvas brancas e tintas, incluindo a Chardonnay e
as tintas Poulsard, Pinot Noir e Trousseau, que também

sao utilizadas para a producao de vinhos rosados.

co doce produzido com uvas passificadas em estei-
ras de palha. Dessa forma sao obtidos 15 a 18 litros
de mosto muito rico em agucar para cada 100kg de
uvas que, depois de lenta fermentagao, resulta num
vinho com 14,5 a 17° de alcool
e até 300g/1 de actcar residual.

Em termos de tintos, duas
uvas merecem citacao, a Poulsard e
a Trousseau. A Poulsard, ou Ploussard
como é muitas vezes conhecida,
¢ uma uva tinta com pele fina e
muito pouco pigmento, que mes-
mo se vinificada em tinto vai pro-
duzir um vinho muito claro, qua-
se um rosado, conhecido no local
como “corail”. Sdo vinhos delica-
dos e que devem ser consumidos
jovens. Ja a Trousseau dé origem a
vinhos com mais estrutura e capa-
cidade de guarda, embora com certa rusticidade de ta-

ninos, que combina bem com o estilo da culinaria local.

MARIO@WINESTYLE.COM.BR
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CATHERINE ET PIERRE BRETON TRINCH! 2006 (LOIRE/FRANCA) — SUCESSO ABSOLUTO DA FEIRA RENAISSANCE

DES APPELLATIONS, FINALMENTE ESTA PRECIOSIDADE DO VALE DO LOIRE ESTA DISPONIVEL
PARA 0 CONSUMIDOR. TRATA-SE DE UM PURO CABERNET FRANC, SEM PASSAGEM

POR BARRICAS, NUMA CLARA DEMONSTRAGAQ

DE CONFIANCA NA QUALIDADE DAS UVAS.

0 VINHO EXIBE AROMAS DE CASSIS, PIMENTA

E ESPECIARIAS, DE UMA PUREZA INVEJAVEL.

NA BOCA E ARRASADOR, COM MUITA FRUTA, DESTACADO EQUILIBRIO, TANINOS

FINiSSIMOS E EXCEPCIONAL PERSISTENCIA. PARA QUEM NAO ACREDITA EM BIODINAMICA,

ESTE VINHO OFERECE UMA EXCELENTE OPORTUNIDADE DE REAVALIAR ESSA OPINIAQ. (WORLD WINE) - ET

INDICAQ

OLES

dos editores

“A CADA EDIGAO, 0S EDITORES DE WINE STYLE SELECIONAM VINHOS QUE CONSIDERAM COMPRAS INTERESSANTES, OU PORQUE SAO BONS EXEMPLOS DE UM

por ANDRE LOGALDI (AL), ARTHUR AZEVEDO (AA), BRUNO VIANNA (BV); E
ARDO TAMBURO (ET), FERNANDO BASILE (FB), FRANCISCO SOARES (FS), GERSO
LOPES (GL), GUILHERME VELLOSO (GV), MARIO TELLES JR (MT) E RUI ALVES (RA

ESTILO, REGIAQ OU VARIEDADE, OU PORQUE OFERECEM BOA RELAGAO PRECO/QUALIDADE EM SUA RESPECTIVA FAIXA DE PREGO.

Boscato Reserva Merlot 2005 (Nova Padua/Serra Galcha/RS) — A casta
que vem mostrando bons vinhos no Brasil, tem também mostrado vinhos rela-
tivamente caros. Este € um dos poucos que mantém a qualidade e prego baixo.
Bem elaborado, tem aromas de frutas maduras, especiarias e tostado. Na
boca, é um vinho de corpo médio, boa acidez e taninos macios. (Boscato) - AL

Bouza Tannat A8 2007 (Montevidéu/Uruguai) — Um dos melhores Tannats
disponiveis no mercado, mostra frutas escuras muito maduras, baunilha na
medida certa, especiarias e um leve toque floral. Rico e complexo no paladar,
tem final macio, sendo elegante e potente ao mesmo tempo. (Decanter) - FB

Burmester Tawny 10 anos (Porto/Portugal) — A regido do Porto tem um
controle de qualidade bastante confidvel. Quando se permite usar a marca
Tawny 10 anos, j& ha uma boa indicagdo de que o conteddo vale a pena. Mas
0 Burmester Tawny 10 anos esta num nivel superior a média. A cor atijolada é
tradicional, mas sua elegancia é superior. (Adega Alentejana) - RA

Chateau Haut-Bergey 2001 (Bordeaux/Franca) — Obra-de-arte da Mme
Hélene Garcin, este Pessac-Léognan conjuga robustez exuberante com a deli-
cadeza dos taninos aveludados. E um vinho que ja estd agradavel para degu-
star, embora tenha longa vida pela frente e devera desenvolver maior com-
plexidade aromética. Predominam no olfato o couro, baunilha, frutas muito
maduras e especiarias. No palato tem 6tima acidez, bom corpo e excelente
persisténcia. (Casa do Porto) - BV

Chéteau Sainte Michelle 2004 Syrah (Washington State/Estados Uni-
dos) — Com prego muito abaixo de seu real valor, este belo exemplar de Syrah
do Columbia Valley € um bom exemplo de vinho equilibrado, ndo deixando
arestas. Aromas sutis de frutas, com notas balsamicas e florais s@o o pream-
bulo de um vinho com 6tima acidez, taninos finos e longa persisténcia. (Vila
Porto Int’l Business - ES) - BV

Errazuriz Max Reserva Chardonnay 2006 (Vale de Casablanca/
Chile) — Elegante e sofisticado, este puro Chardonnay chileno exibe aro-
mas de frutas maduras, com notas de manteiga e tostado. Equilibra fre-
scor e untuosidade com bom volume de boca e tem agradavel e longo
retro-olfato. (Vinci) - FS

Hevdade do Peso Aragzonés 2002 (Alentejo/Portugal) — Esse alentejano tem
aromas intensos de fruta em compota, com bom corpo e notével equilibrio. Encor-
pado e concentrado, tem taninos de boa qualidade e potente retro-olfato. E um
dos melhares vinhos da regido. (Zahil) - RA

Jansz Premium Cuvée NV (Tasmania/Australia) — Um espumante com o
corte classico de Champagne (Chardonnay, Pinot Noir e Pinot Meunier), leve e
mineral, com 6timo equilibrio e muita classe. Tem aromas tostados e longa per-
sisténcia. (KMM) - FB

Mailly Grand Cru (Champagne/Franca) — Champanhe de elite, de pequeno
produtor, que s6 agora, depois de dois anos de adega, comega a mostrar sua
verdadeira face, revelando delicados aromas de brioches e frutas secas, com sutil
tostado, numa prova inequivoca de que esse tipo de champanhe merece ser guar-
dado algum tempo. Na boca tem mousse consistente, notavel equilibrio, 6tima
concentracdo e destacada persisténcia. No perca! (Ana Import) - AA

Montes Alpha Syrah 2006 (Colchagua/Chile) — Um belo exemplar do que o
Chile tem feito com esta cepa. Muito intenso no nariz, apresenta notas de frutas
negras bem maduras, defumados e especiarias. Macio e concentrado, final longo
e persistente. (Mistral) - FB

Nobilo Icon Sauvignon Blanc 2007 (Marlborough/Nova Zelandia) — Otimo
e tipico representante dos Sauvignon Blanc da N. Zelandia, pafs que é uma aposta
quase sempre certa em vinhos feitos com essa uva. Deliciosa combinagao de
frutas tropicais (como maracuja), no nariz e na boca, com excelente acidez, pureza
e frescor, num vinho que ndo passa por madeira. (Aurora) - GV

Tokaji Kereeskedohaz Tokaji Aszu 3 Puttewyos (Tokaji/Hungria) — Aro-
mas de mel e funghi porccini, escoltados por excelente acidez, frutas secas e
defumado no retro-olfato, longa persisténcia e custo acessivel fazem deste vinho
uma excelente oportunidade para melhor conhecé-lo . (Empério Hingaro) - MT

Verget Macon Chgineyy‘Le Clos St Pierre” 2005 (Borgonha/Franga) —
Para os incrédulos em Borgonhas a pregos acessiveis, este vinho branco delicio-
samente frutado, com acidez refrescante, bom corpo, 6tima concentragdo e longa
persisténcia certamente serd uma grata surpresa. (World Wine) - MT

ADEGA ALENTEJANA www.alentejana.com.br; ANA IMPORT www.a,naimpo'rt.com.br; AURORA www.aurora.com.br; BOSCATO www.boscato.com.br; CASA DO
PORTO www.casadoporto.com; DECANTER www.decanter.com.br; EMPORIO HUNGARO www.emporiohungaro.com.br; KMM VINHOS www.australiacom.net; MISTRAL

www.mistral.com.br; VILA PORTO INTERNATIONAL BUSINESS (27) 3391-0082; VINCI www.vincicinhos.com.br; WORLD WINE www.worldwine.com.br; ZAHIL www.zahil.com.br
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Duas surpresas marcaram o final do primeiro con-
curso promovido pela APAS (Alianza Pan-americana
de Sommeliers), realizado em Buenos Aires, em junho
Gltimo. As duas representantes do Canada, Elysée
Lambert e Véronique Rivest, conquistaram, respecti-
vamente, primeiro e segundo lugar; e o brasileiro Gui-
lherme Corréa, o terceiro, a frente de profissionais de
todo o continente, inclusive de paises com tradigao
vinicola muito maior do que a nossa, como Argenti-
na (Agustina de Alba e Marcelo Rebole), Chile (Ri-
cardo Grellet e Héctor Riquelme) e Estados Unidos
(ninguém menos que o Master Sommelier Fernando
Beteta). Participaram ain-
da sommeliers do México
(Marcos Flores Tlalpan e
Juan Carlos Flores Mazon)
e da Venezuela (Marilis
Susana Sanchez Orro e
Malvy Y. e Medina Cas-
tillo), além de Tiago Loca-
telli, o outro representante
do Brasil.

As provas finais foram

Na foto ao lado, a campea Elysée Lambert entre a vice-campea
Véronique Rivest (Canada) e o terceiro colocado Guilherme

administrar melhor o tempo e a tensdo inerentes a
prova teria melhor desempenho. Para se ter uma idéia
do que foi essa verdadeira maratona, os finalistas en-
frentaram trés mesas diferentes, simulando situacdes
concretas vivenciadas em restaurantes.

Na primeira, foi-lhes solicitado que servissem um
espumante a dois supostos clientes, descrevendo os
aspectos mais importantes dessa bebida; na segunda,
que sugerissem harmonizagdes para um cardapio com
cinco pratos, comentando todas as caracteristicas dos
vinhos sugeridos, indicando a temperatura de servico
e recomendando, ou nao, a decantacdo. Na terceira
mesa, deveriam decan-
tar e servir um hipotético
Chéateau Margaux 1982.
Numa quarta mesa, tive-
ram que degustar e anali-
sar quatro vinhos (Riesling
da Alsacia, Pinot Noir ar-
gentino, Ice Wine canaden-
se e um Marsalla, o classico
fortificado italiano) e qua-

tro destilados (Gin, Tequi-

conduzidas por Danio Corréa (Brasil). Acima, Danio Braga (presidente ABS e APAS) la, Grappa e Kiimmel), em

Braga, presidente da As-
sociacao Brasileira de Sommeliers e da APAS, além
de Vice-Presidente da Association de La Sommelerie
Internationale (ASI), e reuniram os trés candidatos de
melhor desempenho nas provas tedricas. Estas englo-
baram conhecimentos gerais sobre vinhos, tais como
producao vitivinicola mundial e enologia, num total de
80 questdes. Incluiram também perguntas no minimo
inusitadas sobre paises pouco relevantes (e praticamente
desconhecidos) no panorama mundial da vitivinicultu-

ra, como Holanda e Marrocos.

A final entre os trés candidatos — as canadenses
Lambert e Rivest e o brasileiro Corréa — foi muito

equilibrada e ficou patente que quem conseguisse

dando instrugbes na etapa final a Elysée Lambert

tacas pretas, que deveriam
ser identificados apenas pelos aromas. Finalmente, cor-
rigir uma carta de vinhos com erros propositais, muito
sutis, o que exigia do candidato profundo conhecimen-
to do mercado de vinhos.

Elysée Lambert, que ficou com o titulo de Melhor
Sommelier das Américas, com uma prova impecavel,
nao ¢ uma novata na profissio. Em seu curriculo exi-
be titulos como o de Melhor Sommelier de Quebec em
2004 e o terceiro lugar no concurso que elegeu o melhor
sommelier do Canada em 2006. Ela ja teve passagens
por estabelecimentos de grande reputagdo como o XO
Le Restaurant do Hotel Le St. James de Montreal. Atu-
almente divide seu tempo entre a atividade de consul-
tora de vinhos e de sommelier do Le Local, prestigiado
restaurante de Quebec. A outra canadense, Véronique
Rivest, apontada como grande favorita antes da prova,

foi traida por uma ponta de nervosismo, o que fez com
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que terminasse a prova num honroso segundo lugar.

Ja o bicampedo brasileiro Guilherme Corréa, re-
conhecidamente um dos melhores e mais bem prepa-
rados sommeliers brasileiros, impressionou os jurados,
todos profissionais do setor, por seu alto nivel técnico
e invejavel repertério de vinhos, sugerindo harmoni-
zagOes muito criativas e consistentes. Com longa folha
de servigos prestados no excelente restaurante Il Vec-
chio Sogno, de Belo Horizonte, Guilherme, hoje som-
melier-consultor da Importadora Decanter, de Santa
Catarina, ja havia brilhado na primeira parte do con-
curso, com 6timo percentual de acertos. Demonstran-
do perfeito dominio da lingua inglesa, Coorréa brilhou
também nas sugestdes de cafés e destilados (no caso um
Armagnac) e finalizou a prova de servigo com 6Otimas
sugestdes de charutos, assunto que também faz parte
do repertorio dos bons sommeliers.

Guilherme terminou sua elogiada participagido no
concurso como Melhor Sommelier da América do Sul,
o que, além de ser um reconhecimento ao seu esforgo e

dedicacdo, reflete o alto nivel de qualidade alcangado

b

Concurso panamericano reuniu sommeliers da Argentina, Brasil, Canada, Chile, Estados Unidos, México e Venezuela

pela profissao no Brasil, reconhecido, com freqiiéncia
cada vez maior, por turistas, endlogos e produtores es-
trangeiros que visitam o pais. Isso se deve também ao
trabalho sério desenvolvido por entidades como a As-
sociagao Brasileira de Sommeliers de Sao Paulo, filiada
a ABS-Brasil, cujo curso de formacao de profissionais,
reconhecidamente um dos melhores do pais, conta
com docentes de alto nivel e com grande experiéncia

profissional, a exemplo do préprio Guilherme Corréa.

ARIEL PEREZ E SOMMELIER DA IMPORTADORA CASA
DO PORTO, COM CERTIFICACAO PELA WINE AND
SPIRITS TRUST EDUCATION NIiVEL 3. COLABORAGAO:
FERNANDO SAMPAIO E ELDI FARIA.

AGRADECIMENTOS: PERICLES RODRIGO
GOMES E LUIZ EDUARDO MORAES, DA CASA DO PORTO;
FUNDADOR E ATUAL PRESIDENTE

GOMES,

ANDRES ROSBERG,
DA ASSOCIACAO ARGENTINA DE SOMMELIERS; HECTOR
VERGARA, MASTER SOMMELIER E PROPRIETARIO DA
LOJA EL MUNDO DEL VINO, DO CHILE; DANIO BRAGA,
PRESIDENTE DA APAS E VICE-PRESIDENTE DA ASI.
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Quantos bons negécios
vocé ja nao fechou
apreciando um
bom vinho?

A Abravinho tem revistas especializadas no mundo do vinho. Sdo milhares de aficcionados pela
arte, pela histéria e pela magia contida em cada garrafa. Um publico altamente selecionado, com
excelente poder aquisitivo e que entre uma safra e outra estd atento a sua mensagem. Anuncie
numa das revistas da Abravinho e ganhe muitos apreciadores para o seu produto ou servigo.

ADEGA VRN MESA Vinho wine

® Blackdesign+comunicagéo
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por GUILHERME VELLOSO

Jotos DIVULGAGAO/
CESAR ROMERO

-
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MARCADO PARA O FINAL DE OUTUBRO, ENCONTRO

CNCONTO

INTERNACIONAL DO VINHO MOSTRARA, EM UMA SERIE DE DEGUSTACOES

DAra NE

NUM

IMPERDIVEIS, UM PANORAMA ABRANGENTE DE 0 QUE ESTA OCORRENDO
/ ‘f
DE MAIS IMPORTANTE NO MUNDO DO VINHO

oeterto

Esta nascendo o mais importante
evento de vinhos da América Latina.
O Encontro Internacional do Vi-
nho (International Wine Meeting) sera
realizado no Brasil, de 22 a 25 de ou-
tubro, tendo como cenario a belissima
paisagem de “Pedra Azul”, no distri-
to de Domingos Martins, a apenas 90
minutos de carro da capital do Espiri-
to Santo, Vitéria. Uma das mais belas

paisagens de montanha do Brasil, Pedra

Dotar

Azul fica numa regido de colonizagdo
alema e italiana e conta com excelente
infraestrutura turistica, com ampla rede
de hotéis e restaurantes, tanto de culi-
naria local como de cozinha interna-
cional. Organizado pela empresa Pre-
mium, de Vitéria, com apoio da Wine
Style, o Encontro foi planejado nos
minimos detalhes para garantir organi-
zacdo a altura da programacao de altis-

simo nivel. Para isso, a Premium conta




com sua larga experiéncia em eventos desse tipo,
como o “Encontro de Liderancas Empresariais”,
que reune anualmente, também no Espirito Santo,
quase 100 presidentes de empresas de todo o pais.

O tema das apresentacdes, os vinhos que serdo
degustados em cada uma e, ainda, os palestrantes
foram escolhidos de modo a oferecer aos (apenas)
200 felizardos, que se inscreverem para partici-
par, um panorama abrangente, porém sintético,
de o que de mais importante esta ocorrendo hoje
no mundo do vinho. Exemplos ndo faltam. Nico-
las Joly, o “papa da biodinamica”, ele préoprio um
dos mais importantes produtores do Loire, condu-
zira degustagdo com o titulo de seu livro “Vinho do
Céu a Terra” (publicado pela Editora Vinum Bra-
sil). Obviamente, seu cultuado Clos de la Coulée
de Serrant sera um dos vinhos degustados, jun-
tamente com exemplares de vinhos produzidos em

diferentes paises por produtores que seguem esse

Nidottrtoy
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Nicolas Joly (a direita), o “papa” da biodindmica, conduzira degustacdo de grandes rétulos produzidos segundo esse misto de filosofia e método de cultivo

misto de filosofia e pratica agricola. “Italia Monu-
mental” vai focar grandes vinhos do pais da bota,
alternando os produzidos com uvas autoctones do
pais, como Sangiovese ¢ Nero d’Avola, com os feitos com
castas estrangeiras, como Cabernet Sauvignon, Merlot
e Syrah. Entre os primeiros, vinhos como ‘“Poggio
al Vento” Brunello di Montalcino 2001 da Col
d’Orcia, uma das vinicolas que nao foi atingida pelo
chamado “brunellogate”; entre os segundos, o “su-
pertoscano” por exceléncia, Sassicaia 2004, da Te-
nuta San Guido, “provavelmente o mais procurado
vinho italiano de colecionador”, segundo o “Vino
Italiano Buying Guide”, de Joseph Bastianich &
David Lynch (o Sassicaia 2004 recebeu 93 pontos
de Robert Parker e 94 da Wine Spectator). A de-
gustacdo sera conduzida pelo italiano de nascimen-
to, brasileiro por adogdo, Danio Braga, presidente
da Associagdo Brasileira de Sommeliers, um dos

maiores conhecedores de vinhos italianos no Brasil.

“PORQUE 100 PONTOS" SERA
UM DOS TEMAS EM DEBATE

As atragOes ndo param por ai. Vega Si-
cilia Unico 1998 ¢ Aalto PS 2005 (ambos
98 pontos Parker!) serdo duas das estrelas
da degustacdo “Espanha: estilo novo ou an-
tigo”, conduzida pelo expert espanhol Ja-
vier Arauz. E que tal provar vinhos como
Latour 2005, champanhe Krug 1998
e outros, que receberam nada menos do
que 100 pontos da revista Wine & Spirits,
uma das mais prestigiadas publicagoes de
vinho do mundo? Eles estardao na degusta-
¢ao “Porque 100 pontos”, em que o proprio
editor da revista, Joshua Greene, explicara
os critérios que levam um vinho a rece-
ber pontuagdo maxima. Juntamente com
os franceses Pascal Marty (ex-endélogo do
Mouton-Rothschild, hoje consultor no Chi-
le) e Jean Pascal Lacaze, do Domus Aurea,
o Master Sommelier chileno Héctor Verga-
ra conduzird o painel “América do Sul por
Franceses”, que focara vinhos como Alma-
viva, Clos Apalta ¢ Domus Aurea. O
painel terd a presenga especial da francesa
Héléne Garcin, dona do Clos L’Eglise, no
Pomerol, que produz o Poesia, na Argen-
tina. Vergara também comandara a degus-
tacdo “As novas fronteiras do vinho”, desta
vez em companhia de Mariana Martinez,
jornalista especializada e editora do site
planetavino.com. Os dois analisardo vinhos

de paises tdo diversos

como Austria, Grécia,

Israel, Libano e Brasil.

fcones do Velho e do
Novo Mundo serdo
degustados e i
comentados por -
especialistas brasileiros
e internacionais :
Fad
P
St
et S

Dois editores da Wine Style, revista oficial
do evento, também conduzirdo degustacoes
imperdiveis para os amantes do vinho. Ma-
rio Telles Jr., um dos fundadores da Associa-
¢ao Brasileira de Sommeliers de Sdao Paulo
da qual atualmente ¢ diretor, comentara ‘“As
diferencas de Terroir de Bordeaux”, apoiado
por vinhos como Rauzan Segla, Mouton-
Rothschild ¢ Virginie de Valandraud.
Ja Arthur Azevedo, diretor executivo da
ABS-SP e consultor de vinhos da TAM, tera
a agradavel incumbéncia de fechar o evento
com chave de ouro, na degustacao “Cham-
pagne: o segredo dos pequenos produtores”,
em que apresentara joias raras como o Subs-
tance, de Jacques Selosse, ¢ o Salon Blanc
des Blancs 1997 Le Mesnil-sur-Oger.
A programacdo completa e outros detalhes
podem ser obtidos no site da Premium, que
integra a Rede Gazeta, maior empresa de
comunicacdo do Espirito Santo. Afiliada da
Rede Globo no estado, ela controla quatro
emissoras de TV, quatro de radio, trés jor-
nais e um portal de internet. O Encontro
Internacional do Vinho (International
Wine Meeting) conta com integral apoio do
governo do Espirito Santo, estado que sedia-

ra esta sua primeira edi¢do.

WWW.PREMIUM.SRV.BR
(27) 3315-7071

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR
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Hélene Garcin, do Clos
L’Eglise, participara do
painel “América do Sul
por Franceses”, que inclui
o Poesia, que ela produz
na Argentina
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Brasileiro gosta de se abrir para o novo. Sim, estamos abertos
para uma proposta, abertos para aproveitar o que é bom.
Como um vinho. Na hora em que der vontade. Em casa, na rua.
Com os amigos. Sem complicar.

APRECIE COM MODERAGCADO.

ABRA SUA
CABECA.
ABRA

UM VINHO
DO BRASIL.

Abra e se abra.

SECRETARIA DA AGRICULTURA,
PECUARIA, PESCA E AGRONEGOCIO.

www.vinhosdobrasil.com.br

NEM TODO

E CARO

PARA PROVAR QUE ISSO E VERDADE, 0 CONSEIL INTERPROFESSIONEL
DU VIN DE BORDEAUX ESTA PROMOVENDO UMA SERIE DE DEGUSTACOES ESPECIAIS
NO BRASIL, COMO PARTE DO PROJETO “BORDEAUX A SEU ALCANCE"

por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO

Para muitos eno6filos, Bordeaux é sinonimo de vinhos
miticos e carissimos. Portanto, mais um objeto de de-
sejo do que de consumo. Se isso ¢ verdade em relacdo
aos cobigados “Premiers Grand Crus Classés”, que fi-
zeram a fama e reputagao da regiao, nao significa que
seja impossivel encontrar vinhos de boa qualidade dessa
famosa apelacao sem arruinar a conta bancaria. Para
provar que isso € verdade, o Conseil Interprofessionel du
Vin de Bordeaux (CIVB) idealizou o projeto Bordeaux
ao seu Alcance (em francés, Bordeaux Abordable). O
projeto, que ocorre de maneira diferenciada em 21 pai-
ses, visa estimular o consumo de vinhos de Bordeaux
nas diversas camadas da populagdo, sobretudo na clas-
se média. No Brasil, o objetivo ¢ promover vinhos de
Bordeaux com boa relagao preco/qualidade, ja comer-

cializados no pais por meio de diversas importadoras.

Consciente de que o trabalho de divulgacdo deve ser
continuo, o CIVB pretende desenvolver diversas ativi-
dades, a curto e médio prazo, focando as acées nos di-
versos segmentos relacionados ao vinho: importadores,
distribuidores, sommeliers, restaurateurs, jornalistas,
endfilos e formadores de opinido.

Segundo o CIVB, o Brasil foi escolhido porque o mer-
cado de vinho estd em constante expansao. Além disso, os
efeitos da crise economica, que assola o mundo desde o
final do ano passado, foram sentidos com menor intensi-
dade aqui do que em outros paises. Acreditando na pro-
jecao do Ibravin (Instituto Brasileiro do Vinho) de que o
consumo per capital anual passe dos atuais 1,8 litros para
9 litros em até 15 anos, o CIVB quer fixar a posicao de
seus vinhos nesse mercado, consolidando a imagem de

Bordeaux como locomotiva da vinicultura mundial.
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DEGUSTAGCAO ESPECIAL

por GUILHERME VELLOSO
colaboragio de GUILHERME CORREA E EQUIPE WINE STYLE*
Fotos VLADIMIR FERNANDES/DIVULGACAO

A MUITO BEM-VINDA VOLTA DOS

ALEMAES

VITIMAS DO ESTIGMA DA “GARRAFA AZUL", VINHOS ALEMAES TORNARAM-SE
PRESENCA RARA NO CATALOGO DA MAIORIA DAS IMPORTADORAS BRASILEIRAS.
UMA DELAS, A DECANTER, ANUNCIA A INTENCAO DE FORMAR 0 MELHOR PORTFOLIO
DESSE PAiS, NOTiCIA QUE DEVE SER RECEBIDA COM JUBILO PELOS ENOFILOS

A chegada de trés novos produtores da elite do
vinho alemao ao mercado brasileiro é noticia que
deve ser recebida com jubilo por todo enéfilo digno
de fazer jus a esse adjetivo. Vitima do estigma da garrafa
azul, sinonimo de vinhos diluidos e adocicados, o vinho
alemdo ¢é presenca inexistente ou meramente simbodlica no
catalogo da maioria das importadoras. Em parte por acreditar no
renascimento, em nivel mundial, da Riesling, base dos melhores vinhos
alemaes, em parte pela propria origem de seus proprietarios (Hermann,
de Blumenau, cidade cujo nome remete a colonizagao alema no sul do
Brasil), a importadora Decanter anuncia que pretende formar o melhor
portfoélio de vinhos daquele pais no Brasil; e que os trés produtores recém-

chegados constituem, apenas, a “primeira onda” desse desembarque.




A Alemanha ¢é o territério sagrado da Ries-
ling, para muitos criticos e apreciadores a maior
uva branca do mundo, tendo como uUnica rival a
Chardonnay, mesmo assim apenas em seus melhores
exemplares. Embora seja plantada em outros pai-
ses, inclusive do Novo Mundo, nenhum outro pro-
duz vinhos dessa uva com a elegancia, longevidade
e diversidade de estilos como a Alemanha. Secos,
doces ou meio-secos, mais ou menos alcodlicos, os
melhores Riesling alemaes sdo vinhos encantado-
res, que tanto podem ser bebidos “a capela” como
escoltar com brilho, valorizando-os sem ser domi-
nados por eles, ampla gama de pratos, a comegar
pelos da culinaria asiatica, tio em moda em todo o
mundo. Foi exatamente essa a conclusao da equipe
de Wine Style, ao final de uma degustagdo exclu-
siva de sete dos novos vinhos importados pela De-
canter, representando diferentes estilos de Riesling.

Foram eles, por ordem de entrada:

Na encantadora vila de Hochheim, na regido do Rheingau, fica a famosa igreja de St Peter and St Paul

1. Riesling Estate Trocken QbA 2007,
do produtor Franz Kinstler;

2. Riesling SchloBbéckelheimer Felsemberg
Trocken 2007, do produtor Hermann Dénnhoff;

3. Riesling “Erstes Gewiachs” Holle Trocken
2007 (Kinstler);

4. Riesling Spitlese Oberhiauser Briicke
2007 (Dénnhoft);

5. Riesling Spitlese Piesporter Goldtropfchen
2007, do produtor Grans-Fassian;

6. Riesling Auslese Trittenheimer Apotheke
2007 (idem); e

7. Riesling Auslese Niederhauser
Hermannshohle 2006 (garrafa de 375 ml),
também do produtor Donnhoft.
Os vinhos foram selecionados por Guilherme Cor-

réa, sommelier da Decanter, duas vezes campeao bra-

sileiro (2006 e 2009), que acaba de se sagrar terceiro

melhor sommelier do continente americano e melhor
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da América do Sul, em concurso realizado em Buenos
Aires (ver reportagem nesta mesma edi¢ao). Em razao
de compromissos profissionais, Corréa nao pode par-
ticipar da degustacao, mas indicou a ordem de servigo
dos vinhos e forneceu um pequeno perfil de cada uma

das vinicolas (ver quadro).

PERFEITO EQUILIBRIO
ENTRE ACIDEZ E ACUCAR
CARACTERIZA OS MELHORES

Amarelo-palha, é um vinho leve e delicado, nao
muito complexo, mas muito agradavel, com aromas
predominantemente frutados (péssegos e peras) e
sutil toque mineral, caracteristico da uva. Na boca,
mostrou acidez muito boa, perfeitamente equilibra-
daporleve off-dry e pelos 12,5% de dlcool. Excelente

evolucdo no copo, com aromas florais e de mel. Oti-
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A curva sinuosa que o rio Mosel faz entre as cidades Leiwen (ao fundo) e Trittenheim

ma relagao qualidade/preco (abaixo de 100 Reais).

Amarelo-palha um pouco mais intenso que o ante-
rior, denotando, provavelmente, a diferenga de ter-
roir (Rheingau x Nahe). Muito frutado (pera, maca
verde e citricos na linha de laranja/grapefruit), mas
fruta mais madura, com perceptivel nota terro-
sa. Bom volume de boca, com acidez refrescante e
agucar mais presente. De inicio, apresentou discreta
“agulha”. Boa concentra-
¢d0, macio em boca e com
muita persisténcia final. Re-
tro-olfato frutado intenso e
muito agradavel. Um vinho
mais gastronomico, melhor
acompanhando comida do

que sozinho.
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RIESLING “ERSTES GEWACHS" HOLLE

TROCKEN 2007 (KUNSTLER)

“Erstas Gewachs” é uma das classificagdes da nova
(e algo confusa) legislacdo vinicola alema, equivalente
ao “premier cru” francés. Este exemplar certamente
faz jus a ela. De cor palha um pouco mais forte, exi-
be grande riqueza aromatica. E intensamente floral,
com delicados aromas frutados (péssego, nectarina) e
notas de mel/cera e resinosas. A boca ndo fica atras:
macio, equilibrado (acidez x acutcar), levemente off-
fry, concentrado, bom corpo (“gordo” para um vinho
alemado), final longo e com retro-olfato exuberante,
deixando um toque de erva cidreira. Belissimo vinho,

um dos melhores degustados.

RIESLING SPATLESE OBERHAUSER

BRUCKE 2007 (DONNHOFF)

“Spatlese” significa que as
uvas foram colhidas um
pouco mais maduras e 1850
se reflete principalmente
na boca desse vinho de cor
palha, intensamente floral

(“dama da noite” é o aroma
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Menos famosa que Mosel e Rheingau, a regi&o do rio Nahe também produz ¢timos Rieslings (na foto acima, os vinhedos da Hermann Dénnhoff,
considerado um dos melhores produtores da Alemanha)

dominante), com notas de frutas citricas, minerais e de
mel. Embora tenha boa acidez, ela ¢ encoberta pelo
agucar a mais, que o deixa menos fresco e elegante
em boca. Nesse caso, 0s 9% de alcool ndo ajudam. Su-
gere-se harmonizar este vinho com pratos tipo “agri-
doce” em que o “agri” tenha mais peso que o “doce”

(peixe com molho de maracuja, por exemplo).

Prova de que o Mosel ¢ um dos terroirs por excelén-
cia da Riesling, principalmente em vinhos um pouco
mais doces, como este. Com apenas 8% de alcool,
prova também que mais dlcool ndo ¢é sinénimo de
equilibrio. Um dos melhores (sendo o melhor) entre
os vinhos degustados. Amarelo-claro, com grande
riqueza aromatica: frutas citricas, pera, leve floral,
notas minerais. Na evolugdo, fruta em calda, tipo
péssego. Na boca, em que pese a evidente dogura,
mostra notavel equilibrio. Delicado e elegante, ¢ um
vinho realmente delicioso, com 6tima concentragao,
longa persisténcia e final refrescante. Embora possa
acompanhar muito bem pratos com mais gordura,

recomenda-se prova-lo sozinho.

RIESLING AUSLESE TRITTENHEIMER

APOTHEKE 2007 (GRANS-FASSIAN)

Outro sério candidato a melhor da degustagao.
Um pouco mais doce que o anterior (“auslese”
significa uvas colhidas ainda mais maduras, as
vezes ja com presenca da Botrytis), mas nem por
1sso enjoativo ou desequilibrado. Mel, acacia,
péssego, damasco seco e um toque mineral de-
licado e sutil dao o perfil aromatico. Na boca,
o6tima acidez e alcool (8%) em perfeito equili-
brio com o agticar. Bom corpo, num vinho lon-
go com retro-olfato delicado em que aparecem
notas frutadas, florais e de mel. Excelente e

muito saboroso.

RIESLING AUSLESE NIEDERHAUSER
HERMANNSHOLE 2006 (DONNHOFF)

Unico exemplar apresentado em garrafa de
375ml, reveladora de sua vocagao de vinho de
sobremesa. Outro que agradou bastante, im-
pressiona tanto pela dogura como pela acidez.
Talvez um pouco menos fresco em boca do que
o anterior. Aromas de frutas tropicais maduras
(maracujd), com notas florais ¢ de mel, além do
caracteristico “verniz”, clara indicagdo da pre-
senca da Botrytis em parte das uvas. Na boca,
parece um pouco menos doce que o anterior,
talvez pela maior acidez. 8,5% de alcool. Con-
centrado, longo e untuoso em boca, mostrou
6tima persisténcia e retro-olfato de frutas con-
fitadas e mel. Excelente!

As conclusbes, ao final, foram as seguintes:

1. Os Riesling sdo vinhos amigos da comida,
porque o toque de agucar presente em muitos
exemplares facilita as harmonizag¢des. Dogura
¢ acidez (atributo de todos os bons vinhos dessa
uva) sdo fundamentais, por exemplo, na har-
monizagao com pratos condimentados, como
os da culinaria oriental, asiatica e até brasileira
(tipicamente a baiana). Também sdo compa-
nheiros perfeitos de sushis e sashimis, particu-

larmente os de peixes mais gordos;

TRES PRODUTORES, TRES ESTILOS

Os trés novos produtores incorporados ao catalogo da Decanter re-
presentam trés das regides mais representativas da Alemanha (Mosel,
Rheingau ou Reno e Nahe). Embora tenham caracteristicas comuns (aci-
dez marcante e mineralidade presente, em maior ou menor grau), seus

vinhos tem caracteristicas distintas, que ilustram muito hem a variedade
e diversidade de estilos dos Rieslings alemaes. Sao eles:
GRANS-FASSIAN. Estabelecida desde 1624 na curva sinuosa que 0 rio
Mosel faz entre Leiwen e Trittenheim, essa vinicola familar faz parte do
seleto grupo dos 200 melhores produtores da Alemanha filiados ao VDP
(Verband Deutstscher Préadikats und Qualitdtsweingiiter), a associagao
dos melhores produtores, cuja insignia, uma &guia, figura no rotulo dos
vinhos produzidos por seus membros. Além de ser uma das mais belas
regides vinicolas do mundo, o Mosel, por ter clima extremamente frio,
propicia longo amadurecimento das uvas e da origem a vinhos de pureza,
equilibrio e elegancia incomparaveis.

FRANZ KUNSTLER. O Rheingau é o terroir mais importante ao longo do
Reno. Uma curta faixa de vinhedos expostos ao sul por uma abengoada
mudanca no curso do rio. A vila de Hochheim recebeu a familia Kiinstler -
e outro vitivinicultores oriundos da Moravia — apds a Segunda Guerra. Em
algumas décadas de trabalho &rduo, os Kiinstler tornaram-se uma das
melhores vinicolas da Alemanha, integrando o seleto grupo associado
ao VDP e recebendo, por duas vezes, do Institute of Masters of Wine da
Inglaterra, o titulo de “Melhor Produtor Alemao”.

HERMANN DONNHOFF. Embora menos famoso que o Mosel e o Reno,
o rio Nahe abriga uma das melhores regidges vinicolas da Alemanha. 0
Weingut Hermann Dénnhoff produz vinhos na regido do Nahe desde 1750,
num estilo intermediario entre a delicadeza do Mosel e a consisténcia
do Rheingau. Para Oz Clarke, Helmut Dénnhoff é o “génio tranquilo da
enologia do Nahe”, produzindo “alguns dos Rieslings mais mineralmen-
te secos e naturalmente doces do mundo”, opinido confirmada por seu
colega Hugh Johnson, para quem ele produz “Rieslings magnificos em
todos os niveis de qualidade”.




2. Os bons Riesling sdo prova eloquente de que
vinhos com grau alcoélico mais baixo (abaixo de
10%) podem ser redondos e equilibrados;
3. A influéncia do terroir de origem é claramente
perceptivel nos Riesling alemaes, com vinhos mais mi-
nerais ou frutados, mais leves ou encorpados etc.;
4. Mas, quando se sobe na escala de classificacao
dos vinhos alemaes, a tipicidade do terroir fica me-
nos evidente;
5. Por sua riqueza aromatica, sdo vinhos que nao
devem ser muito gelados!

Por ultimo, além da classe, elegancia e sofisti-
cacao que caracteriza seus melhores exemplares, a
variedade de estilos dos Rieslings alemaes faz com

que sejam vinhos versateis e raramente “cansati-
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vos”, como ¢ frequente acontecer, hoje, com vinhos

de outras cepas, principalmente do Novo Mundo.

PARTICIPARAM DO PAINEL DE DEGUSTACAO OS SE-
GUINTES INTEGRANTES DA EQUIPE DE WINE STYLE:
ARTHUR AZEVEDO, JOSE LUIZ BORGES, GUILHERME
VELLOSO, GUSTAVO ANDRADE DE PAULO, MARIO TEL-
LES JR. E RUI ALVES. PELA DECANTER, ESTIVERAM
PRESENTES O DIRETOR ADOLAR HERMANN E O GE-
RENTE EM SAO PAULO, CEZAR FRANGCA. OS COMEN-
TARIOS A RESPEITO DOS VINHOS DEGUSTADOS RE-
FLETEM O CONSENSO DA EQUIPE DE WINE STYLE.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

T 1 IUN R MaRET ¥ 0i R

e e S Dt Sares Pt BLANGA

§ ey . L s
E Toia wr g pam sk
E

Tkl EN ERETEEM TR I DEPETER - el LT - FENE & PEIE TR 1) JETEFiEa



wine

o vinke lralade com mle&/'yéﬂﬁm/

CONSELHO EDITORIAL
ARTHUR PICCOLOMINI AZEVEDO [l)'[]ll()'@ I le.com.br
GUILHERME VELLOSO guilherme@uwinestyle.com.br
MARIO TELLES JR. mario@uwinestyle.com.br

REDACAO
editor ARTHUR PICCOLOMINI AZEVEDO
editor GUILHERME VELLOSO
editor MARIO TELLES JR.
editor-executivo JOSE LUIZ ALVIM BORGES borges@uwinestyle.com.br
editor-assistente GUSTAVO ANDRADE DE PAULO gustavo@uwinestyle.com.br
e.com.br
vinestyle.com. br

coordenagdo ILKA BEZERRA
projeto grdfico/diregdo de arte LUIZ CARLOS BIG

COLABORADORES
textos ANDRE LOGALDI, BRUNO VIANNA, EDUARDO TAMBURO, FERNANDO BASILE,
D SOARES, GERSON LOPES, GUILHERME CORREA E SONIA AZEVEDO
0 VLADIMIR FERNANDES, BIGSTOCKPH , ISTOCKPHOTO

PUBLICIDADE
diretor comercial e marketing TULIO E. A. RODRIGUES (ulio@ 2style.com. br
diretor de relagdes internactonais ACIO G. A. RODRIGUES estacio@uwinestyle.com.br
assistente executiva FABIANA NERY DI SANTI contato@uwinestyle.com.br
55 11 5095-3650

IMPRESSAO E PRE-IMPRESSAQ
PANCROM GRAFICA E FOTOLITO

DISTRIBUICAO
FERNANDO CHINAGLIA DISTRIBUIDORA S.A.

DISTRIBUICAO PORTUGAL
VASP DISTRIBUIDORA DE PUBLIC

WINE STYLE E UMA PUBLICAGAO DA EDITORA VINUM BRASIL
AV. ROUXINOL, 84, CJ. 66, MOEMA, 04516-000, SAO PAULO, 11 5093-3650
WWW.WINESTYLE.COM.BR

AS IMAGENS NAO CREDITADAS FORAM CEDIDAS PELAS PRODUTORAS E/OU ASSESSORIAS PARA DIVULGACAO.

Caros amigos,

A ideia é tdao absurda, que nem mesmo (Luis) Buiuel ou (Salvador) Dali teriam concebido algo tao surrealista.
Projeto atualmente em discussao no governo (infelizmente, diga-se a bem da verdade, por iniciativa e com apoio
de inumeras entidades ligadas ao setor vitivinicola), pretende que se coloque um “selo fiscal” em todas as garrafas
de vinho vendidas no Brasil. Os selos terao que ser comprados na Casa da Moeda, no Brasil, e, no caso de vinhos
importados, enviados para os produtores em seus respectivos paises, para que la sejam colocados nas garrafas destinadas
ao mercado brasileiro. Facil, nao? Além de criar dificuldades burocraticas, operacionais e logisticas, estima-se que a
exigéncia implicard aumento de custo superior a 1 dolar por garrafa. O objetivo aparente dessa medida seria
o de coibir o contrabando e barrar a entrada de vinhos baratos e de baixa qualidade vindos, principalmente, de nossos
vizinhos. Se adotada, nao atingird nenhum deles. Mas os “danos colaterais” serao grandes, pois a medida dificultara
ainda mais a vida, ja dificil, dos pequenos produtores nacionais; e simplesmente inviabilizara a importacao de vinhos
estrangeiros de pequenos produtores ou trazidos em pequenas quantidades. Entre esses, em geral encontram-se alguns
dos mais interessantes e inovadores e também muitos dos tradicionalmente reconhecidos como de maior qualidade.

E dificil saber quem ganha com essa medida, embora, em principio, grandes produtores, nacionais ou estrangeiros,
possam adaptar-se mais facilmente a ela, até por dispor de recursos para tal. Mas é facilimo concluir quem sai perdendo:
vocé, consumidor e apreciador de bons vinhos. No preco e na oferta de vinhos diferenciados. Por isso, e também porque
Wine Style é fruto de nossa paixao pelo vinho, somos radicalmente contrarios a esta e a qualquer outra restrigao,
burocratica ou fiscal, que venha cercear o sagrado direito de cada um escolher livremente o vinho que deseja consumir.

Em tempo: temos o prazer de comunicar que dois novos socios passam a integrar a diretoria da Editora Vinum
Brasil e daWine Style: os irmaosTulio e Estacio Rodrigues. Para apresenta-los, basta dizer que juntos somam mais
de trinta anos de experiéncia em funcoes comerciais e de marketing, em empresas como Ambeyv, Schincariol,

Nestlé, Motorola e AOL (Brasil, EUA e Espanha). Com a chegada deTulio e Estacio, Wine Style e a Vinum iniciam

nova etapa de crescimento, no bem sucedido projeto iniciado, em meio ao descrédito de muitos e a confianca

de poucos, ha exatos quatro anos. Ao Marcello Borges, valioso parceiro nesses primeiros anos, s6 podemos

desejar igual sucesso em seus novos projetos profissionais. -
Abragos, : "'EU:‘L :
Arthur Azevedo
Guilherme Velloso

MarioTelles Jr.
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Inovini estréia com Nino Franco O desenio

1

“fine wines by Aurora® ndo deixam

do logotipo e a assinatura
margem a diwvidas: Inovini é a nova identidade da drea de
vinhos da Aurora, tradicional importadora de bebidas e produtos g 2y
comestivers finos. Dona de abrangente portfolio de marcas é"’ff Lred ‘;{// _Yeeiar
famosas como sopas Campbell’s, chocolates Lindt e tequila Cuervo, a Aurora quer dar maior foco a sua drea

de vinhos, na qual jd trabalha hd mais de 35 anos. E desfazer; de uma vez por todas, a confusdo entre seu nome

¢ 0 da vinicola gaiicha homénima. A Inovini nasce com invejdvel catdlogo, que inclur, entre outros conhecidos
produtores, Los Vascos (Chile), Louts Latour (Borgonha), Ferreira (Porto), Laurent Perrier (Champagne) e Mondavi
(Califorma). E que serd reforgado, a partir de agora, com novos nomes de 1gual peso. O primeiro deles é Nino Franco,
considerado um dos melhores produtores de Prosecco da Itdlia. Em seguida, estdo previstas as chegadas dos vinhos
José de Sousa, do Alentejo, da festejada linha dos Moscatel de Setubal da José Maria da Fonseca e dos sictlianos
da Cusumano. “Nosso objetivo é entrar com forga total na importagdo de poucos, bons e inovadores rotulos”,

declarou Alberto facobsberg, presidente da Aurora, sobre a criagdo da Inovini. Os amantes do vinho sé podem

comemorar. Aurora - www.aurora.com.br

)

Africa do Sul quer mostrar que néo é so futebol Liderada por Thandi
Tobias-Pokolo, Vice-Ministra do Comércio e Indistria da Africa do Sul, esteve no Brasil
em_julho missdo integrada por 37 empresas de diversos setores econdmicos. Entre elas,
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algumas vinicolas, a maioria sem representante no Brasil, que confirmaram o excelente nivel

FIFA

WORLD CUP

de qualidade (¢ a variedade) dos vinhos produzidos no pais. A Rickety Bridge, por exemplo,
mostrou, entre outros, o 6timo Pauline’s Reserve Sauvignon Blanc 2008; ¢ a Stellenrust Wine Estate
um excelente Chardonnay fermentado em barrica, longo e encorpado, que pede comida para acompanhd-lo. fd dos
Elgin Vintners, cooperativa integrada por seis produtores, cujos vinhos acabam de chegar ao mercado brasileiro, vale a
pena provar o Shiraz 2006, clegante e muito atraente, na qualidade e no prego (em torno de 50 reais). Os vinhos e
a beleza de suas principais regides vinicolas s@o um atrativo a mais para os muilos turistas que visitardo a Afvica do
Sul por ocasido da Copa do Mundo de Futebol, em 2010. Rickety Bridge - www.ricketybridgewinery.com /

Stellenrust Wine Estate - www.stellenrust.co.za / Elgin Vintners - www.elginvintners.co.za

INOVINI

Viu Manent mostra novidades em Sao Paulo Com a prestigiosa presenga do endlogo
Juan Pablo Lecaros, a importadora Hannover, representada por seu proprietdrio Niels Bosner, apresentou
os langamentos da Viu Manent, vinicola chilena que goza de excelente reputagdo entre os brasilerros.
Além das novidades, Lecaros conduziu inédita vertical do Malbec Single Vineyard, ¢ apresentou
0 icone Viu 1, da safra 2006. Muitos ainda estranham o fato de o Chile ter étimos exemplares
de Malbec, mas Lecaros explicou que nos “quarteles” 4, 5 e 6, situados ao lado da vinicola, no coragdo

do vale de Colchagua, hd vinhedos muito antigos dessa varietal, com parreiras de mas de 80 anos, que

MANENT

produzem uvas de excepcional qualidade. Os vinhos comprovam amplamente essa afirmagdo. Os Via
Manent Malbec Single Vineyard (VMAMSYV) degustados (das safras 2005, 2006 ¢ 2007)
mostram consistentes perfis aromdticos, com frutas escuras, floral e chocolate, e boca com acidez refrescante,
taninos finos, boa concentragdo e longa persisténcia. Contrariando a teoria dos anos impares, 0 VMMSV
2006 mostrou-se encantador; pronto para beber ¢ muito agraddvel. fa o VMMSV 2007 ¢ potente,

muzto jovem e com futuro promissor. Por fim, o Viu 1 2006 continua sua saga de grande vinho. Intenso

¢ concentrado, revela impressionante concentragdo de frutas, taninos de fina lextura, longa persisténcia
¢ potente retro-olfato. Ainda estd em _fase embriondria e vai ganhar muito com alguns anos de guarda.
Para os apreciadores de vinhos doces, a Viu Manent mostrou ainda o 6timo VM Noble Sémillon
2008, um triunfo do Chile nesse estilo de vinho. Aqu, o destaque é para os delicados aromas

de frutas caramelizadas, com toques citricos e notas de verniz, num vinho untuoso, em que a dogura

estd perfeitamente equilibrada pela acidez. Hannover - www.hannovervinhos.com.br

Valduga lanca Cabernet Sauvignon em homenagem a Villa-Lobos Vo ano em que se

comemora o cinquentendrio de falecimento do maior compositor brasileiro, Heitor Villa-Lobos (1887-1959), nada

mazs justo do que um vinho produzido em sua homenagem por uma vinicola brasilerra: 0 Cabernet Sauvignon
Reserva Gran Reserva Villa-Lobos 2005, da Casa Valduga. Além de homenagear o compositor e maestro, o
langamento da Valduga também é um incentivo a misica brasileira, pois parte da receita obtida com a venda do vinho
serd destinada a Academia Brasilerra de Musica, fundada por Villa-Lobos, que apoia o trabalho de misicos brasileiros,
como o do préprio grupo de chorinho que abrilhantou o evento de langamento. O Villa-Lobos 2005, que exibe aromas
de frutas vermelhas, especiarias, baunilha, caramelo, chocolate e café, passa 12 meses em barricas de carvalho

francés de primeiro uso. A boa acidez e os taninos maduros ndo deixam que seus 14% de dlcool paregam excesswos. Em
resumo, um vinho a altura do enérgico maestro, famoso por organizar e reger coros de milhares de pessoas no

Rio de fanewro, na época a capital da repiblica. Foram produzidas 10 mil garrafas, que vém envoltas em

apel de seda decorado com trechos de partituras das Bacchianas Brasileiras, a obra mais famosa e conhecida do

homenageado. Casa Valduga —

www.valduga.com.br
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Symington da aula de Porto U dos lideres

do Symington Family Estates, cujo portfolio abriga marcas
como o Porto Graham’s ¢ o tinto Chryseia, Dominic Symington
veio ao Brasil apresentar a primeira safra dos novos vinhos
Douro DOC produzidos na lenddria Quinta do Vestiio,
também pertencente ao grupo: o Quinta do Vesuvio

e seu segundo vinho, o Pombal do Vesuvio, ambos 2007.
O primeiro ¢ produzido com lotes considerados excepcionais

de Touriga Nacional ¢ Touriga Franca e pequena parcela
de Tinta Amarela; no segundo, a Touriga Franca contribu
com 70% do corte. Em sua safra inaugural, o Quinta do
Vesuvio, que almeja ser um dos melhores tintos de Portugal,
mostrou-se uma boa promessa. Embora precise de mais tempo
em garrafa e seja cedo para uma avaliagdo definitiva, exibe
aromas frutados (ameixas/cerejas) e florais (violetas, tipicos
da Touriga) intensos; em boca, tem dtima acidez, com taninos
¢ madeira ainda bem presentes. O Pombal, ao menos por
enquanto, ¢é um distante segundo. A grande atragdo do jantar
de apresentagdo dos novos vinhos foi a degustagdo diddtica dos componentes que entram no corte de dois

dos afamados Porto dos Symington: Graham’s Vintage ¢ Quinta do Vesuvio Vintage, ambos
2007. Do primeiro, foram provadas parcelas provenientes das Quintas dos Malvedos, das Lages e da prépria
Quinta do Vesivio (no caso, o lote destinado ao Graham’s), que, juntos, iriam compor o ainda austero e complexo
Graham’s Vintage 2007. Seguir o processo de criagdo do vinho final a partir de seus componentes foi uma
aula cheia de ensinamentos. Ficou claro, por exemplo, o papel que a Touriga Nacional e a Touriga Franca
desempenham nos lotes de cada uma dessas uvas da Quinta dos Malvedos. A exuberancia dos toques florais

¢ a_fruta masswa da 'T. Nacional é complementada pelos aromas herbdceos e balsdmicos da 'T. Franca.

Na boca, a maciez e untuosidade elegantes da primeira contrastam com a riqueza e 0s taninos mazis intensos

¢ abundantes da segunda. Nos lotes provenientes da Quinta das Lages, ficou evidente o efeito “educativo™

e corretor da parcela ortunda de “Vinhas Velhas™, com sua maravilhosa complexidade e maciez, e de Touriga
Franca, obtida com vinhas que produzem menos de 1 kg de uvas por parreira, o que dd origem a um vinho
pouco aromdtico, mas com boca riquissima. Jd o Quinta do Vesavio Vintage 2007 confirmou, com seu lote
de TN (55 %) ¢ TF (45%), que em cada terroir a expressdo da uva é diferente. Aqui, a Touriga Nacional
¢ mais alcodlica e balsamica, menos floral e menos elegante, com taninos mais intensos; ji a 'I. Franca
confirma porque garante a estrutura de boca do vinho do Porto, com muita riqueza de dlcool, agiicar e taninos.
Para que cada convidado terminasse a noite com uma perfeita visdo de até onde podem chegar vinhos ainda

tao jovens, Symington trouxe para a degustagdo dois dtimos exemplares de Portos jd evoluidos e de estilos bem
diferentes: Quinta do Vesuvio Vintage 1994 ¢ Graham’s Vintage 1970, este dltimo em garrafa
magnum. O primetro, fino, complexo e delicado; o segundo, um festival de aromas em que se sucediam deliciosas
notas empireumdticas (chocolate, “maple syrup™, defumados), de ervas secas, de fumo, de mentol e de “caruma”™
de pinhetro, com a boca (leve toque de dogura a mais), que é marca registrada da Graham’s. Tudo isso coroado

por persisténcia final muito longa. Uma verdadeira chave de ouro. Mistral — www.mistral.com.br

1998 e 2005 sao destaques em vertical de Almaviva Abrilhantada pela presena

de Michel Friou, endlogo da Viia Almaviva, e de Frederick de Geloes, diretor-geral da Baron Philippe

de Rothschild, Chile, a vertical de Almaviva, realizada recentemente pela Casa do Porto, cobriu

cinco safras (1998, 2001, 2002, 2004 ¢ 2005) desse icone chileno. E, na prdtica, confirmou
0 que degustagdo semelhante, na ABS-SE em 2008, jd tinha indicado. Mostrou, por exemplo,
que 0 1998, o maus pronto para beber, com aromas jd evoluidos, é o que mais revela a intengdo
original dos produtores de fazer no Chile um vinho de estilo bordalés. A comparagdo entre o 2001
¢ 0 2004 demonstra claramente a opgdo por um estilo menos extraido e mais elegante. Jé o 2002
¢ a prova de que, mesmo em anos ruins — como, em geral, sdo os anos pares no Chile — ¢ possivel
produzir vinhos equilibrados. A estrela da degustagdo foi o 2005. Expressao de uma étima safra,
ele é macio e untuoso, com muita_fruta e grande complexidade aromdtica. A muito boa acidez
¢ 0s taninos finissimos tornam dificil resistir @ tentagdo de bebé-lo imediatamente, ainda que
certamente vd evoluir em garrafa. Como curiosidade, para os colecionadores, Friou e de Geloes
contaram que a grafia de Almaviva que aparece no rétulo do vinho é a original do escritor
Beaumarchais (1732-1799), autor das “Bodas de Figaro” e criador do personagem que dd
nome ao vinho, o Conde de Almaviva. Casa do Porto - www.casadoporto.com
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VINHERTA

PERCUSSI

Rua Cénego Eugénio Leite 523
Jardim Paulista

Reservas 11 3088 4920 | 3064 4094
Www.percussi.com.br
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FLP, uma parceria entre pai
e filha Duas novidades marcaram
a recente passagem pelo Brasil da
conhecida endloga portuguesa Filipa
Pato: o langamento do FLP 2008,
um vinho doce “molecular”,

¢ a presenga, a acompanhd-la,

do marido William (na_foto com 4
Filipa) e do filho Francisco, nascido em janeiro éiltimo. O FLP 2008

(primeira edigdo comercial do vinho) recebeu esse nome por ser feito a quatro maos
por Filipa e seu pai, o grande produtor portugues Luis Pato, com rétulo desenhado
por sua irmd@ mais moga. O vinho é um Bairrada DOC e, conforme ela explicou
em conversa exclusiva com Arthur Azevedo e Mario Telles Jr., da Wine Style,

0 objetivo, ao usar a DOC Bairrada, for mostrar que a modernidade chegou a essa
tradicional regido produtora. O FLP ¢ produzido com uvas Cercialinho,

um cruzamento de Cercial e Alvarinho, 50%, a pripria Cercial ¢ Bical,
colhidas no momento certo de maturagdo e posteriormente congeladas e prensadas.
Segue-se a_fermentagdo em “cascos” de 650 litros, de carvalho Allier, parte novos
¢ parte de segundo uso. Indagada sobre o fato de ndo se perceber a madeira

no vinho, Filipa comentou que usa a madeira como_forma de micro-oxigenagdo.
“Vendo vinho e nd@o madeira™, acrescentou. Na degustagdo, o FLP 2008
apresentou cor amarelo-palha claro com reflexos esverdeados e seus aromas
impressionaram pela sutileza, rementendo inicialmente a peras e delicadas notas
minerais, abrindo-se depois em flores brancas. Na boca, mostrou acidez bem
marcada (entre 7 e 8 gramas), perfeitamente equilibrada pelo teor de agiicar

(100 gramas), com boa concentragdo e delicioso retro-olfato. Filipa explicou que
0 epiteto “vinho molecular” aplicado ao FLP for uma brincadeira dela e do paz,
por acharem que ele seria um bom companheiro para a tdo em moda “cozinha
molecular”. Mas ela brinca que as iniciais também podem significar “Frente

de Libertagao de Portugal”, porque o FLP é um vinho que ndo se enquandra

na legislagao regional. O proximo projeto conjunto de Filipa e seu pai serd

um vinho em homenagem a Francisco, primeiro neto do produtor e avd
assumidamente coruja. A ideia é fazer um vinho para durar pelo menos “vinte
anos”, cujo modelo, segundo ela, serd o Vinhas Velhas 1988 produzido pelo
pai. O vinho provavelmente se chamard Francisco e, por ora, sé se sabe que serd
um baga 100%, especialidade de Luis. Além do FLP, hd dois novos vinhos
brancos no portfilio de Filipa: 0 Nossa — corte de Bical, da Bairrada

¢ Encruzado, do Dao; ¢ o Bossa, 100% Maria Gomes, que, no entender
de Filipa, seria um vinho de festa (Ambos estardo disponivers no Brasil

no inicio de 2010). Casa Flora - www.casaflora.com.br /

Porto a Porto (www.portoaporto.com.br

QUINTA DO

RESERY
Vinhas Velhas

Esporao e Crasto lado a lado Uia verdadeira maratona

dos sentidos teve lugar em agosto, no Consulado de Portugal em Sao Paulo,
por ocasido da apresentagdo de duas verticais, enfocando, respectivamente,

o tinto Garrafeira, da Herdade do Espordo, do Alentejo, ¢ Reserva
“Vinhas Velhas” da Quinta do Crasto, do Douro. Como ndo é comum
apresentar-se verticais desse tipo de duas vinicolas diferentes, cabe explicar que
Esporao e Crasto pertencem a dois irmdos da_familia Roquette, ¢ a Qualimpor,
importadora que as representa com exclusiwidade no Brasil, a um terceiro.

A primerra vertical, do Garrafeira da Herdade do Espordo, foi orentada
pelo endlogo David Baverstock. Até 1992, esse vinho era uma selegdo

do Espordo Reserva tinto, passando depois a contar com castas exclusioas,
mazis propensas ao envelhecimento, num processo concluido em 1999 com
instalagoes e lagares especificos para a produgdo do mesmo. Foram degustadas
todas as safras desde 1999 (0 2002 ndo for produzido),

destacando-se, entre as safras mais antigas, os dtimos 2000

¢ 2001, emblemdticos do estilo macio e untuoso do Alentejo,
sempre com um pouco de dlcool a mazs e leve acidez a menos.
Dentre as mais modernas, sobressaiu-se o excelente 2005,
que ao estilo tradicional acrescenta elegancia e equilibrio
incomuns. A segunda vertical for comandada por Miguel
Roquette, da Quinta do Crasto, que apresentou todas
as safras entre 2001 ¢ 2007. Um fato curioso revelado
por ele é que, nos anos em a vinicola ndo produz
0 Vinha da Ponte ou 0 Maria Teresa,
seus topos de gama, as uvas vao para o Reserva
Vinhas Velhas. Como os consumidores
portugueses sabem disso, o vinho se esgota
rapidamente. Chamou a atengdo nesta vertical
a diferenga, muito mais marcante que nos
alentejanos, entre safras boas e fracas, que
se reflete em diferengas na qualidade dos taninos
¢ no corpo e dlcool dos vinhos. Impressionaram
os deliciosos e elegantes aromas do 2001 (trufas
negras, “sous bois’ e frutas passas), a estrutura
¢ capacidade de guarda do 2004 ¢ a fruta
¢ prontiddo para ser bebido do 2006, certamente

0 mais fdcil de beber de todos os vinhos da vertical.

CRASTO

DOURO

Para completar, em vdrios estandes dispostos

BEBA COM MODERACAO

no gramado do consulado era possivel degustar
outros vinhos dos dois produtores e os excelentes
azeites de oliva da Herdade do Esporao.

Qualimpor - www.qualimpor.com.br

www.casillerodeldiablo.com
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Vinhos e enoturismo na

Quinta da Alorna Una das mais

belas propriedades do Dao, a Quinta

a Alorna data de 1723 e pertence a mesma
Jamilia ha cinco geragies. Situada as margens
do Tejo, ocupa drea total de trés mil hectares,
sendo 220 dedicados ao cultivo da vinha.
Para mostrar os vinhos da Quinta

¢ explicar a mudanga da denominagdo

Ribatejo para Vinhos do “Iejo (ver suplemento
que acompanha esta edigdo), veio ao Brasil o engenheiro Nuno Cancela

de Abreu, diretor de enologia e administrador da Alorna desde 2001. Abreu
promoveu o replantio dos vinhedos e a construgdo de nova adega de vinificagdo
(a antiga, assim como a escola de equitagdo que funciona na propriedade,
integram o projeto de enoturismo). Leve, gostoso e com agraddvel ponta

de agticar em boca, 0 Quinta da Alorna Branco 2008, corte

de Arinto ¢ Fernao Pires, oferece étima relagdo qualidade/prego, que

se repete no Quinta da Alorna Tinto 2007. Corte de Casteldo,
Tinta Roriz, Syrah e Alicante Bouschet, ¢ gostoso e fdcil de beber
(muzto frutado, boa acidez, taninos macios). Adega Alentejana

— www.adegaalentejana.com.br

Editor de Wine Style na
Commanderie du Bontemps |
Arthur Azevedo, editor de Wine Style

e diretor da Associagdo Brasileira de REESES e
Sommeliers de Sao Paulo (ABS-SP), é
um dos novos membros da Commanderie

Bontemps de Médoc et des Graves,

Sauternes e Barsac. A Commanderie,

cwjas origens remontam a Idade Média,
permaneceu inatia por vérios séculos

¢ 56 foi reativada em 1949, com o 1P N
VIVIERIA mussdo de promover os vinhos das mazis reputadas apelagies de Bordeaux em todo
PERCUSS] o mundo. A Commanderie congrega 350 pessoas, entre elas representantes dos
mazis importantes chdteaux e vinicolas e personalidades ligadas ao coméreio do
vinho de Bordeaux. A inclusdo de Azevedo em seus quadros (sdo apenas quatro
brasiletros) como Commandeur d”Honneur teve lugar em junho dltimo, em

Rua Conego Eugénio Leite 523 Bordeaux, por ocasido da Vinexpo, principal feira de vinhos do mundo. E sua
Jardim Paulista

Reservas 11 3088 4920 | 3064 4094
www.percussi.com.br proprietdria do mitico chateau Mouton Rothschild, que aparece com ele na foto.

“madrinha™ foi ninguém menos do que a Baronesa Philippine de Rothschild,
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Retamal conduz vertical inédita N AD VENDEMOS PRODUTOS 7
em Sao Paulo... Pura celebrar seus VE N D E M l:' s R E FE R é N E: IAS .

75 anos, a vinicola De Martino, em conjunto
com a Decanter, sua importadora no Brasil, . Ty . .
rouxe a S0 Paulo o conceituado endlogo Thunevin, uma das vinicolas mais desejadas do mundo agora na Casa do Porto.
Marcelo Retamal, para uma inédita vertical do

vinho icone da empresa, o Familia, que nasceu
como Reserva de Familia, passando depois

a chamar-se Gran Familia, até assumir Jean-Luc Thunevin é atualmente uma “estrela” na esfera do

vinho. Em menos de uma década seu vinho de garagem
“Chateau Valandraud” se tornou mundialmente famoso.

a atual identidade. Esse vinho nasceu numa
drea privilegiada do vale do Maipo,

na chamada “terraga aluvial™, solo com grande porcentagem de rocha vulcanica proveniente do degelo da cordilheira

dos Andes. Retamal diz que seu trabalho é justamente entender o solo, saber como se formou e como se comporta. Transformou-se em inspiracao e referéncia para muitos outros

No caso, o solo rochoso, sempre associado ao terroir dos grandes vinhos, tem duas importantes influéncias na vinha y V vinhos de garagem em_torno de Bordeaux e do “_“mdo- Com os
anos de trabalho apaixonado, Jean-Luc Thunevin desenvolveu
técnicas e um "knowhow" que utiliza agora em outras

propriedades muitissimo bem sucedidas.

¢, consequentemente, no vinho. Primeiro, as rochas ocupam determinado volume, o que regula os nutrientes para

a planta; segundo, funcionam como regulador hidrico. Essas caracteristicas contribuem para inibir o crescimento
desordenado ¢ muito vigoroso das parreiras, o que se traduz em frutos de muito melhor qualidade. Na vertical, foram
mostradas as safras 1995 ¢ 1997 do Reserva de Familia; 1999, 2001 ¢ 2002 do Gran Familia ¢,
finalmente, 2005 do Familia. As trés primeiras (1995, 1997 ¢ 1999) sdo constituidas por 100% de Cabernet
Sauvignon ¢ deram origem a vinhos de perfil muito semelhante do ponto de vista aromdtico, com o inequivoco toque

de mentol ¢ frutas (goiaba ¢ ameixa), que caracterizam os Cabernets do Maipo. E na boca que aparecem

as diferengas. O grande destaque foi 0 Reserva de Familia 1997, que, aos 12 anos de vida, mostrou-se com
nvejdvel yuventude, ainda com muita fruta e delicado equilibrio. O 1995 vale pelo nariz e 0 1999 ficou num patamar
inferior ao de seus dois irmdos. A grande estrela de toda a degustagdo fot o estupendo De Martino Gran Familia
2001, o primeiro assinado por Marcelo, que mudou um pouco a_formula original. A Cabernet Sauvignon contribut
com 91% do corte, sendo os restantes 9% divididos igualmente entre Carmencre ¢ Malbec, também dos vinhedos
que a vinicola possur no Maipo. Excelente no nariz, tem aromas instigantes de frutas maduras, com notas balsamicas,
de especiarias e fino tostado. Encorpado, concentrado e equilibrado, esbanja taninos finissimos, com longa persisténcia

¢ final fresco e elegante. Jd o Gran Familia 2002 fo: uma boa surpresa em razdo do ano, considerado dificil.

Um vinho pleno de frutas, com delicados aromas de chocolate ¢ notas balsdmicas. Delicioso na boca, mostra muita
concentragdo (fato raro em anos piores), excepcional persisténcia e muito cardter. Sé para registro, foi considerado,
com_justiga, o melhor vinho tinto do Chile nesta safra. Por fim, Retamal mostrou o mais novo produto da vinicola,

o Familia 2005, que tem como ponto alto o delicioso aroma de violetas, mesclado a frutas, chocolate e tostado. E um
vinho ainda jovem, mais elegante que potente, e com longo caminho pela frente. Decanter - www.decanter.com.br

...e De Martino lanca vinho exclusivo Adolar Hermann, proprietdrio da Decanter; contou a

Wine Style algumas novidades da De Martino, que em breve estardo disponivers no Brasil. Primeiro, um vinho
exclusiwo para comemorar os 75 anos da empresa, que sé serd produzido este ano, a partir de uvas de um vinhedo
mutto especial, alugado por apenas 1 ano especialmente com este objetivo. Depois, um Chardonnay de Limari,

em estilo Borgonha, que, segundo Hermann, vai surpreender muitos francdfilos; por fim, um vinho chileno
de altitude, com uvas do mais alto vinhedo do Chile, no vale de Elqui, em plena Cordilheira dos Andes.

Decanter - www.decanter.com.br CASA DO PORTO

Belo Horizonte - Av. Nossa Senhora do Carmo, 1650 Sion Tel.: 31 3286 7077 it s

Sao Paulo - Alameda Franca, 1.225 Jardim Paulista Tel.: 11 3061 3003 Reforemcisom Uhntios
Vitéria - Aleixo Neto, 1.204 Praia do Canto Tel.: 27 3225 3260 :%7

site: www.casadoporto.com / blog: www.tacacheia.com.br g;%%
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Salentein comemora dez anos de vida
A Importadora Lahil e a Bodegas Salentein trouxeram
0 endlogo Laureano Gomez ao Brasil para celebrar os dez anos

da vinicola argentina. A Salentein é proprietdria de 2.000 hectares

- S E \ na parte superior do vale de Uco, dos quais 700 plantados

com vinhedos em altitudes que variam de 1.050 a 1.700 metros

SR B
ey

acima do nivel do mar. Sdo dos mais altos vinhedos do mundo.
N Gomez, responsdvel pelas linhas topo de gama (Primus

¢ Salentein), ressalla o acerto da decisdo do grupo de vinificar em outras vinicolas as linhas mais populares,

El Portillo ¢ Callia. A Salentein é conhecida por seu Pinot Noir e Gdmez fez questdo de mostrar duas safras
do Primus Pinot Noir (2006 ¢ 2004). Ambos tém 15,5% de dlcool, o que ndo lhes tira o equilibrio, embora
num estilo bem diferente dos cldssicos borgonhas feitos com essa uva. Também foram mostrados os Primus Malbec
das safras 2004 ¢ 2003, sempre uma aposta segura em se tratando de vinhos argentinos. O Merlot 2003
surpreendeu pelo bom corpo para um vinho dessa cepa. Com aromas evoluidos (frutas maduras, quase em geléia, notas
de fumo e chocolate), apresentou boa acidez, mas ja perdeu um pouco da fruta e frescor. Gémez apresentou também

o Numina Gran Corte 2004, bom corte de Malbec (70%) ¢ Merlot (30%), que, segundo ele, for concebido
para ser um vinho intermedidrio entre as duas linhas de monovaritais (Primus, a top, ¢ Salentein).

Liba Propaganda

7 mais QUE UMA IMPORTADORA DE VINHOS.
UMA SELECAO DE GRANDES CLASSICOS.

Z.ahil - www.zahil.com.br

]

g Paul Hobbs volta ao Brasil com
3 novidades da Pascual Toso O conkecido endlogo
16

Paul Hobbs, que, além de produzir seus praprios projetos na
Califérnia, é consultor da vinicola Pascual Toso, na Argentina,
onde também é sécio da Vifia Cobos, esteve mais uma vez no
Brasil para mostrar novos vinhos da primeira, que, de forma geral,
surpreenderam pela elegdncia. Ao invés de serem potentes e
concentrados, de cor purpura intransponivel, Hobbs procura ser
mais contido na extragdo, o que faz com que o produto final seja
mazis fino e gastrondmico. Ele apresentou o Pascual Toso
Reserva 2007 Malbec (R§ 57) explicando que os solos

em Barrancas, no Vale do Maipu, sdo muito pedregosos, fazendo BRUNELLO
com que as vinhas recebam, além do calor do Sol, o calor acumulado pelas pedras. Para suavizar este efeito, iy RNTALCES

Hobbs sugeriu plantar grama em toda a extensdo do vinhedo, formando uma sombra sobre as pedras. A julgar pelo g

Malbec 2007, funcionou. A seguws; for degustado o atraente Pascual Toso Syrah Alta Reserva 2006,
um vinho muito equilibrado, de cor tendendo para o violeta, com aromas intensos e complexos de frutas, especiarias,
café e um toque de baunilha. O projeto Alta Reserva veio para ocupar o espago entre a linha Reserva e o
Magdalena, vinkho icone da vinicola. Em seguida, veio outra novidade, o Finca Perdigal 2005, corte de
70% Malbec ¢ 30% Cabernet Sauvignon, muito equilibrado e elegante. Ao final, o aguardado
Magdalena 2005, de Malbec (90%) ¢ Cabernet Sauvignon (10%). Um vinho ultrapremium,

9d bem conhecido dos consumidores brasilewros, elaborado com as melhores uvas disponivers, colhidas a mao,
que_fermenta por 10 dias e fica outros 15 em maceragdo pos-fermentativa, antes de estagiar 18 meses em (11) 2602-7266 ]
carvalho_francés de primeiro uso. Interfood www.interfood.com.br www.interfood.com.br IITEREDDD

(APRECIE COM MODERACAO |
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Pesquera vai contra a corrente Dom Alejandro Fernandez, da Pesquera, é o homem que, juntamente com
0 Vega Sictlia, mudou a historia de Ribera del Duero, colocando-a definitivamente no mapa do vinho mundial. Elogiar

A cada vinh lorado, vocé conh historia,
A WORLD WINE LEVA  iicota, uma repizo do mundo, E ¢ dos melhores produtores, World
r - de 14 paises diferentes, que a World Wine importa mais de W S
VOCE ATE Us IVI EI-HURES 1.500 roétulos exclusivos, para que vocé viaje por esse mundo lne

a concentragdo ou a complexidade aromdtica de seus vinhos seria chover no molhado, jd que sdo qualidades sobejamente
maravilhoso. Visite uma de nossas lojas ou ligue e faga sua Rk i
VI N H EDUS DU M U N DU- reserva. World Wine. Que vinho vocé quer conhecer hoje? Primeira Classe.

conhecidas. Mas, a degustagdo realizada por ocasido da visita ao Brasil de sua filha, Olga, mostrou que a construgdo
de um icone como 0 Pesquera exige, além de competéncia, coragem de ser fiel a certos principios. No caso do Pesquera,
a crenga de D. Alejandro de que as uvas ndo devem ser colludas de forma tardia, para evitar a maturagdo excessiva,

tdo ao gosto de muitos produtores “modernos”, inclusive da regido, e garantir sua elegdncia e finesse. Isso se reflete

na excepeional acidez que caracteriza desde o mais simples e frutado Pesquera Crianza 2005, até o finissimo

¢ macio Pesquera Millenium Reserva 2002, passando pelos distinguidos Alenza Gran Reserva

2002, Dehesa La Granja Seleccion 2000 ¢ El Vinculo Paraje La Golosa Gran Reserva2002.
E que certamente ¢é uma das explicagies para a grande longevidade que estes vinhos habitualmente apresentam.

Mistral — www.mistral.com.br

Canada, novo mercado para o vinho brasileiro Quatro rétulos de duas vinicolas brasileiras

Joram selecionados para o catdlogo da SAQ (Société des Alcools du Québec), organizagdo que detém o monopdlio da
importagdo e venda de bebidas alcodlicas na provincia (estado) de Quebec, no Canadd. Em sua rede de 441 lojas, a
SAQ oferece mais de 11.700 produtos, entre vinhos, cervejas e destilados, de aproximadamente 60 paises. Serdo

trés vinhos do Miolo Wine Group (Reserva Cabernet Sauvignon, Fortaleza do Seival Tannat ¢
Reserva Chardonnay) ¢ um da Pizzato (Fausto Cabernet Sauvignon). Independentemente dos valores
envolvidos, é mais um passo do vinho brasilerro no mercado internacional, no momento em que o Instituto Brasileiro do
Vinho (Ibravin) comemora o sucesso da recente participagdo do Brasil na Vinexpo, em Bordeaux, a mais importante
fewra de vinhos do mundo. Québec ostenta o maior consumo per capita de vinho do pais. Sao 18 litros/ano, quase dez vezes o
consumo brasileiro, garantia de que ndo_faltardo consumidores interessados em provar os vinhos da Miolo e da Pizzato.

ABS-Campinas: sete anos e primeira turma de sommeliers Fundada em 19 de julho de 2002,

.. WA o . N . . World Wine World wine World Wine
0 brago campineiro da Associagdo Brasileira de Sommeliers comemorou sete anos de_fundagdo com um jantas, obviamente bid bid . bid
; g 5 ; N .. . Carmelo
regado a muitos vinhos. O sucesso alcangado ao longo desses sete anos é referendado pelos niimeros referentes ds atwidades Poesia 05 Cabo de Hornos 05 Rodero TSM 03

Bodega Poesia, Argentina Vifia San Pedro, Chile Bodegas Rodero, Espanha

?EC

da entidade nos tltimos 12 meses: 44 degustagies, com 2.754 participantes; 7 cursos para endfilos, com 534 alunos;
5 viagens a regides vinicolas; e 9 jantares enogastronomicos, com 583 participantes. O evento marcou também a diplomagdo
dos 47 alunos aprovados na primeira turma do Curso de Sommelier Profissional, que jé é destaque no cendrio brastleiro.

ARGENTINA

Diego Arrebola, um dos formandos de Campinas, sagrou-se vice-campedo no tiltimo Concurso de Sommelier Profissional
do Estado de Sao Paulo e classificou-se em 3° lugar no Concurso Nacional. Bom incentivo para os alunos

da segunda turma, jé em andamento. ABS-Campinas- www.abs-campinas.com.br

Nota Por engano, o texto <O irresistivel charme de Bordeaux” mencionou o Mouton-Rothshild
como um dos quatro Premiers Grands Crus segundo a classificagdo de 1855, quando o correto seria que ele ndo
Jot um dos quatro inicialmente classificados como “Premier Grand Cru Classé™, sé ascendendo a essa condigdo em
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Grande argentino de
inspiracdo bordalesa, é com
o Almaviva o vinho mais
pontuado da América do Sul.

World Wine @

Chateau de
Beaucastel 01
Chateau de Beaucastel, Franca
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0 Chateau de Beaucastel é o
responsavel por colocar os
Chateuaneuf-du-Pape entre os

vinhos mais cultuados do mundo.

Vinho icone chileno, j& se
tornou referéncia e sucesso
de mercado, figurando entre
os principais destaques

do Novo Mundo.

World Wine bid

Barolo “Brunate” 04
Roberto Voerzio, Italia
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Um dos mais pontuados Barolos
do mundo. Este icone piemontese
destaca-se por sua grande
elegancia e sofisticacéo.

Um vinho da tradicional Ribera
del Duero, combina as uvas

Tempranillo, Cabernet

Sauvignon e Merlot, criando
assim um “superduerenho”.

World Wine bid

Compota 05

Casa Santa Eufémia, Portugal
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Recém-langado no mercado
internacional é um dos vinhos
mais raros e procurados por
apreciadores dos vinhos da
regido do Douro.
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1973, apés longa luta do Bardo Philippe de Rothschild para que a “injustiga™ inicial fosse corrigida.
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