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E VINHOS ORIGINAIS, OUE REMONTA A0S GREGOS E QUE MERECE
SER MELHOR CONHECIDO PELO ENOFILOS
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CiroMarina

por GUILHERME VELLOSO fotos AUTOR E DIVULGAGAO
tlustragdo CAIO OISHI
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Nos tltimos trinta anos, por forga, sobretudo, do trabalho de_ﬁfpdutdx"ék' & 1-;

o 2 d F, 2 b k 1
inovadores como o Marques Piero Antinori, na Toscana, e Angelo Gaja, no -

Plemonte, essas duas I'CglOCS tornaram-se pratlcamente S1NOoN1MmMos dC VlnhO Ny s '.'_- i

italiano de qualidade. £ melhor do que a situagdo anterior, quando o péi‘s Tk

s6 era conhecido fora de suas fronteiras por seus Chiantis embalados .em

di Calatnia " i (310 - ‘ , palha, para alegria das cantinas e trattorias de todo o mundo, e por Frascatis - |

desprovidos daquele encanto que s6 tém quando bebidos num dia ensolar'adé) v

em qualquer bar ou restaurante da “cidade eterna”. Mas a preferéncia esma
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Matera (foto maior
abaixo) foi declarada
patriménio da
humanidade pela
UNESCO por

suas construcoes
(casas, hotéis, lojas
elc.) escavadas
diretamente na
rocha. O “Castel

del Monte” (foto
menor), de curioso
formato octogonal, foi
construido no século
13 e hoje da nome a
uma DOC da Puglia

escondeu o fato de que a diversidade vinicola
da Italia ¢ muito maior. Afinal, o pais ocupa a
terceira posi¢do em extensdo de vinhedos, s6
perdendo para Espanha e Franca. Os gregos
ja sabiam disso. Tanto que chamaram Enotria
ou “terra do vinho” a regido que hoje com-
preende principalmente Calabria e Sicilia, e
que ainda guarda vestigios das colonias que
estabeleceram no atual territério italiano. Essa
talvez seja a face menos conhecida do atual
panorama vinicola italiano. Foi o que Wine
Style constatou, como Unico representante
brasileiro, em recente visita de um grupo de
jornalistas estrangeiros a quatro vinicolas re-
presentativas de outras tantas regides do sul
da Italia: Feudo Disisa, na Sicilia; Grifalco, na
Basilicata; Librandi, na Calabria; e Rivera, na
Puglia. Em comum, além de serem empresas

familiares, ha o fato de que apostam no rico

patrimonio enologico de suas respectivas regi-
Oes, sem desprezar os avancos tecnolégicos.

A riqueza e a diversidade desse patrimoénio
ficam evidentes quando se percorre as quatro re-
gides citadas. E sdo representadas por uvas au-
toctones ainda pouco conhecidas (a excegdo da
Nero d’Avola e, em grau menor, da Aglianico) pela
maioria dos apreciadores de vinho. Sao nomes
curiosos como Bombino (Nero e Bianco), Catarrato,
Grillo, Gaglioppo, Nero di Troia, Magliocco e Mantoni-
co. Todas produzem vinhos interessantes, origi-
nais e, o que ¢ melhor, distintos dos onipresentes
Chardonnays e Cabernets Sauvignon, ainda que a va-
lorizacdo das cepas autoctones ndo exclua a pre-
senga de variedades internacionais, a exemplo
das duas citadas e da Syrak, que vem produzindo
bons resultados na Sicilia.

Outra constatacio da viagem ¢é que vinico-

las de ponta, como as visitadas, nada ficam a

dever, tanto no que diz respeito ao manejo dos
vinhedos como das praticas enologicas, a suas
congéneres de outras regides do mundo. Em
todas elas, o que se vé ¢ uma saudavel e har-
moniosa convivéncia entre tradi¢do e moder-
nidade. A Rivera, por exemplo, ndo abriu mao
dos antigos tanques de cimento e tufo (um tipo
de pedra local, mais maleavel, usada na cons-
trucdo de casas), mas dotou-os de controle de
temperatura e de sistema de micro-oxigenacao
do mosto. E a Librandi plantou um belissimo
vinhedo experimental de formato espiralado
para estudar melhor as uvas autoctones encon-
tradas em seus vinhedos, algumas das quais ja
cultivadas pelos gregos.

Por Gltimo, uma constatagdao que transcen-
de o mundo do vinho. Todas as regides citadas
— a excecao ¢é a Sicilia — sdo quase tdo pouco

conhecidas pelos turistas que visitam a Italia

como alguns dos vinhos que produzem. E nado
lhes faltam atrativos para tal, sem nem mes-
mo citar as famosas ruinas gregas da Sicilia.
As cavernas cavadas na rocha e transformadas
em residéncias, hotéis e pontos comerciais de
Matera, na fronteira entre Puglia e Basilica-
ta sao um caso exemplar. Essa curiosa cidade,
que no pos-guerra era motivo de vergonha
para a Italia, foi incluida no patrimoénio mun-
dial pela UNESCO. Sdo razdes mais do que
suficientes para justificar uma viagem a essas
regides. Sem falar, é claro, no prazer de co-
nhecer e provar seus vinhos, acompanhados

da também rica culinaria local.

Nos vinhedos da
fazenda “Rosaneti”,
maior propriedade
da Librandi, sdo
cultivadas muitas
uvas autoctones

da Calabria, como
Gaglioppo, Maglioco
e Mantonico
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5 E OUTRO NA HISTORIA
R HERDEIRA DE UMA TRADICAO MILENAR (A PROPRIEDADE
3 E CONHECIDA DESDE 1182), A DISISA INVESTE TANT

EM CASTAS LOCAIS, COMO GRILLO, CATARRATTO E NERO
D’AVOLA, COMO NAS INTERNACIONAIS CHARDONNAY, -
CABERNET SAUVIGNON E SYRAH '
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A azienda agricola Disisa, situada nas colinas que Circullld'a'm :
a pequena Monreale, nao muito distante de Palermo, é, ao mes-
mo tempo, um dos mais antigos e um dos mais novos émpréc'n-
dimentos vinicolas da Sicilia. Nao ha contradigdao. Segundo re-

gistros histéricos, a primeira mengao ao “Feudo Disisa” (fazenda

5 Disisa) data de 1182, quando a propriedade original foi doada '
: pelo rei Guilherme II ao arcebispo de Monreale. O nome pro-

vavelmente se origina do arabe “Aziz”, que significa magnifico,

uma descri¢do adequada da paisagem de vales e encostas cober-

tos de vinhas e oliveiras, ja que a producao de azeite também €.+

e a

~ tradicional na regido. Foi o arcebispo de Monreale quem autori- - :

zou o plantio dos primeiros vinhedos na
propriedade. Mas a atividade sé6 ganhou
impulso recentemente, quando a familia
Di Lorenzo, proprietaria da Disisa ha
mais de 100 anos, decidiu incrementar
a producdo de vinhos, com a construgao
de uma nova adega de vinificagdo (a an-
tiga devera ser transformada em museu).
A primeira safra processada na nova ins-
talacdo foi a de 2004.

A propriedade compreende 400 hecta-
res, dos quais 180 estdo plantados com vi-
nhas ¢ 80 com oliveiras. Na Disisa, como
em muitas outras “fazendas” do sul da Ita-
lia, a producdo de azeite ¢ tado importan-
te quanto a de vinho. Além do tradicional
“extravergine”, a Disisa comercializa azei-
tes com sabores como limdo, tangerina,
laranja, rosmarino, alho, basilico e outros.
O cultivo é organico e os solos (majorita-
riamente argilosos) sdo irrigados por go-
tejamento. O clima é bastante quente no
verao, quando as temperaturas ultrapassam
os 40 graus (a noite baixam para em torno
de 20), mas pode ser muito frio no inverno,
registrando inclusive, de tempos em tem-
pos, precipitacao de neve. Por ter entrado
relativamente tarde na produc¢ao de vinhos,
a Disisa investiu tanto no cultivo de cepas
autoctones como de variedades internacio-
nais, que hoje respondem por aproximada-

mente 50% do total plantado.

A UVA GRILLO
ERA USADA
NA PRODUCAO
DE MARSALA

A regido ¢é tradicional produtora de uvas
brancas, como Grillo, Catarratio e Insolia. A
primeira ¢ tradicionalmente usada na pro-

duc¢dao de Marsala, mas, como o consumo

deste tradicional vinho doce siciliano esta
caindo em todo o mundo, hoje também
produz vinhos secos, como o Grillo 2007
da Disisa, um varietal 100%. E um vinho
leve e agradavel, ndo muito complexo, que
agrada pelos aromas
de ervas e de citri-
cos, ¢ pela boa aci-
dez. Como ¢é muito
seco, pode ser toma-
do como aperitivo ou
acompanhar pratos a
base de frutos do mar
com molho de toma-
tes. Mas Mario Di Lo-
renzo, que representa
a quarta geracao da
familia, faz questao
de contar com orgu-
lho que a Disisa foi
a primeira vinicola
da Sicilia a produzir
um vinho de Chardon-
nay —o 2007 provado
na visita agradou pe-
los aromas de frutas
como abacaxi e notas
florais, mas, como
ndo passa por carva-
lho, se ressente de um
pouco de maciez em
boca). Além desta, sao
cultivadas  varieda-
des como Gewiirztra-
muner, Petit Manseng e Muller Thurgau, entre
as brancas; e Mourvedre, Cabernet Sauvignon,
Merlot e Syrah, entre as tintas. Quase todas
as internacionais (e a Nero d’Avola) foram
plantadas nos ultimos vinte anos. Um dos
melhores vinhos da Disisa, o Tornamira
2004, ¢ um corte de Syrah, Merlot ¢ Cabernet

Sauvignon, com predominancia da primeira,

Mario, a irma Laura

e Renato, o pai. Abaixo,

a linda propriedade,
cercada de vinhedos
plantados tanto com

uvas autéctones como
com variedades modernas,
como Cabernet Sauvignon,
Syrah e até Petit Manseng



que depois de
fazer a malolac-
tica em tanques de aco inoxidavel passa um ano em
barricas de carvalho francés. Ela também produz um
bom vinho a base de Nero d’Avola, a uva mais conheci-
da da Sicilia. O 2007, primeira safra que passou por
madeira, além de muita fruta vermelha e toques de
especiarias como canela e pimenta, ¢ macio e equili-
brado em boca. Em 2007, parcelas do vinhedo foram
plantadas com Teroldego, que nao é comum na regido,
e, curiosamente, com Lagrein, uva tinta tipica da re-
gido de Trentino-Alto Adige, no nordeste da Italia.
A producao de vinhos esta sob a supervisdo do
conhecido endélogo Roberto Cipresso, nome fami-
liar aos brasileiros por sua ligagdo com a Achaval
Ferrer, de Mendoza. A nova adega de vinificacao,
inaugurada em 2004 e projetada para produzir até

I milhdao de garrafas, ¢ uma indicacao segura de

que a Disisa tem planos ambiciosos de crescimento
— pois em 2007 foram produzidas pouco mais de 60
mil. O mesmo pode ser dito em relagdo as expor-
tagoes, que hoje representam apenas 20% do total.
Herdeiros de uma tradi¢do quase milenar, os Di Lo-
renzo nao parecem ter pressa. “Fazemos tudo com

paixdo”, resume Renato, o pai.

A Disisa (www.vinidisisa.it) ndo tem importador no Brasil.

2007 SAFRA HISTORICA
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A Safra 2007 é a melhor safra de vinhos Tintos Reserva na
historia da Vinicola Concha y Toro.

Trés fatores foram determinantes para que essa safra fosse considerada extraordindria:

Baixas temperaturas durante a época de amadurecimento e safra permitiram que a uva
amadurecesse lentamente, resultando vinhos mais elegantes, suaves e com cores
espetaculares. A auséncia de chuva durante a época da safra permitiu colher a fruta no
momento exato que buscava o endlogo. Esses fatos aliados aos baixos rendimentos de
uva fizeram com que a fruta alcangasse um 6timo amadurecimento e um nivel espetacular
de concentragdo, proporcionando como resultado, vinhos de qualidade excepcional.

(Casillero
del
Diablo
CALMENERE 2007

MARCELO PAPA, ENOLOGO.

('L'as‘i‘lglm
Diable

Salarc 200

www.casillerodeldiablo.com

APRECIE COM MODERAGAO
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FABRIZIO E CECILIA PICCIN MUDARAM O RUMO DE SUA =
“TRAJETORIA PESSOAL E PROFISSIONAL, AO TROCAR A TOSCANA

PELA BASILICATA, EM BUSCA DE VINHOS MAIS AUTENTICOS,
- COMO 0S AGLIANICOS, ESPECIALIDADE DA VINiCOLA QUE -
~ FUNDARAM, E DE MAIOR LIBERDADE PARA PRODUZI-LOS

~ por GUILHERME VELLOSO fofos AUTOR E DIVULGAGAQ
y ilustragio CATIO OISHI

A uva tinta Aglianico é de origem grega (o nome é uma' cor-
ruptela;de “helénico”) e teria chegado a Italia pelas maos dos
navegadores fenicios. Presente em outras partes do sul do'pais,

' ¢é na regido que circunda o vulcao Vulture, na Basilicata, que

5
5
B B i g

exibe suas melhores qualidades. De um lado, porque o solo é

rico em minerais de origem vulcanica; de outro, porque o clima

alterna muito frio no inverno (é comum a precipitacdo de neve)

com muito calor no verdao, quando as temperaturas ultrapassam

0s 38 graus. A colheita ¢ a mais tardia da Italia e em geral ocor-

e .re do melo para o fim de outubro. A zona do Vulture ¢é relatlva—

_mente pequena e abriga um numero também reduzido (aprox1= 5

O dono e endlogo Fabrizio Piccin é um forasteiro,
que ali se instalou depois de trabalhar por muitos
anos em Montepulciano, na distante Toscana. La
era s6cio de uma vinicola, que fundara em 1984.

A mudanca foi, no minimo, surpreendente. Afi-
nal, os vinhos toscanos tém mercado facil em todo
o mundo e os feitos com a Aglianico ainda sdo uma
relativa novidade fora da Italia. Ocorre que Fabrizio,
endlogo apaixonado, progressivamente se desencan-
tou com a crescente influéncia do marketing nas de-
cisoes dos produtores toscanos. Entre outros pontos,
ele defendia o uso exclusivo da Sangiovese nos vinhos
da regido, sem adicdo de variedades internacionais
como a Cabernet Sauvignon (“é muito facil fazer vinho
com Cabernet”, observa). Com o tempo, explica a mu-
lher e socia, Cecilia, “descobrimos que a Toscana nao
era mais nosso lugar”. Além da Sangiovese, principal
uva da Toscana, Fabrizio gostava muito da Aglanico
e dos vinhos que produz. A tal ponto que, em 1997,
muito antes de se mudar para a regido produtora,
comprou um lote dessa uva para vinifica-lo, a titulo
experimental, em Montepulciano.

Em 2003, o casal tomou duas decisdes que mu-
daram suas vidas: vender a participagdo na vinicola
que tinham fundado em Montepulciano; e comegar
a comprar parcelas de terra na regido do Vulture,
préoxima a cidade de Venosa. Esta se tornou sua

segunda base, pois mantiveram a casa em Monte-

Fabrizio, Cecilia e (abaixo), o pequeno vinhedo Maschito,
cujas uvas origina o “single vineyard” Damaschito

pulciano, para onde Cecilia se desloca com freqi-
éncia por causa dos filhos. Hoje, sdo proprietarios
de quatro vinhedos com area total de 18 hectares.
A vinicola, moderna e funcional, mas sem luxos
desnecessarios, foi inaugurada em 2007. Na hora
de escolher o nome, Cecilia e Fabrizio decidiram
homenagear tanto sua regido de origem como a
de adocao. Grifalco ¢ a juncao de duas palavras:
Grifo, o passaro mitolégico, simbolo de Montepul-
ciano, e Falco, de falcdo (falcone em italiano), pre-

senca nao rara na zona de produg¢do do Vulture.

ALEM DE BARRICAS
(AMERICANAS), TONEIS
DE CARVALHO ESLOVENO

Em 2009, a producdo da Grifalco deve beirar as 60
mil garrafas. Sdo apenas trés vinhos tintos DOC Aglia-
nico del Vulture: Grifalco, Bosco del Falco, que
corresponderia a um reserva, feito com uvas seleciona-
das das parcelas mais antigas dos diferentes vinhedos,

e Damaschito, um “single vineyard” feito com uvas

wine:
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Os vinhedos da Grifalco sdo plantados 100% com a uva Aglianico
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provenientes apenas do vinhedo mais antigo
(Maschito), que tem mais de 40 anos. O Gri-
falco teve sua primeira safra em 2004; os dois
ultimos, no ano seguinte. Sao como parentes
proximos, com tracos comuns, mas persona-
lidades distintas. Todos sao muito frutados
(ameixas e cerejas), com um caracteristico
toque mentolado, além de muito agradaveis
em boca. Compartilham ainda a boa acidez e
estrutura tanica; e, embora ligeiramente alco-
olicos (quase 14%), sdo bastante equilibrados
em boca. As diferengas ficam por conta, em
primeiro lugar, da complexidade aromatica. No Bos-
co ¢ no Damaschito aparecem mais registros florais
e de especiarias como louro e orégano, além de notas
de chocolate e couro. Também na boca, Damaschito
e Bosco mostram mais corpo e elegancia do que o
Grifalco. Embora da mesma safra (2005), o primeiro
estd mais pronto para o consumo do que o segundo.
Este ganha em complexidade e, provavelmente, serd
mais longevo. No caso do Grifalco, um 6timo vinho
de entrada de gama, o proprio Fabrizio reconhece que
a safra atualmente disponivel (2006) ¢ a melhor das
trés que ja produziu. Em 2007, a Grifalco langou um
novo vinho, mais barato, com o duplo objetivo de fazer

caixa, para pagar o investimento na vinicola, e testar

o mercado. O Gricos sai da vinicola a menos
de 3 euros, contra quase 5 do Grifalco, 7 do
Damaschito ¢ 10 do Bosco del Falco.
Digno de nota, em todos os vinhos, é o uso
discreto da madeira. No caso do Grifalco,
apenas 20% do vinho passa por barricas ame-
ricanas de segundo uso. Fabrizio observa que,
no passado, a madeira usada nos Aglianico era
proveniente de castanheiros, mas considera
que o carvalho americano tem um perfume
mais doce, que combina melhor com a uva.
No caso do Bosco, 20 a 30% do vinho per-
manece em barricas e o restante em tonéis de 5.000
litros, de carvalho esloveno. Ja o Damaschito passa
apenas por tonéis, s6 que de segundo uso.

Embora a vida numa regido predominantemente
rural, como a da Grifalco, certamente nao tenha o
mesmo charme que a da Toscana, nem Cecilia nem
Fabrizio parecem arrependidos da decisao que toma-
ram. “Aqui, redescobri as uvas, o terroir, eu mesmo e

o vinho”, resume ele.

Os vinhos da Grifalco (ver www.maddalenamazzeschi.it)

sd@o importados pela Vinea (www.vinea.com.br).

Entregue seus sentidos ao novo estilo dos
vinhos Santa Carolina. Despertar o essencial é
exclusividade deste excepcional vinho Chileno.

VIN A

SANTA CAROLINA.

Casa Flora Importadora: Tel.: (11) 3327-5199 - www.casaflora.com.br -

APRECIE COM MODERAGAO

Porto a Porto: Tel.: (41) 3018-7393
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DO LEGADO
DEIXADO PELOS GREGOS"f_

0S GREGOS FIZERAM A FAMA DOS VINHOS DE CIRO,
NA CALABRIA, CUJA REPUTACAO A LIBRANDI VEM RESGATAND{F i
DESDE 0S ANOS 1950, NUM TRABALHO FOCADO '
NAS UVAS AUTOCTONES, MAS QUE NAO EXCLUI

40 1
VARIEDADES INTERNACIONAIS, EM CORTES MODERNOS
por GUILHERME VELLOSO folos AUTOR E DIVULGACAO
tlustragdo CAIO OISHI
Ty B

Na Calabria, o nome Librandi é sinénimo de vinho. A empresa

dos irmaos Antonio ¢ Nicodemo Librandi é a maior e mais impor-

e

tante da regido, onde cultiva uvas ha quatro geracoes, embora s6
de 50. Hoje, produz 2,5 milhdes de garrafas em suas amplas ins-
costa do Mar Jonico. A regido foi colonizada pelos gregos, que ali
aportaram em principios do século VIII antes de Cristo. A voca-

- gao da regiao foi comprovada pela descoberta de um “enoduto”

era embarcado nao so6 para a Grécia como ‘para outros des&.‘r 'S

. I‘rﬂ-.a.

L. Medlterraneo. Os v.1nhos de Ciro (c s{he(:lda por Gr1m1ssa

tenha comecado a elaborar vinhos com marca proépria na década

talagoes em Ciro Marina, pequena cidade calabresa encravada na

nas proximidades de Ciro, que levava o vinho ao porto, de onde.

na antiguidade) conquistaram tamanha reputacdo na
Grécia que eram oferecidos como prémio aos atle-
tas vitoriosos nos jogos olimpicos. Essa tradicao foi
relembrada nas Olimpiadas do México, em 1968,
quando o Ciro foi indicado como vinho oficial dos
jogos. Por causa dessa reputagdo, os gregos denomi-
naram a regido de “Enotria Tellus” (terra do vinho).
A Librandi possui extensa area de vinhedos distri-
buidos pelas principais denominagoes de origem locais.
Dependendo da variedade de uva, o plantio ¢ em espal-
deira ou em “alberello”, o estilo tradicional, na forma
de arbustos. H4 muitos anos, a empresa desenvolve im-
portante trabalho de pesquisa com as uvas mais antigas
e “historicas” da regido.
A mais comum ¢é a Ga- ‘
glioppo, tida como prima | [
da Grenache ¢ da Agliani-
co, além da Magliocco e
da Mantonico. Para am-
parar esse trabalho (que
inclui estudos de DNA,
analises ampelograficas
e selecdo clonal), foram
plantados trés vinhedos
experimentais. O mais
espetacular pode ser vis-
to na fazenda Rosaneti,
que, sozinha, ocupa 250
hectares de terra (no to-
tal sdo quase 360, sendo
232 com vinhedos e 100

T —

¢ potente e estruturado, com muita fruta vermelha
e Otima acidez, que lhe confere grande frescor em
boca. O Ciro Rosso tem um perfil parecido, mas é
menos complexo e um pouco mais curto em boca. Do
primeiro, sao produzidas anualmente cerca de 800

mil garrafas, contra 300 mil do Duca.

MANTONICO E A BASE
DE UM BRANCO SECO
E DE UM VINHO “PASSITO”

A segunda linha inclui as DOC Melissa e Asylia.
Entre outros vinhos ai aparecem o Melissa Rosso
| (Gaglioppo) ¢ o Melissa
Bianco (Greco Bianco). Ja a
terceiralinhaabrange uma
série de vinhos produzidos
tanto com uvas tradicio-
nais como em cortes com
a participacao de cepas

internacionais como Ca-
bernet Sauvignon e Chardon-
nay. Por essa razao, alguns
dos vinhos sdo apresenta-
dos como IGT e ndo com
indicag¢do de DOC especi-
fica. E o caso do Critone
2007, o tGnico cujo corte
¢ feito exclusivamente
com uvas internacionais
— 90% Chardonnay e 10%

TT—

com olivais). Em forma- Na foto de cima, Raffaele e o pai, Nicodemo, que fundou Sauvignon Blanc. Em que

. . a vinicola com o irm&o, Antonio
to espiralado, facilmente

identificado em meio aos vinhedos plantados em es-
paldeira, ele retine exemplares de todas as varieda-
des de uvas mais antigas. As cepas tradicionais sao
usadas em duas das trés linhas de vinhos da Libran-
di. A primeira compreende os vinhos da DOC Ciro,
produzidos com Gaglioppo (os tintos) e Greco Bianco, no
caso do Ciro Bianco. O topo de gama nessa linha ¢é
o Duca Sanfelice, 100% Gaglwppo, fermentado em

aco inoxidavel, que nao passa por carvalho. O 2005

pese a predominancia da
Chardonnay, ele se aproxima mais de um SB, tanto pelo
toque herbaceo que aparece nos aromas como pela
excelente acidez. Entre os tintos, o Gravello é um
corte de Gaglioppo (60%) e Cabernet Sauvignon (40%),
que passa 12 meses em barricas e seis meses em gar-
rafa, antes de chegar ao mercado. Nessa linha, desta-
cam-se o tinto Magno Megonio ¢ o branco Efeso.
O primeiro leva o nome de um centuriao romano

que, ao voltar para casa, doou um vinhedo para a
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Sede (acima) e vinhedo experimental (ao lado) da Librandi, onde sdo
cultivadas as principais uvas autoctones da Calabria, muitas das quais
plantadas provavelmente pelos gregos

populacio de Melissa. £ 100% da uva Magliocco. O
2006 mostrou aromas bastante complexos de geléia
de morango, com notas de tabaco e de especiarias;
na boca, tem bom corpo, muita fruta madura e boa
acidez. O nivel de dlcool (13,5%) ¢ alto, mas compa-  acqcar. Depois, fermentam em

AZIENDA LIBRAND]
UVE COLTIVATE
NILLA TENUTA *ROBANETI®

EERECO BIANCD.
SMANTONICO
SPECORILLO

q
£
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tivel com a massa de taninos ainda bem presentes. O
ideal é prova-lo com pratos da rica culinaria calabre-
sa, como o Timbalo, um tipo de massa com molho a
base de tomates, queijo pecorino, cebolas e berinjela.
O branco Efeso ¢ 100% Mantonico Bianco, uva que
frequentemente é usada para vinhos “passito”,

no caso, vinificada em seco. O 2007, que pas-

sou seis meses em barricas (80% novas), exibe

notas florais e de musgo e o toque de baunilha
aportado pelo carvalho. Tem boa acidez, mas

¢ macio em boca, por conta do carvalho, e

deixa uma sensacao final quase doce (uma
caracteristica dessa uva). O vinho doce

Le Passule, vendido em garrafas de

500 ml., também ¢ feito com a Mantonico.

Além de colhidas tardiamente, as uvas sao

Librandi deixadas de 15 a 20 dias em processo

agua e ganhando

concentragao de

barricas de carvalho Allier nas
quais o vinho permanece por
mais seis meses. Os aromas de frutas brancas madu-
ras, casca de laranja e o toque de mel agradam bas-
tante, mas na boca falta um pouco de acidez para o
nivel de agticar; por isso, talvez se harmonize melhor
com queijos de sabor mais forte como o gorgonzola.
A Librandi exporta pouco mais de 50% de sua
producdo e estd presente em mais de 60 paises, in-
clusive o Brasil (a Alemanha ¢é seu maior mercado).
Além de vinhos, produz uma Grappa di Ciro ¢
azeites de grande qualidade. O proximo passo ¢
investir em enoturismo. O conjunto que sera cons-
truido na fazenda Rosaneti tera, além de hotel e
restaurante, um pequeno “museu do vinho” e es-

paco para degustacdes e cursos.

Os vinhos da Librand: (www. librandi.it) sd@o importados

pela Mistral (www.mistral.com.br).
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CUmplicie fiel dos melhores vinhos.
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Master Classic 120

Premier Duo 44 Classic 52

CONTROLE DIGITAL DE TEMPERATURA - MOSTRADOR LCD - VIDRO DUPLD - LUZ INTERNA

: LED's - PORTA E PUXADOR EM ACO - PRATELEIRAS MOVEIS - PES REGULAVEIS - DUPLA
CARACTERISTICAS:  70NA DE TEMPERATURA COM COMANDOS INDEPENDENTES - DEFROST SYSTEM
COMPRESSOR LG - CERTIFICADOS I1SO 9001 CE/CSA/SAA/EMC/GS

VIVAVINHO - RAJ IMPORT

Edificio The Warld

Rua Mar. Deodoro da Fonseca, B57 - 51.702
www.VIVAVINH o LCOTT, b I" | Centro- Curitiba - PR - B0060-010 - Brasil
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O PASSADO

UMA DAS PRIMEIRAS VINICOLAS DA REGIAO A INVESTIR
EM VINHOS COM MARCA PROPRIA, NA DECADA DE 50,
A RIVERA MOSTRA QUE 0 RESPEITO POR PRATICAS (E CEPA
TRADICIONAIS NAO DEVE SER O0BSTACULO A INOVAGAD,
COMO DEMONSTRAM SEUS VINHOS “y:

por GUILHERME VELLOSO folos AUTOR E DIVULGAGAO f
tlustragdo CAIO OISHI

A Puglia ¢ uma das regides produtoras mais antigas da ltalia ea

maior em volume, respondendo por aproximadamente 15% do vinho

do pais. Mas, até fins da década de 40, o vinho que produzia era ven- . -

dido em lotes, inclusive para ser usado na produgao de vermute. A

ascensdo da “Puglia” como produtora de qualidade se deu a partir.

de 1950, por conta do trabalho Bidneiro de vinicolas como a Rivera.

Mais precisamente, a partir da decisio de Sebastiano de Corato, pai e

av6 dos atuais proprietarios (Carlo e seu filho Sebastiano), de investir -

_ma produgio de vinhos com marca propria, uma novidade na época

uma das variedades classicas da regido. O sucesso do
langamento contribuiu para difundir a marca “Puglia”
por toda a Italia e permitiu que, a partir dai, a Rivera
se expandisse e ampliasse progressivamente sua linha de
produtos, ja sob a lideranga de seu filho Carlo e, mais
recentemente, também do neto Sebastiano.

Hoje, a empresa ¢ dona de 85 hectares de vinhedos
(mais outros 70 de oliveiras) e produz em torno de 1,5
milhdo de garrafas anualmente. A maioria dos vinhos
estao abrigados na DOC Castel del Monte, que faz re-
feréncia as ruinas de um antigo castelo em formato oc-
togonal do século 13, cartdo postal da regido de Andria,
onde se localiza a vinicola. A Rivera também produz
vinhos em outras DOCs, como Salice Salentino, mais
ao sul, e IGTs, como o Pri- o T
mitivo. E um vinho doce da ‘ :
DOC Moscato di Trani. Os
solos dos vinhedos sao pre-
dominantemente calcareos,
até a altitude de 250m, e
uma combinacdo de calca-
reo ¢ rocha nas colinas da
chamada ‘“Alta Murgia”,
como sao chamadas na re-

gido. As uvas nativas mais

PUER APULIAE,
UMA APOSTA NA NERO
DI TROIA

Plantar variedades internacionais nao foi a tnica
inovagao da Rivera. Nos anos 60, quando construiu sua
nova vinicola, a empresa fez questao de recuperar os an-
tigos tanques feitos com uma mistura de cimento e tufo,
tipo de pedra muito comum nas extensas planicies da
regiao, muito usado na construcao das casas. Os novos
tanques tém sistema de refrigeracdo e controle de tem-
peratura, em lugar dos antigos dispersores de calor; e
dispositivo que permite a micro-oxigenagao do mosto.
Esses tanques sao usados hoje exclusivamente para a fer-

Aﬁl l m i ' mentacao de vinhos brancos.

Mais recentemente, foi cons-

truida nova ala para fermen-
tacdo de vinhos tintos, na
qual foram instalados dez no-
vos tanques de aco inoxidavel
de um tipo especial, de dois
“andares”. As peles e semen-
tes ficam no andar superior
¢ 0 mosto vai para o inferior.

Depois que as sementes sdo

comuns $ao tintas, a exem- Carlo e o filho, Sebastiano como o avé, fundador da Rivera retiradas. uma bomba leva o
bl

plo da ja citada Bombino

Nero, usada apenas para fazer rosés como o Pungirosa
(100% Bombino Nero). As outras sao a Negroamaro (mais
comum na peninsula de Salento), Primitivo e Nero di Troua,
cujo nome remete a lendaria cidade e a presenca grega
também nesta regido (foi chamada de “Magna Grecia”
ou grande Grécia). Também sdo encontradas a Monte-
pulciano, tradicionalmente usada em corte com a Nero di
Trota, e a Aglianico, que tem quartel-general na vizinha
Basilicata. A branca mais comum ¢ a Bombino Bianco, que
produz vinhos agradaveis, com aromas citricos e eleva-
da acidez, como o Marese. A Rivera também plantou
uvas internacionais, notadamente Chardonnay e Sauvignon
Blanc. Com a primeira, produz seu branco topo da linha,
o Lama di Corvo, de vinhedo especifico, que fermenta

e estagia em barricas novas de carvalho francés.

mosto do nivel inferior para
o superior, num processo de delestage automatico. O
objetivo é aumentar o tempo de maceracao e amaciar
os taninos, principalmente da Nero di Troia. Isso permi-
tiu que a Rivera lancasse, em 2000, a primeira safra de
seu vinho tinto mais ambicioso, o Puer Apuliae. Foi
o primeiro vinho elaborado 100% com a Nero di Trdua,
variedade que tradicionalmente era cortada com a Mon-
tepulciano. Para obter o nivel de qualidade desejado foi
feito um trabalho de pesquisa clonal, que resultou em
uvas com bagos menores e mais concentradas, e que sao
colhidas mais maduras. E um vinho de pequena pro-
ducao (15 mil garrafas) e grande personalidade, que
passa 14 meses em barricas novas de carvalho francés.
O 2005, safra atualmente disponivel, exibe um violaceo

intenso, com aromas ainda muito frutados, acompanha-



o de oxidacdo, a comegar pela cor halo tendendo para o tijolo, mostrou que exibe aromas intensamente
: de rapadura. Os aromas eram aromas elegantes de fruta vermelha frutados, com notas de cedro
: predominantemente medicinais, madura, combinados com notas de e ervas. Na boca, muita fruta e boa
com toques de rapadura e frutas especiarias como orégano e um leve acidez, num vinho um pouco mais N

Comparar sete safras de um vinho

€ sempre um exercicio interessante
e didatico. Ainda mais, como,

no caso do Il Falcone, a degustacao
cobre um periodo de quase 40 anos.
Lancado em 1950 com o nome
Stravecchio, o vinho ganhou a atual
denominacdo em 1971, justamente
a safra mais antiga degustada.
Como seria de se esperar, o vinho
apresentou sinais inequivocos

secas, fazendo lembrar um madeira.
Na boca, praticamente s6 sobrava
acidez. 0'1980 tinha cor ligeiramente
menos evoluida e um aroma queimado,
lembrando alcatrao. Na-boca,
novamente a acidez dominava, com
- pougquissima fruta ainda presente.
011988 foi 0 primeiro ainda “vivo”,
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" 'UMA DEGUSTACAO RARA E DIDATICA

tanto na cor (granada) como nos
aromas (fruta bem madura, quase
passada, e canela). Na boca, a fruta
ainda era suficiente para equilibrar
a acidez, numvinho de corpo médio,
alcool correto e boa persisténcia.
A primeira safra a mostrar sinais

da presencga de madeira (foram
usadas barricas francesas de
segundo uso em 30% do vinho) foi -
a de 1995. De cor rubi/granada com

tostado. Na boca, grande equilibrio
entre acidez, taninos e alcool, num
vinho de corpo médio, elegante

e pronto para o copo. Os melhores
exemplares provados foram,
sem ddvida, os das duas Gltimas
safras: 2000 e 2004. 0 primeiro
mostra grande complexidade

22 5

aromatica (ameixa preta, cedro, -
chocolate e ervas aromaticas),

na medida certa, taninos finos,
corpo médio e boa persisténcia.
Ja esta pronto para o consumo,
mas pode ser guardado por mais _
alguns anos. 0 2004 é ainda melhor,
beneficiando-se do fato de ser

a primeira safra que passou por
delestage. E um vinho ainda novo,

a1

encorpado que 0 2000, sem com isso
perder a elegancia. Ficara ainda

melhor com mais dois ou trés anos |
de garrafa.

dos de notas de madeira e chocolate. Na boca, mostra

excelente estrutura, com grande massa tanica, mas de

taninos finos, 6tima acidez e alcool
(13,5%) a altura, num vinho longo
e complexo. Se tem um defeito, é
lembrar mais o Novo Mundo do
que de uma das regides mais tradi-
clonais da Itélia.

O Puer Apuliae é uma evo-
lugdo do tinto mais emblematico
da Rivera, o Il Falcone, um corte
classico de Nero di Troia (70%) e Mon-
tepulciano (30%). Os vinhedos origi-
nais eram plantados em forma de
arbustos; hoje, sdo todos em espal-
deira. Até 1990, o vinho envelhecia
por até quatro anos em grandes

tonéis de carvalho esloveno. Desde

Tintos s&o fermentados em modernos -
tanques de ago inoxidavel de “dois andares”

ge. Essas mudancas, obviamente, se refletiram no estilo

do vinho (ver quadro). A Rivera vem testando o uso de

barricas bordalesas de 225 litros e
de tonéis de 3.000 ou 5.000 litros.
As barricas e os tonéis menores
sao de carvalho francés; os tonéis
maiores, de carvalho esloveno.
Segundo Sebastiano de Corato, a
partir da safra 2007 a proporcao
de vinhos que estagiam em tonéis
passou a ser maior do que a dos
conservados em barricas, no que
talvez seja o melhor exemplo de
que, na Rivera, tradi¢cao e reno-
vagdo nao estdo, necessariamente,
em campos opostos.

A Ruwera (www.rivera.it) ndo tem

importador no Brasil.

entdo, sao usadas barricas (novas e usadas) de carvalho
francés. Mais recentemente, o processo de vinificagio

Incorporou maceragoes mais longas (15 dias) e delesta- GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

BEBA COM MODERACAO

Vinho faz bem
até para a saude
dos seus negocios.

A Abravinho tem revistas especializadas no mundo do vinho. S&do milhares de aficcionados pela
arte, pela histdria e pela magia contida em cada garrafa. Um publico altamente selecionado, com
excelente poder aquisitivo e que entre uma safra e outra esta atento a sua mensagem. Anuncie
numa das revistas da Abravinho e ganhe muitos apreciadores para o seu produto ou servigo.

ADEGA VRN MESA Vinho Cia Wine

® Blackdesign+comunicacao



UVA EM DESTAQ

NA SICILIA
CHEFAO E ELA

QUANDO SE FALA EM GRANDES TINTOS SICILIANOS, A NERO D'AVOLA
E REFERENCIA, PRODUZINDO VINHOS ENCORPADOS, MAS QUASE SEMPRE
MACIOS, FRUTADOS E ALCOOLICOS, FACEIS DE BEBER E DE GOSTAR,

QUE TEM CONQUISTADO CADA VEZ MAIS CONSUMIDORES

por NELSON LUIZ PEREIRA foto DISISA

Conhecida também como Calabrese, a Nero
d’Avola € referéncia quando se fala em grandes
tintos da Sicilia, provenientes de uvas autoc-
tones da regido. Muita fruta, aromas de espe-
ciarias e de temperos, um toque defumado, e
a maciez fornecida pelo alcool sdo as carac-
teristicas mais marcantes dos belos tintos que
produz. Sao vinhos faceis de beber e de gostar,
bons companheiros de muitos pratos tipicos da
culinaria italiana, principalmente com molhos
que levam tomates e especiarias como orégano,
alecrim, salvia etc. E como, em geral, nao sao
caros, vém ganhando novos consumidores em
todo o mundo, a tal ponto que a Nero d’Avola é,
hoje, uma das uvas tintas italianas mais conhe-
cidas, depois, é claro, da Sangiovese e da Nebbiolo,
que reinam absolutas, respectivamente, na Tos-
cana e no Piemonte.

A Nero d’Avola é onipresente em praticamen-
te todas as denominagoes de origem da Sicilia
que envolvem uvas tintas, tais como: Contea di
Sciafani, Contessa Entellina, Delia Nivolelli,
Eloro, Faro, Marsala, Menfi, Monreale, Riesi,
Sambuca di Sicilia, Santa Margherita di Beli-
ce, Sciacca, Alcamo Rosso, Erice, Mamertino,
Noto e Salaparuta. Esta tltima tem no emble-
matico Corvo Duca di Salaparuta seu repre-
sentante mais conhecido no Brasil, presenga
frequente na carta de vinhos de muitos restau-
rantes. O vinho topo de gama desta vinicola, o
famoso Duca Enrico, é um cléassico desta uva
num estilo mais tradicional.

Dentre as denominagoes de origem sicilia-
nas, a tnica DOCG promulgada recentemente,
em 2005, é Cerasuolo di Vittoria. Nela, a Nero
d’Avola se associa a outra uva autdctone da ilha,
a Frappato, sempre em proporgado majoritaria,
que varia de 50 e 70%. Deixando a Sicilia de
lado, a denominacao de origem Bivongi Rosso,
da vizinha Calabria, é das poucas em que a Nero
dAvola se faz presente, ainda que em pequena

porcentagem, confirmando sua timida presenca

fora de sua zona de produgao original. Assim,
pode-se afirmar que a Nero d’Avola esta tao asso-
ciada a maior ilha do mediterraneo como, para
desgosto de seus habitantes, a mafia, conhecida
organizagao criminosa que vem sendo duramen-
te combatida pelas autoridades italianas. Alias,
o vinho Don Antonio, da vinicola Morgante,
lembra sutilmente o tratamento de reveréncia
reservado aos sicilianos mais nobres e, por ex-
tensao, aos grandes chefoes da “cosa nostra”, tao
bem retratados na brilhante trilogia do cineasta
Francis Ford Coppola, ele proprio de origem ita-
liana. Brincadeiras a parte, o Don Antonio faz
jus a reveréncia, pois muitos o consideram uma

das melhores expressdes dessa uva na ilha.

O NOME “AVOLA”™ VEM
DE UM VILAREJO DA
PROVINCIA DE SIRACUSA

Uva de maturagao tardia, colhida de fins de
setembro ao inicio de outubro, apresenta ca-
chos alongados, conicos e medianamente com-
pactos. E cultivada principalmente na provin-
cia de Siracusa, extremo leste da ilha, gerando
vinhos encorpados, com bom teor alcodlico e
tanicidade relativamente moderada. O nome
Avola vem de um lugarejo ao sul desta provin-
cia, mas outras localidades - como Noto, Pa-
chino, Rosolini, Ispica e Vittoria — também se
notabilizaram pelo seu cultivo. A Nero d’Avola
requer podas severas para atingir niveis de con-
centracao satisfatorios.

No Brasil, sao encontrados excelentes vinhos
dessa uva, em diferentes faixas de prego, de pro-
dutores de prestigio, como o ja citado Morgante
(Expand), Planeta (Interfood — ver nota em Noti-
cias do Vinho, nesta edi¢do), Donnafugata (World
Wine), Tasca dAlmerita (Mistral), Cusumano
(Expand) e Duca di Salaparuta, especialmente

0 Duca Enrico (Bruck).

NELSON@WINESTYLE.COM.BR
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“Quando queriam beber vinho tinto,
doce como mel, ele atestava apenas uma taga,

que despejava em vinte medidas de dgua e,
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O vinho tem agticar? Certamente ha agtcar no vi-
nho. O vinho ¢ doce? Nao necessariamente!

Esta aparente contradi¢do tem origem no empre-
go da palavra agtcar, que é habitualmente usada para
designar a sacarose, um hidrato de carbono obtido,
em nosso meio, da cana de agucar. A sacarose rara-
mente ¢ encontrada em uvas de Vitis vinifera. O vinho,
no entanto, ¢ rico em outros actcares, que podem
nao ser doces. Para melhor entendimento do papel
dos carboidratos (hidratos de carbono ou sacarideos)
no vinho, ¢ preciso conhecer os fundamentos da qui-
mica destes compostos.

Os carboidratos sdo formados a partir do gas car-
bonico e da agua pelo processo de fotossintese. Os
sacarideos mais simples s3o chamados genericamen-
te de agticares. Uma de suas caracteristicas ¢ o sabor
doce. Entre os mais simples, encontram-se pequenas

moléculas de cinco ou seis carbonos, denominadas

monossacarideos. As de cinco carbonos sdo chama-
das de pentoses enquanto as de seis sdo conhecidas
como hexoses. Os monossacarideos podem reagir
entre si, num processo denominado polimerizacao,
formando moléculas maiores, conhecidas como dis-
sacarideos, oligossacarideos ou polissacarideos, de
acordo com o numero de monossacarideos que a

compoem — dois, poucos ou muitos.

UVAS HIPERMADURAS
TEM PORCENTVAL
MAIS ELEVADO
DE FRUTOSE

As uvas maduras sao extremamente ricas em car-
boidratos. Os mais abundantes sao as hexoses como
a glicose e a frutose, ambas com concentracgdes de 80

a 130g/1 e, em pequena quantidade (0,15 a 0,4g/1),

a rhamnose. As pentoses arabinose e xilose aparecem
também em baixas concentragoes. A glicose e a frutose
se polimerizam dando origem a sacarose, dissacarideo
que aparece em concentracdo de até 10g/1. A pectina,
um polissacarideo, esta presente em concentragao de
0,2 a 4g/l. Grosso modo, a glicose e a frutose corres-
pondem a 95% dos carboidratos do suco de uvas madu-
ras. As uvas hipermaduras tém um porcentual mais ele-
vado de frutose. A avaliacao da dogura desses agticares
¢ feita por comparacao com uma solucdo de sacarose a
10%, usada como padrio, arbitrariamente estabelecido
como 100. A frutose, mais doce, apresenta dogura rela-
tiva de 115, enquanto a glicose apresenta o indice 70. A
medida da quantidade de agticares no suco de uvas ba-
seia-se no fato de que estes constituem seu maior con-
tetido solido. Assim, a medida da densidade do mosto
reflete a concentracao total de agticares presentes. Esta

concentracao ¢é tradicionamente expressa em graus

Lo
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Baumé, Brix ou Oeschsle. O grau Baumé expressa

o alcool potencial em % (vol/vol), aquele que seria
produzido pela fermentacao total dos agtcares. O
calculo das unidades Oeschsle consiste em diminuir
1 da densidade medida, multiplicando o resultado
por 1000: Oeschsle = (d-1)X1000. O grau Brix é o
percentual de soélidos totais na solucdo, expresso em
gramas de soluto por 100 gramas de solugdo.

O vinho seco tem menos de 2g/1 de agtcares re-
siduais. As hexoses (frutose e glicose) presentes no
mosto sdo totalmente fermentadas pelas leveduras,
transformando-se em alcool. Esses monossacarideos
sdo, por isso, chamados de agtcares fermentaveis. O
agucar residual consiste em pequenas quantidades de
hexoses ndo fermentadas e pelas pentoses e polissaca-
rideos conhecidos como agucares nao fermentaveis. A
sacarose, presente em pequena quantidade no mosto,

ou adicionada a este no processo de chaptalizacao, ¢

< winest/e
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dissociada em frutose e glicose, que sao fermentadas,
devendo a sacarose desaparecer totalmente. A dogu-
ra de um vinho depende, portanto, da quantidade de
acucar residual apos a fermentacao. Vinhos doces sao
produzidos com mostos extremamente ricos em agu-
cares, que nao fermentam totalmente; ou que tém sua
fermentagao interrompida por adi¢do de aguardente
vinica, que mata as leveduras (a exemplo do Porto);
ou, ainda, por adi¢do de mosto concentrado como
em certos vinhos alemaes. Nos vinhos botritizados,
ha maior concentragdo de outros monossacarideos,
a galactose e a arabinose. Tais vinhos apresentam
também outro agucar, a hexodiulose, formado pela
oxidacdo da frutose. O metabolismo da Botrytis cinerea
produz ainda, um poliacool relacionado aos agtica-

res, o 2,3-butanediol.

Outros carboidratos e¢ derivados podem es-

tar presentes no vinho como os polissacarideos

(rhamnogalacturanos, mannoproteinas, glucanos),
os polidlcoois (xilitol, arabitol, manitol, inositol) e
os acidos de agucares, como o acido glicénico ¢ o
galacturénico. Tais compostos contribuem pouco
para a dogura, mas aumentam a sensagao de untu-
osidade e corpo do vinho.

Dessa maneira, os carboidratos, que estao em
alta concentragdo na uva madura, sao fermentados
e transformados em alcool. O actcar residual, nao
fermentado, ¢ o principal responsavel pela dogura
do vinho. Assim, podemos encontrar vinhos secos,
com menos de 2g/1 de actcar residual, e vinhos que
se assemelham a geléias, como o Tokay Essenza,
com no minimo, 250g/1 de agtcar residual, podendo
chegar a incriveis 900g/1.

Infelizmente, a lei brasileira, por meio da porta-
ria N° 229, de 25/10/1988, permite que o vinho seja
adocado com sacarose, expediente barato, muitas ve-
zes usado para mascarar seus defeitos, e que produz

verdadeiros “xaropes”, enjoativos e desagradaveis.

BORGES@WINESTYLE.COM.BR
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Foto de condor tomada el 20 de junio de 2007 en la Cordillera de los Andes.
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MAS DE LEDA 2005 (RIBERA DEL DUERO/ ESPANHA) — VINHO DE ENTRADA
DE GAMA DESSA EXCEPCIONAL VINiCOLA DA ESPANHA,

QUE MOSTRA CLASSE, ELEGANCIA

E PRECO COMPATIVEL COM

0S TEMPOS ATUAIS. EXIBE

DELICIOSOS AROMAS DE Wt oy
FRUTAS ESCURAS, ESPECIARIAS, \_
CHOCOLATE E NOTAS DE TOSTADO,

SEGUIDOS POR UM VINHO DE SABOR INTENSO,
TEXTURA MACIA E MUITO LONGA PERSISTENCIA. (MISTRAL) -

por ANDRE LOGALDI (AL), ARTHUR AZEVEDO FERNANDO
BASILE (FB), FRANCISCO SOARES (FS), GERSON LOPES (G
MARCELLO BORGES (MB)

INDICACOES

“A CADA EDIGAO, 0S EDITORES DE WINE STYLE SELECIONAM VINHOS QUE CONSIDERAM COMPRAS INTERESSANTES, OU PORQUE SAQ BONS EXEMPLOS DE UM
ESTILO, REGIAO OU VARIEDADE, OU PORQUE OFERECEM BOA RELAGAQ PREGO/QUALIDADE EM SUA RESPECTIVA FAIXA DE PRECO, INDEPENDENTEMENTE DE SEREM
MAIS BARATOS OU MAIS CAROS — OU SEJA, EM COMPARAGAO COM 0S PREGOS MEDIOS DE VINHOS EQUIVALENTES EM QUALIDADE NAQUELA FAIXA DE PREGO".

Casa Marin Miramar Vineyard Riesling (San Antonio/Chile) — Pro-  Agrada pela sua belissima cor violeta, aromas e sabores de frutas vermelhas
duzido com uvas de um Unico vinhedo, mostra boa tipicidade e concentragdo  maduras. Taninos macios e final persistente. Tem o frescor dos bons tintos do
de sabores. Aromas intensos de frutas tropicais, florais, mel, defumado e  Vale do Uco. (Vinoteca Brasil) - GL

mineral. Na boca, tem leve insinuagao de dogura, 6tima acidez, boa concen-

tragdo de sabores e 6tima persisténcia. (Vinea) - AL Lyngrove Platinum Pinotage 2005 (Stellenbosch/Africa do Sul) — Um

6timo representante dessa varietal emblemética da Africa do Sul. Tem aro-
Chakana Estate Selection 2006 (Lujan de Cuyo/Mendoza/Argentina) —  mas de frutas escuras em compota, toques de alcatréo, resina e especiarias,
Um corte de 80% Malbec, 10% Syrahe 10% Petit Verdot. Escuro, tem aromas boa estrutura e equilibrio. (Wine Company) - FS

que rementem a amora, tabaco, toques de violetas e chocolate. Encorpado e

concentrado, € macio e com longo final. (World Wine) - MB Nederburg Winemaster’s Reserve Sauvignon Blanc 2007 (Stellenbosch/

_ - _ Africa do Sul) — Um verdadeiro achado, de imbativel relag&o preco/qualidade,
Chateau Berliquet 2002 (Saint-Emilion/Bordeaux/Franca) — Um vinho  este exuberante branco sul-africano é produzido pela vinicola oficial da Copa
muito Interessante, numa safra pouco prestlglada. Intenso El elegante, mostra do Mundo 2010. Muito fragrante, tem perf|| aromatico baseado em frutas

aromas de frutas escuras, notas balsamicas, de fino couro e de tostado. Na  citricas e toques herbéceos, muito frescor, sabores concentrados e longa per-
boca, tem boa acidez, bom corpo, taninos muito finos e sabores deliciosos.  gjstancia. Otimo para os dias mais quentes. (Casa Flora) - AA

N&o é propriamente barato, mas vale cada centavo. (Casa do Porto) - AA

v Pago de Cirsus Tinto Oak Aged 2005 (Navarra/Espanha) — Este é o
Clos Lapeyere Jurancon Sec 2006 (Sud-Ouest/Franca) — Um delicioso  yinho de entrada da vinicola e mostra uma das melhores relagges quali-
branco, feito com Gros Manseng e Petit Manseng, tem nos aromas exoticos dade-prego do mercado. Feito com Tempranillo, Cabernet e Merlot. In-
de tangerina e pitanga e em seu agr_adével frespor 0s seus pontos fortes.  tanso e saboroso. Tem toques do Novo Mundo, porém sem perder suas
Uma boa opcdo para quem deseja sair da mesmice dos brancos a base da 5705 £ a prova de que quando se trata de vinhos da Espanha 6 diffcil

Chardonnay. (Premium) - GL comprar gato por lebre. (Decanter) - GL
D’Arenberg D’Arrys Original Grenache-Shiraz 2005 (Mclaren
Valley/Australia) — Um classico australiano, produzido com partes iguais de
Grenache e Shiraz, mostra aromas de frutas escuras (ameixas), chocolate e
alcaguz. Agradavel e facil de beber, tem boa concentragdo de sabores e muito
boa persisténcia. (Zahil) - AL

Santa Rita Sauvignon Blanc Medalla Real 2007 (Casablanca/Chile)
— Tudo que se pode esperar de um Sauvignon Blanc “Novo Mundo”; fru-
tas tropicais maduras (maracujd, goiaba branca, citricos), notas de ervas,
6tima intensidade aromatica. Na boca, brilha pela acidez e pelo longo
final. (Grand Cru) - FB

Domaine Sorin Vin de Pays Du Var Les Terres Rouges Rosé 2007
(Provence/Franca) — Vinho ideal para os dias de calor infernal, é intensa-
mente fresco, pleno de aromas de flores e frutas maduras (péssegos e
cerejas). (Decanter) - AL

Tomas Cusiné Geol 2005 (Costers del Segre/Espanha) — Um vinho sur-
preendente, de uma regido ainda pouco conhecida da Espanha, elaborado
com as uvas Merlot (65%), Cabernet Sauvignon (27%) e Carignan (8%). Com
estagio de 10 meses em barricas novas de carvalho francés, tem destacados
Jean Bousquet Malbec Reserva 2006 (Tupungato/Argentina) — Um vinho  aromas de frutas escuras maduras, caramelo, especiarias e tostado. Macio,
organico, de corte, em que a uva emblemética argentina entra com 85%, e concentrado, equilibrado e muito saboroso, tem longa persisténcia e com-
as demais Cabernet Sauvignon, Merlot e Shiraz entram com partes iguais.  plexo retro-olfato. (Vinci) - AA

CASA DO PORTO www.casadoporto.com; CASA FLORA www.casaflora.com.br; DECANTER www.decanter.com.br; GRAND CRU www.grandcru.com.br;
MISTRAL www.mistral.com.br; PREMIUM www.premiumwines.com.br; VINCI www.vincivinhos.com.br; VINEA www.vineastore.com.br;

VINOTECA BRASIL www.vinotecabrasil.com.br; WINE COMPANY www.winecompany.com.br; WORLD WINE www.worldwine.com.br; ZAHIL www.zahil.com.br
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EXEMPLO DE ORGANIZAGCAO E PROFISSIONALISMO, TERCEIRA EDICAOQ

DO “ARGENTINA WINE AWARDS” MOSTROU QUE PANORAMA VINICOLA DO PAIS
VIZINHO ESTA MUDANDO

Cabernet Sauvignons
foram destaque

Mario Telles Jr. resumiu, para os leitores
de Wine Style, o que considera algumas
das tendéncias (positivas e negativas)
mais importantes que observou

nos vinhos argentinos apresentados

no Argentina Wine Awards:

* Extracao exagerada nos Malbec
de menor prego, resultando em vinhos
muito tanicos, com pouca fruta
e presenca exagerada da madeira.

* Melhoria significativa na qualidade dos
Cabernet Sauvignon, comprovada pelo
fato de que vinhos feitos com essa uva
receberam dois prémios de exceléncia,
respectivamente nas faixas de 10 a 20
ede20a50ddlares.

¢ Grande melhoria na qualidade dos brancos
argentinos, merecedores de cinco prémios
especiais, incluindo dois para vinhos
brancos de corte.

* Maior diversificagao nos vinhos
de melhor qualidade. Entre os exemplares
que receberam o prémio de exceléncia,
figuram varietais de Syrah e de Bonarda,
além de umvinho de sobremesa. E apenas
dois vinhos de Malbec e um de Torrontés,
respectivamente as uvas tinta e branca
emblematicas da Argentina.

* Necessidade de melhorar o nivel
dos espumantes argentinos.

por MARIO TELLES JR

Concursos de vinho pecam, frequentemente, por critérios excessiva-
mente generosos de premiacao — quando nao pela total auséncia dos mes-
mos -, pela falta de consisténcia na selegdo e organizagao dos jurados, ou
por ambos os fatores. A terceira edicio do Argentina Wine Awards,
realizada no final de fevereiro em Mendoza, capital do vinho argentino, foi
uma honrosa excec¢do a regra geral. O evento foi organizado pela Wines
of Argentina, entidade responsavel pela promocao do vinho argentino no
mundo, presidida pela conhecida enéloga Susana Balbo. Mas a parte téc-
nica ficou sob a responsabilidade da experiente jornalista e Master of Wine
inglesa Jane Hunt, que dividiu os jurados em seis grupos de degustagao,
integrados, cada um, por dois estrangeiros e por um enoélogo argentino. Re-
gistre-se que os jurados estrangeiros eram degustadores com longa pratica,
provenientes dos quatro paises com maior volume de importagdo de vinhos
argentinos: Brasil, Canad4, EUA e Inglaterra. Os trés representantes do
Brasil foram Mario Telles Jr., um dos editores de Wine Style e por diver-
sas vezes presidente da Associacio Brasileira de Sommeliers de Sao Paulo
(ABS-SP); e os jornalistas Jorge Carrara, do jornal A Folha de Sao Paulo
¢ da revista Prazeres da Mesa, e Jorge Lucki, do jornal Valor Econémico,
também colaborador da Prazeres da Mesa. Os trés participam regular-
mente de degustacoes técnicas ha muitos anos e ja atuaram como jurados
em diversos concursos no Brasil e no exterior.

Para assegurar a maior consisténcia possivel na avaliacdo dos vinhos e

evitar injusticas na atribuicao dos prémios, Hunt fez com que os mesmos

vinhos (distribuidos por casta e divididos por faixas de
preco de venda a varejo na Argentina) fossem avaliados
por dois grupos diferentes de degustadores. Caso fossem
registradas diferencas significativas nas avaliacoes dos
dois painéis sobre os mesmos vinhos, estes seriam sub-
metidos a uma reavaliacdo final por todos os jurados. Os
vinhos foram pontuados numa escala de 0 a 20 pontos,
atribuindo-se medalha de ouro aos que obtiveram acima
de 18,5 pontos; de prata aos que receberam entre 17,6 e
18,5 pontos; e de bronze aos que ficaram entre os 16,6
e 17,5 pontos. Ao final, todos os vinhos que receberam [
medalha de ouro foram novamente degustados por to-
dos os jurados, inclusive para decidir quais seriam me-
recedores do Prémio de Exceléncia, um troféu especial
atribuido ao melhor por categoria.

O cuidado e rigor com que foram conduzidas as ava-
liacdes ficam evidentes quando se constata que, dos 512
vinhos degustados, apenas 42 (8,2%) mereceram meda-
lha de ouro e destes, apenas 14 (2,7%) foram escolhidos

para receber o Prémio de Exceléncia (ver tabela).

MARIO@WINESTYLE.COM.BR

Susana Balbo, presidente da Wines of Argentina

PREMIOS DE EXCELENCIA

NOME

Grand Reserve Pasionado

Antigua Bodega Syrah

Bramare Lujan de Cuyo Cabernet Sauvignon
Decero Amano, Remolinos Vineyard
Etchart Torrontés Late Harvest

Ayres de Cafayate Torrontés

Dofia Silvina Reserva

Gran Lurton Corte Friulano

Limited Edition Bonarda

Norton Reserva Cabernet Sauvignon
Dofia Paula Los Cardos Sauvignon Blanc
Santa Ana Chardonnay/Viognier
Trapiche Malbec Vifia Federico Villafafie

Trapiche Finca Las Palmas Chardonnay

Obs: os pregos indicados s&do os de compra, em ddlar, no varejo na Argentina.

VINiCOLA

Andeluna Cellars
Antigua Bodega San Juan
Vifia Cobos

Finca Decero

Bodegas Etchart
Bodegas Etchart
Bodegas Krontiras
Bodega Francois Lurton
Bodegas Nieto Senetiner
Bodega Norton

Vifia Dofia Paula SA
Bodegas Santa Ana
Trapiche

Trapiche

CATEGORIA

Red Blend $20-$50
Syrah <$10

Cab Sauvignon $20-$50
Red Blend >$50
Dessert $10-$20
Torrontés $10-$20
Malbec >$50

White Blend $20-$50
Bonarda $20-$50

Cab Sauvignon $10-$20
Sauvignon Blanc <$10
White Blend $10-$20
Malbec $20-$50
Chardonnay $20-$50
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Degustacbes especiais atrairam grande numero de interessados
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dos Vinos de Pago, que atraiu uma multidao de
interessados em conhecer alguns dos melhores vi-
nhos produzidos hoje na Espanha. Registre-se que
todas as degustacoes tiveram a supervisao da Unidin
Espafiola de Catadores, representada por seu presiden-
te, Fernando Gurucharri, incansavel no trabalho de
assegurar que o servico do vinho durante todo o

evento fosse simplesmente impecavel.

PIVERSIPAPE
E MOLERNIPALE EMm
TOPAS AS REGIBES

Nos ultimos anos o mundo vem se surpreenden-
do com a diversidade e a modernidade dos vinhos
espanhois. Os vinhedos da Espanha sdao fontes ines-
gotaveis de inspiragdo para os endlogos, que revelam
novas matizes e sutilezas em vinhos de regides que
pareciam ja ter exploradas todas as suas possibili-
dades. O caminho a ser trilhado aponta para ino-
vagoes técnicas, com a plena consciéncia de toda a
historia pregressa, fator fundamental para que nao
se perca a personalidade de cada regido especifi-
ca. A principal preocupagdo ¢ com a recuperacao
de vinhedos quase totalmente esquecidos e até con-
siderados extintos, com o apoio de toda a ciéncia
hoje disponivel, respeitando cada vez mais o carater
de cada varietal. A privilegiada geografia do pais

permite a criacdo de vinhos originais, diferentes

dos produzidos em outras partes do mundo, com-

pondo um painel de possibilidades quase infinitas.
Na degustagao, foram mostrados vinhos de pratica-
mente todas as regides da Espanha, em diferentes esti-

los (ver destaques no quadro “Novos e inovadores”).

Em PEFESA PA
PERSONALIPAPE
E PA AUTENTICIPAPE

A mais concorrida degustacdo do Madrid Fu-
sion teve longa fila de espera. O interesse desper-
tado por alguns vinhos miticos da Espanha justifi-
cava plenamente a agitagao do recinto. Presidindo
a mesa estava Carlos Falco, o Marqués de Grifion,
produtor de vinhos de alta gama. Em 2000, Fal-
c6 liderou a fundagdao de uma associagdo de oito
produtores (hoje sao vinte!), denominada Grandes
Pagos de Espaiia, cujas vinicolas preenchiam um
critério muito simples: seus vinhos deveriam ser ela-
borados com uvas provenientes de um tnico vinhe-
do, de sua propriedade (nada de uvas compradas de
terceiros), de forma a refletir de forma inequivoca o
terroir especifico. Facil, nao?

Segundo Falc6, “os vinhos devem ter perso-
nalidade diferenciada, com consisténcia ao longo
das diferentes safras, devendo nao sé ser diferen-
tes dos vinhos de outras regides como também

de outros vinhos da propria denominacao”. Uma

curiosidade é que o nascimento da associagao se
deu quase ao mesmo tempo em que a lei espa-
nhola autorizou as primeiras indicac¢oes de Vinos
de Pago, que foram outorgadas a dois fundadores
da associagao, a saber, Dominio de Valdepusa e
Finca Elez. Vale a pena ressaltar que a associa-
¢ao ¢ particular e se vale de critérios distintos dos
usados pelas institui¢des oficiais para conceder a
indicacgao geografica de Vino de Pago a uma vini-
cola (ver destaques dessa degustacao excepcional

no quadro “O melhor dos ‘Grandes Pagos’”).

ALEBARINOS POLEM
ENVELHECER CcOM
plGrtbArE

As outras degustacoes mostraram aspectos inusi-
tados de alguns vinhos muito conhecidos. Talvez a
mais interessante tenha sido a degustagao dos vinhos
de Rias Baixas, projetada para demonstrar a capa-
cidade de envelhecimento dos vinhos produzidos com

a personalissima A/lbarifio. Depois de degustar vinte

Elias Moro 2V Premium 2005 (Toro)

— 0 nome faz referéncia as duas Victorias,
Benavides (endloga e gerente-geral)

e Parentes, que fundaram a vinicola em 1998.
Localizada em San Roman de La Hornija, ela
possui cerca de 30 hectares de velhas vinhas
de Tinta de Toro (Tempranillo), plantadas em
“pé-franco” (sem enxertia). Com passagem
de 18 meses por barricas de carvalho francés,
o Elias Moro 2V ¢ potente e encorpado,

mas exibe finos taninos; e € marcado

por deliciosos aromas e sabores de frutas
escuras e melaco, envoltos em caramelo.
Para completar, o retro-olfato, frutado

e floral, é exuberante.

Losada Vinos de Finca Altos de Losada 2006
(Bierzo) — Elaborado com uvas provenientes
de velhos vinhedos plantados em terreno
argiloso, este vinho tem na uva Mencia sua
principal atragdo. Intenso e elegante, tem
boa acidez, corpo médio, boa concentragéo
e longa persisténcia. 0 retro-olfato remete
a framboesas e notas florais.

Herta de Albala Tabernier N°1 2006 (Vino de
La Tierra de Cadiz) — Surpreendente mescla de
Syrah (80%), Merlot (17%) e Cabernet Sauvignon
(3%), com amadurecimento em carvalho
francés por 14 meses. Vindo de uma regiao
pouco prestigiada pelos vinhos tintos, agrada
em cheio pelos aromas de frutas em compota

e ci‘ocolate, mesclados a floral e fino tostado.
Mufto saboroso, é equilibrado e sofisticado.

Rafael Palacios Louro de Bolo 2007
(Valdeorras) — Curioso vinho produzido com
a uva Godello (100%), pelo irm&do do badalado
Alvaro Palacios, um dos responsaveis pelo
renascimento do Priorato. Fermentado

em tonéis de carvalho francés de 3.000 litros,
esse branco brilha nos delicados aromas

de frutas (abacaxi) plenamente maduras,
envoltas em baunilha e floral. Fresco

e agradavel, mostra boa concentracao

de sabores e boa persisténcia.

Ossian Vides y Vinos Ossian 2006 (Vino

de La Tierra de Castilla Y Leon) — Um branco
de muito estilo, produzido com a selvagem
Verdejo, domesticada pela passagem

de nove meses em barricas de carvalho francés.

O resultado é um vinho macio, de bom corpo

e sabores concentrados de frutas maduras
emolduradas por carvalho finamente tostado.
Lembra pouco a Verdejo, mas agrada bastante.

Bodegas Dinastia Vivanco Coleccion

Vivanco Parcelas de Garnacha 2005 (Rioja)

— Moderna vinicola fundada em 2004, em
Briones, que além de produzir bons vinhos
também tem um interessante museu e um
ambicioso projeto de enoturismo. Aqui, a
intencdo é mostrar o potencial da Garnacha,
tratada com técnicas modernas. O resultado
é umvinho elegante e delicado, fortemente
marcado por frutas e intensas notas florais.
Macio, tem taninos de boa qualidade, corpo
médio e muito boa persisténcia.

WOVOS E (INOVAPORES

Ferer Bobet Seleccid Especial 2006 (Priorato)
—Langado em 2008, este forte candidato
aicone tem a assinatura de Raiil Bobet,
reconhecido endlogo espanhol. A receita

é a classica do Priorato, ou seja, Carifiena
(90%) e Garnacha (10%), com passagem por
14 meses em carvalho francés e apenas 3.000
garrafas produzidas. O resultado é um vinho
que honra as tradigdes da denominagao de
origem. Intenso e potente, com aromas

de ameixas e framboesas, corpo pleno,

6tima concentracdo de sabores, taninos
finos ainda em grande quantidade. Um vinho
muito longo e saboroso feito por um produtor
cujo trabalho merece ser acompanhado

com atencao.

Outras boas apostas:

Fernando Ramirez de Ganuza-Maria Remirez
de Ganuza 2003 — um Rioja de fina estirpe;
o rarissimo e complexo Equipo Navazos-La
Bota de Pedro Ximénez 1/12 N°11,

um Jerez como poucos e seguramente um
dos melhores PX da Espanha; Cavas del
Castillo de Perelada Ex Ex 7 2005,

um Monastrel (100%) de Emporda-Costa
Brava, intenso e sofisticado; e o Pérez
Pascuas Viiia Pedrosa La Navilla 2005,

um Ribera del Duero complexo, elegante

e muito agradavel.




Supervisionado pela "
Unién Espanola de L
Catadores, servico

foi perfeito "

BODEGAS E VINEDOS LUNA BEBERIBE
TIERRAS DE LUNA 2005 (BIERZO)

—Vinicola familiar fundada em 1987,

a Luna Beberibe tem no comando

o jovem Alejandro Luna, endlogo de primeira
linha, e ainda conta com a assessoria

de Mariano Garcia, um dos mais
proeminentes en6logos da Espanha.

Bierzo € uma regido em ascensao e hoje

é considerada “o Priorato do Atlantico”.
Aqui temos um corte de Mencia, Cabernet
Sauvignon e Merlot, com 16 meses

de estagio em barricas de carvalho
americano e francés. Elegante e sofisticado,
o Tierras de Luna encanta pelos inebriantes
aromas de frutas maduras, escoltadas

por intensas notas florais, com o carvalho
bem integrado. Saboroso, macio, sofisticado
e muito intenso, oferece deliciosos sabores,

excelente concentragdo, taninos
finissimos e persisténcia muito longa.
Simplesmente espetacular!

MAS DOIX SALANQUES 2005 (PRIORAT)
—Uma obra-prima da vinicola Celler Mas
Doix, fundada em 1998 pelas familias Doix

e Llagostera, com o objetivo de resgatar

uma longa histéria na elaboragao de vinhos.
As uvas usadas neste vinho sdo provenientes
de videiras com idade entre 70 e 100 anos,
plantadas em encostas inclinadas no
Priorato. O vinho revela impressionante
concentracao de cor, com aromas de frutas
em compota (ameixas), especiarias, resinoso,
chocolate e tostado. Na boca é uma usina

de forga: encorpado, concentrado,
equilibrado e com taninos finissimos.

O retro-olfato é delicado, com toques florais.

AALTO PS 2005 (RIBERA DEL DUERO)

— Fundada por Mariano Garcia em 1998,

a Aalto é hoje referéncia obrigatoria quando
0 assunto é vinhos espanhois de ponta.

0 outro fundador da vinicola é Javier
Zaccagnini, ex-diretor do Consejo Regulador
de Ribera del Duero. Hoje, 80% da empresa
pertence aos grupos Noézar e Masaveu, mas
isso em nada alterou a categoria dos vinhos,
sobejamente conhecidos dos brasileiros.

0 Aalto P S, vinho premium da vinicola, exibe
exuberantes aromas de frutas em compota,
mescladas a notas florais delicadas,
especiarias, tostado, caramelo e chocolate.
Estupendo no palato, mostra intensa

acidez, perfeitamente equilibrada com o
alcool e com a massa de finissimos taninos.
Encorpado, concentrado e muito longo, seu
retro-olfato deixa saudade. Um monstro...

BODEGAS Y VINEDOS MAURODOS
SAN ROMAN 2005 (TORO)
—Mais um projeto de Mariano Garcia,

tocado em conjunto com seus filhos Eduardo
e Mauro, agora em terras de Toro, uma das

mais promissoras denominacdes da Espanha.

San Roman é um “vinho icone” e mostra com
clareza o nivel de qualidade que pode ser
atingido na apelagdo. Escuro e impenetravel,
apresenta aromas que remetem a frutas
escuras (cerejas), com notas resinosas,

de chocolate, especiarias e fino tostado.
Equilibrado, concentrado e com corpo
pleno, tem taninos muito finos, sabores
sofisticados e muita elegancia. Nada que
lembre a rusticidade habitual dos vinhos

de Toro. A partir desse vinho emblematico, o
patamar de qualidade em Toro, com certeza,

serd outro. Nao deixe de prova-lo, se puder...

MAURO VS 2004 (VINO DE LA
TIERRA DE CASTILLAY LEON)
—Elaborado pelos mesmos autores
do San Romaén, essa outra maravilha
lapidada em terras espanholas
mostra a forca do terroir de Castilla.
Tempranillo em pureza, passa nada
menos do que 33 meses por barricas
de carvalho americano e francés.
Complexo, sofisticado e elegante,
mostra seus melhores trunfos

nos aromas de frutas perfeitamente
maduras, chocolate, caramelo

e delicioso tostado. Muito equilibrado
e macio, tem concentragédo

na medida certa taninos maduros

e longa persisténcia.

Arrasador...

OUTROS DESTAQUES
Cervoles 2006, de Costers del Segre \
(mescla de Tempranillo, Cabernet e
Sauvignon, Garnacha e Merlot, em estilo
muito moderno); Casa Castillo Pie
Franco 2005, de Jumilla (um puro e muito
interessante Monastrel); Finca Sandoval
2006, da DO Manchuela (75% de Syrah, P
delicado e agradavel); Eméritvs 2004,

do Dominio de Valdepusa, elaborado

com Cabernet Sauvingon, Syrah e Petit
Verdot; e o excepcional Can Rafols
dels Caus La Calma 2005, do Penedés,
um branco fresco, longo e macio,
elaborado exclusivamente com Chenin
Blanc, que exibe inesqueciveis aromas

A _
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~ defrutas (abacaxi), mesclados a mel,

baunilha e flores.

vinhos de safras entre 2002 a 2006, poderiamos nos
lembrar das aulas de matematica e concluir com o
classico “cqd” ou “como queriamos demonstrar”.
Ficou provado que os vinhos de A/bariiio envelhecem
com grande dignidade, revelando uma dimensao bem
maior do que estamos habituados a ver. Um bom
exemplo foi o Bouza do Rei 2005, que ainda se mos-
trava muito jovem, mesmo com trés anos de vida, exi-
bindo aromas de frutas, floral discreto, notas citricas e
intenso mineral. Outra boa surpresa veio do vovo da
turma, o elegante Bodegas del Palacio de Fefifia-
mes - Albarifio de Fefifianes III Ano 2002, que
exibiu intensos aromas de frutas em compota, mescla-
das a notas florais, 6tima acidez, boa concentracao de
frutas, com final expressivo e elegante, mostrando ter
potencial para mais tempo de guarda ... cqd.

Em Ribera del Duero, algumas estrelas brilha-
ram, mas de modo geral, a degustagao ficou aquém
das expectativas. Entre os destaques, podemos citar
o 6timo Bodegas Surco Valdrinal SQR? 2005,

vinho intenso e elegante com boa concentracio, ta-

ninos finos e muito boa persisténcia; o Sastre Re-
gina Vides 2004, que cativa pelos aromas de tor-
refacdo e melago, com muita concentragao, corpo
pleno e longa persisténcia, num estilo francamente
Novo Mundo; o El Lagar de Isilla 2004, delicioso
e equilibrado, e 0 Comenge Bodegas y Vifiedos -
Don Miguel Comenge 2004, um vinho de sabores
concentrados e final “quase doce”.

Na degustacao de Riojas de boa relagao prego/
qualidade (“Compras Inteligentes”), a cena foi rou-
bada por um branco excepcional, o Vallobera Cau-
dalia 2007, um puro Viura com passagem por trés
meses em carvalho americano. Intenso e agradavel
na combinacdo de aromas citricos e de macgas com
os de carvalho muito bem integrado, brilhou espe-
cialmente na boca: 6tima acidez, perfeito equilibrio,
maciez, longa persisténcia e sofisticado retro-olfato.
Do lado dos tintos, as boas noticias ficaram por conta

do Artadi Vifias de Gain 2006 — um trunfo para

um ano nao muito feliz. Delicado e elegante, revela

nos aromas ¢ sabores de frutas escuras, especiarias,



florais, tostados e de chocolate seus melhores atribu-
tos. Em estilo mais contido, o Vifiedos del Ternero
Picea 650 2005 ¢ uma boa opgao. Mais elegante que
potente, tem boa fruta, textura macia, corpo médio e
final fresco e agradavel.

Por fim, um eterno classico ndo decepcionou: o
Marqués de Murrieta 2004 confirmou sua classe
e esbanjou sutileza. O ponto alto sdo os aromas de
ameixas maduras, mesclados a especiarias, baunilha e
coco queimado. Na boca ¢ sutil, equilibrado e macio,
com bom corpo, taninos maduros e longa persistén-
cia. Mérito de sua endloga, Maria Vargas, que merece
elogios por se manter fiel ao estilo elegante dos Riojas
tradicionais, que, para gaudio da legido de seus fiéis
admiradores, nunca perderao o encanto.

No final, fica a sensacao de que a Espanha ain-
da tem muitos encantos a serem descobertos e que

as novas vinicolas vieram para ficar, injetando ma-

Presenca de muitos estrangeiros comprovou prestigio mundial dos vinhos espanhdis

cicas doses de energia e otimismo, num cenario que
ja se desenhava bastante inovador. Também nao
poderiamos deixar de registrar a satisfacdo com os
novos rumos do Madrid Fusion, que sinalizam cla-
ramente para uma valorizagdo dos vinhos, o que ¢,
sob todos os aspectos, uma iniciativa muito bem-vin-
da, até porque o alto nivel alcangado pela gastrono-

mia espanhola exige vinhos capazes de valoriza-la.

Arthur Azevedo participou do Madrid Fusion a convite

da organizagdo do evento.

Agradecimentos especiars a: Esmeralda Capel e Jone Urrutia
(por parte do Madrid Fusién) e TAM Linhas Aéreas,

pelo apoio para a realizagdo desta reportagem espect

ARTHUR@WINESTYLE.

Vocé consegue imaginar
um bom restaurante
sem estes rotulos?

Catena Zapata - Montes Alpha - Chapoutier
Angelo Gaja - Vifia Carmen - Sassoaloro
Casa Lapostolle - Luis Pato - Vega Sicilia
Badia Coltibuono - Jaboulet - Altos las
Hormigas - Alamos - Joseph Drouhin
Faiveley - Jadot - Barons de Rothschild-Lafite
Vietti - Masi - Castello di Ama - Biondi
Santi - Mastroberardino - Julidn Chivite
Quinta do Vale Medo - Conde de Valdemar
Pesquera - Alvaro Palacios - Penfolds - Caro
Amayna - Champagne Bollinger

s

Ndo é desagradavel ter que escolher um
prato em um restaurante cujo cardapio é
escrito em uma lingua ou um alfabeto que
nao conhecemos? Nunca se sabe o que
vird! Em um bom restaurante, uma boa
carta de vinhos é tdo importante quanto
a comida ou o ambiente. E certos nomes
realmente ndo podem faltar. Sdo vinhos
que os clientes querem encontrar, e que
trazem prestigio para o restaurante. E por
isto que os melhores restaurantes do pais
trabalham com a Mistral — e, no mundo
inteiro, sdo estes mesmos produtores que
enfeitam as cartas dos melhores locais.

A1l

Mistral

Vinhos que nenhum bom restaurante pode ficar sem.

Tel. 11 3372 3400 | www.mistral.com.br

APRECIE COM MODERACAO




RESTAURANTE

NO RESTAU
DO SOMMELIER
ENRICO BERNARDO,
EM PARIS, 0 VINHO
DETERMINA

0S PRATOS QUE
SERAO SERVIDOS,

ANTE

E NA
COM
MAS ELA
QUE EU

DO GUIA MICHELIN
MOSTRA QUE

XE;
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NTRARIO,

Imagine um restaurante em que a escolha dos vi-
nhos determine os pratos que irdo acompanha-los,
e ndo o contrario, como ¢ praxe? Esse restaurante,
o sonho de todo endfilo, existe e fica em Paris. Cha-
ma-se I1 Vino d’Enrico Bernardo. O dono, que
empresta seu nome ao estabelecimento, ¢ um aval
a proposta inovadora que adota. Enrico Bernardo
ganhou o titulo de “melhor sommelier do mundo”
em 2004, no concurso realizado em Atenas, coroan-
do brilhante carreira em que obteve, sucessivamen-
te, os titulos de melhor da Italia (onde nasceu), em
1997, e da Europa, em 2002. O restaurante abriu
as portas em sctembro de 2007 (em dezembro do

mesmo ano, ganhou filial na badalada estagao de

inverno de Courchevel, nos Alpes franceses). E ja
em 2008, recebeu uma estrela na edigao 2008 do
famoso guia Michelin, comprovando que a quali-
dade dos vinhos — selecionados de uma adega com
10 mil garrafas de 1.200 diferentes rétulos — ndo ¢
a Unica razao para conhecé-lo. O préprio Bernardo
da a pista. Na introdugao de seu livro A Arte de
Degustar o Vinho (Companhia Editora Nacional,
2006), ele conta que, ainda crianca, gostava de se
refugiar na cozinha da mae, que descreve poetica-
mente como “um casulo impregnado de odores ge-
nerosos como belas promessas”. Portanto, sua liga-
¢do com a culinaria antecede em muito sua paixao

pelo vinho, que s6 veio a descobrir bem mais tarde.



No Il Vino, um espaco elegante, mas sem osten-

tagdo, proximo dos Invalides, a adega obviamente
ocupa lugar de destaque. A escolha dos vinhos (e dos
pratos) ¢ uma questao de disponibilidade financeira.
A primeira possibilidade ¢ pedir a la carte. Para isso, o
cardapio lista uma série de vinhos, indicando apenas
se serdo acompanhados por entrada, prato ou sobre-
mesa. Por exemplo, se o cliente escolhe um Rosso
di Montalcino Poggio di Sotto 2005, sabe que cle
vira acompanhado de uma entrada; e que o conjun-
to (vinho + entrada) custard 38 euros. Se desejar um
copo extra (60 ml) do vinho, pagara mais 10 euros.
Caso opte pelo Puligny-Montrachet Vieilles Vig-
nes 2006 do produtor J] M Vincent, recebera junto
um prato (muito provavelmente a base de peixe), ao
custo de 56 euros. E se pedir um TBA Grand Cuvée
n® 7 2005, do grande produtor austriaco Kracher,
uma sobremesa, ao prego de 35 euros pelos dois.

A maioria dos clientes, no entanto, opta por um

dos “menus” pré-definidos pelo restaurante. Para

quem deseja testar se estd pronto para virar somme-
lier profissional, o indicado é o menu “a I’aveugle”,
ou seja, as cegas. Tudo o que se sabe é que serdo ser-
vidos quatro vinhos acompanhados de quatro pratos,
ao preco de 95 euros. Nem os vinhos nem os pratos
sao 1dentificados previamente. No caso dos vinhos, a
surpresa pode ser ainda maior, pois eles sdo servidos
em copos escuros. Nao é raro que um cliente que ima-
ginava estar tomando um vinho tinto seja surpreendi-
do com a informacdo de tratar-se de um branco, ou
vice-versa (ver entrevista com Bernardo). Muitos ndo
se conformam com o erro e rapidamente passam o

vinho para um copo transparente para confirmar.

Menu “Grands Terroirs”

custa 1.000 Euros

Se dinheiro ndo for problema, é facil acertar pelo

menos no que diz respeito aos vinhos. Por “médicos”

1.000 euros per capita, o menu “Grands Terroirs” da
direito a provar, sucessivamente, champanhe Roe-
derer 2000, Corton Charlemagne 2006, Le Pin
1999, Beaucastel 1983 e, para terminar, Yquem
1997! Os pratos ndo sdo informados previamente,
mas, com vinhos desse quilate, quem se importa...

A terceira opgao ¢é escolher o menu do dia, que
varia conforme a estacdo — como fizemos minha
mulher e eu na noite em que jantamos no Il Vino,
no final do ano passado. A proposta era um menu
“em torno de trufas brancas de Alba e trufas ne-
gras do Périgord”, ao preco de 165 euros. Nesse
caso, sabiamos os vinhos que iriamos tomar, mas
ndo os pratos que os acompanhariam. Os vinhos
servidos, pela ordem, foram os seguintes: Pouilly-
Fuissé Les Reisses 2006 do Domaine Denogent;
Barbaresco Nubiola 2004 do produtor G. Pelis-
sero; Saint Emilion Grand Cru Classé 2003 do
chateau La Dominique; e para encerrar (no caso,
com chave de ouro), Rivesaltes Tuilé 1980 do
Domaine Cazes (por se tratar de um vinho de so-
bremesa, o copo era de 8 cl.).

Tanto os vinhos como os pratos que os acom-
panharam confirmaram a suposi¢ao de que, ape-
sar do nome, o Il Vino aposta na combinagdo ma-
gica de vinho e comida. O primeiro vinho veio
acompanhado de um prato de legumes cozidos em
boutllon de carne ¢ foie gras ao vapor. Na mesa, rece-
beu generosa porcao de laminas de trufas negras
do Périgord. O Pouilly-Fuissé servido mostrou
boa acidez e bastante carvalho, lembrando um vi-
nho do novo mundo. Prato gostoso, combinagao
correta, mas, a nosso ver, sem brilho.

A segunda harmonizacio trouxe um prato rela-
tivamente simples, ainda que muito bem elaborado,
para destacar as trufas brancas: purée de batatas com
parmesdo coroado por uma gema de ovo, espuma de creme de
leite e ldminas (servidas sem economia) de trufas brancas de
Alba. Ainda jovem e um pouco tanico, o Barbares-
co enfrentou com galhardia o prato, mas, ao final,
sucumbiu aos inebriantes aromas de querosene das

trufas. Nao fez feio, mas a parada exigiria, talvez,

um Barolo mais velho. Junto com o terceiro vinho,
velo um bom risotto de parmesdo com molho levemente rosé,
acompanhado de vitela mal passada em seuw molho e, novamente,
trufas negras do Perigord (mais aromaticas do que as pri-
meiras, mas nem de longe tdo pungentes como as de
Alba, inesqueciveis). O La Dominique estava prati-
camente pronto, como seria de se esperar de um ano
marcado por temperaturas excepcionalmente altas.
Bastante aromatico (frutado intenso e agradavel, com
notas empireumaticas), mostrou boa acidez e taninos
(macios) ainda presentes, prova do bom trabalho do
enoélogo. Combinagdo perfeita entre vinho e prato!

Mas o melhor ainda estava por vir. Com quase
trinta anos, o Rivesaltes era escuro e quase visco-
so, lembrando mel de engenho. Os aromas, como
um “queimado” evidente, denotavam seu proces-
so de oxidacdao, mas nem longe sua decadéncia.
Na boca, apresentou extraordinario frescor, com
boa acidez ¢ um final ndo muito doce. Harmoni-
zou-se maravilhosamente com a sobremesa, uma
deliciosa tartelette au chocolat, sauce et glace au café du
Panamd, também nao muito doce. Sem duvida, o
ponto alto do jantar.

Quanto custou? Sinceramente, nao sei. Quando
pedi a conta, recebi um envelope com um bilhete de
minha filha. Num dia em que nos visitou, pouco an-
tes da viagem, ela viu um e-mail com a confirmacao
da reserva pelo Il Vino e se entendeu diretamente
com o restaurante para paga-la. O jantar foi um
presente (este sim inesquecivel) pelo nosso 40° ani-

versario de casamento.

IL VINO PARIS

13, boulevard de |5 Tour Maub
Tel: (01) 44 11 72 0o

I Vino Courcheve|

La Porte de Courchevel 1850
Tel: (04) 79 08 29 62

Reservas: mfo@ilvinobyenricobernardo.com
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Enrico Bernardo

A ARTE DE
DEGUSTAR
0 VINHO

Vencedor da prova que elegeu o “Melhor Sommelier do Mundo”, em 2004,

na Grécia, o italiano Enrico Bernardo, que vive e trabalha hd muitos anos na Franca
(“profissionalmente, sou mais francés do que italiano”, diz ele), foi o entrevistado da primeira edicdo de Wine
Style (ver WS n® 1, de maio/junho 2005). De 14 até hoje, sua vida teve grande mudanca. Ele deixou o Le Cing,
restaurante do luxuoso hotel George V em Paris, duas estrelas no tradicional guia Michelin, no qual ocupava os cargos
de Diretor de Sommellierie e de Gerente de Bebidas, para abrir seu proprio restaurante, o Il Vino d"Enrico Bernardo,
que, em pouco tempo, recebeu a primeira estrela no mesmo Michelin. Um feito e tanto, considerando-se que o Il Vino

nasceu de uma proposta absolutamente inovadora: é a escolha dos vinhos que determina os pratos que irdo
acompanha-los, e ndo o contrério, como ocorre na maioria dos restaurantes. 0 sempre apaixonante tema da relacao
entre vinho e comida é o assunto principal dessa nova entrevista a Wine Style, em que Bernardo nao se furtou,
inclusive, a apontar o vinho que recomendaria para acompanhar um prato que para muita gente ndo comhbina com ele:

a brasileirissima feijoada, que conheceu quando visitou o Brasil ha quatro anos.

WS - A partir da sua experiéncia,
qual o fator mais importante a ser
levado em conta na harmonizacao
entre vinho e comida?

EB — 0 mais importante é respeitar
a sazonalidade dos produtos,

de modo a que expressem sua
tipicidade. A boa teoria é
compatibilizar vinho/comida

em oposicao, o que significa,

por exemplo: um vinho com muita
acidez necessita uma comida

com muita gordura; um vinho rico
em taninos necessita uma comida
untuosa; um vinho rico em alcool
necessita uma comida crocante

e salgada; um vinho macio
necessita uma comida fresca

e bem temperada etc.

WS - 0 sr. concorda com a crenca
de que o vinho de uma determinada
regiao é sempre o melhor parceiro
para a comida da mesma regiao?
EB - Frequentemente é o caso.

No entanto, € melhor ndo se limitar
a esta teoria. Se a pessoa nao sabe
como combinar comida e vinhos,
em geral acertara se associar vinho
e comida da mesma regido.

WS - 0 sr. concorda com a teoria

muito difundida de que o champanhe
€ o iinico vinho que pode acompanhar
uma refeicdo de ponta a ponta?

EB — N&o, porque champanhes

com sobremesas sdo a pior das
combinacdes!

WS - Para muitos consumidores,
esta cada vez mais dificil diferenciar
vinhos do velho e do novo mundo.

0 sr. concorda com eles?

EB — N&o, eu ndo concordo! Acho
que existe uma grande diferenca
entre vinhos do velho e do novo
mundo. Os vinhos do novo mundo
focam a qualidade nas uvas e nos
aspectos técnicos da enologia.

Os vinhos europeus sdo mais focados
nos terroirs (de que se originam)

e na idade dos vinhedos; além disso,
os vinhos europeus sdo feitos

de maneira mais tradicional.

WS - Em seu restaurante ha um

menu “a l'aveugle” (as cegas)

em que os vinhos sdo servidos em
copos escuros, de cor preta. E comum
que os clientes pensem que um vinho
branco é tinto ou o contrario?

EB — Quando os vinhos sdo servidos
em copos pretos, as vezes as pessoas

se enganam quanto a sua cor.

Mas a maioria das pessoas
reconhece pelo menos a cor.

E mais dificil reconhecer regioes
e variedades dos vinhos.

WS — Na sua opinido, ha sempre um
vinho que combina com uma comida
especifica? Caso afirmativo, e como
ja visitou o Brasil, que vinho

ou tipo de vinho recomendaria para
acompanhar uma feijoada, o prato
mais tipico da culinaria brasileira?
EB — Sim, ha sempre um vinho

para uma comida, da mesma forma
que ha sempre um homem para
“combinar” (match) com uma mulher...
0 vinho que combinaria perfeitamente
com esse tradicional prato brasileiro
seria um Syrah, “apimentado” (spicy),
com aromas escuros (azeitonas
pretas, pimenta preta, cerejas
escuras, amoras), de safra jovem,
com muita acidez e taninos, para
contrabalancar a untuosidade

e sensacéo de gordura do prato.
Penso num Saint Joseph ou num
Cate Rotie, da Franca, ou um belo
Syrah, da Australia ou do Chile.

GUILHERME@WINESTYLE.COM.BR

~

BEBA COM MODERAGAO.

IAIPO VALLEY
QUE-CHILE

A DECANTER APRESENTA O NOVO MEMORIAS DA EL PRINCIPAL.

A Decanter apresenta com exclusividade o relancamento do celebrado vinho
Memorias, totalmente reformulado, em nova fase da cultuada El Principal,
vinicola simbolo do pais. Além disso seu impecavel portfolio agora faz parte da
nossa Selecao que cumpre a promessa feita: 2009 é o ano do Chile na Decanter.
As boas surpresas estio s6 comecando.

JECANTER
(11) 3969 4949 o (47) 3326 0111
www.decanter.com.br

Nossas Enotecas:

e Sao Paulo e Belo Horizonte e Santos e Campinas e Curitiba e Balneario Camboriu
A 1)_30;1-3'70500_ (31) 3287-3618 (13) 3877-4576 (19) 3255-4377 (41) 3039-2333 (47) 3360-0206

A nova forca do Chile
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Ha 13 anos o Expovinis Brasil vem apresentando as principais novidades do fascinante universo
do vinho, trazendo os melhores rétulos do mundo para profissionais do setor e endfilos que

buscam novos sabores, aromas e experiéncias.

Assim como os viphus e as pessoas evoluem com o tempo, a maturidade tambem beneficiou o
Expovinis Brasil. E justamente isso que torna o nosso encontro tao interessante e tinico.

0O maior salao de vinhos
da América Latina ja
tem data e local.

Solicite sua CREDENCIAL atraves do site:

www.expovinisbrasil.com.br e tenha acesso ao evento.
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Realize seu cadastro
e CONCOrTa a uma

*ADEGA CLIMATIZADA
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14h00 - 22h00
SOMENTE PROFISSIONAIS

\Y VAN (@ XD

14h00 - 19000
SOMENTE PROFISSIONAIS

19h00 - 22h00
PROFISSIONAIS E CONSUMIDOR FINAL

[ ocal:

Av. De. Mario Villas Boas Rodrigues, 387
Santo Amaro = 04757-020

Acesso pela Ay, das Nacdes Unidas, 18.591
Ponle Transamerica

Faca seu
cadastro, receba
noticias e participe
de nossas imperdiveis
promocoes.
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DEGUSTAGAO ESPECIAL

PERA-MANCA
UM ICONE SE RENOVA

VERTICAL INEDITA COM AS ULTIMAS CINCO SAFRAS REVELA MUDANCAS
NO ESTILO DESSE TRADICIONAL VINHO PORTUGUES QUE, SEGUNDO A LENDA,
CHEGOU AO BRASIL PELA PRIMEIRA VEZ COM A FROTA DE CABRAL

por ARTHUR AZEVEDO

Se havia alguma duavida sobre a importancia
do mercado brasileiro para o vinho portugués,
ela acaba de ser eliminada. O Brasil foi o palis
escolhido para o lan¢gamento mundial da nova sa-
fra (2005) de um dos vinhos mais reverenciados
de Portugal, o lendario Péra-Manca. Langado
em mar¢o no Brasil, seu maior mercado inter-
nacional, o vinho s6 comeca a ser vendido em
Portugal em abril. Nao bastasse isso, a Fundacao
Eugénio de Almeida, que assumiu a produgao do
vinho em 1987, ¢ a Adega Alentejana, seu impor-
tador exclusivo no Brasil, promoveram inédita

degustacao vertical, em que foram apresentadas

as cinco ultimas safras do vinho. Fundada pelo
empresario portugués Manuel Chicau, radicado
no pais ha 32, a Adega ja ndo traz apenas vinhos
do Alentejo, mas o Péra-Manca continua sendo
uma espécie de joia da coroa em seu portfdlio
(cada garrafa da safra 2005 custa R$ 650).

O Péra-Manca tem longa histéria, que se ini-
cia em vinhedos que, nos séculos 15 ¢ 16, eram
propriedade dos frades do convento dos Espinhei-
ros. Por volta de 1517, os frades arrendaram os
vinhedos a Alvaro Azedo, escudeiro do Rei. Foi
entdo que o vinho comegou a adquirir a fama que

mantém até hoje, e que o fez ser levado a bordo

winest/c

~1
(€]




de muitas caravelas portuguesas. Consta que te-
ria acompanhado Cabral em sua viagem ao Brasil
e, segundo a lenda, teria sido servido aos nativos
para celebrar a chegada das naus ao territério
brasileiro. No século 19, a producado do vinho foi
retomada pela tradicional Casa Soares, que dei-
xou de produzi-lo no final do
mesmo por causa da filoxera. O
renascimento se deu em 1987,
quando um dos herdeiros da
Casa Soares ofereceu o nome
a Fundacdo Eugénio de Almei-
da (FEA). Fundada pelo Enge-
nheiro Vasco Maria Eugénio de
Almeida, em 1963, a Fundacgao ¢, hoje, uma das
maiores proprietarias de terra e empregadoras do
distrito de Evora, no coracio do Alentejo.

A oferta do nome Péra-Manca a FEA, em
1987, coincidiu com o reinicio das atividades da

fundacgao, um ano antes, ap6s longo periodo de

expropriacgao das terras pelo movimento de 25 de
Abril. A primeira safra do Péra-Manca Tinto
nessa nova fase se deu em 1990 e, desde entao,
foram produzidas apenas oito colheitas: 1991,
1994, 1995, 1997, 1998, 2001, 2003 e 2005. As
cinco ultimas foram apresentadas no evento es-
pecial realizado em Sdo Pau-
lo. O Péra-Manca Tinto ¢
produzido a partir das castas
tipicas do Alentejo, Trincadei-
ra e Aragonés, provenientes de
videiras com idade média 25
anos. As primeiras edigdes do
vinho na FEA tiveram um ré-
tulo exclusivo, que se manteve até a safra 2003,
baseado num cartaz publicitario feito para a
Casa Soares por Roque Gameiro. Muitos saudo-
sistas ndo se conformam com a adoc¢dao do novo
rétulo, monocromatico, que substituiu o colori-

do e caracteristico rotulo original.

UMA NOVA IMAGEM
PARA UM CLASSICO

Em 2003 a FEA resolveu mudar a imagem do Péra-
Manca e, como se vera nos comentarios sobre os vi-
nhos, a mudanca nao se restringiu ao rétulo. A nova
imagem foi criada por Bill San-
derman, ilustrador inglés espe-
cialista em gravuras classicas de
agua-forte, a pedido do designer
Pedro Albuquerque, cuja mis-
sdo estratégica, como informa a
FEA, foi a de “mostrar a evolucdo
do vinho e gerar uma imagem
atemporal que garantisse uma constante leitura con-
temporanea”. Se esses objetivos foram alcancados ou
nao, somente os consumidores poderdo avaliar. O fato
concreto ¢ que a degustagdo vertical do Péra-Manca

Tinto mostrou clara mudanca no estilo de vinificacdo
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Acima, balseiros e cubas de aco inoxidavel da nova vinicola na Herdade de Pinheiros; ao lado, vinhas com a cidade Evora ao fundo; nas fotos
menores, aspectos da adega Cartuxa em Evora

a partir de 2003, na direcdo de um vinho mais mo-
derno e vibrante, mais ao gosto do consumidor atual.

O primeiro vinho a ser degustado foi o Péra-
Manca 1997, ja bastante evoluido na cor, com nuan-
ces alaranjadas e intensidade média. Seu ponto forte
sdo os sutis aromas de frutas em compota (ameixa),
com notas terrosas e toques ani-
mais (couro), além de chocolate e
tostado. Na boca ja demonstra a
idade, com pouca fruta e pouca
intensidade. Vale pelo excepcional
perfil aromatico. O emblematico
Péra-Manca 1998 nao perdeu a
personalidade. Também bastante
evoluido na cor e com aromas no mesmo diapasao
do anterior (frutas confeitadas, terroso, couro), mostra
elegancia e sutileza na boca, com frutas ainda pre-
sentes, boa acidez, alcool perceptivel, taninos bem

trabalhados e boa persisténcia. D4 prazer e estd mais



Fachada da nova vinicola e, em frente, os enélogos Pedro Baptista, Gabriela Fialho e José Giné, da Fundagdo Eugénio de Almeida

do que pronto para ser consumido. Ambos refletem o
estilo mais conservador de vinificagao, instituido pelo

Eng® Colago, endélogo que durante muitos anos foi

a alma da FEA.

O Péra-Manca 2001 parece um vinho de tran-
si¢do entre o estilo, digamos, mais classico, ¢ a mo-
dernidade que viria a se instalar a partir do 2003.

Tem aromas e sabores semelhantes aos de seus

antecessores, mas sem a mesma expressao.
Intenso, incisivo e potente, o Péra-Manca
2003 marca o inicio de nova fase. O vinho
se mostra em roupagem rubi, com nitidos re-
flexos alaranjados, denotando certa evolucao.
Brilha na paleta de aromas, intensos e elegan-
tes, onde desfilam frutas escuras em compo-
ta, entremeadas a notas florais (violeta) e de
especiarias, chocolate, caramelo e fino tosta-
do. Encorpado, tem 6tima concentragao de
sabores, acidez e alcool equilibrados, taninos

muito finos, longa persisténcia e retro-olfato

agradavel. Uma versdo repaginada do classico, fiel ao
elevado padrao de qualidade da série histérica. Inova-

dor, sem perder a personalidade.

A grande estrela da degustacao, na opiniao dos

editores de WS presentes a degustagao, foi o arra-
sador Péra-Manca 2005, o melhor ja produzido,
superando o 1998 em seu lancamento. De cor rubi

profundo e praticamente sem sinais de evolugao,

exibe aromas intensos de frutas perfeitamente
maduras, com notas florais, toques balsamicos
e sutis tragos de eucalipto, mesclados a cara-
melo, chocolate e carvalho tostado. Na boca
¢ encorpado, equilibrado, muito concentrado
e tem longa persisténcia. A estrutura tanica
¢ marcada por taninos finissimos e seu retro-
olfato deixa saudades. Tem potencial para
desenvolver a complexidade aromatica neces-
saria para se tornar um novo icone, digno re-
positério da longa tradicdo que o precede.

ARTHUR@WINESTYLE.COM.BR
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FATO OU FICCAQ?

0 QUE E MAIS IMPORTANTE NA ALSACIA; 0 HOMEM OU O TERROIR? ESSA POLEMICA QUASE
FILOSOFICA DESPERTA DISCUSSOES APAIXONADAS ENTRE 0S DEFENSORES DE CADA TESE.
WINE STYLE FOI CONFERIR “IN LOCO”, PARA VER QUEM TEM RAZAO

texto ¢ fotos MARIO TELLES JR.

No mundo do vinho, ha poucas verdades absolu-
tas, conceitos indiscutiveis, aceitos por todos, quase
como um consenso universal. Uma dessas unanimi-
dades ¢ a divisdo hierarquica de vinhedos na Borgo-
nha, que permitiu a classificacao de seus vinhedos em
genéricos, comunais, Premier Crus e Grand Crus ¢
que se sustenta, com pouquissimas modifica¢des, ha
alguns séculos, sem grandes polémicas ou discussoes.

Essa aparente imutabilidade sustenta-se, na
verdade, em trés pilares: tradi¢do, terroir e a
acao do homem, neste caso representada pelos

monges cistercianos ¢ beneditinos.

colaboragio FERNANDO BASILE

A tradicao de fazer vinhos de boa qualidade,
data do tempo dos romanos, sendo famosos desde o
século 14, vinhedos como Clos Vougeot, Romanée-
Conti ou Richebourg.

A presencga de muitos terroirs, especificos e dife-
rentes, contribuiu para conferir um caréter diverso a
cada uma de suas sub-regides ou mesmo a cada um de
seus Premier ou Grand Crus, entendendo-se a irrita-
¢ao de certos produtores da Borgonha, quando se fala
de Pinot Noir ou Chardonnay e nao de Gevrey-Cham-
bertin, Pommard ou Chassagne-Montrachet.

A variedade passa a ser um mero detalhe ou

Como muitas cidades
alsacianas, a charmosa
Riquewihr tem seu nome:
grafado em alemao.
—Na sua entrada, fica

o famoso grand cru
Schoenbourg
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a caneta, que val nos permitir escrever a mensa-
gem de cada terroir.

Por fim, a presenga do homem, representada
pelo papel incrivelmente paciente dos monges be-
neditinos e cistercianos, que durante alguns séculos
mapearam o territorio de forma precisa e decidiram
quais uvas utilizar para melhor expressar cada um
dos diferentes terroirs, buscando o melhor resulta-
do, num trabalho de tentativa e erro, que nem as
mais modernas tecnologias viticulturais e de anali-
se de solo conseguiram melhorar.

Este trabalho, sélido e praticamente perfeito,
que acabou influenciando o cultivo da vinha e a
produgdo do vinho em toda a Franga e até no mun-
do, deve obrigatoriamente nos servir de referéncia
quando se pretende analisar, de forma investigati-

va, o sistema de Grand Crus da Alsacia.

A g}

Os principais vinhedos da Alsacia estao localizados numa faixa relativamente estreita de terra situada entre as encostas dos Montes Vosges
e as terras adjacentes ao Rio Reno
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Frutos da videira, alimento
do homem pré-historico

A presenga de fosseis de videira selvagens nas flores-
tas da Alsacia comprova que, muito antes de ser cultiva-
da na regido, o homem pré-histérico utilizava os frutos
da mesma, provavelmente como fruta comestivel. Os
primeiros indicios de cultivo da videira na regiao, da-
tam do século 1° a.C., com a chegada dos romanos a
regido, ¢ podem ser bem localizados em Kastelberg e
Moenchelberg (Andlau) e em Mandelberg (Mittelwihr).

Embora nao se possa garantir quais variedades de
uva eram utilizadas, ha indicios de que a Vitis allobro-
gica, referida por Plinio desde o século 1° d.C., era a
Pinot Noir, cujo cultivo estd documentado na Alsacia

pelo menos desde o século 4° d.C.
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os frutos da mesma

De qualquer forma, ha documentos comprovando
o cultivo extensivo de videiras nas colinas mais baixas
dos Vosges no século 2° d.C., utilizando um sofistica-
do sistema de trelicas que os romanos aprenderam a
utilizar com os gregos muitos séculos antes.

Com o declinio do Império Romano, uma tribo
germanica, denominada Alemanni, comecou a invadir
a Alsacia de forma regular e foi expulsa da regido em
496 d.C. por Clovis, que posteriormente foi batizado e
convertido ao cristianismo. Este fato foi primordial para
o surgimento da nacdo francesa e para o renascimen-
to da vitivinicultura na regido por meio da criacdo de
intmeras abadias ligadas a muitas ordens religiosas.

Nestas, o cultivo da uva era uma das principais ati-
vidades, pois o vinho era essencial nos oficios religio-
sos e parte integrante da dieta alimentar. No século

6°, a Alsacia (ou Alesia ou Alesacius ou Alisatius como

A presenca de fosseis de videira selvagens nas florestas da Alsacia comprova que, provavelmente, o homem pré-histérico consumia

era conhecida) comecga a ganhar fama como produto-
ra de vinhos de qualidade, que eram exportados para
os Paises Baixos e Europa Central. Nesta época, havia
na regido cerca de quarenta abadias.

No século 9°, eram 119 as comunas produtoras de
vinho na Alsacia e Ermoldus Nigellus, um poeta da
Aquitania compara os vinhos de uma destas comunas
(Sigolsheim) aos renomados vinhos romanos de Faler-
no. O numero de abadias subiu para 300 no século 15
e por volta de 1400 cerca de 430 cidades produziam
vinhos na regido. Os vinhos produzidos eram brancos
majoritariamente, embora provavelmente nao tanto
quanto hoje.

A Riesling, ou Rissling como era conhecida na épo-
ca, foi a uva utilizada em 1477, no primeiro vinho
varietal que se tem comprovagdo. As uvas Muscat e

Traminer sao mencionadas desde 1500.



Ja no século 6°, a
Alsacia era conhecida
por ser produtora de
vinhos de qualidade,
que eram exportados
para os Paises Baixos
e Europa Central

A lenda local considera a Hungria como origem da
uva Pinot Gris, que teria sido trazida pelo Bardao Lazare
de Schwendi, apés seu ataque bem sucedido a cidade
fortificada de Tokaj, apossando-se como butim de cerca
de 4.000 barris de Tokaj e de mudas da uva Pinot Gris.
Muito mais provavel, porém, é que a Pinot Gris tenha
se originado na Borgonha e posteriormente tenha sido
trazida por monges cistercianos para as abadias locais.

A introducdo da Pmot Blanc e da Chasselas nos
séculos 18 e 19, ja sob influéncia alema marca a
tentativa de produzir variedades mais produtivas,
de menor qualidade, para atingir volumes maiores
que permitissem satisfazer a crescente demanda
pelos vinhos da regido. Curiosamente, desde mui-
to cedo a preocupagdo com qualidade fica paten-
te, com o surgimento, entre os monges das varias
abadias locais, de um vinho de menor qualidade
ou Huntsch utilizado para consumo local e de
um vinho de melhor qualidade ou Vinum Nobi-

le ou Edelwein, que era destinado a exportacao.

Encontro de falhas
geologicas € a possivel
origem do conceito de terroir

A primeira questdo a ser levantada, ao iniciarmos
esta discussdo ¢ se ha um suporte geoldgico para o
conceito de terroir na Alsacia. Os vinhedos principais
da Alsacia estdo localizados numa faixa relativamente
estreita de terra situada entre as encostas dos Montes
Vosges e as terras adjacentes ao Rio Reno, local de
encontro de duas falhas geolégicas bem conhecidas:
Falha dos Vosges e a Falha do Reno. Ali ocorreram
inumeros movimentos paralelos de acomodacao du-
rante o periodo Terciario (Oligoceno e Mioceno), que
resultaram numa miscelanea de solos incrivelmente
complexos e completamente diversos uns dos outros.

Assim, € possivel encontrar solos sedimenta-
res vulcanicos, pedregosos, xistosos, argilosos,
calcarios, graniticos, aluviais ou mesmo areno-

em uma diversidade, poucas vezes encon-

trada em outras regides vitivinicolas do mundo.

A primeira e muito interessante conclusdo a que
podemos chegar ao degustar os vinhos alsacianos
em nossa visita as varias vinicolas, ¢ que embora a
tradigdo alsaciana hoje seja de valorizar suas varie-
dades, o universo aqui tratado ¢ muito mais amplo.

Tomemos como exemplo vinhos da uva Riesling,

degustados durante recente viagem do grupo da

0 PRIMEIRO TRIMBACH
CLOS STE-HUNE A GENTE
NUNCA ESQUECE

Na Alsacia, os Clos incluem alguns vinhedos muito valorizados

e exclusivos, que podem estar ou ndo situados dentro de areas que
facam parte de algum Grand Cru. 0 mais famoso deles e que foi
por nds visitado em companhia de seu proprietario Hubert Trimbach
é o Clos Sainte Hune, considerado quase unanimemente como
capaz de produzir um dos melhores Riesling do mundo. Com cerca
de 1,3 hectare, esta incluido dentro do Grand Cru Rosacker, sendo
conhecido como area produtora de grandes vinhos desde o século
12. Seu solo é argilo-calcario, extremamente rico em magnésio,
sobre base de pedra calcaria e arenosa, produzindo Riesling e
Gewiirztraminer com um carater Gnico. A primeira vez que bebemos
um Clos Sainte Hune, foi exatamente ha 10 anos, em Bordeaux.

A ocasido foi inesquecivel pois nossa visao sobre a uva Riesling
nunca mais seria a mesma, exteriorizando toda a complexidade,
que poderia estar escondida pelo conhecido esteredtipo de grande
acidez e aromas minerais associados a esta uva. Tratava-se

de um Clos Sainte Hune 1983, um vinho rico, potente e complexo,
que s6 mostra sua verdadeira personalidade depois de um tempo
minimo de evolucdo de pelo menos 10 a 20 anos, suficientes para
domar a acidez quase insuportavel que marca sua juventude.

Com a guarda por tempo adequado, desenvolve aromas terciarios
pouco habituais para a variedade, tais como brioches, tostado,
lanolina e animais (pelo queimado). E um vinho que quase sempre
dé a sensacgdo de estar sendo bebido muito antes de estar pronto,
passando com frequéncia a desagradavel impressao de estarmos

cometendo um infanticidio. (MTJ)

ABS-SP a Alsacia. No Domaine Barmes-Buecher, um
Riesling Herrenweg 2006, proveniente de solos
aluviais e pedregosos mostrou-se muito frutado, com
aromas herbaceos e boa acidez, mas sem a estrutura

que permitisse a guarda por periodos muito longos.




Bases bastante sdlidas
permitem considerar que
a expressao do terroir
na Alsacia é riquissima,
manifestando-se
praticamente em cada
uva, nas diferentes
regibes demarcadas

Ja o Barmes-Buecher Riesling 2004, proveniente do vinhedo Leimenthal, onde o solo
¢ intensamente calcario e de carater basico (elevado pH), apresentou um perfil aromatico de
frutas brancas secas e toques minerais, impressionando pela intensa acidez, equilibrada por
clevada maciez e pela presenca de actcar residual. Esse vinhedo ¢ a origem das uvas com as
quais sdo elaborados os vinhos doces da classificagdo Vendange Tardives (VT) e Seléction de
Grains Nobles (SGN) deste produtor.

O Barmes-Buecher Riesling Grand Cru Hengst 2004, originario do famoso vinhedo
reconhecido desde o século 9° e onde o solo ¢ fundamentalmente de rocha sedimentar calcaria
escura sobre uma base argilo-calcaria, apresentou aromas muito mais complexos, com notas ci-
tricas (laranja e grappefruit), especiarias, defumado e ervas secas. Encorpado, com marcada aci-
dez e longa persisténcia, o vinho impressionou pela maciez e pelo personalissimo retro-olfato.

Ja o Riesling Schlossberg 2007, degustado no Domaine Weinbach, originario de
solo aluvial argilo-arenoso, com subsolo magmatico-granitico, impressionava pela acidez,
pelos aromas minerais e pela concentracao e intensidade das frutas tropicais no paladar.
Mesmo tendo apenas trés gramas de agtcar residual, dava a impressao de dogura na boca,
com destacada maciez e elegancia.

Embora o Riesling Cuvée Frederic Emile 2004, degustado em nossa visita a Trimbach,
nao seja inteiramente proveniente de um tnico Grand Cru, ¢ sabido que a maior parte de suas
uvas sao originarias do Grand Cru Osterberg, considerado como um grande vinhedo desde a
Idade Média. Ali, o solo ¢ pedregoso e argilo-calcario, o que privilegia a mineralidade e acidez,
que possibilitara sua guarda por décadas. Outro fator que garante a longevidade é a massa de
frutas citricas, que preenche generosamente o meio de boca desse vinho de larga fama.

Essas diferencas gritantes propiciadas pelo terroir sdo repetidas para cada varieda-
de, como pudemos perceber em vinhos de Pinot Gris e de Gewiirztraminer, degustados em
varias vinicolas visitadas.

A uva Pinot Gris originaria de solos aluviais planos com 6tima insolacdo, utilizada em vi-
nhos como o Barmes-Buecher Pinot Gris Herrenweg de Turckeim 2004, deu origem a
vinho muito frutado (frutas brancas, como péssego e damasco), com toques de especiarias. Ja
o Barmes-Buecher Pinot Gris Rosemberg Calcareus 2004, proveniente de solos pedre-
gosos-calcarios apresentou sutis aromas animais e de frutas em compota, com notas de mel,
6tima acidez e muito mais peso e concentracao na boca.

O raro Barmes-Buecher Pinot Gris Cuvee St Catherine 2006 proveniente do famoso
Clos des Capucines, de solo aluvial sobre base pedregoso-calcaria, impressionava por juntar
poténcia, 6tima acidez e grande complexidade aromatica, com predominio do defumado, dos
aromas de frutas brancas, de brioche e de especiarias orientais, numa combinacao espetacular.

A Gewiirztraminer proveniente de Rosemberg 2006 de Barmes-Buechner ¢ tipica, exi-
bindo aromas florais e frutas tropicais, com baixa acidez e alcool perceptivel, contrastando
com o Barmes-Buecher Steingrubler 2006, produzido com uvas plantadas em solo
cuja composigao — pedregoso, argilo-calcario sobre base arenoso-granitica —, acaba confe-
rindo maior complexidade aromatica (frutas maduras, defumado e geranio) além de maior
dogura, peso e acidez mais intensa.

Por outro lado o Domaine Weinbach Gewiirztraminer Cuvée Laurence 2005
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proveniente de Altenbourg

g, onde o solo ¢é argilo-cal-

cario, de exposigao sul/sudoeste, consegue ser delica-
do, exibindo aromas florais e citricos pungentes (lima,
casca de laranja confeitada e bergamota), rico, com
grande untuosidade e refrescante acidez.

Fica patente que existem bases bastante soélidas
para considerarmos que a expressao do terroir na Al-
sacia seja riquissima, manifestando-se praticamente

em cada uva, em diferentes regides demarcadas.

Produtor ou terroir?
Divergéncias de visoes
persistem at¢ os dias de hoje

Criado em 1975, o Comité de Delimitacao dos
Grand Crus, presidido por Johnny Hugel, desde os
seus primoérdios teve dificuldades em conseguir um
consenso entre as varias visdes conflitantes dos mui-
tos produtores influentes da Alsacia, tais como Hugel,
Humbrecht, Muhulberger, Beyer e Trimbach.

Esta divergéncia de visdes mantém-se até hoje, ha-
vendo aqueles, como Trimbach ou Beyer, que consi-

derem que o sistema ¢ artificialmente expandido, com
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muitos Grand Crus e 4reas muito maiores que as ade-

quadas em cada Grand Cru, considerando que a agao

do produtor seria mais importante que o terroir. L RN ] : i . e e

Outros, como os biodinamicos Barmes-Buecher e
Marcel Deiss, sao radicais defensores do conceito de
terroir, chegando o radical e controverso Deiss a ad-

vogar o final do uso de vinhos de uma tnica varietal

|'%'F\

3 iy
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para a producdo dos vinhos na regido e o retorno ao

sistema de Vielles Vignes existente no passado, em que
os vinhos eram produzidos normalmente a partir de

cortes de multiplas variedades. Neste caso, pouco im-

i
&

porta quais uvas serdo utilizadas na producao do vinho

Os Vinhoi Finos de Altitude

e sim a manifestagao plena e irretocavel do terroir.

Ha também os que se posicionam num meio
termo, usando os conceitos de Clos e Grand Cru
de acordo com sua conveniéncia, como Sao OS
casos de Weinbach e de Zind- Humbrecht, mos-

trando que, como sempre os interesses comerciais

A

“Os Vinhos Finos de Altitude estio no topo. dos

““melhores da América do Sul. Eles sio produzidos

em regioes acima de 900-metros e cada garrafa é

uma experiéncia vinica. Afinal, alia clima e solo

especiais com a exceléncia de 35 produtores
de wvas viniferas que compéem a

ACAVITIS — Associagio Catarinense dos

Produtores de Vinhos Finos de Altitude.

Agora a qualidade faz a tradicio.

e as vaidades entre os produtores impedem que se
possa chegar a um sistema racional e que premie

o fundamental: a qualidade.

ACAVITIS

MARIO@WINESTYLE.COM.BR
gSMta-aewto}oa.
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Caros amigos,

A equipe de Wine Style e os amigos do vinho em geral foram surpreendidos, no inicio de fevereiro ultimo,
com o falecimento de Angelo Salton Neto (ver noticia a respeito nesta edigao). Presidente da Vinicola Salton
e grande personalidade do vinho brasileiro, Angelo foi, para nés da Wine Style, um amigo e apoiador incondicional
desde a primeira hora. Podemos dizer, sem medo de cometer injusticas, que Angelo foi uma das pessoas que nos
permitiram transformar o sonho de fazer uma revista de vinhos séria e com conteudo editorial diferenciado
em realidade, consagrada pelos quatro anos de existéncia que completara em breve. Como bom descendente
de italianos, Angelo era um apreciador de vinhos, mas, de modo algum, um consumidor sofisticado ou blasé. Vinho,
para ele, era principalmente um elemento de convivio social e de celebragao, com a familia e os amigos. Mesmo
assim, entendeu perfeitamente a importancia de uma publicacao como Wine Style para a difusao da cultura
do vinho e se disp6s a apoia-la antes mesmo que saisse do papel. Para isso, contribuiu a antiga amizade com dois
dos fundadores da revista (Arthur Azevedo e MarioTelles Jr.), a quem sempre fez questao de reconhecer a contribuicao
dada no processo que levou a Salton a investir cada vez mais na producao de vinhos de qualidade. Uma das historias
curiosas envolvendo Angelo e a ABS-SP diz respeito ao Salton Classic Cabernet Sauvignon 1999, “descoberto”
durante visita que os diretores da ABS fizeram a Serra Gaucha. Tratava-se de um vinho muito interessante, diferente
de tudo o que haviamos provado na ocasido. Quando perguntamos o que seria feito com ele, fomos informados
que seria mesclado a outros vinhos. Fizemos chegar ao nosso amigo Angelo nossa indignagao, sugerindo que,
pela sua qualidade, o vinho fosse engarrafado em separado. Angelo concordou e assim nasceu um vinho que
se tornou um simbolo para a Salton. Angelo nunca deixou de contar essa histéria sempre que tinha oportunidade.

Nao caberia, neste espaco, destacar as inumeras qualidades de Angelo, o que ja foi feito nas inimeras
homenagens que se seguiram a sua morte. S6 gostariamos de destacar as duas que julgamos mais importantes:
dedicagao a familia (ai incluidos, num sentido amplo, todos os colaboradores da empresa que leva o nome
de seus antepassados) e lealdade incondicional aos amigos. E, sobretudo, dessa amizade de tantos anos que
sentiremos mais falta. Visitar a Serra Gaticha sem a companhia do Angelo servindo espumante no 6nibus nao seréa

a mesma experiéncia. A lembranca da generosidade do amigo ficara gravada para sempre em nossas memorias.

Arthur Azevedo
Guilherme Velloso

MarioTelles Jr.
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Wine Lovers aposta nos vinhos da Califérnia... “tncommon, iexpensive, inspiring” (diferentes, “baratos”

¢ inspiradores) é a atraente proposta da importadora Wine Lovers, que abriu as portas, sem muito alarde, ano passado. Os adjetivos se
referem aos vinhos que distribui, em sua maioria da Califérnia, o que torna a proposta ainda mais interessante. Vinhos norte-americanos

em geral, e californianos em particular;, s@o presenga rara nos catdlogos das importadoras brastleiras. Odmar Almeida Filho, um dos sécios
da importadora, viveu e trabalhou muitos anos na regido, acumulando contatos de que se vale hoje para garimpar vinhos menos conhecidos,

de produtores artesanais. No primeiro lote trazido pela empresa, hd exemplares das principais uvas brancas e tintas plantadas nos vales

de Napa, Sonoma, Russian River ¢ outros. O Bogle Chardonnay 2007, por exemplo, tem o estilo caracteristico dos vinhos dessa casta
produzidos na Califérnia, com muita fruta (magas/peras) e presenga marcante de baunilha aportada pelo uso de carvalho: 50% do vinho
ot fermentado em barricas e, junto com os outros 50%, ficou ainda sete meses nas mesmas. Macio em boca, com acidez e dlcool corretos, tem

bom corpo e boa persisténcia (R§ 69). Jdé 0 Owl Ridge Chardonnay 2005, do Russian River; retribui a diferenga de prego (R§ 105)

especialidade americana), em diferentes faixas de prego ¢ qualidade. Entre os destaques, o Waterstone Syrah 2005 (R§ 109) ¢ étimo

S wineshe

representante dessa cepa, oferecendo boa complexidade aromdtica (gelera de cerejas, especiarias, torrefagdo/café), boa acidez, taninos finos,

muzta fruta e dlcool (14,5%), num vinho redondo e gostoso. O Pezzi King Zinfandel 2005 (R§ 94), como é tipico nos vinho dessa uva,

irmd-gémea da Primitivo italiana, impressiona pela combinagdo de muita fruta e dlcool (14,9%), mas é pouco encorpado e quase doce
em boca. Fdcil de agraday;, é um dtimo parceiro para pizzas dwersas. Entre os Cabernet Sauvignon, 0 Owl Ridge 2004 (R§

1 105) apresenta a melhor relagdo prego/qualidade, ainda que o single vineyard “Passalacqua Vineyard”,

do mesmo ano e produtor, seja mais elegante, complexo e encorpado, sé que ao prego de R§ 188.
A Wine Lovers também traz vinhos chilenos e langou uma espécie de “clube do
vinho™, que oferece a possibilidade de o cliente receber regularmente
trés garrafas de vinho com desconto em relagdo aos

pregos de tabela. Wine Lovers -

g / . . www.winelovers.com.br
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com maior complexidade ¢ elegdncia. Entre os tintos, hd boa oferta de diferentes uvas (Cabernet Sauvignon, Merlot, Syrah ¢ Zinfandel,

..que também estao no foco da A&M 0usa empresa que estd apostando em

vinhos norte-americanos é a holding AGM, dos empresdrios norte-americanos Stanley Adwell e Keneth Morin.

Como primetro passo, ela comprou a Tvix, uma importadora de bebidas com sede em Vitdria, rebatizada de

BevBrands. Os objetivos sdo ambiciosos: tornd-la, em cinco anos, uma das cinco maiores importadoras de

vinhos e bebidas do pais. Embora anuncie vinhos de diferentes origens, como os chilenos da tradicional

Undurraga, os portugueses da Casa Santos Lima e os franceses da Maison Sichel, os norte-americanos

deverdo ser as estrelas do catdlogo, jd que sua presenga no mercado brasileiro é muito pequena. De infcio,
serdo trazidos 70 rétulos desse pais (de um total de 100), mas a meta é que esses niimeros subam para,
respectivamente, 150 ¢ 300. A AGM pretende trazer vinhos inclusive de regides produtoras menos

conhecidas no Brasil, como Oregon e Nova York, e ndo apenas da mais famosa Califérnia. Desta dltima, o

nome mais conhecido é a gigante Kendall Jackson, cujo amplo portfélio abriga seus proprios vinhos e os de B -
vinicolas menores ¢ de prestigio, cujo controle assumiu, como Cardinale, La Crema, "V
Matanzas Creek ¢ Pepr. BevBrands - www.bevbrands.com.br HANDONNAY

Malbec de autor € exclusividade do Brasil ous« importadora que estd apostando no segmento

de vinhos diferenciados é a Porto Mediterrdneo, que tem sede em Santa Catarina e trabalha com bebidas e alimentos. O cartdo

de visitas foi o recente langamento no Brasil do Cavas de los Andes Gran Reserva Malbec 2007. Um vinho de autor,
produzido em Lujan de Cuyo, Mendoza, pelo endlogo Alejandro Simon (ex-Dofia Paula), o Cavas de Los Andes tem produgdo
limitada a apenas nove mil garrafas. Metade delas ficou na Argentina e a outra metade foi destinada ao Brasil, énico pais a recebé-
lo. O Gran Reserva Malbec 2007 fem a cor violdcea tipica dos Malbec, mesmo quando envelhecem, com aromas dominados
por ameixas pretas ¢ frutas vermelhas (cerejas/framboesas), além de um floral delicado. Na boca, é um vinho muito agraddvel,

com taninos finos e praticamente sem nenhuma aspereza, ou seja, pronto para beber. A boa acidez lhe confere agraddvel sensagdo

de frescor e o final é quase doce, pela combinagdo de muita fruta e dlcool (14,7%), num vinho de médio corpo. Pena que cada
garrafa custe, no varejo, R§ 125. Além da Cavas de los Andes, a Porto Mediterrdneo estd trazendo vinhos das também argentinas

Antis e Lariviere Yturbe, e das chilenas Antuco e Surazo. Porto Mediterraneo — www.portomediterraneo.com.br
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UM JEITO SIMPLES
DE ENCONTRAR

Rayun e Mapu, os trunfos chilenos da Vinho Sul con fico inicial em vinhos chilenos e argentinos, Planeta, vinicola top da Sicilia, traz vinho

acaba de iniciar atividades uma nova tmportadora, a Vinho Sul, dos empresdrios Arthur e Caio Gurgel. Em grande estilo, registre-se, doce de alta classe Em recente visita ao Brasil para apresentar O VINHO (lI«JE
a julgar pelos primeros vinhos que esté distribuindo, jd disponivers para o consumidor. Com as marcas Rayun e Mapu, eles trazem 0s 6timos vinhos desta que é uma das melhores vinicolas sictlianas, Penny VOCE, PROCURA.
as assinaturas consagradas de Alvaro Espinoza e do Baron Philippe de Rothschild, respectivamente. A linha Rayun, inédita no Brasil, Murray, diretora da Planeta, reservou a maior surpresa para o final. Foi i 1 1WE

Jaz parte do projeto Geo Wines, idealizado por Espinoza, premiado endlogo chileno, fervoroso adepto da biodindmica (ver entrevista quando mostrou um vinho doce de alta classe, que ofuscou seus pares mais ;

em Wine Style n° 21). Sdo vinhos das varietais Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon, Syrah ¢ Garmeneére, esta iéltima conhecidos. Trata-se do Moscato di Noto 2006 (que, a partir de 2008,

a grande estrela da casa. E tem na pureza da fruta seu grande trunfo, jd que ndo passam por carvalho, preservando a pura expressdo passou a se chamar Passito di Noto), um delicioso vinho

de cada uva. Sucesso na Inglaterra e nos EUA, a linha Rayun agrada também pela excepcional relagdo prego/qualidade, na faixa de Moscatel colhida precocemente, em agosto, e deixada para

dos R§ 30. Os vinhos da linha Mapu seguem os preceitos de qualidade internacional do grupo francés Mouton Rothschild, em trés secar em esteiras de palha, para garantir elevados indices

linhas diferentes: varietal, bicepas e reserva. Na primeira estardo disponivers vinhos de Sauvignon Blanc, Cabernet Sauvignon de acidez e agiicar. Os aromas, intensos, remetem a frutas

¢ Merlot. A segunda linha propie vinhos em cortes interessantes, como 0 Mapu Sauvignon Blanc/Chardonnay ¢ 0 Cabernet caramelizadas, doce de laranja e mel. Muito concentrado

Sauvignon/Carmeneére. jd a linha Reserva tem o inconfundivel togue de sofisticagdo aportado pelo uso (bem dosado) de carvalho ¢ equilibrado, é um vinho untuoso ¢ com intermindvel

Jrancés. Estdo dispontveis vinhos baseados em Merlot, Cabernet Sauvignon ¢ Chardonnay, expressivos e elegantes, com boa persisténcia. Tem inacreditdvers 180 gramas por litro

concentragdo de frutas e taninos muito finos. A Vinho Sul promete trazer, em breve, dentro da mesma filosofia de qualidade, vinhos de agticar residual, com ndo menos impressionantes

argentinos. Com distribui¢do nacional, todos estardo disponiveis em pontos de venda especialmente selecionados. 9 gramas por litro de acidez, o que garante o indispensdvel

Mais informages: 11 3507-7392 L equilibrio agticar/acidez (R§ 205 a garrafa de 500 ml).
H Da linha ja comercializada no Brasil pela Interfood, CONHECA A SELECAO DE VINHOS
0s vinhos de entrada de gama oferecem boa relagdo CALIFORNIANOS DA WINE LOVERS
R prego/qualidade. O La Segreta Bianco 2006 QUE ACABOU DE CHEGAR.
é fresco, aromdtico, frutado (abacaxt)
¢ concentrado; e o 6timo La Segreta Rosso Wine Lovers. Uma nova op¢éo
2006, muito frutado, direto e descomplicado, é um especializada em vinhos "inspiradores,

. . incomuns e acessiveis".
vinho facilimo de beber e de gostar (ambos

a R§ 53,50). As habituais estrelas da Planeta

ndo decepcionaram, com destaque para o Planeta ZPO%Lkura

Syrah 2003, no auge de sua evolugdo, com

aromas nobres de frutas escuras, notas terrosas

¢ balsdmicas, textura macia, taninos resolvidos Eleito o melhor syrah
’ ’ do Chile em 2007

¢ boa persisténcia (173,30). Jd o Burdese (distribuigéo exclusiva

2004, um corte bordalés de Cabernet Wine Lovers).

Sauvignon ¢ Cabernet Franc, é um vinho de

Syrah de Leyda-San Antonio é novidade da Amayna Matias Gareés, o simpdtico proprietdrio da
Viiia Gareés Stlva, esteve no Brasil-a convite da Mastral Importadora, para langar; em primeira md@o no mercado internacional, o
Amayna Syrah 2007 (US§ 49,90), do qual foram produzidas apenas 800 caixas, com uvas de um vinhedo de 2,5 hectares (hoje

sa@o 5), plantado em 2003. Em sua primeira safra comercializada (as anteriores ndo alcangaram o nivel de qualidade desejado

guarda ja acessivel, com nariz sofisticado (frutas

. Descubra no site: novos vinhos, descontos
envoltas em chocolate, floral, aromas resinosos o -
incriveis, eventos e toda a praticidade de

¢ de tostado), taninos ainda perceptiveis, seriim tliente VI Wine Lovers.

bom corpo e média concentragdo (R§ 191).

pela vinicola), o vinho confirma o bom potencial da Syrah em regides chilenas de clima mazs frio, exibindo aromas frutados e
Sflorais, com toques de especiarias e chocolate, e carvalho bem integrado. Concentrado e com boa acidez, mostra taninos finos,
mas bem presentes, sugerindo que precisa de algum tempo de adega para melhor integrar todos os seus elementos. O Syrah,

como explica Garcés, veio completar o portfélio da vinicola. “Fazemos vinhos para o mercado gourmet e precisdvamos de um tinto Interfood - www.interfood.com.br

mais_forte”, resume, referindo-se ao_fato de que, até agora, o tinico tinto da Amayna era de Pinot Noir, que produz vinhos sabidamente P
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mats leves. A vinicola é conhecida por seus dtimos Sauvignon Blanc, com ou sem madeira, mas o Amayna Chardonnay 2006
revelou-se grata surpresa, numa safra que ndo foi considerada das melhores no Chile. E um vinho elegante, saboroso (macio e
amanteigado, com muita_fruta madura) ¢ com prego atraente para a sua qualidade (US$ 37,90).

Mistral - www.mistral.com.br
ve Inspiring

www.winelovers.com.br




Lafond, Pallus e Brédif sao novidades da Vinci 4 inportadora Vinci, de Sao Paulo, mostrou Domno anuncia parceria com argentina Vistalba... A Donno do Brasil, nova empresa do grupo

vinhos dos novos produtores que, em 2009, vieram reforgar seu jd robusto portfélio. Merecem mengdo os vinhos dos produtores Valduga, passa a representar no Brasil a vinicola argentina Vistalba. Fundada pelo empresdrio Carlos Pulenta, cwja_familia
Comte Lafond, Domaine Pallus ¢ Marc Brédsf, todos do Loire, regido francesa cuja presenca nos catdlogos das importadoras Jot uma das _fundadoras do grupo Pefiaflor-"Trapiche, a Vistalba é conhecida por seus vinhos que levam os nomes de Corte A,
brasileiras ainda ¢ relativamente modesta. Do primeiro, veio o cldssico Baron de L 2005, recomendado para quem quiser B ¢ C, ¢ em cuja composigdo entram uvas Malbec, Cabernet Sauvignon, Merlot ¢ Bonarda, em proporgdes que variam

conhecer a pura expressdo da uva Sauvignon Blanc neste que é seu terroir de eleigdo. Como o prego (US§ 199,50) nao conforme o vinho ¢ a safra. A Vistalba também produz a linha Tomero, de boa relagdo prego/qualidade. Para os amantes
ajuda, o Pouilly-Fumé De Ladoucette 2006, cumpre quase o mesmo papel pela metade do custo (US§ 89,90). da enogastronomia, vale lembrar que a Vistalba abriga aquele que é considerado

No campo dos tintos, o Lotre é conhecido por seus vinhos @ base da Cabernet Franc, uwva pouco familiar a muitos um dos melhores restaurantes da regido de Mendoza, o La Bourgogne, que

endfilos em sua expressdo varietal. O Chinon Pensées de Pallus 2006 ¢ o Chinon Marc Brédif 2006 tem o mesmo nome e o mesmo chef do_famoso
s@o ambos btimos representantes dessa denominagdo, especialmente o primeiro, com suas notas herbdceas e toque animal restaurante homénimo que funciona no hotel 3;‘.
embalados por boa acidez, taninos finos e dlcool equilibrado, num vinho ndo muito encorpado e muito gostoso em boca Alvear; em Buenos Atres, sempre incluido nas ?é
(US§ 55,25). Jd o 6timo Gevrey-Chambertin Les Crais 2006 (US§ 108), do produtor Camulle Giroud, listas dos melhores da capital argentina. ;‘j’
¢ um Pinot Noir de estilo moderno (presenga do carvalho bem marcada), mas perfumado, elegante ¢ macio em boca Domno do Brasil - www.domno.com.br

como se espera dos bons exemplares dessa uva. A curiosidade é que, em 2002, os donos da vinicola norte-americana
Colgin, que produz um dos vinhos-icone da Califdrnia, admiradores do estilo desse tradicional produtor da Borgonha,
compraram uma participagdo na vinicola como_forma ajudd-la a voltar ao melhor de sua forma.

Vinci - www.vincivinhos.com.br

- Ianga espumantes em versao "baby" Outra novidade da Domno do Brasil, capitaneada

e
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Allegrini tem novo importador no Brasil Ui dos mais conceituados produtores de Valpolicella, a

Q p N . Kol
= por Juarez Valduga, ¢ o langamento de seu espumante Nero em duas novas versoes, em garrafas de 187ml., préprias =
q Allegrini é referéncia obrigatéria quando se fala de Amarone, vinho produzido com uvas semi-passificadas na regido do Veneto. Lo ) . . i [
< g of g 7 e ’ produz passif g para o consumo individual, pois equivalem praticamente a uma dose. O .Nero Brut é um corte de Chardonnay <
S Alessandro Vallechi, diretor de marketing da vinicola, esteve no Brasil para participar de uma série de acdes promocionais junio com sua . . - y ) .. 3
1;0 ’ < ’ para particip goes p J ¢ Pinot Noir, com um toque de Riesling; jd o .Nero Moscatel ¢ elaborado com a tradicional uva de mesmo 1;1

nova importadora no pais, a Grand Cru. Entre elas, um sofisticado Wine Dinner no restaurante Eau, no Grand Hyatt Sao Paulo, . Y. . . . .
nome, conhecida por ser extremamente aromdtica e por produzir espumantes levemente adocicados, cujo exemplo mais

com cardapio assinado pelo chef Laurent Hervé. Durante o jantar, foram degustados os brancos Corte Giara IGT 2007, um puro L, , 4 ., ) ) , .
b ’ f J f g > ump conhecido é o famoso Moscato d’Asti. Outra vinicola nacional que estd apostando nesse segmento é a tradicional

Chardonnay, fresco, frutado e elegante e o étumo Allegrini Soave 2007, um corte da italiana Garganega, uva branca emblemdiica do , ,
¥ fresco, f 8 " g v > un sancga, mosem Aurora, que também estd langando versdes baby de seus espumantes Prosecco ¢ Moscatel, ambos com a marca

Veneto, com Chardonnay, que encantou pelos aromas de frutas maduras e mineral. No elenco de tintos, a selegdo comegou com o Pallazzo . P o
Boreal. Domno do Brasil - www.domno.com.br ¢ Aurora - www.vinicolaaurora.com.br

della Torre IGT 2005, um vinho produzido com as uvas Corvina, Rondinella ¢ Molinara usando a técnica de ripasso, pela qual
um concentrado de uvas secas é adicionado ao vinho recém-fermentado, provocando uma segunda _fermentagdo. O resultado é um vinho intenso
¢ muito fresco, com aromas de ameixas e cerejas, mescladas a chocolate e floral. O “gran finale” ficou por conta das duas estrelas mdximas
da Allegrini: o imponente Amnarone Classico 2004, que esbanjou classe nos aromas de frutas passificadas, com corpo pleno, grande
concentragdo de sabores ¢ longa persisténcia; e o supreendente Giovanni Allegrini Recioto della Valpolicella Classico

2005, vinho doce produzido com uvas totalmente passificadas, que encantou a todos pelos aromas de frutas caramelizadsas, com notas
Sfloras, defumadas e de café finamente torrado. Equilibrado em acidez e dogura, bem sustentadas pelo dlcool, é delicioso, untuoso, longo e com
sofisticado retro-olfato. Foi a companhia perfeita para um sorvete de graviola com toques de queijo Roquefort, avelds e vinho do Porto e para
uma sobremesa a base de figos frescos gratinados, com creme de pistache e sorvete de leite de améndoas. Dos Deuses...

Grand cru - www.grandcru.com.br
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k www.portomediterraneo.com.br

Aprecie com moderagao



Vinhos verdes surpreendem Anualmente, a Embaixada de Portugal na Inglaterra pede a um conhecido jornalista
inglés que selecione os 50 melhores vinhos portugueses que degustou no ano anterior. A lista referente a 2008, elaborada por Famae
Goode, colunista do The Sunday Express e criador do conhecido site wineanorak, veio com uma surpresa. Goode indicou

45 vinhos tintos e 5 brancos. Até ai nada demazs, jé que Portugal é mais conhecido como produtor de tintos do que de brancos. A
surpresa_fot o fato de todos os cinco brancos indicados por ele virem da regido dos vinhos verdes - trés a base de Alvarinho e dois a
base de Loureiro. Esses tiltimos sdo um bom exemplo do que essa tradicional regido estd produzindo de mais moderno. O Giro
Sol 2007 ¢ um vinho com baixo teor alcodlico e levemente off-dry, produzido a quatro maos pela Quinta do Soalheiro, tradicional
produtor de Alvarinho, e pelo conhecido endlogo Dirk Niepoort (na_foto abaixo); jé 0 Quinta do Ameal Escolha 2007 ¢
um dtimo Loureiro com estdgio em madeira (as novidades dessa tradicional regido vinicola portuguesa serdo analisadas em detalhes

no suplemento especial dedicado a Portugal, que circulard junto com a préxima edigdo de Wine Style).

Po rtugal promete boas novas em 2009 4 Esséncia do Vinho, realizada de 5 a 8 de margo, no Porlo, é a mais
importante feira de vinhos de Portugal. Guilherme Velloso e Gustavo Andrade de Paulo, de Wine Style, ld estiveram e identificaram

algumas novidades que, ao longo do ano, chegardo também ao Brasil: 1) Confirmando a tendéncia de os grandes produtores de vinho

]

i; do Porto langarem também vinhos Douro DOC, a Graham'’s (grupo Symington) vai colocar no mercado, ainda neste ano, um tinto
£ produzido em sua_famosa Quinta do Vesivio, bergo de reputados Porto “single vineyard™. 2) Entre os novos vinhos da Niepoort
1;2 “Projectos”, do endlogo Durk Niepoort (na foto), um dos mais inovadores de Portugal, figuram 0 NoLimite Douro DOG 2005,

produzido em parceria com o também criativo endlogo espanhol Telmo Rodriguez, que foi o responsdvel pela vinificagdo, usando castas
tradicionats do Douro. Outra novidade de Niepoort é o tinto Voyeur 2006, produzido principalmente com Tinta Roriz e Touriga
Franca oriundas de vinhas velhas, mas declaradamente inspirado nos tintos da Bourgogne, da mesma_forma que o Pinot Noir 2006

(consta que um dos clones de Pinot Noir plantados no Douro para produzi-lo veio do lenddrio La Tache,

uma das referéncias em vinhos dessa varietal). Ainda ndo engarrafado, o Robustus 2005
é, de certa_forma, um retorno ds origens, pois esse_foi o nome dado por Dirk a um dos primeiros vinhos
que produziu, num projeto que s6 foi retomado em 2004. O 2005, a base de Tinta Amarela
(mesma casta usada no_famoso Batuta), Touriga Franca e Tinta Roriz, provenientes de vinhas
velhas, permanece quatro anos em tonéis de 1.500 ¢ 2.000 ltros de capacidade, para amaciar
seus taninos. Todos s@o vinhos diferenciados e de grande personalidade. 3) Carlos Lucas, endlogo
da Dao Sul (agora Global Wines), também responsdvel pelos vinhos produzidos no nordeste
brasiletro com a marca Rio Sol, contou a Wine Style quais serdo os proximos langamentos
no Brasil, a comegar pelo Vinha Maria, um corte de Cabernet Sauvignon ¢ Syrah
de estilo moderno e bem sul-americano (“compardvel aos tintos do Chile ¢ Argentina”,
segundo ele). Outro serd um espumante rosé @ base de Syrah, de perfil bem popular. Com
apenas 9% de dlcool, ele serd vendido em garrafas de cerveja, inclusive com as mesmas
tampinhas metdlicas. A aproximagdo com a cerveja ndo ¢é gratuita: “pensamos nele
como uma porta de entrada para o vinho™, comentou Lucas. Para completar, deve
ser langado um espumante brut em garrafas pequenas (duas doses), inspirado

no estrondoso sucesso da linha “Pop™ da Poméry.

Q Q A Q
Biodinfmicos
Presenca, Intensidade, Energia...

- Filosofia de respeito

- Autenticidade de expressdo

- Conhecimento da natureza

- Néo reproduzivel em outras geografias
- Volta ao terroir

- Busca de equilibrio e harmonia

- Variedade € o lugar original

- Vinhedo tratado como organismo vivo
e integrado ao que existe em redor: sol,
lua, cosmos, animais, forcas da natureza
e raizes.

- Colheita, vinifica¢do e engarrafamento
regidos pelas fases da lua; aragem por
tragdo animal.

Isso é biodinamismo.

O conceito é mudar.

Experimente os biodinamicos e saiba
porque tantas pessoas se renderam
aos seus encantos.

"Eu nido quero somente um
vinho bom, mas também
um vinho verdadeiro"'.

Nicolas Joly

Importagao:

CASA DO PORTO

doade 71958
T eferéncia em Ohnthos

Vitéria: 27. 3225 3260

Belo Horizonte: 31. 32867077
Sao Paulo: 11. 3061 3003
Vila Velha: 27. 3329 3518

mkt casa do porto
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Memoria - Angelo Salton Neto £n 2010, a vinicola Salton

comemorard 100 anos de existéncia. Mas a festa ndo seré a mesma sem

a presenga alegre de Angelo Salton Neto, que ocupou a presidéncia da empresa

de 1986 até a morte no dia 10 de fevereiro passado, aos 56 anos. Sob sua

gestao, a Salton deixou de ser apenas o nome por trds do popular conhaque Presidente, para se tornar o maior produtor brasileiro de
espumantes e um dos lideres no mercado de vinhos de alta qualidade, a exemplo dos tintos Talento ¢ Desejo ¢ do recém-langado
Chardonnay Virtude. Para dar esse salto, a Salton investiu pesado (estima-se que em torno de R§ 50 milhdes), na convers@o dos
vinhedos de latada para espaldeira, na redugdo dos rendimentos das parreiras, na compra de novos equipamentos. Investiu, também, na
melhoria do padrdo de qualidade de seus aproximadamente 400 fornecedores de uva. O coroamento desse trabalho foi a construgdo, em
2004, da nova vinicola no distrito de Tuiuty, proximo a Bento Gongalves, com mais de 30.000 metros quadrados de drea. Equipada
com o que existe de melhor e mais atual em tecnologia para a produgdo de vinhos de qualidade, ela também foi concebida para promover
0 enoturismo na regido. Embora filho de gaticho, Angelo nasceu em Sdo Paulo, para onde seu pai se mudara. Engenheiro formado pela
Universidade Mackenzie, iniciou seu trabalho como vendedor do conhaque Presidente, até hoje um dos carros-chefes da empresa.

E, mesmo depois de assumir a presidéncia, nunca deixou de exercer o talento para vendas, que tinha tudo a ver com seu cardter jovial

¢ extrovertido. Quando presente a uma apresentagdo de vinhos da Salton, fazia questdo de servi-los pessoalmente a muitos dos convidados

¢, quando ndo, de recomendar aos gargons que fossem servidos “generosamente” e ndo nas comedidas doses de degustagdo.

CURSOS: BASICO DE VINHOS E DE PAISES.

Ligue para ABS-SP (11) 3814-7853/ 3814-1269 ou acesse www.abs-sp.com.br

CP COMUNICACION Proximity

. AN .
Vinos de Argentina

\ Elegancia y Sensualidad

www.winesofargentina.com.ar



Jardins — Rua Padre Jodo Manoel, 1.269

Sao Paulo, SP — Tel. (11) 3085 3055

Bras — Rua da Alfandega, 182

Sao Paulo, SP —Tel. (11) 3383 7477

Ribeirdo Preto, SP — Rua Joao Penteado, 420
Boulevard - Tel. (16) 3931 6008

Rio de Janeiro, RJ — Rua Jangadeiros, 28, Loja D
Ipanema — Tel. (21) 2247 3243

Joinville, SC — Rua Lages, 480, Loja 3
Ameérica — Tel. (47) 3416 3020

Porto Alegre, RS — Rua Dinarte Ribeiro, 131
Moinhos de Vento — Tel. (51) 3312 1001

www.worldwine.com.br

BEBA COM MODERACADO.
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Qual destes classicos
voce vai apreciar hoje?
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