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Hé& mais de uma década ensinamos, na Associacdo Brasileira de Sommeliers,
0 que nos parece um método objetivo e eficiente de previsdo da harmonia enogastronémica.
0 método, proposto pelo italiano Pietro Mercadini, considera os componentes aromaticos

e gustativos do prato (tendéncia ao doce ou a gordura, suculéncia, untuosidade, aromaticidade,

especiarias, amargor, sabor e tendéncia acida) e do vinho (maciez, acidez, aromaticidade, tanicidade,

alcoolicidade e efervescéncia). A harmonia, segundo este autor, nasce do contraste entre esses
elementos. Sdo atribuidos valores aos componentes do prato e do vinho gerando um gréfico, do tipo
radar, cuja andlise permite prever com objetividade a harmonia da combinac&o proposta.
Para as sobr‘emesas, o principio proposto é o da similaridade: pratos doces, vinhos doces.
Em uma visdo mais ampla, podemos também, utilizar a similaridade para os pratos principais.
E possivel, ainda, utilizar o método de avaliar contrastes ou semelhancas para as texturas
e os aromas. 0 método funciona a contento, qyﬂrh'do se #a de analisar prospectivamente
se determinado vinho combinara cgl um prato especifico. No entanto, refeicdes gastrondmicas
sdo algo mais complexo. Um jantar de vérios‘pratos, todos perfeitamente harmonizados
com os respectivos vinhos pode, ainda assim, ser uma tragédia. Imp-gjne 0 s‘ﬁﬂinte
cardapio: ostras acompanhadas por um Chablis Grand Cru, Iagosta grelhada com manf'(;iga
de laranja escoltada por um Montrachet,_ Barolo para um a'ssado de costela seguido
e queijo da Serra da Estrela com Porto Vintage e Tarte Tatin com Sauternes.
Todas as combinagdes sdo perfeitas, mas seria necessario um dos gigantes de Rabelais
(ou o autor deste artigo!) para passar incolume por todas essas etapas. A seqiiéncia
deste cardapio, composto de pratos e vinhos individualmente deliciosos, pode ser fastidiosa
e esse fendmeno é explicavel: todos os pratos e vinhos sdo potentes, com altas concentragdes
de sabor e aroma. A base das compatibilizagdes foi, em todas as fases, a similaridade: pratos
“pesados” com vinhos enc‘ados, muito sabor com muito aroma e assim por diante.

Nao ha variagdo dos modelos de harmonizagdo e, muito menos, criatividade. Assim, para que uma
refeicdo gastrondmica seja uma experiéncia memoravel, a perfeita harmonia gustativa entre cada
prato e o vinho que o acompanha é necessaria, ndo sendo, porém, suficiente. Os aspectos
psicoldgicos do verdadeiro rito, que é o evento gastrondmico, devem ser'previstos e satisfeitos.
As caracteristicas psicologicas mais importantes da refeicdo s@o a variedade, a qualidade,

o0 carater étnico e a sazonalidade dos pratos e dos vinhos. A variagdo das modalidades

de compatibilizagao, alternando pratos e vinhos similares com aqueles que combinam por contraste

aumenta a variedade e a complexidade da refeigcdo. Além disso, a ocasido em que a refeicao

ocorre implica aspectos psicoldgicos relacionados aos alimentos e vinhos consumidos.

Imagine um jantar composto

de creme de aspargos, suflé

de queijo e Creme Bralée.
Obviamente seria horrivel!
Todos os pratos tém consisténcia
pastosa nao sendo necessaria

a mastigacao. Falta variacao

de consisténcia. O cardapio
descrito acima peca pela
invariabilidade da modalidade
de harmonizagao. Outro exemplo
freqliente é a recomendacéao

de sommeliers preguicosos

de fazer acompanhar todos

os pratos da refeicao com

0 mesmo espumante, como

se isto fosse possivel.

Usando novamente a imaginacao,

seria possivel acompanhar um
cheeseburger com o vinho do Domaine
de la Romanée Conti? Se analisarmos
essa combinacgao sob a dptica

do método grafico objetivo de Mercadini,
esta possibilidade nao seria totalmente
absurda. A gordura intrinseca

do sanduiche, aportada pela carne e pelo
queijo, pode ser equilibrada pelos taninos,
que nao sao muito intensos, do vinho.

A docura do ketchup tem contrapartida

na acidez do borgonha enquanto o carater
frutado e de especiarias deste molho
harmonizam-se, por similaridade, com
essas mesmas caracteristicas presentes
no vinho. As refeicoes gastrondmicas tém,
porém, outra importante caracteristica,
que extrapola a combinagao biunivoca
entre os vinhos e os pratos: o efeito
psicologico da alimentagao. Embora

o cheeseburger combine, em tese,

com o Romanée Conti, as circunstancias
sociais em que os dois sao habitualmente
consumidos e as diferengas de prego
entre ambos geram uma
incompatibilidade psicologica e nao
gustativa. Causa revolta a cena na qual

o patologico personagem do filme
Sideways toma Cheval Blanc em copo

de papelao para acompanhar seu Big Mac!

Esses pratos trazem uma
sensacao psicolégica de viagem,
de turismo. A harmonia entre
esse tipo de prato e os vinhos
produzidos em sua regiao

de origem pode, entretanto,

ser enganosa. Combinagoes
consagradas localmente nao
sdo necessariamente agradaveis
para todos, como é o caso

de sardinhas assadas com
vinho tinto verde, tdo ao gosto
lusitano. Outrossim, pratos
tipicos executados fora

da regiao de origem muitas
vezes sdao uma palida caricatura
do original e o emprego de um
vinho da regido pode nao ser
adequado. A variacao pode

ser obtida combinando pratos
de uma regiao com vinhos

de outra ou propondo vinhos
para acompanhar pratos

de locais que nao produzem
vinho como é o caso de sushi

com champanhe.
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Pensar em um Brasato al vino rosso escoltado por um Barolo

se estivermos em um restaurante de praia em pleno verao poderia
justificar uma internagao psiquiatrica. Ao contrario, a sopa de frutos
vermelhos com sorbet e Asti espumante, combinagao gustativamente
perfeita, causaria impacto negativo se servida em julho, em Campos
do Jordao, quando clamamos por chocolate e vinho do Porto.

O Beaujolais nouveau, em novembro e a trufa branca, na mesma
época, sdao exemplos de vinhos e pratos sazonais. Ocasiao: beber
quentao no reveillon seria tao estranho quanto brindar com
champanhe em uma festa junina. O cordeiro consumido nos paises
europeus no domingo de pascoa e o bacalhau da sexta-feira santa
sao pratos ligados a uma data especifica. As refeigcoes gastrondmicas

devem ser servidas a quem as compreende e aprecia.

Concluindo, para que o evento:enogastr(“)nomico seja bom, faz-se necessario
um verdadeiro projeto de arquitetura dgssa refeigcao: definir o nUmero de pratos e de vinhos,
programar alternancia entre tiposl, temperatura, consisténcia e sabor dos pratos;
fazer o equivalente para os vinhos e promover a alternancia entre os tipos de harmonizagao.
Além disso, é interessante inﬁduzir alguns elementos de surpresa e testar previarﬁente
todas as hipoteses. Convenhamos que a tarefa nao seja facil, mas é extremamente
e

agradavel e vale dedicar-se, com afinco, a essa atividade.

-

JOSE LUIZ BORGES E EDITOR-EXECUTIVO DA WINE STYLE
a E VICE-PRESIDENTE DA ABS-SP.
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QUINTA DO GRASTO,
0 ponto mars alto do Douro

UMA DAS MAIS ANTIGAS PROPRIEDADES DO DOURO, A QUINTA DO CRASTO E FONTE
DE ALGUNS DOS MAIS INTERESSANTES VINHOS DA REGIAO. TOMAS ROQUETTE,
ENOLOGO DA EMPRESA, E 0 NOSSO CICERONE NESTA VISITA INESQUECIVEL

por ARTHUR AZEVEDO

O caminho ¢ longo ¢ sinuoso e, por que nao dizer,
dificil. No entanto, podemos afirmar que na Quinta do
Crasto um simples mortal estara, literalmente, mais pro-
ximo do céu. Esta tradicional vinicola do Douro habita
o imaginario de endfilos de todo o mundo e desfruta de
grande prestigio no Brasil, pais com o qual a familia Ro-
quete tem lacos muito profundos.

A privilegiada localizagdo num dos pontos mais altos
do Douro, entre a Régua e o Pinhdo, oferece condigoes
excepcionais para o cultivo de uvas, além da vista eston-
teante para o Douro, potencializada pela espetacular
piscina da propriedade. Some-se isso a hospitalidade da
familia Roquete e aos vinhos 1a produzidos e teremos a
explicacao para nosso desejo quase compulsivo de ali vol-
tar inimeras vezes.

A Quinta do Crasto ¢ uma das mais antigas do Dou-
ro, pois as primeiras referéncias a propriedade datam de

1615. Seu nome deriva do latim castrum, que designa

um “Forte Romano”. Adquirida no inicio do século XX
por Constantino de Almeida, passou, em 1923, para as
maos de seu filho Fernando e em 1981 para as de Leonor
Roquette, filha de Fernando e esposa de Jorge Roquette,
que assumiram o comando da empresa, com a colabora-
¢ao dos filhos Miguel e Tomas. Desde entao, teve inicio o
processo de modernizagao, com ampliagao dos vinhedos
e produgdo de vinhos de alta qualidade, dentro da de-
nominacao Douro DOC, pelos quais a empresa é hoje

conhecida em todo o mundo.

VINHAS VELHAS, UM PATRIMONIO
DE INESTIMAVEL VALOR

E mais do que sabido que um grande vinho come-
¢a no vinhedo e talvez seja este um dos grandes trunfos
da Quinta do Crasto. Tomas Roquette conta que um
expressivo trabalho vem sendo feito nas vinhas para a

obtencao de uvas de extraordinaria qualidade, de castas

portuguesas, visando a producdo de vinhos que ndo s6

apresentem a marca registrada da vinicola e da regiao,
mas que também sejam aceitos pelo mercado internacio-
nal. Destaca que o grande desafio ¢ a producdo de vinhos
comercialmente viaveis, sem jamais perder a identidade.

Entre as uvas cultivadas no Crasto estdo as seis varie-
tais emblematicas do Douro: Touriga Nacional (35%), Tinta
Roriz (20%), Touriga Franca (20%), Tinta Barroca (7%), Tinto
Cao (5%), Tinta Amarela (1%) e “Vinhas Velhas” (22%). Cha-
ma a atengdo a expressiva participacao das chamadas
Vinhas Velhas na composicao dos vinhedos da empresa.
Essas parreiras, de mais de 90 anos, estao plantadas pelo

3

sistema de “vara e talao”, técnica bastante interessante
de conducao do vinhedo, pois permite nao s6 a producao
adequada de uvas, como também a perfeita conservacao
das plantas, essencial para essas videiras tdo preciosas.
Tomas ressalta que a uva de melhor potencial no

Douro é a Touriga Nacional, mas chama atengdo para a

diversidade de uvas da regido, que nao pode ser des-
considerada. Diz que os vinhos de corte sao os mais ex-
pressivos, mas nao descarta os monovarietais, dos quais
0 Quinta do Crasto Touriga Nacional ¢ o exemplo
mais marcante, sem nos esquecermos do 6timo Quinta
do Crasto Tinta Roriz, um dos meus vinhos preferi-
dos. Quanto as novas castas, destaque para a Souzdo, que
tem tido boa evolugao, lembrando que todos os novos
projetos de viticultura da empresa tém esbanjado tecno-
logia, com uso de porta-enxertos selecionados e clones.
O Douro ¢ sabidamente uma regiao muito quente e o
fenomeno do aquecimento global, hoje na ordem do dia,
assusta um pouco alguns produtores, que exageram ao
dizer que as piores regides vinicolas de hoje serao as me-
lhores de amanha. Tomas nao é tao radical, mas admite
que cada vez mais tera de se adaptar a nova realidade
climatica. Na Quinta do Crasto, a tecnologia ajuda a

entender o fendmeno com a implantacao de estagoes






meteorologicas nas vinhas, que enviam informacdes deta-
lhadas, localizadas por GPS, para o computador central.
A analise cuidadosa dessas informacoes trara importan-
tes subsidios para um melhor conhecimento das condi-
¢oes climaticas de cada porcao do vinhedo.

Para adequar o rendimento do vinhedo aos parame-
tros determinados pelo enologo se usa a poda em verde,
com eliminacao de parte dos cachos. O rendimento mé-
dio éde 1,5 a 2,0 kg por planta nas vinhas mais recentes,
de aproximadamente 20 anos de idade, e de apenas 0,4 a
0,5 kg nas vinhas velhas.

Um equipamento moderno, a maquina de desponta,
praticamente elimina a necessidade de se fazer a retira-
da de folhas das parreiras, adequando-as ao nimero de

cachos deixados para amadurecer. A analise das uvas,

para se determinar o melhor momento para a colheita,

¢ feita usando-se a combinacdao de métodos laboratoriais
(medi¢oes periddicas de acucar potencial, pH e acidez) e
principalmente a prova, “muita prova”, como costuma

dizer Tomas, no campo. Sem duavida alguma, a melhor

medida da maturidade dos taninos ¢ dada pela analise
organoléptica das uvas, na qual mais do que nunca vale a

experiéncia e o discernimento do endlogo.

PISA EM LAGAR USA HOMENS
E ROBOS MECANICOS

A vinificagao no Crasto ndo tem segredos. O mais im-
portante é conseguir consisténcia na matéria-prima, ano
ap6s ano, diz Tomas, que nos mostrou durante a visita
que nao dispensa extremos cuidados em todas as fases
do processo. As uvas, colhidas a mdo, chegam a vinicola
em caixas plasticas de 25 kg, no maximo em 25 minutos
apo6s a colheita, para assegurar seu frescor. As caixas sao
esvaziadas diretamente na mesa de sele¢do, que possui
velocidade variavel em funcdo das necessidades especifi-
cas, e lavadas em equipamento de alta pressao, antes de
voltar ao vinhedo, mantendo a perfeita higiene de todo o
processo. A seguir, as uvas sao desengacadas e prensadas,
obtendo-se 0o mosto, que ¢ levado por bombas peristalticas

até os lagares ou tanques de fermentacao, de acordo com

Na cinematografica sala de degustacdo
da Quinta do Crasto, com vista panorami-
ca para o Douro e na companhia de Tomas
Roquette, pudemos degustar toda a linha dos
vinhos produzidos na vinicola, que impres-
sionam pela consisténcia e pela qualidade,
desde os mais simples, até o topo de gama.

Na entrada, o Quinta do Crasto Douro 2005
mostra boa fruta, com notas florais no nariz, bom
corpo e final agradavel. Seguimos com o Quinta
do Crasto Reserva 2004, de saudavel cor purpura e
aromas intensos de frutas escuras maduras, com
chocolate e tostado, concentrado e encorpado,
ainda com taninos de 6tima qualidade bastante
presentes. Precisa de adega por mais 1 ou 2 anos.

Os varietais brilharam, como de cos-
tume. O Quinta do Crasto Tinta Roriz 2003 é
simplesmente espetacular, revelando aro-
mas de frutas escuras, puro cacau e café tor-
rado, profundo e elegante. Na boca é sedoso,
equilibrado, delicioso e sedutor, com retroolfa-
to delicado e muito persistente. Obrigatdrio.

Jéa o Quinta do Crasto Touriga Nacional
2004 é pura classe e sofisticagdo. Inconfundivel
no nariz, revela intensas notas de violeta, ca-
racteristicas dessa cepa, mescladas a geléia
de frutas, chocolate e tostado. Macio, encor-
pado e concentrado na medida certa, tem tani-

CENARIO DE CINEMA, PARA AS ESTRELAS DO CRASTO

nos de fina textura e persisténcia intermina-
vel. Continua sendo meu vinho do coragdo...

0 Xisto, parceria de Roquette com a familia
Cazes, do Lynch-Bages, de Bordeaux, é produzi-
do com uvas provenientes de vinhedos arrenda-
dos no Douro Superior (no futuro, virdo da Quinta
da Cabreira, nova propriedade dos Roquette, no
Douro Superior). No Xisto sdo utilizadas as uvas
Touriga Nacional (60%), Touriga Franca (15%) e
Tinta Roriz (25%); a maceracdo é mais prolonga-
da, cerca de 20 dias, e as barricas sao france-
sas (60% novas). Degustamos o Xisto 2004, uma
crianca de cor pdrpura e aromas sutis, entre os
quais predominam notas minerais, toques florais
e frutas escuras. Mais elegante do que potente,
o Xisto tem um estilo ;- | menos exuber-
ante que seus irmaos de vinicola, com
boa concentragcao de sabores e tani-
nos finos e maduros. ‘ Mas revela bom
potencial de guarda.

As grandes es- trelas da casa,

o Vinha da Ponte ,// e o Vinha
Maria  Tereza, | brilharam
como nunca. 0] Maria
Tereza 2003, de  impe-
netravel cor plrpura, de

em revelar
abrindo-se

inicio reticente
seus aromas, foi

aos poucos, liberando frutas em compota (amei-
Xa e amora), notas de chocolate escuro, especia-
rias, floral e tostado. Explosivo na boca, mostra
a poténcia que o nariz ndo revela. Encorpado e
concentrado, é suculento, generoso, muito per-
sistente e extremamente agradavel. Certamente
é um vinho de longa guarda e tem potencial para
tanto. Mesmo sabendo que vamos ganhar aromas
estratosféricos guardando-o por muito tempo,
serd dificil abdicar do prazer de prova-lo em sua
juventude. O Vinha da Ponte 2004 segue quase 0
mesmo roteiro. Fechado no nariz, revela timidos
aromas de frutas escuras e caramelo tostado.
Na boca, no entanto, é ainda mais impression-
ante que o Maria Tereza 2003, com mais concen-
tracdo e imensa massa de finos taninos. Longo,
macio e muito persistente, vai fazer historia.
Duas obras-primas do Douro, com a assinatura
dos grandes endlogos do Crasto. Imperdiveis.

Para finalizar, uma palavrinha sobre os
Portos da Quinta do Crasto, degustados ja
quando estdvamos em estado de graca. O
Porto LBV 2000 é delicado e elegante, marcado
pelo equilibrio. O Porto Vintage 2004, ainda nao
comercializado, é um canhdo. Encorpado, po-
tente, concentrado e delicioso. Mostra tani-
nos maduros e agradavel retroolfato floral.
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o tipo de vinho que sera produzido. Os Vinhos do Porto
e os Douro DOC topo de gama sdo pisados em lagar, ini-
cialmente por pisa humana (“corte do lagar”) e depois por
rob6s mecanicos, controlados por computador. Os Douro
DOC terminam a vinificacdo em tanques de ago inoxida-
vel, com controle de temperatura e pistdes mecanicos e
uso de délestage para o manuseio das cascas.

No caso do Vinho do Porto, além de a vinificacdo ser
realizada integralmente no lagar, ¢ utilizado o vinho de
prensa, que sempre volta ao “vinho mae”. Esse processo
aumenta a estrutura do vinho e seu potencial de longevi-
dade. O amadurecimento se da no Armazém de Madei-
ras, em tonéis de carvalho portugués, onde os Vintage

estagiam por 2 anos ¢ os Late Bottled Vintage por 4
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a 6 anos. Os Tawny Colheita mais antigos sao de 1994
¢ ainda nao foram engarrafados. Nao ha intencao de se
produzir Tawnys com indicac¢do de idade, pelo menos por
enquanto.

Ja os cobicados Douro DOC amadurecem em 900
barricas de carvalho francés (e raramente de carvalho
americano) das melhores procedéncias (Taransaud, Se-

guin-Moreau, Nadalié e Francois Frere).

ARTHUR AZEVEDO, EDITOR DE WINE STYLE E PRESI-
DENTE DA ABS-SP, VISITOU A QUINTA DO CRASTO A
CONVITE DA FAMILIA ROQUETTE, DO ICEP E DO INS-
TITUTO DO VINHO DE DOURO E PORTO, DURANTE VIA-
GEM A PORTUGAL EM NOVEMBRO DE 2006.
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“Uma taga de vinho, -

na hora certa, vale mais
¥ que todos os reinos
" da terra.” Gustav Mahler

(1860-1911)
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|_ Em muitos paises, o cancer ¢ a segunda maior causa de morte, ficando atras apenas das doengas cardiacas.!’) Ape- A medicina convencional trata o cancer baseada nos mesmos principios do tratamento de uma infecgdo: “um

sar dos imensos esforcos na melhoria dos tratamentos e na busca da cura, a mortalidade da maioria das neoplasias, invasor a ser eliminado”. Esse pensamento leva a tentativas radicais para livrar-se do tumor pelas técnicas do “corte”

no geral, nao foi reduzida significamente nos altimos 25 anos. O prognéstico de pacientes com canceres metastaticos (cirurgia), “queima” (radioterapia) ou “envenenamento’ (quimioterapia). Infelizmente, muitas vezes, essas aborda-
de pulmao, colon, mama e prostata, que respondem por mais da metade das mortes por cancer nos EUA, ainda é gens apresentam resultados bastante limitados.
bastante reservado.!) Além disso, o problema tende a agravar-se com o envelhecimento da populagdo nos paises de- Como as causas e os fatores de risco de muitas neoplasias ja sao bem conhecidos, a prevencao apresenta-se como estraté-
senvolvidos e com a reducdo da desnutrigao e das doengas infecciosas nos paises em desenvolvimento, aumentando gia sensata e amigavel. Com efeito, estudos realizados na Australia concluiram que o controle do tabagismo, a reducao da ex-

L]
a expectativa de vida. Uma publicacdo conjunta da Organizagao Mundial de Saude (OMS) e da Agéncia Interna- - posi¢io ao sol e a ado¢do de uma dieta saudavel mostram resultados animadores, inclusive do ponto de vista econémico.?

cional para Pesquisa sobre o Gancer (IARC) estimou que, no ano 2000, foram diagnosticados 10,1 milhdes de novos Nessa mesma linha temos a quimioprevencdo. Esta técnica ¢ definida como o uso de agentes naturais ou farmaco-

canceres em todo o mundo, com 6,2 milhoes de mortes.? logicos para evitar o surgimento ou reverter o processo de desenvolvimento do cancer antes que ocorram invasoes ou
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0 cancer gastrico é a quarta neo-
plasia mais freqiiente em todo o mundo,
sendo o segundo em mortalidade (atréas

apenas do cancer de pulméo).®” Estima-
se que 870.000 novos casos sao diagnos-
ticados a cada ano, com 650.000 mortes
em todo o mundo, correspondendo a

9,9% de todos os canceres.®V

A associagdo entre o consumo de
alcool e o surgimento de neoplasia gés-
trica é controversa.®” Barstad e colabo-
radores acompanharam 15.236 homens
e 13.227 mulheres por um periodo médio
superior a 13 anos e observaram que o
total de alcool ingerido ndo estava re-
lacionado a neoplasia.®® Entretanto, o
tipo de bebida parece influenciar o ris-
co. Quando comparados com pessoas
que nao ingeriam vinho, os que bebiam
até 6 tacas por semana tinham um risco
24% menor de neoplasia; entre os que
tomavam mais de 13 tagas por semana
o risco caiu 84%. Houve uma diminuicdo
de 40% no risco relativo para cada taca
de vinho ingerida por dia. Entretanto,
os resultados precisam ser analisados
com cautela, pois apesar da diferenga
ser aparentemente grande, ndo houve
significancia estatistica. A cerveja e os
destilados ndo apresentaram associa-
¢cdo com o cancer gastrico.

Em um estudo mexicano, 0 consumo
de vinho em doses superiores a 10 tagcas
por més esteve associado a um aumen-
to de 2,93 vezes no risco de neoplasia

géstrica.®” Ja em Portugal, o consumo
de mais de uma garrafa de vinho tinto
por dia aumentou o risco de neoplasia
em 2,61 vezes (1,36 vezes para consu-
mo inferior a uma taga por refeigdo).®”
No norte da Italia, o consumo de vinho
aumentou o risco de tumor em 10% (até
4 doses/dia), 30% (4-5 doses/dia), 60%
(6—8 doses/dia) e 40% (acima de 8 do-
ses/dia).®% Entretanto, aqui também n&o
houve diferenca estatisticamente signi-
ficativa. Os autores também ndo obser-
varam associacao entre cerveja e desti-
lados e o risco de neoplasia.

metéstases.” Muitas substincias naturais tém demonstrado poder quimiopre-
ventivo contra tumores em estudos envolvendo células ou modelos animais,
com potencial para utilizacdo em seres humanos. Entre esses agentes, um dos
mais estudados é o resveratrol.® ¥

0 QUE SE SABE A RESPEITO DO RESVERATROL

O resveratrol (3,4°,5-trihidroxiestilbeno) ¢ um composto antioxidante, po-
lifenodlico, que ocorre naturalmente na casca da uva como resposta a uma in-
fec¢do por microorganismo ou exposicdo a radiagao ultravioleta. A produgao
do resveratrol reduz ou bloqueia a infec¢do pelo patégeno, servindo como
antibiético natural.

O uso do resveratrol para tratamento de doengas ¢ pratica antiga. Ha cen-
tenas de anos, as medicinas tradicionais chinesa e japonesa empregam extratos
da raiz da planta Polygonum cuspidatum (que contém resveratrol) para combater
doengas circulatorias, do figado e da pele. Além disso, estudos epidemiologi-
cos conduzidos nas tltimas duas décadas tém demonstrado que o vinho tin-
to é capaz de proteger contra diversas enfermidades, incluindo o cancer.® %

Diversos trabalhos cientificos tém demonstrado que o resveratrol é capaz
de interferir nas principais etapas do desenvolvimento do cancer (carcinogé-
nese), comprometendo o surgimento, o crescimento local e a disseminacdo
(metastases) de tumores em animais de laboratorio.”® As principais a¢des do
resveratrol contra o cancer sdo: (a) acdo antioxidante e antimutagénica; (b)
atividade anti-surgimento de células neoplasicas; (c) efeito antiinflamatério;
(d) inibicdo da cicloxigenase e hidroxiperoxidase (a¢ao anticrescimento); (d) in-
ducio da diferenciagio das células humanas promieldcitas (antiprogressio).”
Além disso, ele é capaz de estimular a morte das células neoplasicas (apoptose)
¢ de aumentar a sensibilidade das células neoplasicas a pequenas doses de ou-
tros quimioterapicos, melhorando a eficacia dos tratamentos disponiveis. Mais
interessante ainda, ele ndo apresenta efeito toxico contra as células normais
dos modelos animais; ¢ capaz, ainda, de aumentar o tempo de vida de levedu-

ras e moscas, sinalizando um potencial antienvelhecimento.® '?

O consumo moderado de alcool parece reduzir a mortalidade geral
entre adultos, principalmente por uma diminui¢do na incidéncia de do-

encas coronarianas.!!"!9

Por outro lado, a ingestdo cronica e exagerada
de alcool ¢ o tabagismo sdo os principais fatores de risco para neopla-
sias dos tratos respiratorio e digestivo alto, incluindo cavidade oral, fa-
ringe, hipofaringe, laringe e esofago. Além disso, a cirrose alcodlica ¢
uma condi¢do que favorece o aparecimento de neoplasia de figado. Evi-

déncias mostram que o consumo prolongado de alcool, mesmo em doses

moderadas, pode, ainda, aumentar o risco de cancer de mama e coélon,

principalmente em individuos com predisposi¢do genética.!

Segundo uma estimativa feita no ano passado, ba-
seada em dados da OMS, 3,6% de todas as neoplasias
diagnosticadas em 2002 estavam relacionadas ao con-
sumo de alcool (5,2% entre os homens e 1,7% entre as
mulheres). Isso corresponde a cerca de 389.100 novos
casos, com 232.900 mortes."”

Estudos que avaliam a mortalidade por cancer mostram
que o consumo exagerado de alcool (> 30g/dia) aumenta a
mortalidade por cAncer de mama e cirrose em mulheres!?,
cancer de pulmdo em homens"? e neoplasias de boca, eso-

1) Por outro lado,

fago, faringe, laringe e figado em adultos.
um estudo envolvendo 22.071 médicos norte-americanos
com idades entre 40 e 84 anos, acompanhados por 10,7
anos, mostrou que o consumo moderado e regular de al-

cool ndo esteve associado a mortalidade por neoplasias de

mortalidade geral (excluindo as mortes por doengas co-
ronarias e cerebrovasculares) em até 25%, quando com-
parada com a mortalidade em abstémios. O consumo
de cerveja e/ou destilados ndo apresentou alteragio.'®
Um outro estudo, conduzido entre mulheres norte-ame-
ricanas, evidenciou que o risco de morte nao diferia de
forma significativa quanto a forma de alcool ingerida.
Entretanto, houve tendéncia a uma maior protecio en-
tre as consumidoras de vinho.!"?

No estudo de Gromback e colaboradores, a ingestao
de vinho (até 21 doses/semana) reduziu a mortalidade por
cancer em até 22%, quando comparada a mortalidade en-
tre abstémios. O consumo de cerveja e destilados (nas mes-
mas doses), aumentou o risco de morte por neoplasia.'”)

Quantidades superiores a 22 doses/semana, aumentam o

risco independentemente da forma do alcool.

pulmao, prostata e colon/reto."?

A avalia¢do das diferengas entre ingestdo de vinho,
cerveja ou destilados ¢ mais controversa e necessita estu-
dos mais aprofundados. Um trabalho dinamarqués mos-

trou que o consumo moderado de vinho pode reduzir a

CAVIDADE ORAL,
LARINGE, FARINGE
E ESOFAGO

As neoplasias de cabeca e pescogo (cavi-
dade oral, laringe, faringe) encontram-se entre
as 10 principais causas de morte por cancer em

todo 0 mundo.!?

A doenga € mais comum em
homens, sendo que no ano 2000, 19.600 novos
casos foram diagnosticados na Franga.?® No
Brasil, a cidade de Sdo Paulo apresenta uma
das mais altas incidéncias mundiais de cancer
de laringe, com 8.000 novos casos e cerca de
3.000 mortes por ano.?!

0 cancer de esdfago também representa
um grave problema de sadde publica em todo 0
mundo. Existem dois tipos principais: o carcino-
ma espinocelular (CEC) e o adenocarcinoma. As
diferencas entre o padrdo e os fatores de risco
de ambos sdo grandes. Entretanto, guardam
uma infeliz semelhanga: a alta mortalidade.®?

Entre os fatores de risco para o surgimento
de tumores da cavidade oral, laringe, faringe
e do CEC, o consumo de dlcool é um dos mais
importantes, provavelmente por um efeito irri-

tativo direto sobre a mucosa.'*

Um estudo tipo caso-controle realizado
em Porto Rico sugeriu que a concentragdo de
dlcool nas diversas bebidas pode ser um im-
portante modificador do risco de cancer oral.
0 consumo de destilados mostrou forte asso-
ciacdo com a neo-plasia enquanto a ingestao
de vinho ou cerveja apresentava resultados
mais brandos.®® Achados semelhantes foram
observados no Uruguai.®®

Algumas pessoas acreditam que 0 Uuso
freqliente de anti-sépticos bucais contendo
dlcool também possa aumentar o risco de um
tumor oral. Entretanto, uma revisdo sistema-
tica sobre o assunto concluiu que tal ligacdo
é improvavel.?%

0 risco de cancer de esdfago também
esta fortemente relacionado ao consumo de
alcool.?® Estudos mostram que um consumo
de alcool superior a 80g/dia pode aumentar
a chance de neoplasia de esdfago (CEC)
em 18 vezes; o tabagismo (>1 maco/dia)
aumenta o risco 5 vezes; a associagdo dos
dois age de forma sinérgica, aumentando o
risco 44 vezes.?”) Consumo superior a 1,5
garrafas de vinho por dia aumenta em 100

RESULTADOS ENCORAJADORES
O desenvolvimento de um agente capaz de prevenir
ou bloquear o crescimento de tumores a partir de subs-

tancias presentes em alimentos ¢ uma possibilidade que

vezes 0 risco de neoplasia e esdfago.?®

Corroborando os achados acima, uma meta-
analise envolvendo os resultados de 235 arti-
gos (117.000 casos) mostrou que o consumo de
alcool estava fortemente relacionado ao surgi-
mento de neoplasias na cavidade oral, faringe,
laringe e es6fago.?”

Apesar da quantidade de artigos relacio-
nando de forma direta o consumo de alcool
e neoplasias do trato digestivo superior, um
trabalho desenvolvido na Dinamarca merece
citacdo. Grombaek e colaboradores acompa-
nharam 15.117 homens e 13.063 mulheres
(com idades variando entre 20 e 98 anos) por
um perfodo médio de 13,5 anos e observaram
que as pessoas que consumiam entre 7 e 21
doses de alcool/semana tinham um risco du-
plicado de cancer, quando comparadas com
as abstémias; entre as que consumiam mais
de 69 doses por semana, 0 risco aumentou
11,7 vezes.® Entretanto, quando os autores
estratificaram o risco de acordo com o tipo de
bebida, observaram que a ingestao de vinho
diminufa o risco de cancer enguanto o consu-
mo de cerveja e destilados aumentava.
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fascina pesquisadores em todo o mundo, com importan-
te impacto na vida de milhoes de pessoas. O resveratrol,
presente em diversas fruta incipalmente na uva e, con-
sequentemente, no vinho), tem demonstrado resultados
encorajadores (i vitro e em animais) contra alguns tipos

plasia. Além disso, ele af ta as propriedades
de um agente quimiopreventivo ideal: (a) auséncia de, ou
poucos, efeitos colaterais em células normais e saudaveis;

(b) alta eficacia contra tumores em diferentes locais;
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COM MUITA PESQUISA E INVESTIMENTO EM QUALIDADE,

PRODUTORES URUGUAIOS COMPROVAM, COM SEUS
LANCAMENTOS, QUE NAO E MAIS JUSTO ASSOCIAR

SEU PAIS A APENAS SEUS GRANDES VINHOS
A BASE DESSA VARIEDADE

por ARTHUR AZEVEDO E MARIO TELLES JR.

A evolucdo da vitivinicultura do Uruguai é um fato ine-

gavel, conforme pudemos constatar em recente visita ao
pais vizinho. Nao faz muito tempo, poucos eram os con-
sumidores brasileiros, especialmente fora dos grandes cen-
tros, que identificavam o Uruguai como produtor de bons
vinhos. No entanto, para uma pequena parcela de atentos
endfilos, principalmente os assiduos frequentadores das
intmeras mostras ¢ feiras de vinho que acontecem com re-
gularidade no Brasil, nao passou desapercebido o fato de
o Uruguai sempre apresentar vinhos de 6tima qualidade
nessas ocasioes. E ndo s6 os produzidos com a uva emble-
matica do pais, a Zannat, mas também baseados em outras
varietais de sucesso, como a Cabernet Franc e a Merlot. No
atual estagio da industria do vinho no Uruguai, chama a
atencao o volume de investimentos em vinicolas de alto pa-
drao e o lancamento de vinhos de categoria premium, com
apoio de campanhas de marketing muito bem conduzidas
e implementadas. Nesse particular, destaca-se o trabalho
do INAVI — Instituto Nacional de Vitivinicultura —, que

nao tem poupado esforgos para promover os vinhos do pais

no Brasil, hoje sem davida o mercado de melhor poten-
cial para o Uruguai. Um abrangente roteiro pelas vinicolas
uruguaias, de diferentes propostas de trabalho, nos propor-
cionou uma oportunidade tnica de conhecer mais de perto

o0 atual estagio de sua industria vitivinicola.
. / .

Familiar por vocacdo e por opcao, a Bouza ¢ uma vi-
nicola boutique, localizada na regido de Montevidéu, mais
precisamente em Las Violetas ¢ Melilla. Uma analise mais
atenta dos vinhedos situados ao redor da vinicola revela
detalhes interessantes. A novidade ¢ a colocagao de pedras
na parte mais baixa da videira, que proporciona maior in-
cidéncia de luz nos cachos, melhorando a maturagao das
uvas. Nesses vinhedos, a condugdao das parreiras ¢ feita
mais proxima ao solo, a cerca de 40 a 70 cm, potencializan-
do o efeito da luz. Um diferencial na poda em verde nos foi
mostrado pelo endélogo Eduardo Boido. Trata-se de uma

verdadeira “cirurgia plastica” nos cachos, na verdade uma
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poda parcial realizada cacho por cacho, removendo cui-
dadosamente partes do cacho que ndo estejam de acordo
com os estritos padroes de qualidade por ele estabelecidos.
E uma operagao trabalhosa, realizada no exato momento
em que as uvas tintas comec¢am a mudar de cor.

Na degustagao, destaque para a consisténcia de toda a
linha, dentro da proposta da Bouza de s6 produzir vinhos
de alta qualidade, em pequena quantidade. Os brancos pri-
mam pela elegancia e delicadeza, em especial o Bouza Al-
barifio 2006, fresco, citrico e com leve toque de carvalho.
Entre os tintos, brilharam os estupendos Bouza Merlot B9
2004, um vinho de 6timos aromas de frutas escuras e notas
florais, entremeadas a toques de torrefacao, macio e elegan-
te; e seu irmao mais novo, o Bouza Merlot B9 2005, ain-
da ndo engarrafado, mas que promete ser o padrao dessa
uva no Uruguai. Intenso e muito sofisticado, tem aromas de

framboesas em geléia, mescladas a chocolate e caramelo.
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Mesmo em sua mais tenra infancia, impressiona pela ma-
ciez, fineza dos taninos, concentracdo e persisténcia.
Como nao poderia deixar de ser, os vinhos de Zannat sao
muito representativos, especialmente o Bouza Tannat A6
2004, jovem e potente, ¢ o novo vinho da casa, o Bouza Tan-
nat A8 2005, um dos melhores vinhos dessa uva provados
durante a viagem. Denso, escuro e impenetravel, tem aromas
sofisticados e intensos, remetendo a frutas em compota, notas
florais, caramelo tostado e chocolate amargo. Na boca, prima
pela concentragao e pelo equilibrio, num vinho de longa per-

sisténcia e taninos extremamente finos e maduros.
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Uma agradavel surpresa nos esperava na Pisano, vinicola
muito conhecida no Brasil, por ser uma das pioneiras em nosso
mercado. La estivemos em nossa primeira visita ao Uruguai,
em 2003 e, de la para ca, o progresso dos vinhos da Pisano ¢ a

prova mais eloqiiente da melhoria de todos os fundamentos da

producao de vinhos naquele pais, da parreira até o vinho final.

A vinicola tem no mercado de exportacao sua maior
forga, sendo a primeira no ranking nesse quesito, envian-
do seus vinhos para 35 paises. As varietais mais planta-
das sao Tannat, Merlot e Cabernet Sauvignon. Mas a Pisano
tem outros trunfos, como Petit Verdot, Syrah e Pinot Nour,
provenientes de novos vinhedos plantados a alguns qui-
lometros da sede da empresa, em Progresso, numa area
de clima muito adequado para essas varietais, segundo
nos contou o enélogo Gustavo Pisano. Os rendimentos
da imensa maioria dos vinhedos é muito baixo, por ser
objetivo da empresa produzir apenas vinhos de alta qua-
lidade. A vinificacdo segue técnicas modernas, com du-
pla selecao de uvas, fermentacao em baixa temperatura
e uso de barricas de carvalho francés e americano.

A degustagdo comprovou o 6timo momento pelo qual
passa a Pisano, fruto do arduo trabalho desenvolvido nos
ultimos anos. No setor dos brancos, a sensagao foi o RPF

(Reserva Personal de la Familia) Chardonnay 2006,

Bouza - endlogo
Eduardo Boido

que impressionou pelos toques minerais mesclados a frutas
tropicais. Um vinho sutil e com elegancia rara em terras su-
lamericanas. Delicioso na boca, é equilibrado e muito per-
sistente. O RPF Pinot Noir 2005 ¢ outro achado. Tipico
e delicado, tem aromas de cerejas confeitadas, com notas
de especiarias (cravo) e tostado, num vinho de 6tima aci-
dez, sabor marcante e retroolfato delicado. Uma animadora
perspectiva para a exigente Pinot Noir em terras uruguaias.
A caixinha de surpresas da Pisano ainda nao se tinha
revelado por completo. O RPF Petit Verdot 2006 sc en-
carregou de mostrar uma faceta nova dessa intrigante uva.
Escuro e impenetravel, o vinho revelou aromas de frutas
escuras, com toques defumados, notas florais e toques de
chocolate. Extremamente macio, ¢ encorpado, concentra-
do, muito persistente e agradabilissimo. Imperdivel! Ja o
RPF Syrah 2006 tem seus encantos, sendo um digno re-
presentante dessa nobre casta. Vai fazer sucesso. Fechando
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esta linha, degustamos o RPF Tannat 2005, carro-chefe
da Pisano, que se mostrou ainda fechado, mas com grande
potencial, por sua concentragao de frutas e estrutura tanica
marcante, tipica da varietal. Vai precisar de algum tempo
de adega, para domar os finos taninos.

Na linha premium, as duas preciosidades da casa
mostraram suas credenciais: o Pisano Arretxea 2002,

um corte de Zannat, Cabernet Sauvignon e Merlot, ¢ um belo

¢ao e corpo impressionantes, perfeito equilibrio, taninos
finissimos e persisténcia extremamente longa. Inesqueci-
vel! Ja pode ser consumido hoje, com grande prazer ou
ser guardado em adega por muitos anos. £ dificil de ser

encontrado, mas certamente vale a pena procura-lo.

L/té&wm,am@m%

tigas parreiras, com mais de 100 anos, por meio de selecao
clonal. Segundo ele, a Tannat ¢ uma uva que apresenta aro-
mas de tabaco, couro, marmelo, ameixa preta e chocolate
amargo e, quando muito madura, exibe notas de mentol,
eucalipto, hortela e especiarias. Um truque na vinificagao
do Amat, revelado por Javier, ¢ o longo contato com as le-
veduras, cerca de dois anos, o que lhe confere um maior vo-

lume de boca e complexidade. Dos trés vinhos da vertical,

safra 2002). Alias, ¢ bom que se diga que a Zannat tem na
Cabernet Franc uma companheira ideal, o que pode ser cons-
tatado no Castillo-Viejo Catamayor Tannat-Caber-
net Franc 2005, um vinho muito agradavel e acessivel. A
Cabernet Sauvignon também ¢é bem trabalhada pela vinicola,
como demonstra o Catamayor Reserve of the Family
Cabernet Sauvignon 2004, um belo exemplar da varie-

tal, com sofisticados aromas de especiarias, taninos finos,
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vinho de guarda, elegante e complexo; e o icone da em- 0 que mais nos impressionou foi o Amat 2002, um “show  bom corpo e retroolfato mentolado. O vinho topo de gama,
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€ presa, o Axis Mundi 2002. Gustavo diz que este ¢ “um A tradicionalissima Carrau, que possui propriedades wine” de equilibrio perfeito, acidez refrescante, taninos fi- o El Preciado 2002, merece integralmente o prestigio que €
2;0 vinho unico, que possivelmente nunca mais sera repro- tanto em Canelones (Las Violetas) como em Cerro Chapéu, nissimos, 6tima concentracao e longa persisténcia, apoiado  desfruta. Complexo e elegante, esbanja classe, mostrando 2;1

duzido; nao foi intencional, o vinho se fez”, completa.
O Axis Mundi é um 100% Zannat, produzido a partir de
uvas de parreiras de 10 a 15 anos de idade, plantadas
em Barrancal, um vinhedo especial da vinicola. O vinho
amadureceu em 29 barricas novas de carvalho franceés.
Mesmo com cinco anos de idade, o vinho exibe cor de
vinho de barrica, parpura, escuro e impenetravel. Os
aromas sao cativantes, remetendo a geléia de frutas, cho-
colate, carvalho tostado, com sofisticados toques florais e

minerais. Na boca, é o chamado canhao, com concentra-
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na divisa com o Brasil, tem no Amat seu vinho mais con-
ceituado. Para mostrar as razoes desse sucesso, 0s iIrmaos
Francisco e Javier Carrau prepararam uma degustacao ver-
tical do Amat, de 2000 a 2002. O Amat ¢ um vinho de
vinhedo tnico, de rendimento muito baixo (35 hectolitros
por hectare), localizado em Cerro Chapéu, onde o solo ¢ de
areia vermelha, profundo e pobre. As parreiras tém 18 anos
de idade e sao provenientes de um clone francés. Sobre esse
assunto, Francisco, que além de enologo ¢ o responsavel

pela viticultura, contou que a Carrau esta recuperando an-

por um perfil aromatico Gnico, composto por frutas escuras

em compota, herbaceo fino, floral e chocolate.

re veree

A subestimada Cabernet Franc, injustamente, diga-se de
passagem, tem na vinicola Castillo-Viejo um refagio seguro.
O melhor vinho da empresa, o El Preciado, traz em sua

féormula uma expressiva porcentagem da varietal (56% na

boa concentragao, bom corpo e deliciosos sabores.
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A H. Stagnari ¢ uma vinicola familiar que produz vi-
nhos de altissima qualidade, premiados em todo o mun-
do. Utiliza uvas cultivadas em vinhedos plantados nos
historicos terrenos de Salto, ao norte do pais, local esco-

lhido pelo pioneiro Harriague para cultivar as primeiras
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videiras de Zannat, trazidas por ele da Franca, em 1874.
A regido tem as condigbes ideais para o cultivo dessa
exigente varietal, especialmente pelo elevado diferencial
de temperatura dia/noite. As uvas colhidas em Salto sdao
trazidas até a moderna vinicola em La Puebla, onde sao
vinificadas com técnicas modernas.

A Stagnari tem bons vinhos brancos, em especial o Pri-
mer Linea Gewiirztraminer 2006, tipico e intenso e o
suntuoso Dinastia Blanco 2006, um corte de Chardonnay
(96%) e Viognier (4%), fermentado integralmente em barri-
cas novas de carvalho francés. Agrada em cheio pelos aro-
mas de frutas tropicais e péssegos e pelo frescor intenso.

Os vinhos de Zannat sdo a especialidade da Stagnari, como
bem exemplifica o Tannat Viejo 2004, um vinho de boa ex-
pressao varietal, bem estruturado e muito interessante. Em esti-
lo francamente Novo Mundo, o Dayman Castel La Puebla
2003 agrada pela exuberancia das frutas maduras e pela maciez,
com retroolfato bem marcado pelo carvalho finamente tostado.

No entanto, o vinho mais curioso da vinicola é o Dinastia
Tinto 2004, um vinho quase que exclusivamente produzido
com a uva Zannat, das melhores parcelas da empresa. Para se
ter uma idéia da raridade deste vinho, em 2004 foram produ-
zidas apenas 1.350 garrafas. A curiosidade sobre o Dinastia
Tinto é que a “formula” para sua producao foi encontrada
por Hector num antigo caderno de seu avo e, dentro do pos-
sivel, seguida a risca. A poda das uvas se faz seguindo as fases
da lua, no “quarto minguante”, as remontagens sao feitas
com baldes ¢ os testes do vinho sao feitos em “pratos rasos”.
Parece brincadeira, mas nao é! O resultado é um vinho denso
e escuro, com deliciosos aromas de frutas escuras, chocolate,
baunilha e toques defumados; de sabores intensos e comple-
x0s, encorpado porém macio, concentrado ¢ muito persis-

tente, com 6timo potencial de guarda. Raro e imperdivel.
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Quanto mais se conhece o Uruguai, mais vinicolas e
mais vinhos modernos e interessantes se destacam dentre

a boa producao atual do pais. Também chama a atengao a

boa oferta de vinhos de 6tima relac@o custo/qualidade, mui-
tos deles disponiveis no Brasil. Nesse quesito, os vinhos da
Ariano, empresa eminentemente familiar, s3o praticamen-
te imbativeis. O melhor exemplo ¢ 0 Don Adélio Ariano
2004, um corte de Zannat/ Cabernet Franc em partes iguais,
que tem atrativos inegaveis, tais como os aromas de frutas
escuras, especiarias e herbaceo fino, e a extrema maciez,
refrescante acidez, boa concentragao e longa persisténcia.

Na Vinicola Filgueira, a atracdo ¢ o Estirpe 2002, um
corte de Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc, Syrah e Pinot Nour,
que se traduz num vinho de interessantes aromas balsami-
cos ¢ defumados, bom corpo, taninos de boa qualidade e
média concentragao.

Ja na Pizzorno, fomos brindados com algumas licdes
praticas de como o tratamento do vinhedo interfere na
qualidade da uva. Carlos Pizzorno nos fez provar uvas
de duas parcelas de vinhedo de Zannat, tratadas de modo
diferente, demonstrando de maneira insofismavel que os
baixos rendimentos melhoram de forma impressionante
a expressao da varietal. Um belo exemplo ¢ o Don Pros-
pero Tannat 2004, que tem no requintado “nariz” um
de seus melhores atrativos. Aqui aparecem aromas de
figos em compota, ameixa, chocolate e azeitonas pretas,
que “anunciam” um vinho equilibrado e concentrado,
encorpado e de taninos muito finos.

Na jovem vinicola Vinedos de Los Vientos, ousadia
¢ a palavra de ordem. Vinhos criativos e de muito boa
qualidade podem ser facilmente encontrados em toda a
linha da empresa. Os destaques ficam por conta do Tan-
nat 2004, expressivo e potente, ¢ do Angel’s Cuvée
Ripasso de Tannat 2004, um vinho que usa a técnica
consagrada da regido de Valpolicella, o uso de uvas pas-
sificadas para refermentar, com bons resultados. Merece
menc¢ao o Alcyone Reserve 2004, um vinho de Tannat,
enriquecido com uma infusdo de ervas e fortificado com
grappa, com 12 meses de amadurecimento em barricas
de carvalho, 6timo para acompanhar chocolate.

Na Montes Toscanini, quem brilhou foi o sempre inte-
ressante Gran Tannat, agora na safra 2003, um vinho que
exibe aromas de melago de cana e frutas escuras, encorpado
e de boa persisténcia. O Corte Supremo 2004 também ¢é

uma boa opc¢ao no estilo corte bordalés, adaptado para o
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Uvas colhidas manualmente Com a masma tradigdo do Tannat
conservando toda sua -vinho uruguaio por exceléncia-
riqueza qustativa e uma 530 produzidas também outras
producdo de altissima variedades como Sauvignon Blane,
_ canis tecnologia: a combinagao Petit Verdot, Cabernet Franc,
@ perfeita entre o antigo Tempranillo, Albarinho e Viognier.
Uruguai, pois usa Cabernet Sauvignon, Merlot ¢ a “estranha”  Este ¢ um endereco obrigatério. Bom divertimento! L €0 moderno. Experimente novos sabores
- . . Assim sdo elaborados e sensages e descubra por que
Tannat (que nao faz parte do corte original). ol e L - | ¢
( . .. ( AGRADECIMENTO ESPECIAL A ENGENHEIRA AGRONOMA f0 TGN Vil Do NN TG UAI05 Sa0. d T ATENK-
Além de bons vinhos, nosso vizinho ainda tem de qualidade 100% recanhecidos
LAURA NERVI, DO INAVI, QUE NOS ACOMPANHOU DU- BN oo i S
uma boa estrutura turistica, com bons hotéis e res- e artesanais. e distinguidos no munda inteiro.
RANTE TODA A VIAGEM. o
taurantes. Montevidéu ¢ uma cidade muito agrada-  ArTHUR AZEVEDO E MARIO TELLES JR. EDITORES PISANG
vel e que vale a pena ser conhecida. Para os aprecia- DpE WINE STYLE, VIAJARAM PARA O URUGUAI A CON- e
dores do jogo e das coisas boas da vida, Punta del VITE DO INAVI. : -
- : . . . T
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GENTE DO VINHO

A PSICOLOGA

CARIOCA QUE SE TORNOU

VITIVINICULTORA

uem conheceu a carioca Noemia Osorio ha mais de vin-
te anos e, desde entdo, nunca mais ouviu falar dela, certa-
mente se surpreenderia ao encontra-la hoje. Nao tanto pela
aparéncia. Noemia continua bonita e elegante. Ou pelo fato
de ter acrescentado d Amico ao sobrenome (do segundo ca-
samento, com um italiano) e de morar em Roma, num pa-
lazzo (Caetani), no centro historico da cidade. A grande sur-
presa viria com seu cartao de visitas, que, abaixo do nome,
a apresenta como “wine producer” (produtora de vinhos).
Noemia ¢ filha do empresario Antonio Carlos do Amaral
Osorio, ja falecido, por duas vezes presidente da Associacao
Comercial do Rio de Janeiro; e da mineira Maritza Osorio,
que durante seis anos foi responsavel pela famosa coluna do
Swan, do jornal O Globo, uma das mais influentes colunas
sociais do pais. Vale dizer que sua familia era muito bem re-
lacionada na sociedade carioca. Por isso, nao estranha que,
depois de ter trabalhado alguns anos como psicologa, sua
for-macao, Noemia fosse convidada para ser a “Déléguée”
da Maison Dior no Brasil, passando a dividir seu tempo en-

tre Rio de Janeiro, Sao Paulo e, obviamente, Paris.

NA ITALIA

por GUILHERME VELLOSO

A segunda grande mudanca na vida de Noemia, desta
vez no plano pessoal, viria em 1985, quando, ja casada com
seu segundo ¢ atual marido, o armador Paolo d Amico, ita-
liano como o primeiro, foi morar em Roma. Ela trazia dois
filhos do primeiro casamento e teve mais duas meninas com
Paolo. Logo, o casal passou a alimentar um sonho: comprar
uma casa de campo, onde pudesse passar os fins de semana

com os filhos, e ali produzir seu préprio vinho.

O sonho comecou a tornar-se realidade com a com-
pra de uma propriedade do século XVI, na cidadezinha
de Vaiano, famosa por suas “calanchi” (canyons). Na re-
gido, se produz vinho desde o tempo dos etruscos. Mas o
casal d’Amico contou, desde o inicio, com a orientacao
do endlogo Carlo Corino, que trabalhou na Australia e
que orienta a vinicola siciliana Planeta. Nascia assim a
“Azienda Agricola Paolo ¢ Noemia d”Amico”, que hoje
ocupa 22 hectares e produz 100.000 garrafas de vinho,
podendo chegar a até 300.000 garrafas. O vinho tradicio-

ot

nal da regido, o Orvieto, ¢ produzido com castas nativas,

mas, por orientacao de Corino, foram plantadas varieda-
des nao-autoctones, principalmente a Chardonnay, que
ele conhece como poucos e que se adaptou muito bem ao
solo argilo-calcareo da propriedade. A ela vieram se so-
mar parcelas de outras castas (Cabernet Sauvignon, Mer-
lot, Pinot Noir ¢ Sangiovese, base dos Chianti, da vizinha
Toscana), provenientes tanto de vinhedos préprios como
de outros, alugados de terceiros.

Os primeiros vinhos (brancos) chegaram ao mercado
em 1989. Foram dois Chardonnay del Lazio, ambos Indi-
cazione Geografica Tipica (IGT): o “Calanchi di Vaiano”,
nao barricado, que, segundo Noemia, tem um toque mi-
neral tipico da regido, e o “Falesia”, mais complexo, que
estagia em barricas de carvalho francés. Em seguida veio
o primeiro tinto, o Villa Tirrena, nome da propriedade,
100% Merlot, que estagia dezoito meses em barricas de
carvalho francés. Mais recentemente, em 2005, foi criada a
linha Seiano, uma grande aposta da vinicola, pois visa um
publico mais jovem e mais amplo, principalmente na Asia,
onde o Seiano ja alcanga boa presenga. Sao vinhos fruta-
dos, que ndo passam por barricas. O Seiano Rosso é um
corte de Merlot e Sangiovese; o Seiano Bianco combina
diversas castas nativas (Grechetto, Malvasia, Procanico e
outras) com um pouco de Sauvignon Blanc e de Chardon-
nay. Noemia cita com especial carinho o “Noe”, um Or-

vieto DOC batizado com seu apelido. O Noe tem 0 mesmo

corte do Seiano Bianco sem o acréscimo
de Sauvignon Blanc e Chardonnay e, se-
gundo ela, foi criado pensando no Brasil.

“E o vinho da alegria”, diz Noemia.

Os proximos lancamentos sdo ainda
mais ambiciosos e, segundo ela, s6 chega-
rao ao mercado em 2008: um Cabernet
Sauvignon ¢ um Pinot Noir. O primeiro
sera um tinto de corte bordales. Um as-
semblage de Cabernet Sauvignon, Mer-
: lot e Cabernet Franc ( a proporcao final
de cada uma ainda nao foi definida). O segundo, talvez a
maior aposta da vinicola, ¢ um Pinot Noir com uvas prove-
nientes de videiras oriundas do mesmo viveiro (Guilhaume)
que fornece para o Romanée Conti.

As caves e jardins da “Azienda” de Noemia e Paolo
d"Amico podem ser visitados, com direito a degustacdo, e
convidados especiais tem o privilégio de almogar na anti-
ga casa da propriedade, totalmente reformada. A Azienda
fica a aproximadamente uma hora de carro tanto de Roma
quanto de Florenga. Mas nao ¢ preciso ir até la apenas
para provar os vinhos produzidos pela ex-psicologa e seu
marido armador: eles estdo a venda no Brasil, importados
pela Mistral, sendo que o Villa Tirrena e o Noe podem ser

encontrados também nos free-shops.

GUILHERME VELLOSO E JORNALISTA, CONSULTOR
DE EMPRESAS, SOCIO E EX-DIRETOR DA ABS-SP
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ENTREVISTA

LALOU BIZE-LEROY NASCEU E VIVE ATE HOJE NO MUNDO DO VINHO.

HA MAIS DE 50 ANOS COMEGCOU ATRABALHAR COMO COMPRADORA NA FIRMA DE SEU PAI,
HENRI, UM DOS MAIS RESPEITADOS NEGOCIANTES DE VINHO DA REGIAO. CHEGOU A DIRETORA
DO DOMAINE DE LA ROMANEE-CONTI (DRC), A MiTICA PROPRIEDADE QUE PRODUZ ALGUNS
DOS VINHOS TINTOS MAIS ADMIRADOS (E CAROS) DO MUNDO. AO QUE SE COMENTA,

A DECISAO DE INVESTIRTEMPO E ATENCAO TAMBEM NOS VINHOS DE SUA PROPRIEDADE,

O DOMAINE LEROQY, CAUSOU CIUMES JA QUE ESTES PASSARAM A CONCORRER MAIS DE PERTO
COM 0S PRIMOS MAIS FAMOSOS, O QUE PROVOCOU SUA SAIDA DO DRC, NO INiCIO DA DECADA DE 1990.
DE LA PARA CA, DEDICA-SE TANTO AO DOMAINE COMO A COMERCIALIZACAO DE VINHOS
DETERCEIROS PELA FIRMA QUE HERDOU DO PAI. EM MARCO, MME. BIZE-LEROY ESTEVE NO BRASIL
PARA MOSTRAR SEUS VINHOS (QUE PRODUZ E/OU QUE COMERCIALIZA), IMPORTADOS E DISTRIBUIDOS
PELA GRAN VIN. NA ENTREVISTA QUE CONCEDEU A MARIO TELLES JR. E GUILHERME VELLOSO,
MME. BIZE-LEROY MOSTROU QUE NAO TEM PAPAS NA LINGUA, QUANDO SE TRATA DE DEFENDER
A VITIVINICULTURA BIODINAMICA E O RESPEITO ATERRA. E DEIXOU CLARO QUE,

PARA ELA, PINOT NOIR SO EXISTE MESMO NA BORGONHA.

Lalou Bize-Leroy, a voz da Borgonha

Em recente visita ao Brasil, Mme. Lalou Bize-Leroy,
uma das mais destacadas produtoras da Borgonha, mostrou seus vinhos
(alguns sublimes, outros nem tanto) e defendeu a primazia da terra
sobre as praticas do winemaking

por MARIO TELLES JR. E GUILHERME VELLOSO

WS — Qual o papel do vinho biodinamico WS — O que a sra. acha da Pinot Noir produzido
num mundo globalizado como o atual? Jfora da Borgonha?
Bize-Leroy — O vinho biodinamico ¢ um bom BL — Nao existe.

embaixador da terra que o gerou.

WS — O que diferencia a Pinot Noir da Borgonha?

WS — Mas nédo ha produtores que usam BL — A Pinot Noir ¢ a melhor chave para entender

a biodinamica apenas para fazer marketing? o segredo dessa terra extraordinaria que ¢ a Borgonha,
BL - E verdade. Para praticar a biodinamica, ¢ preciso tdo diferente em cada um de seus “crus”. E a voz que
fazer o que se diz. £ preciso trabalhar como se pensa. porta o terreno. E isso ¢ tinico no mundo, pois cada

Viver como se pensa. terreno tem a sua voz, a sua mensagem.

+ winesth/lc



WS — A sua opinido sobre a Pinot Noir em outros
paises, em outros terroirs que ndo a Borgonha,

é a mesma em relagdo a Chardonnay, a outra
cepa classica da regido?

BL — Em outros paises, a Chardonnay “chardonne”. Mas

¢ um vinho de “cépage”. Ja a Pinot Noir “pinote”. Nota:

nessa resposta, Mme. Bize-Leroy usou um jogo de

palavras, impossivel de traduzir, para mostrar que, na

sua opinido, a Ghardonnay produz vinhos razoaveis fora

da Borgonha, mas que refletem apenas a cepa € ndao o

terroir. Em relacao a Pmot Now, ela é implacével, ao dizer

que essa variedade “pinote”, ou seja, “da saltos, coices”.

WS — A sra. gosta de outros vinhos que nao

sejam Chardonnays ou Pinot Noirs da Borgonha?
BL — Eu amo todos os vinhos do mundo que sao
auténticos, que sao o reflexo da terra que lhes da
origem. Mas ndo amo os vinhos de winemaker, porque

$40 mentirosos, porque tentam expressar o que nao sao.

WS — O que a sra. acha dos chamados vinhos
“globalizados”?
BL — O que é isso? E o vinho de ¢épage, o vinho de

winemaker. E eu tenho horror a isso. E uma caricatura.

WS — Qual a sua opinido sobre o famoso critico
Robert Parker?

BL — Conheci Parker e acho que ele é um “grand
monsieur”. Ele degusta muito, muito bem. E quer ir ao
essencial dos vinhos, seu carater primario. Mas isso faz
muito tempo, porque faz muito tempo que ele proprio

nao vem a Borgonha, o que lamento.

WS — Muitos criticos de Parker dizem que ele
prefere vinhos potentes, como os do novo mundo,
aos elegantes, como os Borgonha.

BL — Quando o conheci, ele amava os elegantes.

Hoje, ele ama os vinhos redondos, os vinhos potentes.

WS — A sra. é, ao mesmo tempo, produtora e
negociante de vinhos. Ha diferencas na forma
como conduz as duas atividades?

BL — A filosofia ¢ a mesma. Sempre procurei o melhor.

Seja num Borgonha, um vinho de um simples village,
ou num “grand cru”, o vinho tem que ser a expressao

da sua terra.

WS — O que acha do movimento em favor

do renascimento das Apelagées de Origem
Controlada (AOC) na Franga?

BL — O sistema de AOC se refere a terra e a
biodinamica, que revive a terra, conseqiientemente

reforca o conceito de apelagbes de origem controlada.

WS — Na sua opinido, que caminho deveria ser
seguido pelos produtores do Novo Mundo?

BL — Deveriam abandonar os vinhos de ¢épage (varietais)
e encontrar os segredos proprios de sua terra, adaptando
as variedades. E ndo plantar necessariamente Cabernet
Sauvignon, Pinot Noir ou Chardonnay.

Pode ser outra coisa. Talvez as variedades originais

de seu terroir, como a {mfandel na Califérnia.

E preciso encontrar o que convém a terra.

WS — A propésito, algum vinho do Novo Mundo
Jja a impressionou?
BL — Sim, alguns Cabernet Sauvignons da Califérnia

sao bons.

WS — Mas nenhum Pinot Noir?
BL — Nao, mas o clima nao ¢ adequado,

por isso “pinotam”.

WS — Ja provou algum vinho brasileiro?

BL — Nao.

WS — Acredita que o Brasil possa vir a produzir
grandes vinhos?

BL — Por que nao? E uma terra fantastica, mas nio
conheco suas caracteristicas. O Brasil deve procurar sua
propria verdade, que deve corresponder a identidade da

terra. O vinho ¢ filho de sua terra e nao do winemaking.

MARIOTELLES JR. EEDITOR DAWINE STYLE E DIRETOR
DA ABS-SP. GUILHERME VELLOSO, JORNALISTA
E CONSULTOR DE EMPRESAS, E EDITOR-EXECUTIVO
DA WINE STYLE E DIRETOR DA ABS-SP.

Os vinhos de Madame Leroy,

para beber e sonha...

A degustacdo dos vinhos produzidos no Domaine Leroy
foi o ponto culminante da passagem da primeira-
dama da Borgonha por Sdo Paulo. Contrariando os
costumes do vinho, Mme. Bize-Leroy ndo falou de
suas criagdes. Sabiamente deixou que os vinhos fa-
lassem por ela. Parafraseando mestre Cartola... 0s
vinhos nao falam, simplesmente os vinhos exalam, o
perfume ... e quem sabe sonhavas meu sonho...

A seqiéncia foi de tirar o folego. A poténcia dos
Chardonnays mostrou a razao e a propriedade da ati-
tude. Madame Leroy apresentou vinhos de seu Do-
maine e alguns que comercializa. No final, a diferen-
ca ficou clara: entre os primeiros, alguns exemplos
do que a Borgonha pode produzir de melhor com a
Pinot Noir, entre os segundos, nem todos estiveram
a altura do terroir de onde se originam. A seguir, bre-
ves comentarios sobre o0s vinhos degustados:

Leroy Bourgogne 1999 — o mais simples da turma,
ja pronto para o consumo, mas denotando um certo
cansago. Os aromas até que eram agradéveis, de frutas
bem maduras, além de notas de especiarias. Na boca,
mostrou taninos resolvidos, corpo leve e persisténcia
média. Para este nivel, até que se portou bem. (WS 86)
Leroy Savigny-les-Beaune 1° Cru Les Guettes 1998
— uma grata surpresa, por vir de uma apelagdo pouco
prestigiada, este bom vinho mostrou-se de cor tijolo,
denotando evolugdo, com aromas muito agradaveis
de frutas maduras (cerejas e framboesas), espe-
ciarias, fino carvalho, gengibre e tostado. Na boca
surpreendeu pelo equilibrio, com acidez viva, textura
macia, boa expressdo de sabores, concentragdo e
persisténcia médias. Retroolfato de frutas e tostado.
(WS 89)

Leroy Pommard Les Vignots 1997 — vinho do
Domaine Leray, totalmente biodindnico, mostrou a
poténcia e a robustez caracteristicas da apelagao.
De cor rubi, com leve halo granada, ainda jovem para
seus quase 10 anos. Aromas interessantes, mesclan-
do frutas e toques animais bem marcados (couro),
com notas terrosas, leve floral, tostado e especia-
rias, denotando boa complexidade. Ataque potente,
com taninos ainda perceptiveis, mas de boa quali-
dade, e boa acidez, mostrando boa concentragao e

Por Arthur Azevedo

persisténcia média/longa. Ainda nao estéd no ponto
ideal para consumo, pedindo mais algum tempo de
adega. (WS 88)

Leroy Pommard Les Vignots 1987 — vinho de ne-
gociante, produzido sem uso da biodinamica. Vinho
de cor granada, muito evoluido, com destacado perfil
aromatico, em que se identificam as frutas deca-
dentes e os toques de carne de caca, cevada, mel e
couro. Na boca, deixa a desejar, jd quase sem fruta
e com taninos ainda muito evidentes, portanto com
pouca chance de se resolver antes que a fruta desa-
parega por completo. Um vinho que vale pelo sofisti-
cado nariz, mas que ja passou seu melhor momento
de consumo. (WS 86)

Leroy Corton — Renardes 1997 —vinho de domaine,
o primeiro Grand Cru da noite, seguramente situado
num outro patamar de qualidade. Estdvamos come-
¢ando nossa caminhada rumo ao paraiso, que, como
veremos, estava préximo. Um belo e sofisticado bor-
gonha, com todos os atributos que fazem a fama da
regido. Aromas sutis e elegantes exalam do copo,
remetendo a frutas vermelhas muito maduras, florais
delicados, especiarias, couro, chocolate e fino car-
valho tostado. Estupendo na boca, expansivo, fres-
co, com taninos finos e maduros, ainda presentes,
mas quase imperceptiveis. Concentrado na medida
certa, tem sabores deliciosos e longa persisténcia.
Para ser bebido j& ou guardado por longos anos. A
evolugdo aromadtica no copo, depois de quase duas
horas, foi o atestado final da alta qualidade deste
6timo vinho. (WS 92+)

Leroy Corton-Renards 1967 — um sonho de vinho
(ou um vinho de sonho), no auge de sua evolugédo e
de uma invejavel jovialidade com seus quase 40 anos
de idade. E tem gente que ainda ousa dizer que os
borgonhas ndo envelhecem bem... A cor aqui mostra
os sinais do tempo: tijolo e laranja, claro e com halo
evidente. O nariz é “de livro”, uma aula de aromas:
fruta decadente, alcaguz, sous-bois, couro, carne de
caca e tostado bastante intenso, fechando com notas
terrosas e de chocolate. Complexidade e elegéncia a
toda prova. Na boca se mantém vivo (e depois desse
show de aromas, nem precisava se dar a esse luxo),
ainda com boa fruta, persisténcia longa, textura se-
dosa, bom corpo e retroolfato que repete e amplifica
os aromas diretos. Inesquecivel. E notem que ainda
da para guardar mais um pouco. (WS 96)

Leroy Gevrey-Chanbertin Les Combotes 1997 — este
vinho teve o azar de vir logo depois do “vinho da noi-
te”. E até que se comportou bem, com aromas um pou-
co fechados, com leves toques florais e de especiarias,
boca austera, reticente, taninos ainda jovens, com boa
concentracao e persisténcia média. Precisa de guarda
e tem potencial para tanto. (WS 89+7)

Leroy Gevrey-Chambertin Les Gazetiers 1° cru 1957 — o
vovO da noite, este nobre e distinto senhor, de cor

ambar, mostrou aromas dignos de nota. As frutas de-
cadentes mescladas a mel e notas sutis de oxidagao
ainda tinham um certo charme. Na boca, lamentavel-
mente, s6 agradou os eternos necréfilos de plantao.
Mas os aromas... e por eles merece a nota WS 88.
Leroy Corton-Charlemagne 2003 — um vinho de
domaine, o primeiro (e o melhor branco da degus-
tagdo) mostrou toda a classe desse mitico vinhedo,
apesar do infanticidio cometido, pois sabe-se que 0s
vinhos dessa apelagdo s6 mostram quem realmente
sdo ap6s longos (15 ou mais) anos de adega. De qual-
quer forma, foi bom para avaliar o potencial deste
canhdo, uma bomba de frutas (grapefruit, citricos),
com fortes toques minerais. Na boca tem tudo acima:
acidez, concentragdo e alcool, mas tudo em equilibrio
e no seu devido lugar. Destaque para o agradavel e
sofisticado retroolfato mineral, com notas florais.
Um bebé bem nutrido. Para a adega, e daqui a alguns
anos vai mostrar quem realmente é. (WS 93++)

Leroy Bourgogne Blanc 1997 — vinho de negocian-
te, mais um ofuscado pelo brilho do antecessor. Sim-
ples e direto, tem boa fruta, concentragdo e corpo
médios, boa persisténcia e retro agradavel. (WS 87)
Leroy Chassagne-Montrachet 1997 1 Cru Morgeot —
vinho de negociante, mais em estilo Novo Mundo, com
forte influéncia do carvalho, que se superpde a fruta
tanto no nariz como na boca e ainda é responsavel por
um toque amargo nada agradavel. A falta de elegancia
nao faz jus a sua nobre origem. Como tem um fundo de
frutas, resta a esperanca de que o tempo de garrafa
consiga amalgamar esta madeira e levantar a fruta. O
final é também um pouco alcodlico. (WS 857?)

Leroy Puligny-Montrachet En La Richard 2004
Domaine de Auvenay — um vinho despudorada-
mente Novo Mundo, ainda com mais madeira que
o anterior, num estilo que, honestamente, ndo me
agrada, especialmente num borgonha dessa estirpe.
No nariz ressaltam aromas de milho amanteigado e
tostado. Na boca peca pelo excesso de alcool, com
amargor bastante intenso e persistente. A madeira
domina amplamente do comego ao fim. De novo fica
a esperanca que toda esta madeira diminua e deixe a
fruta aparecer. Quem sabe? (WS 867)



DEGUSTAGAO ESPECIAL

“O0 QUE E VIVER?” (...)
“E GOZAR DAS BOAS COISAS

DA VIDA COM TRANQUILIDADE;

FAZER USO DO TEMPO
E DA OCIOSIDADE”,
LA FONTAINE (1621-95),

O POETA MAIS POPULAR

DA FRANCA, NASCIDO

GOSSET

SOB 0 COMANDO

DE BEATRICE COINTREAU,
GOSSET TRIPLICA

A PRODUCAO E INVESTE
NA QUALIDADE

EM CHAMPAGNE

2 winesth/le

por GUSTAVO ANDRADE DE PAULO

Ninguém sabe ao certo quando as primeiras vinhas
foram plantadas na regido de Champagne. Entretanto,
nao restam davidas de que os romanos la cultivavam
uvas para vinificacdo na época do nascimento de Cristo.
Por volta do ano 282 d.C., os vinhos de Champagne
faziam tanto sucesso que “conquistaram” a capital do
Império Romano, parecendo néctar dos Deuses frente
aos dispépticos vinhos italianos da época.

Apesar de multiplas guerras (Reims foi destruida 7
vezes entre 450 e 1000 d.C. e Epernay, devastada 25 ve-
zes entre os séculos VII e XVI), esses vinhos permanece-
ram muito populares entre os ricos ¢ poderosos da Euro-
pa até o Renascimento (séculos XV e XVI). Em 1584, em

1 meio a tantas turbuléncias, foi fundada a Maison Gosset,

.':3'5!3'— ﬁ;.;ur_:@ e a maison mais antiga de Champagne em atividade.
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> ALGUMAS PARTICULARIDADES

DOS VINHOS DEGUSTADOS

BRUT EXCELLENCE: O VINHO BASICO DA CASA, COM
MUITA PERSONALIDADE. ELEGANTE E INTENSO,
E FEI COM 42% DE CHARDONNAY (FRESCOR),
45% DE PINOT NOIR (CORPO) E 13% DE PINOT
MEUNIER (FRUTA), SENDO CONSERVADO POR 3

ANOS NA ADEGA. IDEAL PARA APERITIVO OU PARA
ACOMPANHAR FRUTAS E PESCADOS.

GRANDE RESERVE: ASSEMBLAGE DE 3 SAFRAS
DIFERENTES, FEITO COM 46% DE CHARDONNAY

E 54% DE PINOT NOIR E MEUNIER. PERMANECE
DE 4 A 5 ANOS NAS ADEGAS SUBTERRANEAS. UM
VINHO INTRIGANTE, QUE PASSA POUCO TEMPO POR
CARVALHO, SENDO A EXPRESSAO MAIS FIEL

E HARMONIOSA DO ESTILO GOSSET.

GRAND ROSE: UM DOS CLASSICOS DA MARCA.

FEITO COM 56% DE CHARDONNAY, 35% DE PINOT
NOIR E 9% DE VINHO TINTO DE PINOT NOIR,

DOS GRAN CRUS (Bouzy E AMBONNAY). IDEAL
PARA GRANDES REFEIGOES, ALIANDO FRESCOR,
EQUILIBRIO, POTENCIA E COMPLEXIDADE. PASSA 4
ANOS NAS ADEGAS.

GRAND MILLESIME: MAXIMA EXPRESSAO DO TERROIR
EM UM DETERMINADO ANO. ALIA MAGNIFICAMENTE
PERSONALIDADE, LEVEZA E COMPLEXIDADE
AROMATICA (CiTRICO, ACACIA, BRIOCHE).
PERMANECE PELO MENOS 5 ANOS NAS ADEGAS.
ATUALMENTE, A SAFRA DISPONIVEL E A 1999,
QUE RECEBEU 94 PONTOS DA REVISTA

WINE ENTHUSIAST.

CELEBRIS: CUVEE DE PRESTIGE, IDEAL PARA
GRANDES CELEBRAGOES. FEITO COM 64%

DE CHARDONNAY E 36% DE PINOT NOIR, ORIUNDAS
DE 8 VINHEDOS GRANDS CRUS. DESCANSA ENTRE

8 E 9 ANOS NOS SUBTERRANEOS DA MAISON.
POTENTE, GENEROSO, COM UMA EXPLOSAO

DE AROMAS E ESPUMATIZAGAO PERFEITA, ALIANDO
ELEGANCIA E FRESCOR. UMA JUSTA HOMENAGEM

A HISTORIA DA ILUSTRE FAMILIA. A EDIGAO

DISPONIVEL E A 1998.

INDEPENDENTE DO ESTILO, EM TODOS OS CANTOS
DO MUNDO, NO INSTANTE EM QUE AS MINUSCULAS
BOLHAS COMEGCAM A BRILHAR, A GENIALIDADE

DA FRANGA SE INSINUA NO CORAC{'AO DAS PESSOAS
E MESMO O MAIS INSENSI{VEL DOS FRANCOFOBOS
TORNA-SE UM IRRESISTIVEL “FRENCH LOVER”.

Muito antes de Dom Pérignon (1638—1715) “inventar” o vinho
de Champagne que conhecemos atualmente, a familia Gosset ja
produzia vinhos tranqilos no coragio da regiao de Champagne. A
historia de sucesso dessa marca comeca com Pierre Gosset, que her-
dou de Jean Gosset um vinhedo em Ay e fundou a maison. Naquela
época, os vinhos ja eram considerados muito bons, sendo aprecia-
dos nas cortes de Francgois Ier e Henry IV. Além disso, esses vinhos
foram, provavelmente, os primeiros da regido a ser exportados.

Até o final do século XX, a maison permaneceu fiel a seu
principio de producdo de vinhos de qualidade, em quan-

tidades consideradas pequenas para os padroes da regido.

BEATRICE COINTREAU: MAIS UMA
“GRANDE DAMA” EM CHAMPAGNE

As primeiras impressoes que Beatrice Cointreau nos passa
sao de uma senhora elegante, simpatica e com sorriso meigo e
discreto. Entretanto, bastam alguns minutos de conversa para
percebermos que por tras dessa aparéncia fragil estd uma exe-
cutiva determinada, de personalidade marcante, conhecedora
de suas aptiddes e responsabilidades. Essa senhora de olhos
negros ¢ brilhantes, voz firme e palavras meticulosamente es-
colhidas, com formagao em Direito na Franga e pés-gradua-
¢oes nas Universidades de Cornell (EUA) e Bordeaux (Franca,
em Enologia), assumiu o controle da maison Gosset em 1994 e
promoveu profundas transformagoes na empresa.

Apesar de ainda permanecer uma casa artesanal, a Gosset, sob o
comando de Mme. Cointreau, aumentou sua producado de 400.000
para 1,2 milhao de garrafas por ano. Além disso, amaison investiu na
melhoriadaqualidadedosvinhos,aumentandoaproporc¢aode cuvées
de prestige de 20% para 65% (os outros 35% sao de vinhos non vintage).

A Gosset possui apenas 0,5 hectare de vinhedo préprio,
situado na Cote de Blanc. Possui, ainda, um contrato fecha-
do de compra de uvas de mais 14 hectares na mesma regiao.
Além disso, compra uvas produzidas em mais 120 hectares,
de parceiros criteriosamente selecionados. A Gosset valoriza
tanto essa parceria que alguns viticultores fornecem (com or-
gulho) uvas para a maison ha mais de 70 anos. E sdo muito
bem remunerados por isso: 1kg de uvas custa + € 5,00, um
aumento de 25% em 3 anos (sdo necessarios 1,6 quilos por
garrafa). As uvas sao colhidas e prensadas nas propriedades,
sendo o suco transportado para a Gosset. L4, s3o fermentados

separadamente, de acordo com o produtor. O blend final ¢é feito
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em cubas de ago inox, com temperatura controlada.

Ha 30 anos, Beatrice achava que conhecia o mundo
do vinho. Hoje, entretanto, ela admite que esta completa-
mente perdida frente a diversidade de produtos, regides e
estilos. Ela acha que o champanhe ¢ algo misterioso (prin-
cipalmente os aromas de brioche), mas nos confidenciou
outro grande segredo da maison: a Gosset mantém o mes-
mo Chef de Cave (Jean-Pierre Mareigner) ha 25 anos, o
que garante um estilo constante para os vinhos da empresa.

Atualmente, a Gosset exporta 75% da produgdo para mais
de 80 paises, sendo o Japao e os EUA os principais mercados. O
Brasil importa, anualmente, entre 15 ¢ 20.000 garrafas. Segun-
do Beatrice, existem diferencas importantes entre os mercados:
os brasileiros e italianos demandam mais vinhos de qualidade,
com mais frescor e aromas florais. Os alemaes estao mais preo-
cupados com a quantidade e os britanicos gostam de vinhos
mais velhos, com mais corpo e fruta. Por isso, os vinhos che-
gam a Inglaterra 1 a 2 anos depois dos outros paises. Em todo o
mundo, aumenta a demanda por champanhes rosés e safrados.

Na Gosset, todo o trabalho que exige contato direto
com o vinho ¢ feito manualmente, pelos 36 empregados da

maison. Na opinido da presidente, o espirito de equipe ¢ o

que mais importa, pois a técnica pode ser aprendida.

OS VINHOS DA GOSSET

Exprimindo a autenticidade de um frroir nobre e ela-
borados com o mais profundo respeito as tradicoes, os vi-
nhos da maison Gosset perpetuam um savor-faire reconhe-
cido internacionalmente. Para Mme. Cointreau, os vinhos
da Gosset sao como filhos. Alguns sdo mais extrovertidos,
outros mais fechados. Entretanto, todos tém suas virtudes.

As uvas que ddo origem a esses excepcionais vinhos sao
oriundas de vinhedos de qualidade inquestionavel: alguns
dos melhores crus da regido, grands crus e premiers crus
da Cote des Blancs, do grande Valleé¢ de la Marne e da
Montagne de Reims. As assemblages garantem a tipicida-
de do vinho da maison devido a alianca dos melhores crus.
Os vinhos-base nao sofrem fermentacdo malolatica, o que

garante elevados niveis de acidez e um frescor sedutor.

AGRADECIMENTOS: A EXPAND, QUE IMPORTA OS VINHOS
PARA O BRASIL E A MAISON GOSSET (MME. BEATRICE
COINTREAU E M. PHILIPPE MANFREDINI).

GUSTAVO ANDRADE DE PAULO E MEDICO E DIRETOR DE

DEGUSTACAO DA ABS-SP. GUSTAVOAP@USA.NET
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ConoSur

A APOSTA DO CHILE
NA PINOT NOIR

por ARTHUR AZEVEDO colaboragio GUILHERME VELLOSO

a pequena e pouco conhecida regiao de Chimbarongo, no Vale de Colchagua, esta escondida

uma das mais interessantes vinicolas chilenas. Parte da gigante Concha Y Toro, a Cono Sur tem,

no entanto, vida propria. Sua alma se chama Adolfo Hurtado, um enélogo inquieto, criativo e
muito competente, que foi escolhido o melhor enélogo do Chile em 2006, pelo Guia de Vinos de Chile.

A histéria da Cono Sur no Brasil comegou ha alguns anos, mas s6 agora toda a linha da vinicola estara
disponivel para a imensa legido de fas de seus vinhos, por meio da Wine Premium, nova empresa de Otavio
Piva de Albuquerque, proprietario da Expand Importadora. Para marcar o inicio dessa nova fase, Adolfo
Hurtado veio ao Brasil, apresentar seus novos vinhos e falar um pouco de seu projeto.

Conhecemos Hurtado desde os antologicos Encontros do Vinho do Espirito Santo, organizados pelo incansavel
Roberto Serpa, em que sempre impressionou a todos com seus profundos conhecimentos, expostos com a sim-
plicidade de quem realmente conhece o assunto. Um dos temas que mais o fascinava era as diferentes facetas da
Pinot Nowr no Chile e sua obsessao por produzir o melhor vinho com essa varietal em seu pais.

Essa busca pela perfeigao nos mais diferentes aspectos da produgao de vinhos sempre foi a razao de
ser da Cono Sur. Modernidade ¢ a palavra de ordem da vinicola, traduzida na irénica frase com que se

apresenta, em que se orgulha de produzir “apenas vinhos de qualidade”, sem se preocupar com “tradi¢ées




familiares” ou “garrafas empoeiradas”. Aparentemente, a
aposta deu certo pois a Cono Sur ja ¢ uma das maiores ex-
portadoras do Chile (quase 100% de sua producdo ¢ expor-
tada), com uma produgao anual de dois milhdes de caixas,

que chegam a consumidores em mais de 40 paises.

Pioneirismo ao plantar
Viognier e usar screw-caps

A histéria da Cono Sur comeca em 1993 e desde
entdo a empresa tem adotado uma postura agressiva
de inovagdes, surpreendendo com o plantio das primei-
ras videiras de Viognier no Chile, em 1997, ou com a
introducao da rolha sintética, em 1995, e da “screw-
cap” (tampa de rosca), em 2002. Também em 2002 foi
a primeira vinicola do Chile a receber dupla certifi-
cagdo ISO — uma pela qualidade
¢ outra por sua politica de preser-
vagdo ambiental. Em 2003, teve a
primeira colheita totalmente or-
ganica, certificada por importante
organizacdo na Alemanha, e pre-
tende, ainda em 2007, tornar-se a
primeira vinicola sul-americana a
obter o certificado de neutralizacido
de carbono, o que evidencia sua
preocupacao com o meio ambiente.

A busca por novos locais de plantio levou a Cono
Sur a plantar vinhedos em varias regioes do Chile, al-
gumas bastante novas como o Vale do Elqui, Bio-Bio
e, mais recentemente, San Antonio, onde planta varie-
dades brancas e as tintas Pimot Noir e a Syrah de clima
frio. Esses vinhedos complementam os ja existentes em
Chimbarongo (Cholchagua) e nos vales do Maipo, Ca-
sablanca e Cachapoal. Em cada um desses locais, ex-
tensas pesquisas indicam quais as varietais mais adequa-
das — por exemplo, a Riesling em Bio-Bio —, e¢ definem
o tipo de porta-enxerto mais adequado para estimular
ou reduzir o vigor da parreira, conforme o caso. Ou-
tra tendéncia ¢ a de se trocar gradativamente as plan-
tacdes em zonas planas, geralmente de solo fértil, por
plantagbes em encostas, com irrigacao por gotejamen-

to, porta-enxertos seclecionados e clones especificos.

Aranha “branca” para combater
p
a aranha “vermelha”

O aspecto mais curioso no manuseio organico do vinhe-
do seja, talvez, o que envolve o combate as pragas, usando
meios naturais. Um dos maiores inimigos das parreiras chi-
lenas é um pequeno inseto conhecido como “burrito”, que
no inverno vive no solo e na primavera sobe pelo caule das
parreiras, para se alimentar de folhas e frutas, destruindo
a planta. Para combater esse predador de forma natural,
Adolfo usa uma técnica tGnica: coloca uma faixa de papel,
no caule de cada uma das plantas, embebida em 6leo ¢
alho, o que impede a passagem do burrito, deixando-o
vulneravel ao ataque da “patrulha de gansos”, criados na
propriedade ¢ que adoram ter o inseto em seu cardapio.

Outra ameaga ¢ a aranha vermelha, que suga a sei-
va das folhas, destruindo-as e prejudi-
cando a fotossintese. A saida para esse
caso ¢ plantar um tipo especial de gra-
ma entre as fileiras de parreiras, que
favorece o crescimento de um inimigo
natural da aranha vermelha, a aranha
branca, que se reproduz com muita fa-
cilidade nesse tipo de plantacio.

Na agricultura organica, ¢ proibido o
uso de nitrogénio sintético. Para con-
tornar essa limitacdo, a Cono Sur pro-
duz seu préprio adubo, a partir dos residuos da vini-
ficacdo, tais como engacos, sementes e cascas, que Sao
trabalhados por bactérias especiais por sete meses e de-
pois usados nos vinhedos. O adubo ¢ acondicionado em
bolsas porosas, que sdo colocadas nos reservatorios da
agua que ¢ usada para irrigar o solo. Posteriormente, o

adubo ¢ aplicado diretamente nos vinhedos.

Para produzir o Ocio sao
usados vinhos de dez barricas
Iniciado em 1999, o Projeto Pinot Nowr tinha como ob-
jetivo produzir o melhor vinho dessa varietal no Chile,
usando técnicas tradicionais da Borgonha, regido onde
a Pinot Noir alcanga certamente sua melhor expressao.
Para tanto, foi contratado um grande especialista, Mar-

tin Prieur, do Domaine Jacques Prieur, que assessorou a

winest/lc
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A WINE PREMIUM ESTA TRAZENDO TRES LINHAS DIFERENTES DE VINHOS DA CONO SUR, ALEM DO iCONE 0CIO.
A MAIS BASICA, E DE EXCEPCIONAL RELAGAO CUSTO/QUALIDADE E A VARIETAL BICICLETA, SEGUIDA PELAS LINHAS RESERVA
E 20 BARRELS, ESTA ULTIMA DE CATEGORIA PREMIUM. 0 NOME DA PRIMEIRA HOMENAGEIA O TRANSPORTE UTILIZADO
PELOS TRABALHADORES PARA SE DESLOCAR PELOS VINHEDOS.

AUSTRALIA
tem PENFOLDS

ITALIA
tem GAJA

ESPANHA
tem VEGA SICILIA

ARGENTINA
tem CATENA ZAPATA

Na degustacdo que marcou a chegada

dos Cono Sur a Wine Premium, destacaram-se
dois 6timos brancos da linha Bicicleta,
ambos da safra 2006: um tipico e delicioso
Gewiirztraminer, com inconfundiveis aromas
de lichias e rosa e surpreendente frescor;

e um 6timo Riesling, mineral e frutado,

com marcante acidez e muito carater.

Na linha 20 Barrels, a atracao foi o Pinot
Noir 2006, produzido com uvas de Casablanca
e marcado pelos deliciosos aromas de cerejas
confeitadas, chocolate e tostado, destacando-se
pela textura macia, pelos taninos finissimos,
pelos sabores concentrados e pela 6tima
persisténcia. Aqui, mais que nunca,

vale ressaltar a excepcional relagao

e, 8%
custo/qualidade, simplesmente imbativel
(no Brasil custara pouco mais de 90 reais,
a garrafa). Ainda na linha 20 Barrels, foram
mostrados um sofisticado e elegante Merlot
2003, que agradou muito pelos aromas
de frutas maduras, entremeadas a notas
mentoladas e um potente Cabernet Sauvignon
2005, inesperadamente acessivel em sua
juventude, de complexo perfil aromatico,

marcado por frutas escuras, notas florais,

toques animais (couro), chocolate e caramelo.

Na boca, é equilibrado, longo e concentrado,
com taninos muito finos e maduros.

0 “gran finale” foi realmente o esperado
Ocio 2005, que encantou a todos pelos

aromas profundos, complexos e elegantes.

Além de frutas escuras em compota,
aparecem notas balsamicas e florais,
chocolate e carvalho tostado. Sutil na boca,
tem destacado equilibrio, taninos sedosos,
interminavel persisténcia e retroolfato
sedutor. Um vinho que deixa saudade e que
merece figurar entre os melhores produzidos
com essa caprichosa varietal fora de seu
habitat natural, a Franca, fato que, por si so,

ja é uma grande conquista.

2

Cono Sur na escolha dos melhores locais para plantar as
videiras, além de adequar as técnicas de vinificagdo para
atingir a qualidade pretendida. Os resultados foram ex-
celentes e deram origem ao Ocio, primeiro vinho ultra-
premium da Cono Sur e o primeiro vinho feito com Pinot
Noir do Chile a merecer essa designagao. Hoje, a Cono
Sur ¢ um dos mais importantes produtores de Pinot Nowr
fora da Franca e o maior da América do Sul, com 300 mil
caixas anuais de vinhos dessa variedade.

Para chegar a esse nivel de qualidade, Adolfo escolhe
os vinhedos de melhor qualidade, em diferentes terroirs, que
tém rendimentos muito baixos, na ordem de 4 toneladas
(25 hectolitros) por hectare. A colheita é feita em caixas de
9 kg, e a uva transportada para a vinicola em caminhoes
refrigerados. As uvas passam pela mesa de selecdo, sendo
separadas dos engacos ¢ ndo esmagadas. Os graos intei-
ros sao colocados em tanques abertos e cobertos por neve
carbonica, onde permanecem por 7 dias em temperaturas

entre 5 e 7°C. A seguir, s3o esmagados delicadamente por

pisa a pé, sendo entdo
iniciada a fermenta-

¢do a baixa tempera-

tura por 9 a 10 dias.
Uma vez terminada a fermentacdo, o vinho ¢é trasfegado
por gravidade para barricas novas de carvalho franceés,
onde permanece por 14 a 17 meses. A produgao final ¢ de
aproximadamente 140 barricas, nas quais ocorre a fermen-
tagdo malolactica, que termina em dezembro do ano da
colheita. Hurtado e sua equipe degustam cuidadosamente
os vinhos de cada uma das barricas e as 10 melhores sao
selecionadas para produzir o Ocio. Uma obra-de-arte para
poucos, tanto na quantidade, pois sdo produzidas apenas
250 caixas por ano, como no prego, que supera os 300 re-

ais, a garrafa, no mercado brasileiro.

ARTHUR AZEVEDO, EDITOR DE WINE STYLE
E PRESIDENTE DA ABS-SP.

ARBARESCO
2003
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Os melhores e mais premiados vinhos do mundo estio na Mistral.

A Mistral possui o maior e melhor catilogo do Brasil, com mais de 2000 vinhos
dos mais reputados produtores de 16 paises diferentes. Sdo os maiores icones e as
maiores grifes do mundo do vinho, que vocé s6 encontra aqui...

E porisso que quem entende de vinhos prefere a Mistral!

All

Mistral

Rua Rocha 288 Sao Paulo
Tel 11 3372 3400
www.mistral.corn.br

A Importadora dos
Melhores Vinhos

APRECIE COM MODERACAC
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PAFXAO’DOS BRASILEFROS,-0 PROSECT
VINHO ESPUMANTETALIANG ORIGINALMENTE
‘PRQDYZIDO'COM A UVA PROSECCO

EM VALDOBIADENNE E CONEGLIANOD, TEM

NA FAMILIA BISOL'A SUA MAXIMA EXPRESSAO.

“SAIBA AS RAZOES DESSE IMENSO SUCESSD

por ARTHUR AZEVEDO

Gianluca Bisol, representante da
18 geracdao da familia que é o sim-
bolo maximo do Proseccos, esteve no
Brasil para uma série de degustagoes,
a convite de sua importadora para o
Brasil, a Terroir Vinhos, de Elidio Lo-
pes Cavalcanti. Foi uma oportunidade

unica para se constatar ndo s6 a alta

qualidade desses espumantes italianos

u da Bisol, como também a imensa sim-

patia e o profundo conhecimento de
Gianluca. Proprietarios de preciosos
vinhedos na regido, a Bisol, que foi
criada em 1542, s6 trabalha com uvas
proprias, provenientes de 60 hectares
de vinhedos, o que garante a alta qua-
lidade de seus vinhos.

Os niimeros da regido impressionam
e de certa forma explicam, segundo

Gianluca, a baixa qualidade da maioria

dos vinhos produzidos na regiao demar-
cada: 95 milhdes de garrafas ao ano,
que somadas aos 45 milhoes produzidas
em Conegliano/Valdobiadenne, atin-
gem a astronomica cifra de 140 milhGes
de garrafas/ano, um verdadeiro mar
de Prosecco. Bisol ndo tem davida de
que muito em breve o Prosecco sera o
espumante mais vendido no mundo. A

melhor area de produgao é Conegliano/

Valdobiadenne e a Bisol produz cerca
de 600.000 garrafas a cada ano. Os
Proseccos mais prestigiados da empre-
sa vém de Cartizzi, uma colina de 106
hectares, na qual Bisol ¢ proprietario de
3 hectares, onde se cultivam uvas em
solo de areia e subsolo rochoso. Para se
ter uma idéia da exclusividade desse vi-
nhedo, ¢ bom lembrar que toda a regido

de Prosecco tem 4.000 hectares.

S winesh/e

CARTIZZI, um Prosecco

de caracteristicas unicas
O Cartizzi ¢, segundo Gianluca, o

rei dos Proseccos. E explica: trata-se
de uma colina Unica, escarpada, com
cerca de 300m de altitude, ventilada e
arejada. As uvas sao plantadas somen-
te na regido mais alta e na face de ex-
posicao sul, propiciando uma colheita

cerca de 30 dias apos todas as outras
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regides, sem que a uva perca a refrescante acidez que carac-
teriza os melhores Proseccos. O rendimento em Cartizzi é
ridiculo, cerca de 500 kg por hectare, quase nada. O Bisol
Cartizzi 2006 ¢ uma joia rara, doce como manda a tradi-
¢do, marcado por bolhas mintsculas e persistentes e aromas
delicados de frutas, es 1arias e levedur

frescor acentuado, bom corpo e 6tima persisténcia.

VINIFICAGAO EM 4 ESTILOS, a origem
da complexidade dos Proseccos da Busol

Um dos segredos da Bisol é a sua diferenciada técni-
ca de vinifica¢do, aplicada a todos os vinhos da emp
Gianluca nos contou que na Bisol se produz o vinho-base, a
partir de uvas colhidas manualmente e com trés passagens
no vinhedo, de quatro maneiras distintas, a saber: fermen-
tacdo em aco a 18~ C, por 5 semanas e com trasfega sema-
nal; fermentagdo em ago, a 18°C,, com battonage e sem tras-
fega e em contato com as leveduras; fermentac¢do em aco,
iniciando a 20°C, com reducéo de 0,5°C por dia e trasfega
a cada 3 dias, resultando num vinho com agutcar residual e
finalmente fermentagado em barricas de carvalho francés e
esloveno, por dois meses e meio. O vinho de cuvée, que vai
ser usado para a segunda fermentacdo ¢ uma mescla dos
quatro vinhos diferentes, o que aumenta substancialmente
a complexidade do vinho final. A espumatizacao é obtida
pelo método charmat (segunda fermentacdo na garrafa), a
baixa temperatura (15°C), por 2 meses. Atualmente a Bisol
esta investindo na construgao de uma nova vinicola, 15m

abaixo do nivel do solo, que além de todos os equipamen-

tos vai sediar um Museu de Arte Contemporanea.

A linha dos Prosec

Bisol, QUALIDADE
DE PONTA A PONTA

A maior parte da producdo de Bisol ¢ vendida na Italia

(65%), fato que explica a dificuldade que o pessoal da Terroir
teve para trazer este icone da Italia para o Brasil, 3 anos de ar-
duas negociagdes, como nos contou Lopes. Além do Cartizzi,
a Terroir importa os outros Proseccos da Bisol, tais como o
Bisol Reserva Terroir, vinho de entrada de gama e sem
indicacao de safra, fresco e frutado; o 6timo Bisol Crede
2005, um cru de Prosecco, vinho de grande elegancia e ex-
pressao, que cativa pelos delicados aromas e pelo

rio equilibrio; e o Bisol Salis 2005, com uvas de outro cru

situado muito proximo a Cartizzi,
colhidas supermaduras, o que ori-
gina um espumante ligeiramente
doce, com aromas de leveduras e
especiarias, além de 6tima acidez
e sabores agradaveis. Sem exage-
ros, podemos afirmar que os Pro-

seccos de Bisol estao seguramente

em outro patamar de qualidade.

O surpreendente PASSITO
DE PROSECCO

Gianluca ainda guardou uma
surpresa para o final da degusta-
¢ao, um personalissimo Passito de

Prosecco, obtido de uvas deixadas
por quatro meses no vinhedo
para secar, com vinificagdo em
barricas. A primeira producdo
foi em 1991. No final de 2000,
todas as barricas, das diferentes
safras, foram mescladas num
tanque de ago inoxidavel, com
capacidade de 6.000 litros. A
partir de entdo, a cada ano sdo
retirados para engarrafamento
1.000 litros do vinho de corte e
se completam os 6.000 litros com
1.000 litros da safra do ano. O
ne da raridade (3.000 garra-

fas de 375 ml por ano, apenas) ¢ Duca de Dolle Passito,

ho de cor ambar e sutis aromas de frutas carameli-

mel, especiarias e leve nota de , fruto dos
longos anos em barrica. Encantador na boca, tem dogura
e acidez bem equilibrados, textura untuosa, longa persis-
téncia e retroolfato complexo e elegante. Um belo vinho
doce, que revela uma faceta até entdo desconhecida da uva

Prosecco. Grande descoberta!

ARTHUR AZEVEDO, DIRETOR DE WINE STYLE E
PRESIDENTE DA ASSOCIACAO BRASILEIRA DE
SOMMELIER - SP.




NOTICIAS DO VINHO

Susana Balbo tem novo importador para o Brasil 4 canu importadors,

de Pato Branco, no Parand, ¢é a nova importadora dos vinhos da vinicola Dominio del Plata, uma das mais

J  importantes ¢ bem sucedidas nos dltimos anos na Argentina. Comandada com muita competéncia pelo
// simpdtico casal Susana Balbo ¢ Pedro Marchevsky, os vinhos da Dominio del Plata vém hd algum tempo

catwando os brasileiros, por sua alta qualidade e por sua excepcional relagdo custo/qualidade. A mudanga

nolicias J 7277/(;

Chateau Lacave — um castelo medieval no meio da Serra Gatcha iunas pessoas =
devem se lembrar do Anticudrio, um vinho que fez sucesso na década de 70, notabilizado pela garrafa estilo cantil, a mesma

de importadora visa aumentar ainda mais a presenga dos produtos em nosso pais, aproveitando a vasta rede
de distribuigdo e a logistica da Cantu, uma empresa que estd representada em todo o Brasil e que comega a

ser conhecida entre os apreciadores do vinho. Para comemorar esse evento, a sempre ativa e simpdtica Susana

esteve no Brasil, onde comandou diversas degustagies de seus vinhos, com destaque para o Brioso 2003,
além de um concorrido jantar de harmonizagdo no restaurante Eau, no Grand Hyatt Sdo Paulo.

Cantu Importadora 0300 210-1010 - www.cantu.com.br
uttlizada pelo Mateus Rosé. Seu responsdvel era o uruguaio Juan Carrau, cuja familia ainda produz vinhos no Brasil e em

seu pais. Carrau tinha em sua posse as plantas de um castelo espanhol do século XI, hoje demolido, que pertenceu a seus

antepassados. Fom 1968 dew inicio a construgdo de uma réplica, em Caxias do Sul. O castelo for parar nas maos

Carlos Lucas, da Dao Sul, esteve no Brasil para mostrar seus vinhos 4 Da Sul, empresa

que tem presenga cada vez mais marcante no Brasil, uma vez que ¢é sicia da Expand na ViniBrasil (leia-se Rio Sol), estd realmente

da multinacional Remy-Martin, hoje Maxxium. A_familia Basso comprou-o em 2001. E proprietdria do vinho

Cangdo, um dos vinhos de mesa mais vendidos no Brasil. A _familia fez pesados investimentos na reforma do castelo,

. . L , o disposta a aumentar sua particiapagdo no mercado brasileiro, agora com os excelentes vinhos que produz em Portugal. Para consolidar
praticamente abandonado, e o transformou num marco do roterro turistico da Serra Gaiicha. Recepcionistas contam um

. ) . . L . " esta nova_fase, Carlos Lucas, um dos proprietdrios da Dao Sul e endlogo responsdvel pela produgdo em Portugal, esteve em Sao Paulo a
pouco de sua lustéria e explicam algumas imagens pintadas inspiradas na Idade Média. O processo de vinificagdo faz Ja prop 80 resp peta produg g

. . N , , , . . convite de Otdvio Piva de Albuquerque, para apresentar a simpdtica enéloga portuguesa Marta Agoas, que ird representar a empresa na
parle do roteiro, que finaliza com degustag@o e compras. Hd também um agraddvel restaurante, com as comidas tipicas da querLse, fara oy 4 84 portug 05 4 b b

o) . 4 ? . . . . o)

= . . - . . L . 3 regido sudeste, dando suporte ao Projeto Rio Sol ¢ aos outros vinhos produzidos pela Ddo Sul, estreitando as relagdes com sommeliers, =

P regido. A familia Basso decidiu apostar nos vinhos finos. Contratou endlogos, reformou vinhedos e investiu em barricas de carvalho americano. g ’ b 7 ’ ’ ’ 4 i P

£ As francesas estio a caminho. Os vinhos melkoraram ¢ mostram qualidades, O Anticudrio 2002 ainda estd relativamente novo jornalistas e entidades ligadas ao vinho. Lucas ressaltou que o polencial do mercado brasileiro é muito grande e adiantou sua disposi¢do em £
. . )

3 . trazer os vinhos de topo de gama da Dao Sul, até hoje inéditos no Brasil. A Dao Sul é uma das mais importantes vinicolas de Portugal, 3

06 com uma acidez que pode demorar alguns anos para se resolver. Pode valer a pena esperar: 07

Chat Ia (54) 4009-4800 hateaul b possuindo propriedades em praticamente todas as regides importantes daquele pais, tais como Alentejo, Bairrada e Douro. No Alentejo a Dao
dteau Lacave (. - - www.chateaulacave.com. by
Sul estd implantando um projeto de enoturismo, com a construg@o de um sofisticado hotel. Entre os vinhos da Dao Sul jd disponiveis no
mercado, destacamos o Quinta do Encontro 2004, um corte de Merlot e Baga, produzido na moderna adega da Bairrada e de

imbativel relagdo custo/beneficio; o excelente Quinta de Cabriz Reserva 2004, produzido no Do com as uvas Tinta Roriz,

Erasmo, o chileno de pai italiano e inspiracao francesa Embora produzidos no vale de Maule,

Alfrocheiro e Touriga Nacional ¢ 0 imponente Quinta das Tecedeiras Reserva 2003, um Douro DOC de fina estirpe.
no Chile, a inspiragdo dos vinhos Erasmo, importados pela Casa do Porto, ¢ francamente européia, como fez questao de ressalta,

Todos estes vinhos sdo importados para o Brasil e distribuidos pela Expand. Expand (11) 4613-3333 - wwuw.expand.com.br
ao apresentd-los, um dos proprietdrios da vinicola, Conde Francesco Marone Cinzano. “Parti do concetto um lugar, uma pessoa, um vinho,

como os chdteaux franceses de Bordeaux ou o Sassicaia italiano™, disse ele. E foi de Bordeaux que trouxe a inspiragdo para o Erasmo

(nome do agricultor chileno dono das terras, n@o-irrigadas, onde foram plantados os vinhedos), que é um corte de CGabernet Sauvignon

(a cepa predominante, com aproximadamente 60%), Merlot e Cabernet Franc. Mazs recentemente, foram plantadas e est@o em teste

. . R . - . ’ Satisfaz g c o0 dos apre S de vinhos.
vartedades como Petit Verdot, Mourvedre e Barbera. O Conde Marone Cinzano, italiano de Torino, Sall f_a er o requinte e conforto dos apreciadores de vinho S
Este e o trabalho da Lor-Cave, empresa que nutre a anos Uma farte relacao com o plblico de apreciadores da bebida.

Localizada no centro da cidade de Sao Paulo. a Lor-Cave fabrica adegas climatizadas comalta gualidade e excelente

e 1

descobriu o Chile em 1992 (na mesma época, sua trmd, Noemi, escolheu a Pataginia Argentina para produzir

seus vinhos) e viveu no pais de 1995 a 2005. Os vinhedos comegaram a ser plantados em 1998 com clones

tecnologia. | i d =
importados de Montpellier; na Franga, que ficaram trés anos de quarentena. Inicialmente, as uvas eram vinificadas Alem de toda a linha padronizada, que engloba adegas de 20 a 200 garrafas. Lor-Cave tan‘lhgm fabrica sob
numa adega alugada, até que a restauragdo da antiga bodega de Caliboro (nome da regido), construida em meados encomenda e aclimatiza ambientes. Nossos produtoes possuem precos competitivos e assislencia tecnica total.

do século XIX, estwvesse concluida. Em todas as safras provadas, destaca-se a excelente acidez, que Cinzano
atribut ao fato de os vinhedos ndo serem irrigados, ¢ o toque balsdmico, aportado pela Cabernet Sauvignon
dessa regido. Cada variedade é fermentada em separado e o vinho final permanece 12 meses em barricas

de carvalho francés (30% himgaro na safra de 2005) e pelo menos mais 12 em garrafa. O Erasmo da safra | Grande promocao de adegas climatizadas padroes para os leitores da revista
2004 foi considerado a melhor “mescla tinta™ pelo guia Descorchados 2007 e seu prego deve ficar em torno Wine Style. com 10% de desconto em trés vezes sem juros.

de 80 reais, a garrafa. Casa do Porto (11) 3061-3003 - ww.casadoporto.com

LORCAVE - Av. Estr. Da Baronesa N® 213 - Sao Paulo, SP FONE: {11)3453-5882/(11)9734-9821




www.salton.com.br

Bate-papo na Saraiva Megastore do Morumbi
marcou o lancamento da edicao 10 de Wine Style
No dia 23 de margo, a convite da Saraiwwa Megastore do MorumbiShopping,
em Sdo Paulo, a Wine Style apresentou sua décima edig@o com um bate-papo sobre

vinhos rosés. O editor Gustavo Andrade de Paulo, também Diretor de Degustagdo

da ABS-SE apresentou vinhos nacionais como o Villa Francioni Rosé 2006,
o Casa Valduga Espumante Blush Primavera 2005 ¢ 0o Almadén Gamay Rosé 2006, além de outros sul-americanos,
como o chileno Santa Carolina Cabernet Sauvignon Rosé 2006 ¢ o Susana Balbo Crios Rose de Malbec 2006,
explicando ao piblico — que lotou o espago cultural da Sarawa — as caracteristicas desse tipo de vinho e as diferengas entre os diversos
exemplares degustados. Raphaél Allemand, representante da Vins de Provence, também conversou com o piiblico e apresentou seis diferentes

rosés da Provence, regido que tem nesse vinho seu maior destaque, como mostrou a matéria de Enoturismo da edigdo 10 de Wine Style.

oes.,

Vinci, a nova importadora de Ciro Lilla, faz sua estréia em Sao Paulo Eucontrar nomes
consagrados como Mauro, La Spinetta, Ortega Fournier ¢ R Lopez de Heredia no catdlogo de uma nova importadora pode causar

estranheza, especialmente entre aqueles que conhecem um pouco o mundo do vinho. No entanto, quando se sabe que o nome de Ciro Lilla

estd envolvido no projeto, tudo se esclarece. Assim é o caso da Vinci, a nova importadora de Ciro, que jd nasce muito forte, com cerca de

120 renomados produtores e algo como 700 vinhos. Segundo Ciro, que apresentou a Vinct para o mercado num concorrido almogo, o
catdlogo de sua consagrada Mistral jé ndo comportava mazis tantas estrelas, ficando muito dificil dar a todos os importadores a atengdo Z)ﬂﬁ't’.‘fﬂ (4;3 o due
necessdria. A saida foi criar a Vinet, que vai ter estrutura diferenciada e totalmente distinta da Mistral. Ciro acredita que dessa_forma,

poderd atender melhor aos clientes e também agradar os produtores, que terdo vitrine privilegiada para seus vinhos. Além dos jd A Z)f?ﬂ-fff_‘(‘.'(} 5}( A{ il

S wineskc

citados, outros nomes do catdlogo da Mistral certamente vao brilhar na Vinei. E o caso dos ausiralianos da Rosemount, dos ) 7

sul-africanos Rust em Vrede ¢ Ernie Els, dos californianos Bonny Doon e Bacio Divino, além dos cldssicos italianos da estirpe de Ltmf fé‘ ?{f{?{{{fx
Riecine e San Giusto a Rentennano. Com proposta de vender para lojas, restaurantes e consumidores finais, a Vinct ndo tem loja, mas
seu caprichado catdlogo, obra de Otavio Lilla, pode ser solicitado por e-mail ou por telefone.

Vinei (11) 6097-0000 - www.vincivinhos.com.br (info@uincivinhos.com. br)

Enrico Bernardo, um dos melhores sommeliers do mundo,
conta seus Segredos em livro Campedo Mundial de Sommeliers, o italiano

Enrico Bernardo, que foi nosso entrevistado na primeira edigiio de Wine Style, mostra seu conhecimento
¢ paixdo pelo vinho no livro A Arte de Degustar o Vinho™, lang¢ado recentemente no mercado brasileiro

pela Companhia Editora Nacional. Estudioso e apaixonado pelo vinho, Enrico Bernardo explica

detalhadamente sua refinada técnica de degustacdo, além de fazer uma fascinante viagem pelos grandes
Enrico Bernardo ofi guslagao, Jaz Je gem pelos g

A ARTE DE
DEGUSTAR
O VINHO

Pelo malhor

armeliarda munds - de fer uma produgdo impecdvel, o livro é uma verdadeira obra-de-arte, ilustrada pelas magnificas

vinhos do mundo. Bernardo é hoje o sommelier do Cine, o sofisticado restaurante do Four Seasons

Hotel George V] em Paris, responsdvel por gerenciar uma das melhores adegas da Europa. O livro

também ensina os segredos do perfeito servigo do vinho, matéria em que Enrico é professor mais do que e
G
VIMNICOLA

SALTON

UMA GRANDE
DESCOBERTA.

capacitado. Vale a pena destacar que este ndo é apenas mais um liro de vinhos no mercado. Além

Jotos de Olivier Roux. Um livro absolutamente indispensdvel na colegdo de endfilos sérios. A Arte

de Degustar o Vinho - Companhia Editora Nacional (11) 6099-7799 - www.ibep-nacional.com. br

Vinicola Salon - Tty

Bento Gongabves/ RS - Fone: (54) 2105, 1000
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Miasica e Vinho, sempre uma boa combinagﬁo Uma interessante alternativa para
presentear amigos que gostam de vinho (além, obviamente, de uma garrafa do préprio) é o CD “Music from
the Wine Lands™, da gravadora Putumayo, que acaba de ser langado no Brasil. A Putumayo é bastante conhecida

por suas compilagdes inteligentes e de bom gosto — das capas, sua marca registrada, sempre em estilo naive, ao repertério e aos intérpretes —,

[ editietal o

especialmente da chamada “world music” (africana, asidtica, caribenha, latina etc.). “Music from the Wine Lands™ ndo _foge a regra.
E uma compilagao que reiine gravages contempordneas de cantores e instrumentistas de paises produtores de vinho, mais ou menos conhecidos,
como Franga, Itdlia, Espanha, Chile, Argentina ¢ Grécia. O livreto que acompanha o CD traz pequenos textos a respeito da presenga do vinho

em cada pais retratado. Musicalmente, hd um pouco de tudo, mas a influéncia da misica brasilerra, em especial da bossa nova, estd presente

em muitas das gravagoes. Em resumo, é um CD agraddvel e gostoso como um bom espumante tomado sem muitos compromissos num belo fim u m Vi n h":} tao su rp reend ente
quanto o proprio nome.

de tarde, obviamente em boa companhia. (Da mesma série, recomenda-se também o CD “Music from the Coffee Lands”, com misica
de paises produtores de café, em boa parte pouco conhecida por aqui, como Peru, Colombia, imbawe, Quénia, Costa Rica e Congo

— além, é dbvio, do préprio Brasil). Music from the Wine Lands - Putumayo. www.putumayo.com

Dirk Niepoort — Fazer vinhos de mesa é mais dificil que Porto ciamnados peta imprensa —
wnternacional de Douro Boys, o grupo de jovens endlogos portugueses, precursores na utilizagdo de uvas do Porto para produzir excelentes -
vinhos de mesa, também inovam no estilo de vida — em vez de se considerarem competidores, tornaram-se colaboradores. Degustam juntos,
trocam experiéncias e correm o mundo divulgando os vinhos de seu grupo. Dirk Nieeport é um deles e esteve no Brasil a convite da Mistral
Importadora. Além de seus sedutores Porto (0 Tawmny 20 anos ¢ estupendo) mostrou também seus brancos e tintos secos. Nieeport diz

que a luta no Douro no momento é entender quais s@o as castas e as vinhas adequadas a produgdo de vinhos de mesa, algo relativamente

IS]

E novo na regido. As questdes da produgdo do Vinko do Porto jd estdo resolvidas, segundo ele. A regido conta ainda com um tesouro: suas
; vinhas velhas. “Felizmente ndo plantamos Chardonnay e Cabernet Sauvignon”, disse. Nieeport aboliu o uso de quimicos na
10

adega, com exce¢do do amidrido sulfuroso, que impede a oxidagdo dos vinhos. Ao contrdrio das previsoes de seu endlogo, tudo melhorou.
“Economizamos 20.000 euros por ano em quimicos™, afirmou. Dirk comentou também seu primeiro vinho branco, 0 Robusto. Estava
na Austrélia quando o pai ligou e disse: “Teu vinho é uma m.... Cheira mal”. Ao voltar a Portugal, percebeu que cheirava mal

porque a vinificagdo ndo havia chegado ao final. Mas foi sé esperar que tudo se resolveu e o desfecho ndo poderia ter sido melhor.

Em uma semana a produgao foi intetramente vendida. Mistral Importadora (11) 3372-3400

Navarro Correas de volta ao Brasil Ausentes do mercado brasiteiro ha alguns anos, em razdo

de uma pendéncia com um produtor local que usava o mesmo nome, os vinhos da argentina Navarro Correas voltam a ser

importados pelo grupo Diageo, seu atual proprietdrio. Na primeira leva que chegou ao Brasil estdo quatro vinhos da linha

Coleccion Privada, a segunda em ordem de qualidade: trés varietais (Malbec, Gabernet Sauvignon e Chardonnay)

e um trwarietal (50% CS, 30% Merlot ¢ 20% Malbec). Todos os vinhos sao da safra 2004 ¢ 30% de cada um

. . . QUINTAL e
passam por barricas (12 meses no caso dos tintos). Todos oferecem relagdo prego x qualidade bastante atraente, com prego CAC H Al )
ao consumidor em torno de 35 reais, a garrafa. O mais interessante é o trivarietal (WS-87), um vinho muito equilibrado, e ME S SIAS

com bom nariz_frutado (cereja e ameixa em geléia), presenga discreta de madeira e também discreto toque animal;
na boca, é levemente alcodlico (13,5°), mas tem acidez adequada, boa estrutura tdnica e final longo e frutado.
Como os demais exemplares, um vinho que cresce com a comida, especialmente carnes. A Navarro Correas se caracteriza

por s6 trabalhar com uvas de produtores independentes (45) das melhores sub-regides de Mendoza (Tupungato,

Tunuydn, La Consulta etc.), aos quais dd assisténcia e com os quais mantém contratos de longo prazo. E pelos belos

"""" rétulos pintados por conceituados artistas argentinos. A empresa promete trazer em breve o Ultra, que, como

0 préprio nome ndica, é seu vinho top (um corte de Malbec, Cabernet Sauvignon e Merlot); ¢ dois varietais

(Cabernet Sauvignon e Malbec) da linha Gran Reserva. Diageo (11) 3897-2000

e @



_ _ EXperimen’ce a alma da Argentina.
Cuvelier Los Andes, o terceiro

dos "Sietenlnauguma’a oficialmente em margo tiltimo, E XP erimente seu Mal]:) ecC.

a vinicola Cuvelier Los Andes é o tercerro projeto do Clos de los
Siete, liderado por Michel Rolland, em Vista Flores (Tunuydn),

Mendoza, a entrar em operagdo. I seus vinhos acabam de chegar ao Brasil pela Expand, que trouxe ao pais, para apresentd-los um de seus

VYYAIND/VAY0EYL ZITVZINOD

dots proprietdrios, o francés Jean-Guy Cuvelier (o outro sécio é seu irmdo, Bertrand). A familia Cuvelier é dona, em Bordeaux, do Chdteau
Léoville-Pyferré, um deuxiéme grand cru classe de Sant Julien, ¢ do Chdteau Lé Crock, um cru bourgeois supérieur de Saint Estéphe.

Mas sé Bertrand e jfean-Guy aceitaram o convite de Rolland (que Jean-Guy considera “um génio™) para investir na Argentina. EEm Mendoza,
os Cuvelier tém um total de 65 hectares, sendo que 43 jd estdo em produgdo. O total previsto é de 300 mil garrafas, mas 40% vai para

o préprio Clos de los Siete, o vinho produzido em comum por todos os proprietdrios. O primeiro vinho com rétulo da Cuvelier los Andes,

o Coleccion, foi langado em 2003; em 2004 nasceu o Grand Vin; e em 2005 0o Grand Malbec. Por enquanto, sé os dois primetros
estdo disponiveis no Brasil, ambos da safra 2004. Tanto o Coleccion (R§ 125) como o Grand Vin (R§ 195) s@o vinhos de corte, em que

a Malbec ¢ a cepa dominante. No primerro, ela aparece com 60% e é complementada por Cabernet Sauvignon (19%), Merlot (19%),
Syrah (7%) e Petit Verdot (6%). No segundo, a proporgdo de Malbec sobe para 70%, diminuindo a presenga da Cabernet Sauvignon
(10%) e da Merlot (7%). Ambos, principalmente o segundo, sdo vinhos bastante frutados, pela presenga da Malbec. Mas ambos

sd@o excesswamente alcodlicos (15,5%), fato que Cuvelier atribui ao clima excessiamente quente durante a colheita em 2004, mas que ndo

o preocupa. Ele observa que, atualmente, se favorece a completa maturagdo das uvas e que o nivel de dlcool aumentou em todas as partes,

inclusive em Bordeaux. Expand (11) 4613-3333 - www.expand.com. br

wineshe
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Vinhos de Jean-Michel Gerin, 0 mago de Cote-Rotie agora disponiveis no Brasil
A Zahil Winehouse, comandada pelos irmdos Serge e Antoine Lahil, amplia ainda mais seu ja muito sofisticado acervo de vinhos,
escolhudos com a consultoria de jJorge Lucki, com o acréscimo de vinhos de altissima qualidade do Rhine, produzidos pelas maos

mdgicas de fean-Michel Gerin, um simpdtico francés, que esteve em Sdo Paulo para apresentar seus vinhos para a imprensa

Aprecie com moderagao.

especializada, num delicioso almogo assinado pela chef Fabiana, do Sophia Bistrot. Adepto da teoria de que o menos vale mars, Gerin
adota técnicas minimalistas para produzir seus sofisticados vinhos, basicamente de

Cite-Rotie e Condrieu, portanto baseados nas uvas Syrah e Viognier, respectivamente. Gerin ainda produz vinhos no Priorato, com
outros dots sdcios franceses, que junto com Gerin compde o “Irio Infernal”que dd o nome aos vinhos ld produzidos. Ele possui o

domaine no Rhine hé 20 anos e representa a quinta geragdo de viticultores de sua_familia. Hoje produz vinhos de alta gama,

o . ~ - , T Lo Tango em Buenos Aires.
prioritariamente vendidos a restaurantes estrelados na Franga. A exportagdo é feita para 23 paises, por distribuidores criteriosamente

escolludos, o que por si s jd é um elogio ao excelente trabalho dos irmdos Lalil. Para a produgdo de seus vinhos Gerin usa uvas
produzidas tanto ao Norte quanto ao Sul de Cote-Rotie, que s@o regides de solos distintos (xisto ao norte e granito ao sul), dando

diferentes caracteristicas ds uvas, que uma vez mescladas conferem ao vinho grande complexidade. Curiosamente Gerin vinifica as uvas WI NF S O F A R G E N T I N A

brancas e tintas ao mesmo lempo e no mesmo tanque, fato pouco comum nos dias de hoje. Os vinhos passam longos periodos em barricas de

carvalho, de 23 a 27 meses, novas e de segundo uso. Na degustagdo todo este cuidado transpareceu, especialmente no delicado
. . . . o Paisagens unicas, vinhos unicos.
Condrieu Coteau de La Loye 2004, um puro Viognier de aromas tipicos de flores e péssego, emoldurados por intrigantes

Pt}

notas minerais, que lhe conferiam um sofisticado toque “fumé”. Entre os tintos, todas as atengdes se voltaram para o Géte-Rotie

Les Grandes Places 2004, de produgiao imitadissima e prego compativel com sua classe. Rubi com leves reflexos violdceos,

denota juventude e vigor, expressdo que confirma nos aromas intensos de_frutas escuras em compota, defumado, especiarias e chocolate O tan go fa la d 0 | ad O pPassion al

. . Lo . (- ~ dos argentinos. 0 Malbec fala de sua paixao pelos vinhos.
amargo. Um monstro na boca, tem acidez marcante, taninos finissimos em grande quantidade, dtima concentragdo, corpo pleno e longa 9 P P

. . . . . . . / . . Argentina é um pais que ama e saboreia seu vinho, e produz 0 mesmo com
persisténcia. Obviamente um vinho de guarda, mas que jd mostra suas inegdveis qualidades. Zatul Winehouse (11) 3704-7313 ) . o )
um nivel de exceléncia que o mundo comegou a reconhecer. Conheca essa paixao argentina

que é o Malbec e percorra suas adegas visitando www.winesofargentina.org

www.winesofargentina.org
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A Renasceﬂga dos Vinhos Gregos A Mistral adicionou 0 mapa da Grécia ao seu catdlogo. Encantado
pelo pais e com a qualidade de seu vinho, Otdvio Lilla acabou convencendo seu pai Ciro de que valeria a pena importar vinhos gregos.
A Grécia produz vinhos desde 1.600 a.C. ¢ é conhecida pelo Retsina, um vinho que lembra aromas de pinho, pouco apreciado fora

da Grécia. O nome Retsina vem de uma resina utilizada para selar as dnforas em que era transportado o vinho. Alguns dizem tratar-se
de um gosto peculiar dos gregos, habituados aquele aroma; outros afirmam que cai bem com a culindria, especialmente os apimentados
¢ salgados mezes, uma entrada local. Para preservar essa caracteristica, os produtores modernos desse vinho popular adicionam a
resina do pinho durante a_fermentagdo. A Mistral passou longe dos
Retsinas tradicionais e _foi buscar alguns dos melhores produtores

de brancos e tintos. Um deles é Gerovassiliou, que estudou em

Bordeaux na década de 70 e tornou-se um dos discipulos favoritos do
lenddrio professor francés Emile Peynaud. Por essa época teve inicio

0 movimento que os produtores denominaram “Renascenga” e que

tem atraido a atengdo dos especialistas de outras partes do mundo.

Os Lilla selecionaram 25 rétulos cujos pregos variam de US§ 30 a

85. Mesmo na Grécia os vinhos ndo sdo baratos. As vinicolas sdo
pequenas e ndo hd escala de produgdo. Os rendimentos das parreiras

s@o baixos, metade do padrdo médio de paises como Franga e Itdlia, o
que é um indicio da qualidade do produto final. As cepas internacionais
comegaram a ser plantadas hd algum tempo, com sucesso. As nativas sdo em grande niimero e conferem grande tipicidade. Dentre os
brancos, a recomendagdo é o Antonoépoulos Chardonnay Peloponeso 2005 (US§ 76). Jancis Robinson o compara aos
Borgonha. Muito fresco, tem boa presenga de fruta, carvalho sem exageros e é muito mineral. Hd também o Gaia Thalassitis
Assyrtiko Santorini 2005 (US§ 43), produzido por Gaia, uma das melhores caves da Grécia, com a uva natwa Assyritiko.
Nao tem nenhuma relagao com o produtor Gaia italiano. E um vinho seco, aromdtico, com toques minerais, ideal para aperitivo.

0 Gerovassilou Viognier (US§ 49) recebeu o prémio “Melhor Varietal Branco de 2006 da revista inglesa Decanter. E
Sermentado em barricas. Tem toques de mel, frutas maduras e é bem equilibrado. Os tintos s@o bem diferentes. O Gaia Estate 2003
(US$ 79) é um pouco maus concentrado que um Pinot Noir, mas mantém a elegdncia e a delicadeza. O Gerovassilou Syrah
2003 (US$ 78) é concentrado, tem aroma animal, tanino mais seco, com fruta presente. O Cabernet-Nea Dris 2003 (US§ 74)
¢ um corte de Cabernet Sauvignon (70%) ¢ Cabernet Franc (30%), ganhou 18/20 pontos de Robinson. Outro peso-pesado é o
Avaton 2003 do produtor Gerovassiliou (US$ 85) que recebeu 5 estrelas da Decanter. E um corte da casta Limni6, a mais antiga
da Grécia. Boa indicagdo para sobremesas é o Muscat of Rio Patras 2000 (US$ 50), do produtor Antondpoulos. Tem aromas
complexos de frutas secas, florais, excelente acidez compativel com sua dogura. Os gregos estdo historicamente ligados ao vinho. O termo
“sumpdsio”, por exemplo, significa “beber juntos”. Refere-se a pratica de conversar longamente apds refeigdes regadas a vinho.

Mistral - (11) 3372-3400 - www.mistral.com.br

Espumante Brasileiro Premiado na Vinitaly roan anunciados, no idiimo dia 29 de marco, os
vencedores do 15° Concurso Enoldgico Internacional da Vinitaly realizado em Verona, Itdlia. Foram mais de 5.500 vinhos
provenientes de 30 paises concorrendo a 4 prémios (Grand Gold, Gold, Silver ¢ Bronze) em cada uma das cerca de 22 categorias
de vinhos tintos, brancos e espumantes. Nesta edigdo da Vinitaly, o Brasil foi premiado com a medalha de bronze na categoria
ESPUMANTES DOCES SEM DENOMINACAO DE ORIGEM CONTROLADA, com 0 Moscatel Peterlongo 2006

confirmando mais uma vez a qualidade internacional de nossos espumantes.
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Linha Trudeau
produtos com tecnologia
e design.

Linha Sagra
saca-rolha pneumadatico e inovador.

Linha Gattorna
produtos classicos e vintage.
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